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Un paysage œnogastronomique champenois en effervescence
L’arrivée d’un nouvel acteur, le musée du vin de Champagne et d’Archéologie
régionale
Conclusion

En mai 2021, le musée du vin de Cham pagne et d’Ar chéo lo gie ré gio‐ 
nale a rou vert ses portes à Éper nay, après un vaste chan tier de ré ha‐ 
bi li ta tion et plus de vingt ans de fer me ture. Il bé né fi cie d’atouts
consi dé rables  : hé ber gé dans le Châ teau Per rier, clas sé Mo nu ment
his to rique, il est situé ave nue de Cham pagne, l’un des sites té moins
des Co teaux, Mai sons et Caves de Cham pagne ins crits à l’Unes co, cô‐ 
toyant ainsi quelques- unes des plus grandes mai sons de cham pagne.
Il réunit plu sieurs fonds pa tri mo niaux parmi les quels l’un des plus im‐
por tants fonds d’ar chéo lo gie ré gio nale fran çais et un fonds sur la
Cham pagne vi ti cole. Ce der nier est com po sé de nom breux ob jets qui
ré vèlent l’his toire de ce vin, son éla bo ra tion, ses savoir- faire, ses re‐ 
pré sen ta tions ar tis tiques et bien évi dem ment sa place dans la gas tro‐ 
no mie et l’art de vivre fran çais. Ces quelques élé ments de pré sen ta‐ 
tion per mettent à ce lieu de s’ins crire comme un outil d’in ter pré ta ‐
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Illus tra tion 1. Fa çade sur cour, musée du vin de Cham pagne et d’Ar chéo lo gie ré- 

gio nale, Éper nay

© Pierre- Olivier Des champs.

tion de la ré gion vi ti cole et comme l’un des ac teurs tou ris tiques ma‐ 
jeurs de la Cham pagne.

Dans cette pers pec tive, il est in té res sant de s’in ter ro ger sur le rôle
que ce musée pour ra jouer dans le pay sage œno tou ris tique cham pe‐ 
nois et quelle va leur ajou tée il pour ra ap por ter à cette ré gion et à ce
sec teur d’ac ti vi té.

2

La ques tion mé rite d’être posée au re gard de la dy na mique pro fonde
que connait l’œno tou risme en Cham pagne de puis quelques an nées.
Rap pe lons en effet que cette der nière a long temps ac cu sé un re tard
cer tain en com pa rai son à d’autres ré gions, telles la Bour gogne ou l’Al‐ 
sace. Or, grâce no tam ment à l’ins crip tion des Co teaux, Mai sons et
Caves de Cham pagne sur la Liste du Pa tri moine mon dial de l’Unes co 1

le 4  juillet 2015, une réelle prise de conscience col lec tive est en
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œuvre 2. Ani mée par les ac teurs ins ti tu tion nels, du tou risme et par la
fi lière vi ti cole, elle se ma té ria lise par la créa tion de nou velles struc‐ 
tures (hô tels, bars à cham pagne, musée, centre d’in ter pré ta tion sen‐ 
so riel Pres so ria 3…) et par une mul ti pli ci té d’ini tia tives of frant des
formes de dé cou verte va riées de la Cham pagne 4 qui, conju guées,
œuvrent au dé ve lop pe ment tou ris tique du ter ri toire.

Parmi ces nou velles pro po si tions, nom breuses sont celles qui s’at‐ 
tachent à mettre à l’hon neur le pou voir gas tro no mique du cham‐ 
pagne (ac cords mets et cham pagne) et les pro duits ali men taires et
cu li naires ré gio naux. Ce phé no mène ré cent d’af fir ma tion d’un tou‐ 
risme gour mand 5 consi dé ré comme un le vier de dé ve lop pe ment éco‐ 
no mique et d’at trac ti vi té de la Cham pagne fait l’objet de la pre mière
par tie de cet ar ticle.

4

Au re gard de cet en vi ron ne ment très dy na mique, nous nous in té res‐ 
se rons dans une se conde par tie aux va leurs, aux mo da li tés d’ac tion et
aux po si tion ne ments choi sis par le musée d’Éper nay pour trou ver sa
place dans le pay sage œno gas tro no mique cham pe nois.

5

Cette étude s’ap puie dé li bé ré ment sur des exemples es sen tiel le ment
lo ca li sés dans la Marne, qui est jusqu’à pré sent la prin ci pale zone d’in‐ 
fluence et de mise en ré seau du musée. Rap pe lons tou te fois d’une
part que l'aire géo gra phique de l’ap pel la tion d’ori gine contrô lée
Cham pagne est consti tuée de com munes si tuées dans cinq dé par te‐ 
ments - l'Aisne, l'Aube, la Marne, la Haute- Marne et la Seine- et-
Marne - et que d’autre part la Côte des Bar, dans l’Aube, connaît éga‐ 
le ment une même ému la tion col lec tive en termes de vi ta li té œno tou‐ 
ris tique.

6

Un pay sage œno gas tro no mique
cham pe nois en ef fer ves cence
La Cham pagne n’est his to ri que ment pas une ré gion re con nue pour
ses tra di tions cu li naires et sa gas tro no mie n’a pas fait l’objet d’une re‐ 
créa tion folk lo rique, comme c’est le cas par exemple en Bour gogne 6.
Les qua li fi ca tifs d’« agréable », « so lide », « rus tique » sont sans doute
ceux qui dé fi nissent le mieux la cui sine tra di tion nelle cham pe noise 7,
grâce à la qua li té de ses pro duits de bouche (les pois sons d’eau douce
tel le bro chet, le co chon net, la dinde des Ar dennes, la char cu te rie no ‐
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tam ment celle de l’Aube avec l’an douillette, les fro mages tels le
langres et le chaource). Au jourd’hui, les mar queurs cu li naires les plus
in signes sont la potée cham pe noise, le bis cuit de Reims, le jam bon de
Reims et bien évi dem ment les re cettes à base de cham pagne (sor bets,
moules, ro gnons, cham pi gnons…).

Néan moins, mal gré un hé ri tage cu li naire peu consis tant, la Cham‐ 
pagne est as su ré ment une terre gas tro no mique d’ex cel lence grâce à
la pré sence d’un grand nombre d’éta blis se ments de ré fé rence. Ainsi,
pour le dé par te ment de la Marne, on dé nombre en 2022 sept éta blis‐ 
se ments étoi lés dont un tri ple ment - la pres ti gieuse "As siette Cham‐ 
pe noise" (https://www.assiettechampenoise.com/)d'Ar naud Lal le ment à Tin‐ 
queux - et deux à deux étoiles ("Ra cine" (https://www.racine.re/fr/) du
chef Ka zuyu ki Ta na ka et "les Crayères" (https://lescrayeres.com/fr/) du
chef Phi lippe Mille 8, tous deux à Reims) 9.

8

Cette concen tra tion de grandes tables 10 par ti cipe à la re nom mée de
la Marne. Elle s’ex plique selon Chris tian Bar rère, cher cheur spé cia‐ 
liste de l’éco no mie du goût à l’Uni ver si té de Reims Champagne- 
Ardenne 11 par une double cau sa li té. En toute évi dence, la pre mière
rai son re pose sur l'image du cham pagne, bois son à la re nom mée in‐ 
ter na tio nale qui at tire une clien tèle consi dé rable et booste la gas tro‐ 
no mie lo cale. On vient à Reims ou à Éper nay parce qu'il y a du cham‐ 
pagne, ce qui ex plique la consti tu tion d’un pa tri moine gas tro no mique
au tour de cette bois son. L’autre ar gu ment qui joue en fa veur de la ré‐ 
gion est la proxi mi té avec Paris (Paris- Reims en 30 mi nutes en TGV,
Paris- Épernay en 1 h 10 en train ré gio nal), in con tes table atout, qui fa‐ 
vo rise les sé jours courts de puis la ca pi tale.

9

La re con nais sance de la gas tro no mie fran çaise est par ailleurs in car‐ 
née par “Le Tait tin ger”, créé en 1966 à l’ini tia tive de Claude Tait tin ger,
Pré sident de la mai son de cham pagne épo nyme. D’abord ap pe lé le
Prix cu li naire in ter na tio nal Pierre Tait tin ger, ce «  prix de chefs  »,
dont ont été lau réats no tam ment Guy Legay, Régis Mar con, Joël Re‐ 
bu chon, Lars Van Galen, se donne pour fi na li té de va lo ri ser de jeunes
chefs et de pro mou voir la « vraie » gas tro no mie, celle des res tau rants
étoi lés as so ciant raf fi ne ment, qua li té des pro duits et savoir- faire des
chefs. S’il reste mé con nu du grand pu blic, “Le Tait tin ger” est très plé‐ 
bis ci té par les chefs car ré pu té pour sa grande dif fi cul té et son ni veau
d’exi gence ab so lu mais éga le ment pour la pro bi té de ses épreuves 12 ;
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avec le Bo cuse d’Or et le MOF, il est l’un des trois grands prix in ter na‐ 
tio naux cé lé brant le ta lant des chefs. Si le lien de ce prix in ter na tio nal
avec l’œno gas tro no mie cham pe noise est tenu, force est de consta ter
le rôle pion nier de la mai son Tait tin ger avec ce prix gas tro no mique
dans l’évo lu tion de l’image du cham pagne. Long temps consi dé rée
comme un vin de des sert puis dé diée à l’apé ri tif, cette bois son a été
l’objet d’une mu ta tion de pa ra digme de puis un quart de siècle, de ve‐ 
nant un vin re con nu pour ses qua li tés gas tro no miques.

Cette re con nais sance de l’al liance réus sie entre gas tro no mie et
cham pagne sur le ter ri toire est confor tée de puis quelques an nées par
des ini tia tives ve nues du monde du cham pagne qui de ma nière plus
ou moins os ten sible re po si tionnent voire bous culent l’image du
cham pagne. Dans cette stra té gie de pro mo tion de l’ap pel la tion, le
pou voir gas tro no mique du pro duit est très clai re ment mis à pro fit.
Quatre exemples ré cents se ront plus fi ne ment étu diés pour illus trer
ce pro pos : la cam pagne pu bli ci taire « Cham pagne de vi gne rons » du
SGV (Syn di cat Gé né ral des Vi gne rons de la Cham pagne), l’offre œno‐ 
gas tro no mique de la mai son Henri Gi raud, la trans for ma tion de l’ave‐ 
nue de Cham pagne à Éper nay et la re con nais sance du ra ta fia comme
In di ca tion géo gra phique (IG). Ema nant de struc tures va riées, ils ont
pour dé no mi na teur com mun de miser sur l’al liance champagne- 
gastronomie comme fac teur de rayon ne ment pour le ter ri toire et
comme source de re nou vel le ment de l’image du cham pagne.

11
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Illus tra tion 2. Cou ver ture, La Cham pagne Vi ti cole

Revue La Cham pagne Vi ti cole, Nu mé ro 846, juin 2018.

La cam pagne d’af fi chage et d’in ser tion pu bli ci taires du SGV, menée
de puis 2018 sur tout le ter ri toire fran çais et au- delà de nos fron tières,
est une dé marche très ré vé la trice de cette vo lon té d’élar gir l’ho ri zon
de la consom ma tion du cham pagne. Pre mière cam pagne de com mu‐ 
ni ca tion col lec tive por tée par le SGV, elle s’ap puie sur de nom breuses
études ré vé lant que la consom ma tion de cham pagne est pro fon dé‐ 
ment an crée dans l’ima gi naire col lec tif comme un mar queur des mo‐ 
ments de cé lé bra tion. Si cela a per mis d’as soir la no to rié té du cham‐ 
pagne au ni veau in ter na tio nal de puis le XVIII  siècle, nous consta tons
que cela a pro gres si ve ment ré duit le champ d’ex pres sion de cette
bois son, trop sou vent ré duite dans les re pré sen ta tions col lec tives à
un at tri but des mo ments d’ex cep tion. Cette cam pagne s’af firme aussi
comme une ré ponse au constat d’une baisse des ventes sur le mar ché
na tio nal de puis 2008.

12
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Au re gard de ce diag nos tic, le SGV a fait le choix de conce voir une
cam pagne pu bli ci taire dont la fi na li té est double : va lo ri ser la ri chesse
d’ex pres sion sen so rielle des cham pagnes et dé sa cra li ser les mo ments
de dé gus ta tion du cham pagne en l’as so ciant à des mets va riés, ceux
consom més quo ti dien ne ment (une pizza, des bur gers ou en core des
sar dines en boîte). Au- delà des ob jec tifs vi sant à dé ve lop per la no to‐ 
rié té des cham pagnes de vi gne rons au près de la cible des 30-50 ans,
cette cam pagne forte et im pac tante ose ré in ven ter l’ima gi naire de la
consom ma tion du pro duit  en re créant du lien avec les consom ma‐ 
teurs au tour de mo ments des mo ments de convi via li té du quo ti‐ 
dien 13.

13

Pour ce faire, la cam pagne, créée par l’agence Aus tra lie. GAD, s’ap puie
sur des choix gra phiques et es thé tiques no va teurs  : une ligne gra‐ 
phique mo derne, épu rée et élé gante, des slo gans lu diques et dé ca lés,
des pho to gra phies ca rac té ri sées par l’in ten si té et la pro fon deur des
cou leurs et des en vi ron ne ments mi nu tieu se ment choi sis par les pho‐ 
to graphes (no tam ment Derek Hen der son, Adam Kre mer, Joa quin La‐ 
guinge). Bref, un po si tion ne ment pu bli ci taire et mar ké ting au da cieux,
très éloi gné de l’image tra di tion nelle du cham pagne. Si elle a for te‐ 
ment bous cu lé les re pères lors de son lan ce ment, cette dé marche
pu bli ci taire a sur tout mar qué les es prits comme l’élé ment si gni fi ca tif
d’une prise de conscience d’une par tie des re pré sen tants de la fi lière
vi ti cole : la né ces si té de faire évo luer l’image du cham pagne, en s’ap‐ 
puyant sur des ac cords mets et cham pagne et des mo ments de
consom ma tion long temps dé con si dé rés.

14

Dans le do maine de l’œno tou risme, de nou velles formes de dé cou‐ 
verte sont ini tiées  : elles ré pondent à la fois à la de mande d’ex pé‐ 
riences de vi site plus im mer sives et sen so rielles de la part des tou‐ 
ristes et à la vo lon té des pro duc teurs de re nou ve ler l’ap proche du
monde du cham pagne. Ainsi, en dé cembre 2019, la mai son de cham‐ 
pagne Henri Gi raud, ins tal lée à Ay, a ou vert le Ma noir Henri Gi raud.
Situé dans une belle de meure en pierres meu lières, ce der nier pro‐ 
pose à sa clien tèle une ex pé rience com plète et mul ti sen so rielle com‐ 
po sée d’une dé gus ta tion de cham pagnes, d’une « Table Ex pé rience »
construite au tour d’ac cords mets et cham pagne et cui si née par le
chef Ebby Rey ha ni, de soins de Craÿothé ra pie® (bains et ap pli ca tion
de craie, très pri sée pour sou la ger les dou leurs ar ti cu laires et les rhu‐ 
ma tismes) et de lec ture de pay sages dans les vignes. Peut s’ajou ter un
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pique- nique en forêt d Ar gonne, lieu de sé lec tion des bois qui ser vi‐ 
ront à la fa bri ca tion des ton neaux dans les quels sont éle vés les cham‐ 
pagnes Henri Gi raud. Cette offre, haut de gamme et mi sant sur un
ac cueil très per son na li sé, as so cie le ca rac tère sé lec tif et pres ti gieux
du monde du cham pagne à la mise en va leur des pou voirs d’ex pres‐ 
sion des res sources na tu relles du ter ri toire (l’ar gile, le bois, la craie)
et de ce vin ef fer ves cent. Elle té moigne du sou hait des ac teurs du
cham pagne non seule ment de par ti ci per à l’ac ti vi té tou ris tique mais
sur tout de re nou ve ler les offres d’ini tia tion en fai sant rimer in no va‐ 
tion, ar ti sa nat et ta lent.  Sans vo lon té d’ex haus ti vi té, nous pou vons
citer l’éclo sion de nom breuses ini tia tives si mi laires par d’autres lieux
sy no nymes d’œno tou risme qua li ta tif. Ci tons le res tau rant Les Avi sés
créé par le vi gne ron An selme Se losse (do maine Jacques Se losse). C’est
là qu’en 2020 Sté phane Ros sillon, le chef du res tau rant, s’est as so cié
au chef de caves des Cham pagne Saint- Gall, Cé dric Ja co pin, pour un
ac cord à quatre mains.

Lieu sym bo lique de l’his toire de cette ré gion vi ti cole, par fois sur nom‐ 
mée les Champs- Élysées de la Cham pagne, l’ave nue de Cham pagne
est l’objet de puis quelques an nées d’une vé ri table mé ta mor phose qu’il
nous semble per ti nent d’étu dier. Ar tère concen trant de grandes mai‐
sons de cham pagne - Moët et Chan don, Perrier- Jouet, Pol Roger, Boi‐ 
zel, de Ve noge… - mais aussi le SGV et le musée du vin de Cham pagne
et d’Ar chéo lo gie ré gio nale, cette ave nue connait un dé ve lop pe ment
œno tou ris tique très ré vé la teur de cette vo lon té d’ou ver ture, de com‐ 
mu ni ca tion et de par tage d’une mé moire et d’un art de vivre.

16

Un pre mier jalon du ré veil de ce lieu a été, dès 2006, sa ré no va tion
to tale par la mu ni ci pa li té pour en faire un en droit de pro me nade plus
agréable et pour mieux va lo ri ser son en vi ron ne ment ar chi tec tu ral ex‐ 
cep tion nel. Tou te fois, en de hors des vi sites tou ris tiques des mai sons
de cham pagne (Moët et Chan don, Mer cier, de Cas tel lane es sen tiel le‐ 
ment) en jour née, peu d’ani ma tions ryth maient la vie de cette rue : ni
bars à cham pagne, ni lieux de res tau ra tion, ni lieu cultu rel ou pa tri‐ 
mo nial (le musée était alors fermé). Or, en l’es pace de quelques an‐ 
nées ce sont plu sieurs es paces œno gas tro no miques qui ont ou vert
leurs portes. Men tion nons no tam ment :

17

la Cave de l’Ave nue, bar res tau rant conçu par la mai son de cham pagne A. Ber ‐
gère,
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le 25bis By Le clerc Briant,
le 19, bar- boutique du SGV qui pro pose une cen taine de cu vées de vi gne rons,
le bar à cham pagne et la mai son d’hôtes de la mai son de Ve noge,
les pique- niques raf fi nés dans les jar dins de l’Oran ge rie de la mai son Moët et
Chan don,
les ate liers de dé gus ta tion de la mai son Boi zel
le bar à cham pagne de la mai son Collard- Picard
le Cel lier Belle Epoque, bar à cham pagne de la mai son Per rier Jouet.

Ce der nier, ins tal lé dans le site his to rique de la mai son, au 26 ave nue
de cham pagne, offre un par cours d’ex pé riences com bi nant dé gus ta‐ 
tions, pré sen ta tion d’œuvres d’ar tistes contem po rains, res tau ra tion
lé gère, mais aussi des mo ments d’échanges au tour du cham pagne, de
la na ture et de l’art. Le cadre se dé fi nit comme chic et dé con trac té,
en as so ciant l’an cien cel lier re loo ké et un écrin vé gé ta li sé luxu riant
dans la cour pavée. Le Cel lier Belle Epoque s’ac com pagne d’une autre
pro po si tion plus sé lec tive de l’autre côté de l’ave nue, au rez- de-
chaussée de la Mai son Belle Epoque (an cienne gen til hom mière du
XVIII  siècle qui concentre l’une des plus im por tantes col lec tions pri‐ 
vées d’œuvres d’Art Nou veau fran çais en Eu rope) lors de dé jeu ners
gas tro no miques. Ces der niers consti tuent une co- création  entre
Pierre Ga gnaire, Sé bas tien Mo rel lon, chef de la mai son Perrier- Jouet
et Sé ve rine Frer son, chef de cave de cette même mai son. Si ces repas
d’ex cep tion ne s’adressent qu’à un pu blic de pri vi lé giés, on ne peut
igno rer le chan ge ment de po si tion ne ment de cette mai son, long‐ 
temps peu en cline à ou vrir ses portes et qui af fiche dé sor mais très
dis tinc te ment sa vo lon té d’ou ver ture.

18

e

À ces pro po si tions of fertes aux vi si teurs le long de l’ave nue de Cham‐ 
pagne s’ajoute la ma ni fes ta tion an nuelle d’en ver gure na tio nale « Les
Ha bits de Lu mière » 14 qui met aussi à l’hon neur la gas tro no mie lors
des Ha bits de Sa veurs 15.

19

Enfin, une der nière illus tra tion de cette dy na mique œno gas tro no‐ 
mique ap pré hen dée comme un le vier de dé ve lop pe ment du ter ri toire
est la va lo ri sa tion, la mon tée en gamme et/ou la re con nais sance ré‐ 
gle men taire d’autres bois sons tra di tion nelles cham pe noises. Si nous
pou vons men tion ner les vins tran quilles réunis sous l’ap pel la tion
« Cô teaux cham pe nois » ou en core la bière, nous sou hai tons sur tout
évo quer le ra ta fia cham pe nois. Mal gré une longue tra di tion de fa bri ‐

20
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ca tion de ra ta fia de puis le Moyen- Âge, cette li queur 16 a long temps
été mé pri sée. Grâce à l’opi niâ tre té de l’as so cia tion des pro duc teurs
de ra ta fia, créée en 2009, et après cinq ans de pro cé dure pour dé‐ 
fendre cette bois son et dé fi nir des règles de pro duc tion strictes, le
ra ta fia a ob te nu une re con nais sance eu ro péenne ma jeure en 2015 via
l’in di ca tion géo gra phique «  ra ta fia cham pe nois  ». Outre des fa bri‐ 
cants his to riques, telle la dis til le rie Goyard, nom breux sont les pro‐ 
duc teurs de cham pagne à dé sor mais éla bo rer du ra ta fia. Si gna lons en
guise d’illus tra tion quelques mai sons de cham pagne et pro duc teurs :
Henri Gi raud, Charles Heid sieck, Fran cis Egly (cham pagne Egly- 
Ouriet), Jean- Baptiste Geof froy, Jean- Marc Sé lèque, Boi zel, Alexis Le‐ 
conte (cham pagne Xa vier Le conte), Cé dric Mous sé.

Comme le ré sume Claude Gi raud, pré sident de l’as so cia tion des pro‐ 
duc teurs de ra ta fia, avec l’IG « ra ta fia cham pe nois », c’est la nais sance
d’ « un cercle ver tueux qui or ga nise, en cadre et va lo rise l’en semble de
la fi lière des co- produits de l’AOC » 17. Ce com bat mené par l’as so cia‐ 
tion avait pour fi na li té, outre la mon tée en qua li té du pro duit, de par‐ 
ler et de faire par ler (no tam ment les pres crip teurs que sont les ca‐ 
vistes ou les som me liers…) du cham pagne au tre ment. Li queur rare et
qua li ta tive, par faite in car na tion du pro duit de ter roir, le ra ta fia cham‐ 
pe nois est dé sor mais pro té gé et va lo ri sé. Nous en vou lons pour
preuve la ma nière dont de nom breux chefs cham pe nois mettent à
l’hon neur ce pro duit dans les repas gas tro no miques. C’est le cas du
chef som me lier Phi lippe Ja messe qui le conseille en as so cia tion avec
des fro mages, des des serts à base de fruits ou du foie gras 18.
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La mise en avant de ces quelques exemples at teste le nou veau po si‐ 
tion ne ment des ac teurs du monde du cham pagne, en connexion
étroite avec le sec teur œno tou ris tique  : l’ou ver ture à une clien tèle
plus di ver si fiée via la ren contre entre cette bois son et d’autres res‐ 
sources du ter ri toire, no tam ment la gas tro no mie. Outre le re nou vel‐ 
le ment de l’image du cham pagne, plus en phase avec les ques tions de
res pect en vi ron ne men tal et plus axée sur la ré vé la tion des ter roirs, ce
nou vel an crage consti tue aussi sans conteste un le vier de dé ve lop pe‐ 
ment tou ris tique, cultu rel et éco no mique.
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L’ar ri vée d’un nou vel ac teur, le
musée du vin de Cham pagne et
d’Ar chéo lo gie ré gio nale
At ten due de puis long temps, la ré ou ver ture du musée d’Éper nay inau‐ 
gure un cha pitre nou veau de la vie de cet éta blis se ment cultu rel. Of‐ 
frant des pers pec tives de dé ve lop pe ment cultu rel et tou ris tique nom‐ 
breuses, cet équi pe ment est na tu rel le ment ap pe lé à de ve nir un ac‐ 
teur in con tour nable de la dy na mique œno tou ris tique pré cé dem ment
évo quée, puis qu’il ré pond par fai te ment à l’une des formes de l’œno‐ 
tou risme. Rap pe lons en effet la dé fi ni tion de ce der nier  : forme de
tou risme d’agré ment qui re pose sur la dé cou verte des ré gions vi ti‐ 
coles et leurs pro duc tions, s’ex pri mant par des ac ti vi tés di verses,
telles que  : dé gus ta tion de vins, pré sen ta tion des mé tiers et tech‐ 
niques de la vigne et du vin, pré sen ta tion du pa tri moine his to rique et
cultu rel dans des mu sées, le bien- être, les ran don nées dans le vi‐ 
gnoble 19. A- t-il pour au tant sa place dans ce mou ve ment de tou risme
gour mand, es sen tiel le ment fondé sur la di men sion sen so rielle 20 ?

23

Avant de ten ter d’y ré pondre, il n’est pas in utile de pré sen ter ce site
mu séal, son his toire et ses ca rac té ris tiques prin ci pales. Né de la mu‐ 
tua li sa tion d’un pre mier musée vi ti cole et d’un pre mier musée ar‐ 
chéo lo gique, le musée est, de puis les an nées 1950, hé ber gé dans le
Châ teau Per rier, de meure construite dans les an nées 1850 par
Charles Per rier, di rec teur de la mai son Perrier- Jouet.
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Illus tra tion 3. Fa çade sur jar din, musée du vin de Cham pagne et d’Ar chéo lo gie

ré gio nale, Éper nay

© Noé mie Co zette – Ville d’Éper nay

En 1998, du fait no tam ment de la vé tus té des lieux, le musée ferme.
Après quelques an nées d’in ter ro ga tions sur son de ve nir, le sou hait de
rou vrir le musée s’ex prime au début des an nées 2010, alors que la
Cham pagne can di date pour être ins crite sur la Liste du Pa tri moine
mon dial, pro jet an non cia teur d’en jeux pa tri mo niaux, tou ris tiques et
de dé ve lop pe ment local pour Éper nay et ses en vi rons. L’am bi tion de
ré ou ver ture s’est ma té ria li sée par une ré ha bi li ta tion to tale du bâ ti‐ 
ment, par la créa tion d’un centre de conser va tion pour la ges tion et la
pré ser va tion des col lec tions et par la concep tion d’un nou veau par‐ 
cours mu séo gra phique axé sur l’ac ces si bi li té pour tous 21. La fi na li té
de ce par cours est de don ner à voir et à com prendre l’his toire de la
Cham pagne sous plu sieurs fa cettes : géo lo gique avec la for ma tion des
sols et sous- sols, l’im plan ta tion an cienne de l’Homme grâce aux col ‐
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Illus tra tion 4. Salle des ven danges et du pres su rage, musée du vin de Cham- 

pagne et d’Ar chéo lo gie ré gio nale, Éper nay

© Noé mie Co zette – Ville d’Éper nay.

lec tions ar chéo lo giques, l’art de vivre en Cham pagne à la fin du XIX
et au début du XX  siècle grâce à des col lec tions d’arts dé co ra tifs et
bien évi dem ment la construc tion his to rique de la Cham pagne vi ti‐ 
cole. Le par cours Cham pagne, ins tal lé au pre mier étage dans les an‐ 
ciens ap par te ments des Per rier, per met au vi si teur de dé cou vrir
quelques as pects es sen tiels  au tour de la pro duc tion, de la consom‐ 
ma tion et des re pré sen ta tions du cham pagne :

e

e

les étapes d’éla bo ra tion de la bois son avec des col lec tions de ma chines vi ti ‐
coles (pres soirs, ti reuses, serpes, do seuses…) mises en re gard avec des dis po ‐
si tifs in ter ac tifs et ex pé rien tiels (ma quettes de chaînes de pro duc tion et
d’une crayère, table des arômes, ate lier de fi ce lage d’une bou teille…),
les prin ci paux ja lons de l’his toire de cette ré gion vi ti cole,
le cham pagne, source de créa ti vi té pour les ar tistes (ar ti sa nat d’art, arts vi ‐
suels, ci né ma, sup ports pu bli ci taires, éti quettes de vin…).

Au re gard des thé ma tiques de ce par cours, le musée s’ins crit to ta le‐ 
ment dans les po li tiques œno tou ris tiques du ter ri toire 22. En com plé ‐
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Illus tra tion 5. Cou ver ture, La gas tro no mie fran çaise et les mu sées

Revue de AGCCPF, Vo lume 1, nu mé ro 286, 2021.

ment aux autres sites de dé cou verte du cham pagne, il se po si tionne
comme un lieu de va lo ri sa tion du pa tri moine vi ti cole en Cham pagne,
pri vi lé giant une ap proche cultu relle et pé da go gique et des su jets pa‐ 
tri mo niaux et his to riques.

Si l’on porte l’ac cent plus pré ci sé ment sur le tou risme œno gas tro no‐ 
mique qui pri vi lé gie une ap proche sen so rielle, sen sible et hé do niste,
les liens entre ce der nier et le musée, qui ne pro pose pas de pres ta‐ 
tions ré gu lières de dé gus ta tion de cham pagne, peuvent sem bler
ténus. Pour au tant, nous sou hai tons sou li gner les po ten tia li tés évi‐ 
dentes pour faire de ce lieu un mar queur œno gas tro no mique de la
Cham pagne.

27

Il faut tout d’abord mettre en lu mière la place im por tante de la gas‐ 
tro no mie dans le sec teur pa tri mo nial et cultu rel de puis une di zaine
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d’an nées. Pour s’en convaincre, il suf fit de lire les deux nu mé ros de la
revue de l’AGCCPF (As so cia tion gé né rale des col lec tions pu bliques de
France) consa crés à ce sujet en 2021 23. À la lec ture des ar ticles com‐
po sant cette revue, il ap pa rait que les lieux pa tri mo niaux et les
centres d’in ter pré ta tion sont des es paces pri vi lé giés pour par ta ger
avec tous les pu blics les su jets qui se rat tachent à la gas tro no mie, à
l’art de la cui sine, aux savoir- faire, aux ri tuels qui les ac com pagnent
et aux mé tiers af fé rents. Rap pe lons que ce pa tri moine ma té riel et im‐ 
ma té riel, réuni au sein du dos sier « Le repas gas tro no mique des Fran‐ 
çais », a été ins crit sur la Liste du Pa tri moine im ma té riel de l’Unes co
en 2010. Les mu sées jouent un rôle cen tral car, outre leurs mis sions
de dif fu sion et de trans mis sion de pa tri moines, ils conservent les ob‐ 
jets et do cu ments qui ma té ria lisent et in carnent cette mé moire.

Mais com ment ins crire un musée dans cet en vi ron ne ment œno gas‐ 
tro no mique ? La lec ture des deux nu mé ros de la revue de l’AGCCPF
pré cé dem ment cités fait émer ger plu sieurs exemples de lieux cultu‐ 
rels d’in ter pré ta tion, qui grâce à leurs col lec tions et/ou leur pro‐ 
gram ma tion scien ti fique et cultu relle, se po si tionnent ainsi. Ci tons le
musée na tio nal de cé ra mique à Sèvres avec la très in tel li gente ex po‐ 
si tion « À table ! Le repas, tout un art » en 2021, la mai son des illustres
Au guste Es cof fié à Villeneuve- Loubet, l’ex po si tion « Je mange donc je
suis – L’ali men ta tion ente nour ri tures, cultures et na tures » au musée
de l’Homme en 2021, la Cité du Vin à Bor deaux dont l’en semble des
ac ti vi tés est cen tré sur l’his toire du vin dans le monde ou en core l’ex‐ 
po si tion très in no vante dans ses par tis pris mu séo gra phiques
« Boire » au musée de Bre tagne, à Rennes, en 2015.

29

Et le musée d’Éper nay ? La na ture des col lec tions im pose na tu rel le‐
ment ce der nier comme un ac teur lé gi time à s’ex pri mer sur les su jets
œno gas tro no miques, Ainsi, le par cours Cham pagne met en avant la
place de ce pro duit comme at tri but de l’art de vivre à la fran çaise, ses
re pré sen ta tions liées à la cé lé bra tion, à la convi via li té et les di verses
pra tiques so ciales et cultu relles as so ciées à la consom ma tion de cette
bois son. Sont par exemple ex po sés de nom breux conte nants -
coupes, flûtes, ra fraî chis soirs… - qui ré vèlent com ment le cham pagne
a été une source d’ins pi ra tion ma jeure pour les ver riers, faïen ciers et
cris tal le ries. La place du cham pagne au cours du repas est éga le ment
pré sente grâce à un feuille toir nu mé rique réunis sant une col lec tion
de menus nu mé ri sés. Sou li gnons que cette thé ma tique du cham‐
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pagne dans son contexte socio- culturel a été dé si gnée comme fon da‐ 
men tale par le ser vice des Mu sées de France (Mi nis tère de la Culture
et de la Com mu ni ca tion) lors de l’éla bo ra tion du pro jet scien ti fique et
cultu rel du musée en 2014.

C’est tou te fois es sen tiel le ment dans ses ac tions cultu relles, dans sa
par ti ci pa tion à des pro grammes de re cherche et dans sa mise en ré‐ 
seau avec d’autres sites lo caux, na tio naux voire in ter na tio naux que le
musée pour ra sans doute en core mieux s’af fir mer comme un ac teur
œno gas tro no mique. L’ou ver ture très ré cente du musée, en mai 2021,
ne per met pas en core de dres ser de bilan sur cette po li tique de va lo‐ 
ri sa tion. Ce pen dant, il est per ti nent de men tion ner que dans les
orien ta tions cultu relles du musée il est clai re ment acté qu’une part
im por tante sera ré ser vée à des ani ma tions ré vé lant la di men sion sen‐ 
sible du cham pagne. Nous pen sons ici prin ci pa le ment à des dé gus ta‐ 
tions œno cul tu relles de cham pagne au tour de thèmes va riés (l’im por‐ 
tance de la forme du verre, les cé pages, l’as sem blage…) et des ate liers
d’ac cords mets et cham pagne, en re la tion avec des chefs, des som‐ 
me liers, des MOF, des cri tiques du vin et gas tro no miques. Le musée
pour ra aussi ac com pa gner des pro jets qui va lo risent ces thé ma tiques.
Sont par exemple en ges ta tion des par te na riats avec le col lec tif de la
Transmission- Femmes en Cham pagne et avec des fi gures cham pe‐ 
noises de la som mel le rie et de la dé gus ta tion. Le musée se veut enfin
un lieu de dé bats et d’échanges qui s’in ter roge sur les pro blé ma tiques
et en jeux liés aux do maines du cham pagne, de l’agroa li men taire, de
l’œno tou risme et de la pa tri mo nia li sa tion des vi gnobles en s’as so ciant
aux struc tures ins ti tu tion nelles et cultu relles de ces sec teurs d’ac ti vi‐ 
té. Nous pen sons par exemple à la Mis sion Co teaux, Mai sons et Caves
de Cham pagne, à la Cité du Vin à Bor deaux, à la Cité gas tro no mique
et du vin à Dijon et à cer tains éta blis se ments d’en sei gne ment su pé‐ 
rieur et de re cherche, tels l’Ins ti tut Georges Chap paz de la vigne et
du vin et la Chaire Unes co Culture et Tra di tions du vin. Enfin, le pro‐ 
jet d’ac cueillir une ac ti vi té de res tau ra tion au sein du site com plè te ra
l’offre.
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Conclu sion
Au- delà de cer tains en jeux de gou ver nance qui peuvent frei ner la
struc tu ra tion et l’ar ti cu la tion de ce sec teur éco no mique, l’essor d’un
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tou risme œno gas tro no mique en Cham pagne, entre Reims et Éper nay
no tam ment, est par ti cu liè re ment per cep tible de puis quelques an‐ 
nées. Comme dans d’autres ré gions du monde, il ré pond aux sou haits
des clien tèles de ces ac ti vi tés de s’éloi gner d’un tou risme stan dar di sé
et à la vo lon té des ac teurs du ter ri toire à la fois de va lo ri ser les res‐ 
sources na tu relles, les savoir- faire et de fa vo ri ser le main tien d’une
ac ti vi té éco no mique di ver si fiée et l’amé na ge ment du rable des es‐ 
paces ur bains et ru raux. Cette dy na mique trouve aussi sa mo ti va tion
dans l’as pi ra tion d’une par tie de la fi lière cham pagne à faire évo luer
l’image de cette bois son en créant des offres créa trices de va leurs et
de sens. On ne peut igno rer ici l’adap ta tion des lo giques mar ke ting et
de com mu ni ca tion afin de s’adres ser à une clien tèle en re cherche de
modes de consom ma tion al ter na tifs et éco lo gi que ment plus ver‐ 
tueux 24. À l’évi dence, cette dy na mique est un le vier de dé ve lop pe‐
ment éco no mique de la Cham pagne.

Le musée a toutes les cartes en main pour se po si tion ner dans ce
pay sage œno gas tro no mique. Il est en effet l’unique lieu dédié à l’his‐ 
toire de cette ré gion vi ti cole qui conci lie une di men sion pa tri mo niale
af fir mée (grâce à l’ap pel la tion Musée de France prin ci pa le ment) et
une offre de vi site lu dique, sen sible et par ti ci pa tive. En outre, il de‐ 
meure un ser vice pu blic cultu rel qui place au cœur de ses pré oc cu pa‐ 
tions l’accès de tous à la culture, ceci grâce à une offre ta ri faire adap‐ 
tée et à des ac tions de sen si bi li sa tion et de mé dia tion.
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Pour au tant, il doit re le ver un défi im por tant : ne pas être une pro po‐ 
si tion de plus mais trou ver sa place en com plé ment aux offres exis‐ 
tantes. Un autre enjeu ma jeur ré side dans la né ces si té de conci lier
des en jeux et des ob jec tifs à pre mière vue peu conci liables : s’adres ser
à un pu blic de proxi mi té et à des tou ristes in ter na tio naux, à des ama‐ 
teurs de vi sites pa tri mo niales et œno tou ris tiques exi geants et à un
pu blic moins fa mi lier des pra tiques mu séales, et enfin col la bo rer avec
une grande di ver si té de par te naires liés aux dif fé rents fonds (Cham‐ 
pagne vi ti cole et ar chéo lo gie ré gio nale prin ci pa le ment) à va lo ri ser.
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Plu sieurs axes de dé ve lop pe ment 25 émergent tou te fois :35

être un lieu de pré ser va tion d’une mé moire et un lieu de trans mis sion qui ex ‐
pose et in ter prète l’his toire d’une ré gion dont la no to rié té in ter na tio nale re ‐
pose sur ce vin ef fer ves cent et sur la sin gu la ri té de ce mo dèle de vi ti cul ture,
exemple très abou ti d’une réus site à la fois agro- industrielle et com mer ciale.
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1  Pour plus d’in for ma tions sur ce bien ins crit : www.champagne- patrimoine
mondial.org

2  Elsa GA TE LIER, «  Les stra té gies œno tou ris tiques des pro fes sion nels du
cham pagne», Les Ca hiers de la Villa Bis sin ger, CEV VIN, nu mé ro 9, 2019,
p. 13-34. 

3  Pres so ria, centre d’in ter pré ta tion sen so riel, a ou vert en juin 2021 dans un
an cien centre de pres su rage Pom me ry à Ay.

4  La pré sence d’un stand consa cré à l’œno tou risme dans les deux sa lons
pro fes sion nels de la fi lière connexe au cham pagne, le Viti- Vini et le VI Teff,
té moigne de cette dy na mique. Ces sa lons se tiennent en oc tobre, en al ter‐ 
nance, au Mil le sium, à côté d’Eper nay.

5  Flo rian MAR CE LIN, Va le ria BUGNI, « Le tou risme œno- gastronomique »,
Téo ros, 35, 2  |  2016, en ligne de puis le 12 dé cembre 2016, vu le 15 oc tobre
2021. http://jour nals.ope ne di tion.org/teo ros/2964

6  Gilles LA FERTE, La Bour gogne et ses vins : image d’ori gine contrô lée, Paris,
Belin, 2006, 320 pages.

7  Ca the rine COU TANT, Fran çois SCHMIDT, Atlas du pa tri moine gas tro no‐ 
mique de Champagne- Ardenne, Reims, Edi tions de l’Ef fer ves cence, 2010, 190
pages. BESEME- PIA Lise, La cui sine rus tique de la Cham pagne, Reims, Édi‐ 
tions Do mi nique Fra det, 2005, 167 pages.

être un lieu qui ac com pagne la créa ti vi té et l’in no va tion et les liens trans dis ‐
ci pli naires entre cham pagne, ar ti sa nat d’art, créa tion ar tis tique, l’art de re ce ‐
voir, le de si gn…
être une tête de ré seau qui fa vo rise les liens entre struc tures pu bliques et
pri vées, entre struc tures pa tri mo niales, de re cherche et tou ris tiques, et qui
ren voie les vi si teurs sur le ter ri toire.

Ainsi, par son par cours de vi site, par la mise en place de di vers par te‐ 
na riats, par une pro gram ma tion cultu relle ori gi nale et re nou ve lée et
par un pro gramme de re cherches dédié, ce musée  se po si tionne
comme l’un des fu turs chefs de file ré gio naux des ré seaux scien ti‐ 
fiques et tou ris tiques liés au cham pagne et à l’ac ti vi té œno gas tro no‐ 
mique.
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8  Phi lippe Mille est le par rain du Tro phée Mille, concours de cui sine et de
ser vice in ter na tio nal qui fait la pro mo tion des jeunes ap pren tis cui si niers et
des ser veurs de de main.

9  Les quatre autres éta blis se ments pos sé dant 1 étoile :
- Le Royal Cham pagne à Cham pillon
- Le Grand Cerf à Mont che not (Villers- Allerand)
- Le Foch à Reims
- l’Hôtel d’An gle terre à Châlons- en-Champagne.

10  Le ma ga zine Bulles et mil lé simes, créé par Jean- Baptiste Du teurtre, or ga‐ 
nise deux fois par an un dîner d’ex cep tion qui réunit no tam ment les chefs
de ces grandes tables et les belles cu vées des mai sons de cham pagne.

Lire aussi WOL FERT Franck, Cham pagne, Ex pé riences gas tro no miques, Vins
et At mo sphères, 2019, 208 pages.

11  https://france3- regions.fran cet vin fo.fr/grand- est/marne/reims/guide- 
michelin-pourquoi-y-t-il-autant-restaurants-etoiles-marne, vu le 15 oc‐ 
tobre 2021.

12  Ce concours est ou vert à tout cui si nier de 24 à 39 ans ayant au mi ni mum
cinq ans de mé tier et tra vaillant dans un res tau rant. Pour plus de ren sei gne‐ 
ments sur ce prix : Na dège FO RES TIER, Le Tait tin ger, le prix des chefs, Stras‐ 
bourg, Edi tions du Signe, 2016, 224 pages. Nous re mer cions Jean- Pierre Re‐ 
dont pour les in for ma tions trans mises.

13  Maxime Tou bart, pré sident du SGV, dé clare à ce sujet  : «  je ne veux pas
dé sa cra li ser le cham pagne, mais mon trer qu’il peut se consom mer à toutes
les oc ca sions, même les plus pe tites. En fait, il ne s’agit pas d’un tra vail sur
les ac cords mets- vins, mais sur les mo ments où on peut dé gus ter une flûte
de cham pagne. Donc des pe tits mo ments ano dins de la vie.  », ex trait de
www.la cham pa gne de so phie claeys.fr, 5 juin 2019, vu le 18/03/2022.

Nous re mer cions Léa Holmes, res pon sable du Pôle Com mu ni ca tion du SGV,
et Flo rence Ou diette, do cu men ta liste du SGV, pour les in for ma tions trans‐ 
mises.

14  Du rant trois jours de fes ti vi tés en dé cembre, des spec tacles de rue, des
bars à cham pagne, des ani ma tions mu si cales se suc cèdent ave nue de
Cham pagne et cé lèbrent l'art de vivre à la cham pe noise.

15  Le matin, les chefs étoi lés s’as so cient aux mai sons et vi gne rons de l’ave‐ 
nue de Cham pagne et aux pro duc teurs lo caux pour créer une re cette ori gi‐ 
nale lors d’une démonstration- dégustation ou verte à tous. L’après- midi, des

https://france3-regions.francetvinfo.fr/grand-est/marne/reims/guide-michelin-pourquoi-y-t-il-autant-restaurants-etoiles-marne
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pe tits chefs s’af frontent de vant le pu blic lors du concours des p’tits pâ tis‐ 
siers. Des ate liers  «  ac cords mets et vins  » et des vi sites de caves com‐ 
plètent les fes ti vi tés.

16  Li queur ob te nue par mu tage, c’est- à-dire par un mé lange de moût et
d’eau- de-vie issus stric te ment de l’aire de dé li mi ta tion de l’AOC cham pagne.

17  Nous re mer cions Claude Gi raud d’avoir ac cep té un en tre tien à ce sujet.

18  Ex trait d’un ar ticle du site in ter net de la revue Terre de Vins daté du 28
sep tembre 2015  : www.ter re de vins.com/ac tua lites/le- ratafia-de-
champagne-accede-a-ligp, vu le 15 oc tobre 2021.

19  https://fr.wi ki pe dia.org/wiki/oe no tou risme.

20  So phie LIGNON- DARMAILLAC, « Les nou veaux ter ri toires des al liances
mets et vins : dé gus ter, man ger, boire et rêver ! », Jo ce lyne PER ARD, Oli vier
JAC QUET [dir.], Vin et gas tro no mie. Re gards croi sés, Dijon, EUD, 2019, p. 229-
240.

21  Le bud get de la ré no va tion ar chi tec tu rale et mu séo gra phique s’élève à
24,2 mil lions d’euros HT, au quel il faut ajou ter un bud get dédié au centre de
conser va tion et à la res tau ra tion des col lec tions mu séales.

22  L’ob ten tion du label « Vi gnobles & Dé cou vertes » par le musée en 2021
par ti cipe à cette lo gique de dé ve lop pe ment au tour de va leurs com munes  :
savoir- faire, ex cel lence, ou ver ture du vi gnoble au ter ri toire.

23  La gas tro no mie fran çaise et les mu sées, vo lumes 1 et 2, nu mé ros 286 et
287, revue de l’AGCCPF, 2021.

24  Yves TES SON, « His toire des récoltants- manipulants  : du « cham pagne
du beau- frère » au cham pagne des bobos », Cham pagne, Un ter roir et des
hommes, Reims, Aca dé mie na tio nale de Reims, 2017, pages 155-174.

25  Ces axes de dé ve lop pe ment sont éga le ment ceux en lien avec les autres
fonds du musée, no tam ment les col lec tions d’ar chéo lo gie ré gio nale.

https://fr.wikipedia.org/wiki/oenotourisme
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Français
Fermé en 1998, le musée du vin de Cham pagne et d’Ar chéo lo gie ré gio nale
rou vri ra ses portes en 2020 après un vaste chan tier de ré ha bi li ta tion. Situé
à Éper nay, dans le Châ teau Per rier, ave nue de Cham pagne, aux côtés de
quelques- unes des plus grandes mai sons de cham pagne, cet éta blis se ment
réunit plu sieurs fonds pa tri mo niaux parmi les quels un des plus im por tants
fonds ar chéo lo giques fran çais et un fonds sur la Cham pagne vi ti cole, son
his toire, ses savoir- faire, ses ac teurs et sur l’ima gi naire du cham pagne.
Cette com mu ni ca tion a pour pro pos de dé fi nir la place que le musée am bi‐ 
tionne d’oc cu per dans le pay sage œno tou ris tique cham pe nois.
Dans un pre mier temps, il sera per ti nent de pro po ser une pré sen ta tion de
l’ac ti vi té œno tou ris tique cham pe noise ca rac té ri sée par un dy na misme ré‐ 
cent, dû cer tai ne ment à l’ins crip tion des Co teaux, Mai sons et Caves de
Cham pagne au Pa tri moine mon dial de l’Unes co en 2015. Ce dy na misme est à
l’ori gine de nom breuses ini tia tives œno gas tro no miques sur l’en semble du
ter ri toire de l’ap pel la tion – la bel li sa tion Vi gnobles et dé cou vertes, cours sur
les ac cords mets et vins, créa tion de spé cia li tés gas tro no miques spar na‐ 
ciennes, marque « La Cham pagne, re fi ned art de vivre »… – qui sont d’au‐ 
then tiques le viers de dé ve lop pe ment tou ris tique, cultu rel et éco no mique.
Dans un se cond temps, il s’agira de dé ter mi ner com ment ce musée est ap‐ 
pe lé à jouer un rôle cen tral au sein du tou risme œno gas tro no mique cham‐ 
pe nois. Par son par cours de vi site, par di vers par te na riats, par une pro‐ 
gram ma tion cultu relle ori gi nale et re nou ve lée et par un pro gramme de re‐ 
cherches dédié, ce musée se po si tionne comme l’un des fu turs chefs de file
ré gio naux des ré seaux scien ti fiques et tou ris tiques liés au cham pagne et à
l’ac ti vi té œno gas tro no mique.

English
Closed in 1998, the Cham pagne Wine and Re gional Ar chae ology Mu seum
will re open its doors in 2020 after a vast renov a tion pro ject. Loc ated in
Épernay, in the Château Per rier, av enue de Cham pagne, along side some of
the greatest cham pagne houses, this es tab lish ment brings to gether sev eral
her it age col lec tions, in clud ing one of the most im port ant French ar chae olo‐ 
gical col lec tions and a col lec tion on the Cham pagne wine re gion, its his tory,
its know- how, its act ors and on the ima gin ary world of cham pagne.
The pur pose of this paper is to define the place that the mu seum aims to
oc cupy in the Cham pagne wine tour ism land scape.
Firstly, it will be rel ev ant to pro pose a present a tion of the wine tour ism
activ ity in Cham pagne, char ac ter ised by a re cent dy nam ism, cer tainly due
to the in scrip tion of the Coteaux, Mais ons et Caves de Cham pagne on the
Un esco World Her it age List in 2015. This dy nam ism is at the ori gin of nu‐ 
mer ous wine and gast ro nomic ini ti at ives through out the ap pel la tion area -
Vign obles and Dis cov er ies label, courses on food and wine pair ing, cre ation
of Spar nac's gast ro nomic spe ci al it ies, the "Cham pagne, re fined art of liv ing"
brand, etc. - which are genu ine levers for tour ism, cul tural and eco nomic
de vel op ment.
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Secondly, it will be a ques tion of de term in ing how this mu seum is called
upon to play a cent ral role within Cham pagne wine and food tour ism.
Through its tour route, vari ous part ner ships, ori ginal and re newed cul tural
pro gram ming and a ded ic ated re search pro gramme, this mu seum is po si‐ 
tioned as one of the fu ture re gional lead ers of sci entific and tour ist net‐ 
works linked to cham pagne and œnogastronomic activ ity.
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