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Introduction
Cadre géographique et historique
Les acteurs du tourisme du vin

Pour aller du général au particulier, citons d’abord les instances politiques
Venons-en aux organismes, aux organisations professionnelles et autres
(universitaires)…
Actions développées au niveau des producteurs, des bodegas

La gastronomie et le gastrotourisme
Des produits locaux de qualité
Des structures de consommations diversifiées

Conclusion, limites et risques

In tro duc tion
En 25 an nées consa crées à l’étude des vi gnobles et des vins de Rioja,
nous avons as sis té au dé ve lop pe ment ex po nen tiel de l’œno tou risme
dans cette ré gion. Au cours des pre mières an nées de la dé cen nie
1990, il s’agis sait en core d’un phé no mène mar gi nal, dans la me sure où
l’offre se li mi tait alors à quelques grandes bo de gas 1 his to riques. Le
tour nant se situe à l’orée du nou veau mil lé naire, ce qui donne
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Illus tra tion 1. Carte de l’Es pagne vi ti cole

Mi nis te rio de Agri cul tu ra, Alimentación y Medio Am biente.

d’ailleurs lieu à une cu rieuse ini tia tive : le dépôt, en 2002, au Re gis tro
Ge ne ral de Pa tentes y Mar cas, du terme « en otu ris mo » par la mu ni ci‐ 
pa li té d’Al dea nue va de Ebro, com mune vi ti cole de Rioja Baja.

Dans la lo gique du titre de cet ar ticle, nous pré sen te rons d’abord le
cadre, géo gra phique et his to rique, puis les ac teurs lo caux du tou‐ 
risme du vin, ainsi que ceux du tou risme gas tro no mique, les deux do‐ 
maines étant étroi te ment liés. Avant de ter mi ner sur les li mites et les
risques de l’évo lu tion ac tuelle de ces phé no mènes.

2

Cadre géo gra phique et his to rique

Com po sée d’une seule pro vince, celle de Logroño, La Rioja est l’une
des plus pe tites Com mu nau tés Au to nomes (CA) es pa gnoles  : sa su‐ 
per fi cie se li mite en effet à quelque 5  000  km . Dis crète, ap pa rem‐ 
ment peu fa vo ri sée, elle pou vait pas ser re la ti ve ment in aper çue jusque
dans les an nées 1990  ; sauf en ce qui concerne son vin, car il s’agit,
de puis des dé cen nies, de la pre mière Denominación de Ori gen 2 es pa‐ 
gnole pour la pro duc tion et la vente de vins fins rouges.

3
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Illus tra tion 2. Pay sage ca rac té ris tique de vi gnoble en Rioja

Photo : Joël Bré mond.

La zone du vi gnoble est re la ti ve ment ho mo gène 3, com po sée ma jo ri‐ 
tai re ment de pe tites par celles, ce qui ajoute à l’har mo nie des lieux. La
val lée de l’Ebre pré sente un re lief on du lé, en ca dré par des chaines de
mon tagnes dont les plus hautes dé passent 2 000 mètres. Il s’agit d’un
pay sage très hu ma ni sé, comme dans tous les grands vi gnobles, mais
l’ha bi tat y est grou pé ; il s’en dé gage un charme cer tain, in dé niable.

4

His to ri que ment, les bo de gas sont si tuées dans les villes ou les vil lages,
avec un re grou pe ment spec ta cu laire dans le Bar rio de la Estación 4 de
Haro, dont les caves his to riques datent de la deuxième moi tié du
XIX  siècle, à la suite de la créa tion de la ligne de che min de fer re‐ 
liant Logroño à Bil bao et à la fron tière fran çaise.

5

e

L’émer gence du vi gnoble de Rioja comme ré gion de pro duc tion de
vins fins se pro duit, pré ci sé ment, au cours de la deuxième moi tié du
XIX   siècle 5. Déjà on y construit des caves mo dernes et spec ta cu‐ 
laires, qui lo gi que ment at tirent les vi si teurs, mais de façon mar gi nale,
et que nous pour rions qua li fier de « mon daine » ; il s’agit en effet es‐ 
sen tiel le ment de têtes cou ron nées, ou d’élites de tous ordres…

6

e

De puis la mon tée en puis sance de la DO (dans les an nées 1980) et
sur tout sa mon tée en gamme (dans les an nées 1990), on a as sis té à la

7
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Illus tra tion 3. La Rioja La Tier ra con nombre de vino. Slo gan du Go bier no de La

Rioja

flo rai son de caves spec ta cu laires, avec des gestes ar chi tec tu raux
forts, et par fois éri gées en plein vi gnoble, hors des vil lages, et par
consé quent en rup ture avec les usages tra di tion nels.

À par tir de ces an nées 1990, avec la mul ti pli ca tion des construc tions
et des ini tia tives, l’œno tou risme s’est consi dé ra ble ment dé ve lop pé,
mar quant de façon dé ter mi nante à la fois le pay sage et les pra tiques
tou ris tiques lo cales.

8

Quels en sont les ac teurs ?9

Les ac teurs du tou risme du vin
« La Rioja : La tier ra con nombre de vino 6 ». Très pré sent lo ca le ment,
ce slo gan, fort ef fi cace, marque une sorte de consen sus entre les di‐ 
vers ac teurs du sec teur, en liant étroi te ment le ter ri toire et sa pro‐ 
duc tion em blé ma tique do mi nante, le vin de Rioja.

10

Pour aller du gé né ral au par ti cu lier, ci ‐
tons d’abord les ins tances po li tiques
La CA La Rioja est sou vent dé crite comme un vé ri table clus ter du vin,
avec certes le sec teur vi ti vi ni cole, mais aussi les ac ti vi tés as so ciées

11
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Illus tra tion 4. La Ba tal la del Vino, Haro

Source : https://sites.psu.edu/ean zia no pas sion blog/2020/03/26/the- hills-are-alive-but-not
-with-music/.

qui s’y sont dé ve lop pées (pro duc tion de ma té riel agri cole et tech‐ 
nique, concep tion et pro duc tion d’éti quettes, de bou chons, de car‐ 
ton nages, d’em bal lages, de bar riques, de cuves, mais aussi le ter tiaire
avec des agences de de si gn, de mar ke ting…). On éva lue en gé né ral à
20 % l’ap port du sec teur à l’éco no mie lo cale, et c’est clai re ment l’élé‐ 
ment mo teur de la pros pé ri té de la ré gion.

Les pou voirs po li tiques in ves tissent ex pli ci te ment sur ce le vier de
l’éco no mie lo cale. Il est d’ailleurs symp to ma tique que l’ac tuelle pré si‐ 
dente de la CA de La Rioja, Concha An dreu, soit œno logue de mé tier.
Autre signe, Amaia López de He re dia, une fi gure connue du monde de
l’œno tou risme en Es pagne et dans la ré gion, a été re cru tée en 2019
comme di rec trice gé né rale du tou risme (et donc comme res pon sable
de l’œno tou risme) par la Com mu nau té Au to nome de La Rioja 7.

12

Parmi d’autres évé ne ments et ac tions, le fes ti val « El Rioja y los cinco
sen ti dos » est une éma na tion du Go bier no de La Rioja, dans le cadre
de La Rioja Ca pi tal 8. Les mu ni ci pa li tés et les col lec ti vi tés lo cales sont
éga le ment très pré sentes dans l’or ga ni sa tion et le dé rou le ment de
fêtes vi niques, comme la San Mateo à Logroño, ou la Ba tal la del Vino à
Haro… Elles col la borent éga le ment, au côté des or ga ni sa tions pro fes‐ 
sion nelles, aux di verses Routes du Vin.

13
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Venons- en aux or ga nismes, aux or ga ni ‐
sa tions pro fes sion nelles et autres (uni ‐
ver si taires)…
L’OIPVR 9 et le Conse jo Re gu la dor 10 qui en émane, sont très ac tifs. Ils
ont éla bo ré des plans stra té giques suc ces sifs, met tant en avant
l’œno tou risme comme une com po sante ma jeure de la stra té gie de
dé ve lop pe ment et de mar ke ting de la DOCa 11.

14

Ils sont à l’ori gine de nom breuses opé ra tions de pro mo tion à l’in ter‐ 
na tio nal sur les mar chés jugés prio ri taires, avec des re tom bées en
consom ma tion, mais aussi en vi sites et en sé jours dans la ré gion ; de
la ré cep tion d’une cen taine de pres crip teurs in ter na tio naux des pays
visés, avec le même ob jec tif  ; d’ini tia tives du même type en Rioja
même, et dans les grandes ca pi tales ré gio nales es pa gnoles ; ainsi que
de ses sions de for ma tion au tou risme du vin.

15

On peut lire, dans la revue ins ti tu tion nelle, La Pren sa del Rioja, de
nom breux ar ticles sur l’œno tou risme, ou sur les lieux et les caves à
va lo ri ser et à faire vi si ter. Pré ci sons que cette revue a été clas sée
« Meilleure revue du vin au Monde » en 2017 par Gour mand Awards.

16
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Illus tra tion 5. Cou ver ture d’un nu mé ro de la revue La Pren sa del Rioja

Ci tons en core l’or ga ni sa tion de la ma ni fes ta tion “Tem pra nillos del
mundo”, pour la va lo ri sa tion du cé page local do mi nant et em blé ma‐ 
tique, le tem pra nillo ; la mise en place de po li tiques mar ke ting ex pli‐ 
cites, comme le ci blage d’une clien tele jeune et pre mium ; le re cru te‐ 
ment de par rains VIP, pour des ma ni fes ta tions de pres tige, comme
l’ac trice Eva Lon go ria ou le bas ket teur Pau Gasol  ; l’adhé sion au
groupe des « Grandes ca pi tales mon diales du vin » 12. No tons enfin de
nom breuses col la bo ra tions avec l’Uni ver si té de La Rioja, sur des as‐ 
pects tech niques, re le vant de l’œno lo gie, avec un mas ter des ti né à la
for ma tion d’œno logues, mais aussi la créa tion d’un di plôme de mas ter
en œno tou risme.

17
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Illus tra tion 6. Bo de ga Mar qués de Ris cal : l’hôtel conçu par Franck O. Gehry

Ac tions dé ve lop pées au ni veau des pro ‐
duc teurs, des bo de gas

Les ac teurs sont ex trê me ment di vers, de puis des bo de gas énormes
(dont cer taines com mer cia lisent des mil lions de bou teilles par an),
jusqu’à ce que l’on nomme lo ca le ment des co se che ros, c’est- à-dire de
pe tits vi gne rons in té grés, ceci en marge du sys tème do mi nant où les
vi ti cul teurs se li mitent à la pro duc tion de rai sin, alors que les bo de gas
as sument toutes les autres tâches de la fi lière du vin.

18

L’as pect le plus vi sible, et le plus em blé ma tique, c’est le re cours à une
ar chi tec ture spec ta cu laire et à des si gna tures de ré pu ta tion in ter na‐ 
tio nale. On pense im mé dia te ment à Mar qués de Ris cal  : à sa bo de ga
tra di tion nelle da tant du mi lieu du XIX  siècle a été ad jointe en 2006
une re ten tis sante réa li sa tion de Franck O. Gehry, dans la li gnée du
Musée Gug gen heim de Bil bao, en fai sant une des des ti na tions pri vi lé‐ 
giées des vi si teurs.

19
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Photo : Joël Bré mond.

Illus tra tion 7. Bo de ga Mar qués de Ris cal : un des bâ ti ments construits au

XIX  siècle

Photo : Joël Bré mond.

e

Pour le groupe Domecq- Pernod Ri card, San tia go Ca la tra va signe la
(pe tite par ses di men sions) bo de ga Ysios, vouée à se fondre dans le
pay sage, près de La guar dia, alors que la réa li sa tion de la gi gan tesque
bo de ga Campo Viejo 13, près de Logroño (70 000 bar riques, 25 mil lions
de bou teilles pro duites par an…) est confiée à Igna cio Que ma da
Saénz- Badillo, qui dé cide d’en ter rer la quasi- totalité des ins tal la tions,
pour ne lais ser émer ger qu’une assez mo deste -mais élégante- 
construc tion al liant bois, pierre et verre.

20
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Illus tra tion 8. Bo de ga Ysios

Source : site de la Bo de ga Ysios.

Illus tra tion 9 : Bo de ga Campo Viejo

Photo : Joël Bré mond.
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Illus tra tion 9bis. Bo de ga Viña Real

Photo : Joël Bré mond.

C’est la même lo gique qu’ex ploite Phi lippe Ma zières pour la bo de ga
Viña Real (Groupe CVNE), en creu sant, près de La guar dia, une col line
en pro fon deur, au point de faire appel, pour ce faire, à un tun ne lier
d’or di naire des ti né au creu se ment de lignes de métro. La par tie
émer gée fi gure le som met d’une énorme bar rique comme fi chée dans
le sol.

21

Pour Bai gor ri, à Sa ma nie go, Iñaki As pia zu conçoit une bo de ga al liant
ha bi le ment as pects tech no lo giques, es thé tique et dé ve lop pe ment du‐ 
rable. La cave est ados sée à une col line, construite en es ca lier, per‐ 
met tant ainsi le trans va se ment du vin par gra vi té, d’un pa lier à un
autre, lors des dif fé rentes phases de son éla bo ra tion puis de son sto‐ 
ckage, li mi tant ainsi consi dé ra ble ment la consom ma tion d’éner gie. À
l’étage le plus haut, les re morques dé versent le rai sin, et, au plus bas
de l’ins tal la tion, les ca mions prennent li vrai son des caisses de vin.
Bai gor ri a ac quis une ré pu ta tion mon diale dans le monde des ar chi‐ 
tectes, au point que, chaque année, elle ac cueille en voyages d’études
de nom breux élèves d’écoles d’ar chi tec ture, à l’échelle de la pla nète.

22
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Illus tra tion 10. Bo de ga Bai gor ri

Source : site de la bo de ga.

Illus tra tion 11. Bo de ga R. López de Heredia-  Viña Ton do nia

Photo : Joël Bré mond.

Même la très tra di tion nelle Bo de ga R. López de Heredia- Viña Ton do‐ 
nia, de Haro, s’est in té grée à ce mou ve ment. L’en trée des vi si teurs à la
cave se fait do ré na vant par le «  Fras co  ». Cette ca rafe à dé can ter
géante et sty li sée, due à Zaha Hadid, est im mé dia te ment de ve nue un
des em blèmes du Bar rio de la Estación de Haro.

23

Ce sont là quelques réa li sa tions, parmi d’autres, par fois tout aussi
spec ta cu laires, mais dont on ne met pas spé cia le ment en avant les ar‐ 
chi tectes, comme Dinastía Vi van co, avec son dé sor mais cé lèbre

24
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Illus tra tion 12. Bo de ga Mar qués de Mur rie ta

Photo : Joël Bré mond.

Museo de la Cultu ra del Vino, à Briones ; mais aussi Mar qués de Mur‐ 
rie ta, dont la bo de ga construite dans les an nées 1870 aux abords de
Logroño sur la Finca Igay, a été fas tueu se ment res tau rée et agran die
au cours des der nières dé cen nies  ; ou en core Bo de gas Be ro nia 14, à
Ol lau ri, dont les toutes nou velles ins tal la tions, étroi te ment in té grées
dans le pay sage, re ven diquent fiè re ment la cer ti fi ca tion en vi ron ne‐ 
men tale WfCP, Wi ne ries for Cli mate Pro tec tion.
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Illus tra tion 13. Bo de ga Be ro nia

Source : site de la bo de ga.

Les re tom bées mé dia tiques sont nom breuses, et clai re ment ci blées.
Par exemple, Lopez de He re dia Viña Ton do nia et Mar qués de Ris cal
ont été clas sés dans le top Ten de la « World’s Best Vi neyards Aca de‐ 
my » en 2019, et Mar qués de Ris cal ac cède même à la pre mière place
en Eu rope et la deuxième au monde en 2021 15.

25

Ces caves ri va lisent de stan ding, de réa li sa tions ou de pro jets par fois
pha rao niques, vi déos, pho tos de pres tige et re por tages dans les re‐ 
vues à l’appui 16.

26

Elles re courent éga le ment à une com mu ni ca tion pre mium pour la
pro mo tion de leurs vins. On y or ga nise des « évé ne ments » di vers  :
concerts, dé fi lés de mode ; les Bo de gas Rio ja nas à Ce ni ce ro, ont inau‐ 
gu ré en 2017 une « Sala de sen sa ciones del vino », dans l’es prit de ce
qui existe à la Cité du Vin de Bor deaux.

27
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Illus tra tion 14. Cas tillo de Da va lil lo

Source : Dia rio de La Rioja.

Dans de nom breux cas, il s’agit de construc tions im pres sion nantes, et
vi sant, d’ailleurs, clai re ment à im pres sion ner le vi si teur, ainsi que le
client po ten tiel. Ces bo de gas ont re cours à la construc tion de bâ ti‐ 
ments neufs, mais éga le ment à l’achat et à la res tau ra tion de châ teaux
his to riques, comme, par exemple, l’ac qui si tion ré cente par CVNE du
Cas tillo de Da va lil lo, qua si ment à l’état de ruine, à San Asen sio.

28

Cer taines grandes bo de gas ont ima gi né des ac tions grou pées. Par
exemple, les bo de gas históricas du bar rio de la Estación de Haro, or ga‐ 
nisent chaque année « La cata 17 del Bar rio de la Estación  », qui ob‐ 
tient un énorme suc cès po pu laire, avec même des trains spé ciaux af‐ 
fré tés de puis Logroño.

29

Les pe tits bo de gue ros, dont les co se che ros d’Alava, ne sont pas en
reste. Ces caves se si tuent his to ri que ment dans ce que l’on ap pelle lo‐ 
ca le ment les « bar rios de bo de gas », avec leurs col lines truf fées de ca‐ 
la dos 18, à l’orée des vil lages, en de hors des zones d’ha bi ta tion. Ci tons,

30
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Illus tra tion 15. Ca la do Lecea

Source : Bo de gas fa mi liares de Rioja.

par exemple, les Bo de gas Lecea, à San Asen sio, qui or ga nisent pour
les (œno)tou ristes vi sites, dé gus ta tions, repas, et y com pris des pro‐ 
me nades en car rioles dans les vignes.

De son côté, Val de mar (Oyón) pro pose ses « Ter ra zas entre viñedos »,
où l’on dé guste le vin de la cave sur une ter rasse posée au bord même
des vignes. D’autres prônent le re tour à des usages an ciens et
mettent en scène des at te lages de che vaux ou de bo vins dans les
vignes.

31

Au total, l’offre oe no tou ris tique est ex trê me ment riche et di verse,
avec énor mé ment de buts de vi sites : les (nom breuses) bo de gas, bien
sûr, mais aussi les pay sages (avec des « mi ra dores » de puis les mon‐ 
tagnes voi sines), des vil lages pit to resques, de pe tites routes ser pen‐ 
tant dans les vi gnobles.

32

En consé quence, les sé jours des vi si teurs sont en train de s’al lon ger ;
ce qui in duit des ca pa ci tés hô te lières qui pro gressent et montent en
gamme, ainsi qu’une offre va riée en ma tière de res tau ra tion et de
gas tro no mie.

33
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La gas tro no mie et le gas tro tou ‐
risme
« La Rioja gastronómica. La Rioja, la tier ra que te in vi ta a la mesa 19 ».
Ce slo gan, éma nant du Gou ver ne ment de La Rioja et de La Rioja Ca‐ 
pi tal, semble assez ef fi cace. Il ré sume bien la pro po si tion qui est faite
à ses lec teurs et des ti na taires, les (fu turs) vi si teurs de la ré gion.

34

Des pro duits lo caux de qua li té

La gas tro no mie lo cale s’ap puie en pre mier lieu sur la no to rié té et le
pres tige des vins lo caux, mais aussi sur des pro duc tions agri coles va‐ 
riées et de grande qua li té. Il s’agit de pro duc tions agri coles lo cales
an ciennes, de plus en plus va lo ri sées : fruits, huile d’olive lo cale, pro‐ 
duits ma rai chers ; les fa meuses po chas, une va rié té lo cale de ha ri cots
blancs, par exemple, sont ser vies dans les res tau rants étoi lés, et par
consé quent trai tées comme un pro duit gas tro no mique.

35

Dans les zones de mon tagnes proches, on a main te nu ou re cons ti tué
des éle vages de mou tons qui per mettent de cui si ner le fa meux cor de‐ 
ro le chal 20, et de chèvres  : le ca bri to 21 est une des spé cia li tés de la
cui sine lo cale. L’offre de viande de bœuf est main te nant de grande
qua li té, ce qui est un phé no mène re la ti ve ment ré cent en Es pagne.
Elle est soit pro duite lo ca le ment, soit en pro ve nance de ce que les
Es pa gnols nomment « el Norte », c’est- à-dire la zone can ta brique.

36

La proxi mi té re la tive des ports basques et can ta briques, et la grande
ef fi ca ci té de la chaîne lo gis tique du froid en Es pagne, fa ci litent une
offre très large, et d’ex cellent ni veau, en pois sons et ma ris cos 22.

37

Comme sou vent en Es pagne, les cui si niers bé né fi cient éga le ment de
la pro duc tion de conserves pre mium, très pré sentes dans la cui sine
lo cale  : as perges, ex tra or di naires poi vrons cuits au feu de bois, po‐ 
chas…, sans ou blier des char cu te ries lo cales, très ap pré ciées.

38

Il convient de rap pe ler ici que les Es pa gnols prennent beau coup leurs
repas hors de chez eux, et qu’ils ne s’in vitent guère mu tuel le ment à
leurs do mi ciles res pec tifs. En re vanche, ils se re trouvent très sou vent,
sur tout en fin de se maine, pour dé jeu ner ou dîner en semble, au res‐
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tau rant. Il s’agit là du mode de convi via li té do mi nant. Ceci pré ci sé, où
ces pro duits (et d’autres…) sont- ils ser vis ?

Des struc tures de consom ma tions di ‐
ver si fiées
Évo quons d’abord ce qu’on a cou tume d’ap pe ler les « Tables étoi lées »
lo cales, qui sont très di verses. Il en est de clas siques, comme El Por‐ 
tal, à Ez ca ray, où Fran cis Pa nie go réus sit à pro po ser une haute gas‐ 
tro no mie en va lo ri sant les abats. D’autres sont des res tau rants de vil‐ 
lage, «  de pue blo  », comme la Venta Mon cal vil lo, à Da ro ca de Rioja,
avec jar din po ta ger in té gré, et pro cla mé comme une des bases de sa
gas tro no mie. Cer taines enfin, comme Íkaro, sont au confluent des in‐ 
fluences ter riennes, can ta briques et sud- américaines, avec un re‐ 
cours ori gi nal aux pro duits de la mer.

40

Parmi les res tau rants de qua li té, il convient de ne pas ou blier, par
exemple, Lo ren zo Cañas ou De li cat to, struc tures de res tau ra tion très
ma jo ri tai re ment des ti nées à des fêtes de fa mille, bap têmes, com mu‐ 
nions, ma riages, an ni ver saires, ou à d’autres repas de groupes. Ces
adresses sont très re con nues et va lo ri sées lo ca le ment pour la qua li té
de leur cui sine et de leurs ins tal la tions.

41

La gas tro no mie est éga le ment très pré sente dans les res tau rants de
vil lage ou de bord de route, dont cer tains savent tirer un ex cellent
pro fit des pro duits lo caux.

42

On ne peut faire abs trac tion des bars à tapas, lo ca le ment nom més
«  bares de pin chos 23  ». Pré sents dans tous les vil lages, ils se re‐ 
groupent sou vent dans les quar tiers an ciens des villes. L’exemple em‐ 
blé ma tique est la Calle del Lau rel de Logroño, de ve nue in con tour‐ 
nable, au point que lo geurs d’Airbnb et des crip tifs ou pu bli ci tés d’hô‐ 
tels se si tuent sou vent géo gra phi que ment par rap port à «  Lau rel  ».
Ces pin chos sont une ins ti tu tion et des concours, très mé dia ti sés,
sont ré gu liè re ment or ga ni sés, qui en ré com pensent les meilleurs au‐ 
teurs.
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Illus tra tion 16. La Calle del Lau rel, Logroño

Photo : Joël Bré mond.

Illus tra tion 17. Dé gus ta tion de pin chos

Photo : Joël Bré mond.

Une pra tique, an cienne, s’est am pli fiée, consis tant à re ce voir des
groupes dans des bo de gas, pour leur ser vir des repas gas tro no miques,
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qu’il s’agisse de réunions de fa mille ou de repas d’af faires. Cer taines
caves ont même or ga ni sé des clubs pri vés, des ti nés à leurs meilleurs
clients, et ont créé des struc tures d’ac cueil pour les loger et leur ser‐ 
vir des repas de ce type.

Chaîne hô te lière em blé ma tique es pa gnole, Pa ra dores est pré sente en
Rioja, en par ti cu lier à Santo Do min go de la Cal za da, sur le Che min de
Com pos telle, comme le nom de la ville l’in dique. La par ti cu la ri té est
que Santo Do min go abrite deux éta blis se ments  ; l’un est situé Plaza
del Santo, dans un an cien hos pice construit pour ac cueillir les pè le‐ 
rins ; l’autre, Ber nar do de La Fres ne da, est un an cien couvent amé na‐ 
gé, et a long temps formé des étu diants en hô tel le rie et res tau ra tion,
qui se pla çaient en suite dans les éta blis se ments de la ré gion.

45

Enfin, la si tua tion géo gra phique même de La Rioja, li mi trophe du Pays
Basque, et dont une par tie du vi gnoble est si tuée dans la pro vince
basque d’Alava, on l’a dit, fa vo rise une po ro si té, un cou si nage avec la
gas tro no mie basque es pa gnole, consi dé rée comme l’une des
meilleures et les plus in ven tives au monde. Rap pe lons que Logroño
est à moins de trois ki lo mètres de la « fron tière » avec le Pays Basque,
de sorte que la pré sence basque est im por tante en Rioja, ce qui se
constate no tam ment par la den si té de pa tro nymes à conson nance
basque, y com pris parmi les chefs, étoi lés ou non.

46

Lo gi que ment, des re la tions sui vies ont été éta blies, avec le Basque
Cu li na ry Cen ter de San Sebastián, qui, à la fois, ac cueille les grands
chefs basques comme for ma teurs, et at tire des étu diants et fu turs
cui si niers du monde en tier.

47

Enfin, un en vi ron ne ment aussi fa vo rable au monde du vin et à celui
de la gas tro no mie a fa vo ri sé l’éclo sion de so cié tés, vi niques (La
Cofradía del Vino de Rioja) ou gas tro no miques (La Aca de mia Rio ja na
de Gastronomía ou Los Ami gos de La Rioja Gastronómica).

48

Conclu sion, li mites et risques
En 2019, on a re cen sé 860 000 vi si teurs dans les bo de gas de Rioja, et
168  mil lions d’euros de chiffre d’af faires di rect, avec de nom breuses
re tom bées en ma tière d’hô tel le rie, res tau ra tion et autres. En 2020, à
cause du Covid, ces chiffres ont chuté de 70 %.
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En 2021, on a consta té une nette re mon tée des chiffres. Nous pos tu‐ 
lons que l’on va re trou ver et dé pas ser ra pi de ment les ni veaux an té‐ 
rieurs. En effet, au cours des der nières dé cen nies, une des ca rac té ris‐ 
tiques de l’Es pagne, c’est que les crises y ont été plus vio lentes que
dans les pays voi sins, mais qu’en suite les re prises y ont été plus mar‐ 
quées et plus ra pides.

50

Pour l’en semble du sec teur vi ti vi ni cole de Rioja, l’élé ment mo teur, ce
sont les grandes bo de gas. Il en va de même pour le tou risme du vin et
pour le tou risme de la gas tro no mie. Ces grandes bo de gas, très puis‐ 
santes fi nan ciè re ment, sont gé rées comme des marques com mer‐ 
ciales et servent de porte- étendard pour l’en semble de la col lec ti vi té
ter ri to riale.

51

Les chefs étoi lés jouent éga le ment un rôle im por tant, mais les deux
sec teurs sont proches, et en quelque sorte in ter con nec tés. Par
exemple, c’est Fran cis Pa nie go, dont le res tau rant El Por tal à Ez ca ray
a deux étoiles au Guide Mi che lin, qui a été ap pe lé pour di ri ger la cui‐ 
sine du fas tueux res tau rant de la bo de ga Mar qués de Ris cal, à El cie go.
On peut donc bien par ler d’in ter ac tion entre les grandes bo de gas, la
gas tro no mie et l’hô tel le rie pre mium. Y com pris à pro pos du pro jet
pha rao nique de la Bo de ga Man za nos dans le centre- ville de Haro,
pro jet qui, fi na le ment, n’a pas ré sis té à la crise du Covid.

52

Il est pa tent, en tout cas, que la qua li té des repas ser vis dans les res‐ 
tau rants de La Rioja a beau coup pro gres sé de puis deux dé cen nies,
avec la mon tée en gamme des vins lo caux et avec le dé ve lop pe ment
ex po nen tiel de l’œno tou risme et du tou risme gas tro no mique qui l’ac‐ 
com pagne.

53

Risques et li mites :
Ran çon du suc cès des vins de Rioja, on a as sis té, ces der nières an‐ 
nées, à une aug men ta tion des sur faces plan tées et in té grées à la
Denominación de Ori gen, avec un risque de di lu tion de la qua li té, sur‐ 
tout pour les vins d’en trée de gamme.

54

On peut craindre éga le ment ce que nous ap pel le rons une « Dis ney‐ 
lan di sa tion » de la ré gion, avec l’en va his se ment des lieux de vi sites et
de dé gus ta tion par une clien tèle peu édu quée.

55

Mais il s’agit là d’un phé no mène très ré pan du, mal heu reu se ment. Lors
du col loque qui s’est tenu à Paris au Col lège des Ber nar dins (02/2015)
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Emi lio Barco Royo, Análisis de un sec‐ 
tor  : el Rioja entre dos si glos, Logroño,
Go bier no de la Rioja, 2008, 350 p.

Emi lio Barco Royo, Análisis de un sec‐ 
tor  : Rioja 4.0,Logroño, Go bier no de la
Rioja, 2018, 443 p.

Joël Bré mond, “Viñedos y vinos de
Rioja  : his to ria(s), iden ti dad(es), ima‐ 
gen(es) y es tra te gias”, Ter ri toires du vin
[en ligne]  : Los ter ri to rios del vino en
España, Chaire UNES CO Culture et

Tra di tions du Vin, Uni ver si té de Bour‐ 
gogne, mars 2011. http://re vuesshs.u- b
ourgogne.fr/ter ri toi res du vin/do cu men
t.php?id=1388

Joël Bré mond, Vi gnobles et vins de Rioja.
Ren contre entre l’An cien Monde et le
Nou veau Monde  ? 237 p. + ca hier 18
pages pho tos, Edi tions Uni ver si taires
de Dijon, 2011. (« In édit » de HDR). Prix
« Wine and Drink Books (Eu rope ex cept
France) », Gour mand Award 2012.

dans le cadre de la can di da ture des Cli mats de Bour gogne au pa tri‐ 
moine mon dial de l’UNES CO, une col lègue états- unienne, se fai sant
l’écho de fonc tion ne ments main te nant bien connus, s’était dite hor ri‐ 
fiée par ce à quoi elle avait as sis té la veille au Louvre, où de nom breux
vi si teurs avaient comme prio ri té ab so lue de se prendre en sel fie de‐ 
vant la Jo conde (sans même jeter un re gard au ta bleau lui- même, du
reste…). Elle di sait craindre une dé gra da tion du même type pour la
Bour gogne vi ti cole après son clas se ment par l’UNES CO. Nous avons
en ten du et lu des ré serves du même type pour la Cité du Vin de Bor‐ 
deaux. L’ave nir dira ce qu’il ad vien dra de tout cela, en Rioja et ailleurs,
et si l’on par vien dra à évi ter que les grands vi gnobles ne se trans‐ 
forment en im menses parcs à thème.

Enfin, nous avons in té gré à cet ar ticle dif fé rentes réa li sa tions ar chi‐ 
tec tu rales spec ta cu laires, sou vent réus sies, par fois re mar quables  ;
mais il existe aussi quelques vé ri tables ver rues dans le pay sage (que
nous ne ci te rons pas, par cha ri té, mais éga le ment par pru dence, afin
de ne pas pro vo quer de ré ac tions épi der miques chez leurs au teurs…).

57

Pour ter mi ner mal gré tout sur une note po si tive, ci tons l’an thro po‐ 
logue local Luis Vi cente Elías Pas tor, qui, lors d’un sé mi naire de l’ICVV
(Ins ti tu to de Cien cias de la Vid y del Vino 24) à La Finca La Gra je ra 25,
Logroño, en 2019, dé fen dant ce qu’il ap pelle «  le pa tri moine cultu rel
du vin », pré sen tait « le vin comme une res source », en in sis tant sur
le fait que le pay sage du vi gnoble consti tue une autre res source 26,
tout aussi pri mor diale.
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1  Le terme es pa gnol bo de ga (cave) dé signe les ins tal la tions où sont éla bo rés
puis sto ckés les vins.

2  Les De no mi na ciones de Ori gen (DO) sont l’équi valent ap proxi ma tif des
AOC fran çaises.

3  Le vi gnoble est re la ti ve ment ho mo gène au plan du pay sage. En re vanche,
l’en semble régi par la Denominación de Ori gen Rioja dé borde du ter ri toire
de la Com mu nau té Au to nome de La Rioja. La « sous- zone » nom mée Rioja
Ala ve sa se situe en effet dans la par tie sud de la pro vince d’Alava (Pays
Basque) et re pré sente en vi ron 20% de la su per fi cie to tale de la DO. Même si,

Joël Bré mond, «  Una mi ra da fran ce sa
sobre los vinos y viñedos de Rioja  : ¿
rea li dad exótica o cultu ra di fe rente  ?
Es tu dio com pa ra ti vo  », In María Jesús
Sa li ne ro Cas cante y Elena González
Fan dos (Ed), Vino y alimentación : es tu‐ 
dios humanísticos y científicos, (Congre‐ 
so na cio nal « El Vino y la alimentación
en los al bores del siglo XXI  », CIVA,
Logroño, 19-22  oc tobre 2011, Confé‐ 
rence inau gu rale), Logroño, Uni ver si‐ 
dad de La Rioja, 2012, p. 17-32.

Joël Bré mond, « Rioja, a spe ci fic and ef‐ 
fi cient eco no mic model for wine re gion
or ga ni za tion  », Jour nal of Wine Re‐ 
search, 2014, http://dx.doi.org/10.108
0/09571264.2014.871121

Joël Bré mond, « Rioja, une marque ter‐ 
ri to riale d’ex cel lence », El español: retos
y opor tu ni dades económicas y for ma ti‐ 
vas en un contex to glo bal, Ma tilde Alon‐ 
so, Mi guel Blan co y Elíes Furió, Ovie do,
Sep tem Edi ciones, 2016. (Dijon, 15  no‐ 
vembre 2013, Jour née Di men sion éco no‐ 
mique de l’es pa gnol, In dus tria
vitivinícola y tecnología, Or ga ni sa tion
Ma tilde Alon so Pérez, Pierre- Paul Gré‐ 
go rio, Ins ti tu to Cer vantes).

Joël Bré mond, « L’af faire Ar ta di : en jeux
éco no miques et po li tiques  », Jo ce lyne
Pé rard et Oli vier Jac quet, Le vin et la
gas tro no mie, re gards croi sés, Dijon, Edi‐ 
tions Uni ver si taires de Dijon, 2019,
p. 265-278.

Luis Vi cente Elias Pas tor, El tu ris mo del
vino, Otra ex pe rien cia de ocio, Bil bao,
Uni ver si dad de Deus to, 2006, 256 p.

Luis Vi cente Elias Pas tor, El pai saje del
vino, una mi ra da desde la antropología,
Ma drid, Eu me dia, 2011, 330 p.

Mikel Lar rei na Díaz, «  Los clus ter y el
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Foro Mun dial del Vino, (Logroño, 28, 29
y 30 de marzo de 2006), Logroño, Go‐ 
bier no de la Rioja, 2008, p. 255-266.
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col lec tif, Go bier no de la Rioja,
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De sar rol lo Rural, Logroño, 2009, 299 p.
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dans cet ar ticle, quelques men tions se ront faites de cer taines bo de gas si‐ 
tuées en Pays Basque, pour l’es sen tiel, notre étude se li mi te ra à la pro vince
de Logroño et par consé quent à la Com mu nau té Au to nome de La Rioja.
Pour les im pli ca tions de la ré par ti tion du vi gnoble entre plu sieurs com mu‐ 
nau tés au to nomes, voir Joël Bré mond, Vi gnobles et vins de Rioja. Ren contre
entre l’an cien monde et le nou veau monde ?, Dijon, Presses Uni ver si taires de
Dijon, 2011, 237 p. (en par ti cu lier : Deux Rio jas en une : La Rioja (cas tel la na) et
Rioja Ala ve sa, p. 57-69). Ou en core :Joël Bré mond, « L’af faire Ar ta di : en jeux
éco no miques et po li tiques », Jo ce lyne Pé rard et Oli vier Jac quet, Le vin et la
gas tro no mie, re gards croi sés, Dijon, Edi tions Uni ver si taires de Dijon, 2019,
p. 265-278.

4  Le quar tier de la gare.

5  Cf. Joël Bré mond, op. cit.

6  « La Rioja : le pays/la terre qui porte un nom de vin ». La tier ra, en es pa‐ 
gnol, dé signe en effet à la fois le pays, l’en ti té ter ri to riale, et la terre, en tant
que pays et en tant que sol, où pousse la vigne, à l’ori gine du pro duit d’ex‐ 
cel lence local, le vin.

7  https://www.hos tel tur.com/131496_amaia- lopez-de-heredia-nueva-dir
ectora-general-de-turismo-de-la-rioja.html.

8  « La Rioja Ca pi tal est l’en ti té de Pro mo tion Agroa li men taire du Se cré ta‐ 
riat à l’Agri cul ture, à l’Éle vage, au Monde Rural, au Ter ri toire et à la Po pu la‐ 
tion du Gou ver ne ment de La Rioja pour faire connaître, di vul guer et faire la
pro mo tion des ali ments de La Rioja se dis tin guant par leur qua li té, ainsi que
la ri chesse et la culture œno- gastronomique (sic) de ce pays ». http://ww
w.la rio ja ca pi tal.com/la rio ja ca pi tal, consul té le 31 03 2022.

9  Organización In ter pro fe sio nal del Vino de Rioja (Or ga ni sa tion In ter pro‐ 
fes sion nelle du vin de Rioja). Elle re groupe les re pré sen tants des di vers ac‐ 
teurs de la fi lière.

10  Conseil Ré gu la teur.

11  Denominación de Ori gen Ca li fi ca da, le ni veau le plus élevé pour les AOP
es pa gnoles a été ob te nu par la DO La Rioja en 1991.

12  Rôle de ca pi tale du Rioja par ta gé avec Bil bao, ce qui ne va pas sans poser
de pro blèmes de pré séance ou de sus cep ti bi li té. Voir, à ce sujet, Joël Bré‐ 
mond, op. cit. p. 57-68.

13  Cette cave a reçu en 2003 le prix d’ar chi tec ture « Best of wine ».

14  Bo de gas Be ro nia est la marque rio ja naise du groupe González Byass.

https://www.hosteltur.com/131496_amaia-lopez-de-heredia-nueva-directora-general-de-turismo-de-la-rioja.html
http://www.lariojacapital.com/lariojacapital
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15  Le Museo de la Cultu ra del Vino de Vi van co fi gu rait en 2019 à la 23  place.

16  Men tion nons ici pour mé moire le pro jet de la Bo de ga Man za nos, en
pleine ville de Haro. La Pren sa de La Rioja, n° 228, p. 8 : https://app.box.co
m/s/ffkw891dki6dsf8wz me sit qh73k2pm3m

17  Dé gus ta tion. Pour un prix abor dable, les vi si teurs peuvent gou ter les vins
sé lec tion nés pour eux par les dites bo de gas.

18  Caves sou ter raines, au tre fois creu sées au pic dans la roche.

19  La Rioja gas tro no mique. La Rioja, la terre (le pays, cf. note an té rieure) qui
t’in vite à (sa) table.

20  Agneau de lait.

21  Che vreau.

22  Pro duits de la mer.

23  Ce terme est éga le ment uti li sé au Pays Basque. Il est alors ma jo ri tai re‐ 
ment or tho gra phié « pintxos ».

24  Ins ti tut des Sciences de la Vigne et du Vin.

25  Cette pro prié té “ins ti tu tion nelle” ap par tient au Gou ver ne ment de La
Rioja. Elle hé berge dif fé rents la bo ra toires et ac cueille, entre autres, des ma‐ 
ni fes ta tions scien ti fiques.

26  «El vino como re cur so […] El pai saje como re cur so». La Pren sa del Rioja, 2
tri mestre 2019, n° 228, p. 19.

Français
De puis la fin du XX  siècle, on a as sis té au dé ve lop pe ment ex po nen tiel de
l’œno tou risme en Rioja (Es pagne). Ce phé no mène doit beau coup à l’im pli ca‐ 
tion cu mu lée de mul tiples ac teurs, ins tances po li tiques ré gio nales et lo‐ 
cales, or ga ni sa tions pro fes sion nelles, en tre prises (grandes et pe tites) du
monde du vin. De façon com plé men taire, le gastro- tourisme bé né fi cie de la
qua li té des vins et des pro duits de bouche lo caux, d’une mon tée en gamme
des res tau rants gas tro no miques et de la mul ti pli ca tion des bonnes tables en
Rioja. L’ex ploi ta tion ha bile des spé cia li tés lo cales de tapas/pin chos ajoute
en core au suc cès et à la no to rié té des pro duc tions et des modes de
consom ma tion de la ré gion. Il reste à es pé rer que ce pays de vi gnoble et de
vin ne se trans for me ra pas en un im mense parc à thème.
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English
Since the end of 20   Cen tury, wine tour ism has seen an ex po nen tial de vel‐ 
op ment in Rioja (Spain). This phe nomenon is due to the ac cu mu lated im plic‐ 
a tion de vari ous play ers, local and re gional polit ical au thor it ies, busi ness or‐ 
gan iz a tions, (big and small) wine firms. In ad di tion, gast ro nomic tour ism be‐ 
ne fits from the qual ity of local wines and food stuffs, from the rise in the
range of the gast ro nomic res taur ants and from the mul ti plic a tion of good
tables in La Rioja. The clever ex ploit a tion of the local spe ci al it ies in
tapas/pin chos adds to the suc cess and to the fame of the products and of
the con sump tion pat terns of the re gion. It is to be hoped that this vine yard
re gion will not be come a vast theme park.
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