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Région nord-ouest de São Paulo
Région nord de Minas Gerais

Région du Vale do Submédio São Francisco (VSF)
Conclusions

In tro duc tion
En vi ron la moi tié du vo lume de rai sin pro duit au Bré sil ré pond aux
de mandes du mar ché de consom ma tion in na tu ra (c’est- à-dire
comme rai sins de table), tan dis que l'autre moi tié est ex ploi tée pour
une trans for ma tion et est concen trée dans le sud du pays.

1

Bien que le rai sin de table soit prin ci pa le ment pro duit dans les États
du Per nam bu co, de Bahia, de São Paulo et de Minas Ge rais, cette ac‐ 
ti vi té se ré par tit entre les la ti tudes 30ºS (État du Rio Grande do Sul)
et 05ºN (État du Ceará), cou vrant une grande di ver si té cli ma tique. En
consé quence, la chaîne du rai sin de table bré si lien est assez com‐ 
plexe, ca rac té ri sée par une ma trice hé té ro gène de culti vars, qui com‐ 
prend des rai sins amé ri cains, des va rié tés fines et des hy brides de
type fin, avec et sans pé pins. Elle com prend éga le ment des sys tèmes
va riés de sou tien et de taille, ainsi que des tailles à dif fé rents mo‐ 
ments de la pro duc tion, adap tées pour ex pri mer tout le po ten tiel des
dif fé rentes com bi nai sons entre les cé pages et les en vi ron ne ments.

2

En gé né ral, la pro duc tion est des ti née à ser vir les mar chés lo caux et
na tio naux. Les rai sins des ti nés à l'ex por ta tion sont pro duits dans le
Valle do Sub mé dio São Fran cis co (VSF), une ré gion au cli mat tro pi cal
semi- aride, si tuée dans les États de Per nam bu co et de Bahia, où pré‐ 
do minent les grandes en tre prises agri coles. Dans le reste du pays, la
vi ti cul ture de table se dé ve loppe prin ci pa le ment sur la base d'une
agri cul ture fa mi liale, dans de pe tites ex ploi ta tions agri coles.

3

La ma trice bré si lienne des cé pages de rai sin de table a subi des trans‐ 
for ma tions in duites par des fac teurs prin ci pa le ment liés aux ca rac té‐ 
ris tiques des cé pages tra di tion nels. leur pro duc tion n'est pas né ces‐ 
sai re ment gage de du ra bi li té pour les en tre prises en rai son de de dif‐ 
fi cul tés liées aux ma la dies, de la né ces si té, pour les rai sins fins avec
pé pins, d'une main- d'œuvre in ten sive, du manque d'adap ta tion et du
coût élevé de la pro duc tion de rai sins sans pé pins. Les pré fé rences du
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consom ma teur na tio nal ont évo lué, pas sant d'un goût pour les rai sins
avec pé pins à une at ti rance pour les rai sins sans pé pins. Ces chan ge‐ 
ments de mode de consom ma tion ont éga le ment fa vo ri sé cette trans‐ 
for ma tion. Ainsi, l'in tro duc tion et l'es sai de nou veaux culti vars de rai‐ 
sin pro po sés à l'échelle in ter na tio nale s’ap puient sur un in té rêt crois‐ 
sant pour l'ex por ta tion. Dans le même temps, de nou veaux cé pages
ré sis tants au mil diou et au moindre coût de pro duc tion, pro po sés
dans tous les pôles na tio naux de pro duc tion de rai sins de table par le
Pro gramme d'amé lio ra tion gé né tique « Uvas do Bra sil » (« Rai sins du
Bré sil ») dé ve lop pé par l'Em bra pa de puis 1977, ont contri bué de ma‐ 
nière dé ci sive à la construc tion de ce nou veau mo dèle.

Cet ar ticle se pro pose de don ner un aper çu du sec teur de la pro duc‐ 
tion de rai sin de table au Bré sil. Nous y évo que rons les dif fé rents
mar chés et les ca rac té ris tiques des prin ci pales ré gions de pro duc‐ 
tion, ainsi que la di ver si té et l'évo lu tion du mo dèle bré si lien des va rié‐ 
tés de rai sin de table ob ser vée ces der nières an nées.

5

Pro duc tion, com mer cia li sa tion et
consom ma tion de rai sins de table
au Bré sil
Dans le contexte mon dial, bien qu'il soit le troi sième pro duc teur de
fruits et qu'il pré sente des condi tions agroé co lo giques très fa vo rables
pour l'ex ploi ta tion de di verses ac ti vi tés liées à la culture des fruits de
cli mat tro pi cal, sub tro pi cal et tem pé ré, le Bré sil a en core une par ti ci‐ 
pa tion plu tôt mar gi nale dans la pro duc tion et le com merce ex té rieur
de rai sins de table. En 2014, il ne re pré sen tait res pec ti ve ment que
2,9 % et 0,67 %, de la pro duc tion et des ex por ta tions mon diales de ce
fruit (OIV, 2018). Néan moins, sur la base des ré sul tats ob te nus par le
sec teur au cours des deux der nières dé cen nies et comme le montre
le ta bleau 1, il est pos sible d'af fir mer que le Bré sil fait par tie des pays
qui ont connu une crois sance ex cep tion nelle de la pro duc tion, de
l'ex por ta tion et de la consom ma tion de rai sins de table.

6

Sur le nombre total de rai sins pro duits au Bré sil, en vi ron la moi tié est
ac tuel le ment ex ploi tée pour la trans for ma tion (vins, jus, etc.) tan dis
que l'autre moi tié est des ti née à ré pondre aux de mandes de consom ‐
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Ta bleau 1. Pro duc tion, ex por ta tion, im por ta tion et consom ma tion de rai sins de

table au Bré sil - pé riode de 1998 à 2017.

ma tion in na tu ra. Alors que la vi ti cul ture de trans for ma tion est for te‐ 
ment concen trée dans les États du Rio Grande do Sul, de Santa Ca ta‐ 
ri na et du Paraná, la pro duc tion de rai sins de table pré do mine dans
les États du Per nam bu co, de Bahia, de São Paulo et de Minas Ge rais.
Entre 1998 et 2017, les ex por ta tions de rai sins de table ont connu une
crois sance to tale très im por tante au ni veau de l'ex port de rai sin de
table (909,9  %), en rai son d'une aug men ta tion an nuelle moyenne
d'en vi ron 7,6 %. La pro duc tion et la consom ma tion par ha bi tant ont
éga le ment aug men té de ma nière si gni fi ca tive au cours de cette pé‐ 
riode, bien que res tant à des taux in fé rieurs à ceux des ex por ta tions :
res pec ti ve ment 122,0 % et 68,1 %.

Il convient de noter que les taux de crois sance im por tants as so ciés
aux ex por ta tions de fruits sont dus à la forte aug men ta tion, sur tout
de puis les an nées 2000, de la vi ti cul ture dans les États de Per nam bu‐ 
co et de Bahia, dont la pro duc tion est prin ci pa le ment des ti née à ré‐ 
pondre aux de mandes de consom ma tion in na tu ra.

8

Concer nant la dy na mique des ex por ta tions, bien que dans la ré gion
du Sub mé dio São Fran cis co, si tuée dans les États de Per nam bu co et
de Bahia 1, il existe des pos si bi li tés tech no lo giques d'ob te nir plus de
deux ré coltes par an, la pro duc tion des ti née au mar ché in ter na tio nal
(en vi ron 10 % de la pro duc tion to tale des rai sins de ces deux États),
l'offre crois sante de rai sins sans pé pins s'est prin ci pa le ment concen‐ 
trée au cours du se cond se mestre. C'est ce qui res sort de la fi gure 1,
qui nous per met de vi sua li ser qu'au cours des der nières an nées, les
ex por ta tions ont aug men té de ma nière si gni fi ca tive en sep tembre,
oc tobre et no vembre. Cette pé riode est mar quée par une in ter sai son
mon diale du rai sin de table et, par consé quent, les prix payés pour ce
fruit at teignent des va leurs plus éle vées.

9

Les rai sins de table pro duits au Bré sil sont ex por tés vers plu sieurs
pays. En 2017, ils ont at teint 17 pays, no tam ment les Pays- Bas (54,7 %),
le Royaume- Uni (20,3 %), l'Al le magne (7,5 %) et l'Ar gen tine (6,5 %).
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Année

Pro ‐
duc tion
(P)

Ex por ‐
ta tion
(E)

Im por ‐
ta tion
(I)

Conso ap ‐
pa rente
(C)

Conso par
ha bi tant E/P I/P E/I C/P

- --------------------------- en t - ---
----------------------- kg/année - ------------------ en % - ----

----------

1998 387.947 4.405 26.492 410.034 2,41 1,14 6,83 16,63 105,69

1999 398.479 8.083 8.599 398.995 2,33 2,03 2,16 94,00 100,13

2000 429.271 14.350 9.903 424.824 2,47 3,34 2,31 144,90 98,96

2001 596.719 20.687 7.470 583.502 3,38 3,47 1,25 276,95 97,78

2002 613.775 26.398 11.066 598.443 3,43 4,30 1,80 238,55 97,50

2003 628.988 37.650 7.619 598.957 3,39 5,99 1,21 494,16 95,23

2004 657.052 28.852 6.085 634.286 3,49 4,39 0,93 474,13 96,54

2005 696.246 51.219 8.387 653.414 3,55 7,36 1,20 610,67 93,85

2006 757.685 62.297 12.087 707.475 3,79 8,22 1,60 515,42 93,37

2007 717.835 79.081 15.550 654.303 3,48 11,02 2,17 508,57 91,15

2008 691.220 82.242 12.565 621.544 3,28 11,90 1,82 654,51 89,92

2009 667.550 54.639 18.665 631.577 3,30 8,18 2,80 292,73 94,61

2010 737.554 60.805 24.795 701.544 3,66 8,24 3,36 245,23 95,12

2011 627.423 59.391 34.083 602.115 3,13 9,47 5,43 174,25 95,97

2012 624.894 52.016 33.295 606.173 3,13 8,32 5,33 156,23 97,00

2013 733.061 43.181 32.631 722.511 3,59 5,89 4,45 132,33 98,56

2014 762.652 28.348 33.761 768.065 3,79 3,72 4,43 83,97 100,71

2015 748.023 34.385 31.818 745.456 3,65 4,60 4,25 108,07 99,66

2016 641.436 30.813 27.780 638.403 3,10 4,80 4,33 110,92 99,53

2017 861.237 44.493 24.197 840.941 4,05 5,17 2,81 183,88 97,64

CT
(%) 122,00 909,95 -8,66 105,09 68,09 354,94 -58,86 1.005,74 -7,62

CG
(%) 2,76 7,63 7,73 2,70 1,57 4,74 4,84 -0,10 -0,06

Notes : 1) « La "consom ma tion ap pa rente » cor res pond au ré sul tat de la pro duc tion plus les
im por ta tions moins les ex por ta tions ; 2) « Consom ma tion par ha bi tant » cal cu lée à par tir de

l'es ti ma tion de la « consom ma tion ap pa rente » et de la po pu la tion bré si lienne ; 3) CT
= crois sance to tale (2017/1998) ; 4) CG = crois sance géo mé trique an nuelle.

Sources : Don nées de pro duc tion ob te nues à par tir d'es ti ma tions pu‐ 
bliées par l'Em bra pa Uva e Vinho  ; autres don nées ob te nues au près
du SECEX/MDIC (2018)
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Fi gure 1. Évo lu tion men suelle des ex por ta tions de rai sins de table du Bré sil -

jan vier 1998 à dé cembre 2017.

Source : éla bo ré à par tir des don nées SECEX/MDIC, 2018.

Ce pen dant, même avec la large crois sance des ex por ta tions, on peut
consta ter que les ventes ex té rieures de rai sins de table du pays ne re‐ 
pré sentent que 5,2 % du total pro duit. La grande ma jo ri té de la pro‐ 
duc tion est tou jours di ri gée vers le mar ché in té rieur, qui est éga le‐ 
ment ap pro vi sion né par des im por ta tions. En 2017, 2,9 % des rai sins
de table consom més sur ce mar ché pro ve naient d'autres pays, en
par ti cu lier du Chili, du Pérou et de l'Ar gen tine, qui re pré sen taient
res pec ti ve ment 76,5 %, 10,5 % et 8,7 % des rai sins im por tés.

12

Le mar ché bré si lien du rai sin de table, selon les don nées de la CEA‐
GESP (Com pan hia de En tre pos tos e Ar ma zéns Ge rais de São Paulo) de
São Paulo, prin ci pal en tre pôt pour la com mer cia li sa tion de ce pro duit
dans le pays 2, montre une crois sance très im por tante de la de mande
de rai sins sans pé pins. En effet, au cours de la der nière dé cen nie, la
part des rai sins de table sans pé pins est pas sée de 7 à 30 % du total
de ceux ven dus dans cet en tre pôt. En re vanche, les rai sins fins avec
pé pins ont en re gis tré une ré duc tion si gni fi ca tive de leur part re la tive
(ta bleau 2). Ce com por te ment du consom ma teur bré si lien a in ci té de

13
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Ta bleau 2. Par ti ci pa tion re la tive des dif fé rents types de rai sins de table ven dus

au CEA GESP à São Paulo - an nées 2007 et 2016.

Types de rai sins de table/culti vars 2007 2016

Rus tique (Nia ga ra Rose et Isa belle) 35 % 30 %

Avec pé pins (Ita lia, Rubi, Be ni ta ka, Bra sil et Red Globe) 58 % 40 %

Sans pé pins (Thomp son Seed less, Crim son Seed less, Su per ior Seed less, BRS Isis
e BRS Vi to ria) 7 % 30 %

Source : éla bo ré à par tir de don nées de Al mei da (2017).

nom breux en tre pre neurs à in ves tir dans la pro duc tion de rai sins apy‐ 
ré niques, en par ti cu lier les nou veaux culti vars dé ve lop pés par l'Em‐ 
bra pa, tels que BRS Isis et BRS Vi to ria.

Pa lette des cé pages de rai sin de
table au Bré sil
La pa lette des rai sins de table au Bré sil est très large et com prend des
rai sins amé ri cains, des rai sins fins et des hy brides de type fin, avec et
sans pé pins (fi gure 2). Entre autres fac teurs, la des ti na tion de la pro‐ 
duc tion (que ce soit pour le mar ché na tio nal ou in ter na tio nal), est l'un
des as pects qui dé fi nit le type de rai sin en culture (Rit schel et Seb‐ 
ben, 2010).

14



La viticulture de table au Brésil

Licence CC BY 4.0

Fi gure 2. Pa lette des cé pages de rai sin de table au Bré sil.

Em bra pa, 2018a.

Cé pages tra di tion nels de rai sin de table

Cé pages de rai sins hy brides amé ri cains

Nia ga ra Blanc et Nia ga ra Rose

Le cé page Nia ga ra Blanc est issu du croi se ment entre les va rié tés
Concord x Cas sa dy créées par C.L. Hoag & B.W. Clark, en 1868, dans le
comté de Nia ga ra, New York, États- Unis. Il a été in tro duit au Bré sil
par Be ne di to Ma ren go, dans l'État de São Paulo, en 1894, où il a com‐ 
men cé à s'ex pri mer en 1910. Il s'est ré pan du dans les États de Rio
Grande do Sul, Santa Ca ta ri na, Minas Ge rais, Paraná, où il est uti li sé
pour la consom ma tion in na tu ra, pour le jus et pour la vi ni fi ca tion, ce

15
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qui donne des pro duits éla bo rés avec des arômes ca rac té ris tiques de
ce cé page très ap pré ciés des consom ma teurs. Dans la ré gion du Sud,
il est éga le ment connu sous le nom de Fran ce sa Bran ca. Parce qu'il
est un rai sin à la pulpe mu ci la gi neuse (" slip skin "), à forte te neur en
sucre, à faible aci di té et au goût de lam brus ca, il plaît au pa lais des
consom ma teurs bré si liens (Maia et Ca mar go, 2012). Selon les don nées
ca das trales de la vi ti vi ni cul ture dans l'État du Rio Grande do Sul, le
seul à pro duire cette va rié té, il y avait en 2015 2 694 hec tares en pro‐ 
duc tion cor res pon dant à 58 564 tonnes (Em bra pa, 2018b). Le Nia ga ra
Rose (fi gure 2), est ap pa ru grâce à une mu ta tion gé né tique du Nia ga ra
Blanc dans la ville de Lou vei ra, São Paulo, en 1933. Outre le Nia ga ra
Rose, le seul ayant une va leur com mer ciale, sept autres mu ta tions
sont connues : Ro sa da es fé ri ca gi gante (4N) ou Niagarão, Bran ca Ar re‐ 
don da da Gi gante, Bran ca Oval, Ra ja da Ar re don da da (va rie ga da),
Niágara Steck, Ro sa da Oval (Niágara Ma ra vil ha) et Nia ga ra Rose sans
pé pins (Pau lis tin ha). Pour son at trait, le Nia ga ra Rose s'est ra pi de‐ 
ment ré pan du dans l'État de São Paulo et dans d'autres ré gions. Le
rai sin a une pulpe mu ci la gi neuse, ca rac té ris tique des rai sins amé ri‐ 
cains, un goût de fram boise, des grappes moyennes pleines avec une
faible adhé rence des baies, une qua li té post- récolte faible. Il peut at‐ 
teindre entre 17º et 19º Brix, avec une faible aci di té. Par rap port aux
cé pages du groupe Ita lia, il exige un nombre plus res treint d'ap pli ca‐ 
tions de pro duits pour le contrôle des ma la dies et une uti li sa tion
moins in ten sive en main- d'œuvre. Sa culture est des ti née à la
consom ma tion de table. L'ex pan sion des condi tions cli ma tiques tro‐ 
pi cales, où il est pos sible de pro duire pen dant en de hors des sai sons
clas siques des ré gions tra di tion nelles ( juin à no vembre), s'est ra pi de‐ 
ment dé ve lop pée (Maia et Ca mar go, 2012). Dans les condi tions de cli‐ 
mat tro pi cal hu mide, les prin ci pales ma la dies sont  : le mil diou, la
rouille, la brû lure des feuilles et la pour ri ture des rai sins mûrs. Le
culti var Nia ga ra Rose est pré fé ré au Nia ga ra Blanc pour la consom‐ 
ma tion in na tu ra et re couvre en vi ron 2 000 hec tares en cli mat tem‐ 
pé ré (Serra Gaúcha), en vi ron 5 500 hec tares en cli mat sub tro pi cal, et
en vi ron 1 000 hec tares dans les ré gions de cli mat tro pi cal hu mide.

Isa belle et Isa belle Pré coce

L'Isa belle Pré coce dif fère du cé page ori gi nal - Isa bel (ou Isa belle) (fi‐ 
gure 2), car il est, comme son nom l'in dique, plus pré coce (33 jours) et
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pré sente une ma tu ra tion plus uni forme (Ca mar go, 2004). Bien que les
rai sins de ces va rié tés soient prin ci pa le ment em ployés à la trans for‐ 
ma tion (jus et vins de table), une par tie est des ti née à la consom ma‐ 
tion in na tu ra dans le sud du pays. Le manque de qua li té post- récolte
ne per met pas aux rai sins d'at teindre la ma jeure par tie du mar ché
bré si lien. Les rai sins ont une tex ture mu ci la gi neuse, avec une te neur
éle vée en sucre et un goût de fram boise.

Cé pages de rai sins fins et leurs mu ta tions

Rai sins du groupe Ita lia

Le cé page Ita lia (Piróvano 65) (fi gure 2) fut in tro duit au Bré sil dans les
an nées 1920 et, en rai son de son goût de mus cat très ap pré cié, il est
de ve nu très im por tant dans la vi ti cul ture bré si lienne. À par tir de
cette va rié té, plu sieurs mu ta tions so ma tiques sont ap pa rues dans le
pays, au tant que des mo di fi ca tions opé rées au cours de plu sieurs dé‐ 
cen nies de culture. Ce groupe, connu dans le pays sous le nom de
« Grupo Itália  » (« Groupe Ita lie »), est formé de 11 cé pages qui dif‐ 
fèrent en termes de cou leur, de forme, de taille de baie et d'in ten si té
de leur arôme de mus cat.

17

���Mu ta tions pro ve nant du rai sin Ita lia : 1.1) Rubi - qui a conser vé les ca rac té ris ‐
tiques gé né rales du rai sin Ita lia, mais avec une cou leur rose claire ir ré gu ‐
lière ; 1.2) Be ni ta ka (Fi gu ra 2) - qui a conser vé cer taines ca rac té ris tiques ori ‐
gi nales d'Ita lia, mais avec une cou leur rouge et un goût de mus cat moins pro ‐
non cé ; 1.3) Pingo de Mel - avec de grosses baies el lip tiques et larges, qui
conservent les autres ca rac té ris tiques de l'Ita lia ; a.4) Ita lia Mus cat ou Ita lia

amé lio rée - se dis tingue de l'Ita lia d'ori gine par sa plus grande pro duc ti vi té ;
il est un peu plus pré coce (15 jours) ; est à l’ori gine d’Ita lia Mus cat Dia mante

avec une forme al lon gée.
���Mu ta tions pro ve nant du rai sin Rubi : 2.1) Red Meire - conserve une faible cou ‐

leur rose, un goût de mus cat, une tex ture char nue, mais avec des baies plus
grosses et de forme el lip tique large ; 2.2) Rubi Ban dei rantes ou Super Rubi,
pré sente les ca rac té ris tiques gé né rales du Rubi, mais avec une co lo ra tion
rose plus in tense.

���Mu ta tions pro ve nant du rai sin Be ni ta ka : 3.1) Bra sil - de cou leur violet- noir,
avec une pulpe co lo rée et un cycle plus tar dif (en vi ron 15 à 20 jours de plus) ;
3.2) Bra sil Elíptica - conserve les ca rac té ris tiques du Bra sil, mais la baie a une
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forme el lip tique large ; 3.3) Be ni seed - pré sente les ca rac té ris tiques du Be ni ‐

ta ka, avec des baies el lip tiques larges ; 3.4) Be ni ta ka pre coce - conserve les
ca rac té ris tiques gé né rales du Be ni ta ka, mais est plus pro duc tif, la co lo ra tion
rouge est plus in tense et le cycle est plus pré coce d'en vi ron 15 jours.

Tous les cé pages du « Groupe Ita lia » sont sen sibles aux prin ci pales
ma la dies fon giques et ont des grappes com pactes, ce qui im plique un
fort be soin de main- d'œuvre pour le trai te ment des baies.

18

Red Globe

Le cé page Red Globe, créé par H.P. Olmo et A. Koya ma à l'Uni ver si té
de Davis (Ca li for nie) par un croi se ment entre les va rié tés (Hu ni sa x
Em pe ror) x (Hu ni sa x Em pe ror x No ce ra) a été in tro duit au Bré sil par
l'Ins ti tut agro no mique de Cam pi nas (IAC) en 1988. Il pré sente de
grandes grappes souples, avec de grandes baies ro sées et char nues,
une sa veur sphé rique et neutre, une éco no mie de blanc, sans as trin‐ 
gence dans la peau (Leão et Soares, 2009). Les grappes ont une tige
ré sis tante, avec des baies bien adhé rentes, ce qui donne de bonnes
qua li tés post- récolte et une bonne durée de conser va tion. Dans les
condi tions cli ma tiques tem pé rées, sub tro pi cales et tro pi cales hu‐ 
mides, le Red Globe pos sède des bour geons à faible fer ti li té, une in‐ 
sta bi li té de sa pro duc tion en taille longue, en plus d'être très sen sible
à presque toutes les ma la dies fon giques pré sentes au Bré sil. Le cé‐ 
page est pro duit uni que ment dans la ré gion semi- aride du Bré sil,
dans le Vale do Sub mé dio São Fran cis co, où sa seule li mi ta tion est
l'ap pa ri tion d'un chancre bac té rien causé par la bac té rie Xan tho mo‐ 
nas cam pes tris pv vi ti co la pen dant la sai son des pluies (de jan vier à
mars). Ce contexte em pêche la pro duc tion de ce cé page pen dant la
pre mière moi tié de l'an née.

19

Cé pages tra di tion nels de rai sins sans pé pins

La culture de rai sins sans pé pins au Bré sil est né gli geable par rap port
à des pays ex por ta teurs comme le Chili et les États- Unis. De puis les
an nées 1990, un grand ef fort a été fait par la re cherche, en par te na‐ 
riat avec la sphère pri vée du pays, pour adap ter la ges tion des cé‐ 
pages apy ré niques tra di tion nels aux condi tions tro pi cales du Bré sil.
Néan moins, seuls les cé pages hy brides Venus et Mo roc can Seed less,
parmi ceux in tro duits par l'Em bra pa, et Cen ten nial Seed less, in tro‐
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duit par l'Ins ti tut agro no mique de Cam pi nas (IAC), ont connu, mal gré
leur peu de suc cès à l'ex por ta tion, une bonne adap ta tion dans les ré‐ 
gions de cli mat tro pi cal hu mide (Ca mar go et al., 2011). Les cé pages
apy ré niques tra di tion nels ayant une va leur sur les mar chés étran gers,
tels que Thomp son See de less, Flame, Crim son Seed less, Per lete, Ruby
et Su per ior Seed less, ne se sont pas adap tés dans les ré gions bré si‐ 
liennes de cli mat tro pi cal tem pé ré et hu mide (Ca mar go, 2008).

Parmi ceux- ci, les prin ci paux cé pages in tro duits dans le cli mat tro pi‐ 
cal semi- aride du VSF étaient le Thomp son Seed less, le Crim son
Seed less (fi gure 2) et le Su graone Seed less. Le cli mat de la ré gion per‐ 
met deux tailles suc ces sives par an, ce dont dé pend la pé ren ni té des
grandes en tre prises opé rant dans la ré gion. Une courte pé riode de
pluie, d'une durée de trois mois, se pro duit au cours du pre mier se‐ 
mestre et rend im pos sible la ré colte de gé no types qui ne to lèrent pas
la pluie, tels que Su graone et Thomp son Seed less. Ils ne peuvent donc
être ré col tés que pen dant la pé riode sèche du se cond se mestre (Leão
et Soares, 2009). Néan moins, le Crim son Seed less est ré sis tant à la
pluie et peut être pro duit en pé riode sèche et en pé riode de pluie. La
pra tique ef fi cace de la vi ti cul ture de table dans le cadre du VSF dé‐ 
pend donc de cé pages très fer tiles et to lé rants à la pluie, per met tant
de réa li ser deux ré coltes par an. D'autre part, le cli mat chaud du se‐ 
cond se mestre, bien qu'il fa vo rise la fer ti li té des jaunes, dé fa vo rise
l'ex pres sion co lo ri mé trique des va rié tés telles que Crim son Seed less.
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Nou veaux cé pages de rai sin de table

Cé pages bré si liens

En 2003, le pro gramme d'amé lio ra tion gé né tique « Rai sins du Bré sil »
a lancé les trois pre miers cé pages bré si liens de rai sins sans pé pins  :
BRS Clara, BRS Mo re na et BRS Linda (Fi gure 2). Le BRS Clara (Ca mar‐ 
go et al., 2003a) est un rai sin blanc jau nâtre, à pe tites baies el lip‐
tiques, mus cat, avec des traits de pé pins de grande taille, des grappes
grandes et com pactes, une peau as trin gente. Le BRS Linda (Ca mar go
et al., 2003c) est un rai sin blanc à grandes baies, cro quantes, avec de
mi nus cules pé pins, un goût neutre, une faible aci di té, des grappes
grandes et com pactes, une forte adhé rence des baies et une peau
non as trin gente. Le BRS Mo re na (Ca mar go et al., 2003b) est un rai sin
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noir, cro quant, à baies moyennes, à pe tits pé pins, à grappes
moyennes, éparses à pleines, à faible adhé rence et à peau non as trin‐ 
gente. Ces culti vars ont pour prin ci pal avan tage la grande fer ti li té de
leurs bour geons dans les condi tions tro pi cales, en plus des at tri buts,
comme le goût et la dou ceur, qui plaisent au consom ma teur. Ac tuel‐ 
le ment, ce pen dant, la zone de pro duc tion de ces pre miers cé pages
bré si liens sans pé pins n'est pas très éten due. Outre l'ab sence de ca‐ 
rac té ris tiques spé ci fiques de ces cé pages, le fac teur dé ter mi nant de
leurt non- adoption à grande échelle semble avoir été l'at tente ini tiale,
par le sec teur, d'une autre so lu tion al ter na tive à leur dé ve lop pe ment.
La mé con nais sance des pre miers cé pages bré si liens sur le mar ché in‐ 
ter na tio nal im pli quait, sur le long terme, la créa tion et le dé ve lop pe‐ 
ment d'un nou veau mar ché. Or, à l'époque, l'in té rêt le plus pres sant
des pro duc teurs était l'adap ta tion de la ges tion de cé pages déjà plei‐ 
ne ment re con nus sur le mar ché in ter na tio nal, tels que le « Cen ten nial
Seed less  », le «  Su per ior Seed less  » («  Fes ti val  »), le «  Thomp son
Seed less » (« Ca ta lun ha ») et le « Crim son Seed less ». Ainsi, l'adop tion
des pre miers cé pages sans pé pins lan cés par l'Em bra pa fut mi neure
et ponc tuelle.

Ac tuel le ment, ce scé na rio a beau coup chan gé. Au fil des ans, plu‐ 
sieurs fac teurs tels que l'aug men ta tion des coûts de la main- d'œuvre
ont rendu de plus en plus oné reuse la ges tion adap tée de la pro duc‐ 
tion de rai sins de table, en par ti cu lier pour les rai sins apy ré niques
comme le Thomp son, le Crim son et le Su per ior dans les ré gions au
cli mat tro pi cal semi- aride. À ce stade, les pro duc teurs de VSF com‐ 
mencent à re mar quer la baisse de la com pé ti ti vi té du Bré sil par rap‐ 
port aux autres pro duc teurs mon diaux et s'in té ressent de plus en
plus aux nou veaux cé pages, qu'ils soient na tio naux ou in tro duits.
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BRS Nubia

C'est le pre mier cé page bré si lien de type fin, avec pé pins, to lé rant au
mil diou. Il a été mis en cir cu la tion en 2013 (fi gure 2). C'est un rai sin
noir, de cou leur bien dé fi nie, avec des pé pins et un goût neutre (Maia
et al., 2013a). Les grappes et les baies de la BRS Nubia sont très
grosses  ; les baies peuvent at teindre 24 x 34 mm (LxC). Les grappes
sont co niques, pleines à com pactes, avec un long pé don cule, par fois
li gni fié. Les plantes, bien que vi gou reuses, ont une vé gé ta tion ou‐ 
verte. La fer ti li té des bour geons à taille longue est moyenne à éle vée
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dans les condi tions tro pi cales. En rai son de sa tex ture cro quante et
de sa peau fine, il est mo dé ré ment sen sible à la fis su ra tion des baies.
Il pré sente un cycle moyen, avec une somme ther mique de 1 500 de‐ 
grés/jour. Il pré sente une to lé rance moyenne au mil diou, à la rouille
et à la pour ri ture des grappes, mais il est sen sible à l'oï dium. Ce cé‐ 
page s'est lar ge ment adap té aux condi tions éda pho cli ma tiques des
dif fé rents pôles de pro duc tion du Bré sil. Les rai sins at teignent entre
16º et 20º Brix en fin de ma tu ra tion, selon les condi tions mé téo ro lo‐ 
giques. Sur le mar ché in té rieur, la BRS Nubia conteste le mar ché au
rai sin Bra sil ap par te nant au « Groupe Ita lia ». Elle est de sur croit la
seule va rié té bré si lienne de rai sin noir dont l'ex pres sion co lo ri mé‐ 
trique n'est pas al té rée dans des condi tions de tem pé ra tures et de
pro duc ti vi té éle vées. Dans le cadre du VSF, deux ré coltes par an sont
ob te nues, des ti nés prin ci pa le ment à l'ap pro vi sion ne ment du mar ché
in té rieur.

BRS Vi to ria

En 2012, BRS Vi to ria a été lancé (fi gure 2), la pre mière va rié té de rai‐
sin sans pé pins et to lé rant le mil diou (Maia et al., 2012). Le BRS Vi to ria
est un rai sin noir, sans pé pins, au goût de fram boise. Les baies sont
de tex ture char nue, de taille moyenne, 17 x 19  mm (LxC), avec une
peau as trin gente, SST (23,0º Brix). Les grappes sont de taille moyenne
à grande, cy lin driques, com pactes. Les plantes sont vi gou reuses, to lé‐ 
rantes au mil diou mais sen sibles à l'oï dium, à l'an thrac nose et à la
pour ri ture des rai sins mûrs. La BRS Vi to ria pré sente une large adap‐ 
ta tion cli ma tique et peut être culti vée de puis la Serra Gaúcha, dans le
sud du Bré sil, sous cou ver ture plas tique, jus qu'à la ré gion du VSF, où
la sur face culti vée a déjà at teint 1 500 ha cinq ans après son lan ce‐ 
ment. Comme il to lère la pluie, il peut être ré col té aussi bien au pre‐ 
mier qu'au se cond se mestre de l'an née. Il a été très bien ac cep té sur
le mar ché eu ro péen, no tam ment en rai son de son goût très par ti cu‐ 
lier qui plaît au consom ma teur. Le faible coût de pro duc tion dû à un
moindre be soin de trai te ments et de main- d'œuvre, as so cié à une
pro duc ti vi té im por tante, a per mis un ren de ment éco no mique élevé
pour les vi ti cul teurs, as su rant par là même la du ra bi li té de la pro duc‐ 
tion.
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BRS Isis

En 2013, la BRS Isis (Rit schel et al., 2013) a été lan cée comme une nou‐ 
velle al ter na tive pour les rai sins noirs sans pé pins (Fi gure 2). Les rai‐ 
sins sont cro quants, de grande taille (18 x 28 mm), de forme el lip tique
large, de sa veur neutre, à forte adhé rence et de cou leur rouge. La
peau est d'épais seur moyenne, sans as trin gence. Les grappes sont
moyennes, de forme cy lin drique, très com pactes. Les plantes sont à
cycle tar dif, né ces si tant 1 800 degrés- jours entre la taille et la ré colte.
Bien que très vi gou reuse, elle pré sente des dif fi cul tés dans la for ma‐ 
tion de la struc ture vé gé tale en rai son de la forte do mi nance api cale.
Les rai sins sont moyen ne ment to lé rants à la pluie. En ce qui concerne
la fis sure des baies, il se com porte de la même ma nière que les rai sins
du « Groupe Ita lia », ce qui a per mis d'ob te nir deux ré coltes par an
dans la VSF. À la fin de la ma tu ra tion, les rai sins peuvent at teindre
entre 16º et 21º Brix. La culture est en pleine ex pan sion dans la VSF,
en rai son de la faible de mande en ré gu la teurs de crois sance de ces
rai sins dont les baies sont grandes et d'un rtouge très na tu rel.
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Nou veaux cé pages étran gers de rai sin
de table avec ou sans pé pins

Le coût de pro duc tion élevé des cé pages tra di tion nels, as so cié à l'im‐ 
pos si bi li té d'ob te nir la ré colte du pre mier se mestre, a en traî né une
ré duc tion si gni fi ca tive des sur faces culti vées avec ces rai sins. Cela a
conduit de nom breuses en tre prises et co opé ra tives à re cher cher de
nou veaux cé pages, en col la bo ra tion avec des so cié tés d'amé lio ra tion
gé né tique à l'étran ger ainsi qu'à l’aide du pro gramme d'amé lio ra tion
gé né tique "Rai sins du Bré sil" conduit par l'Em bra pa. Plu sieurs so cié‐ 
tés et co opé ra tives ont conclu des contrats de li cence avec des so cié‐ 
tés étran gères d'amé lio ra tion gé né tique [In ter na cio nal Fruit Ge ne tics
(IFG), Grapa, Sun world, SNFL]. Plu sieurs de ces cé pages se sont adap‐ 
tés et ont été in cor po rés dans le sys tème de pro duc tion. Parmi eux,
dans le groupe des rai sins avec pé pins, se dis tingue le Sweet Ju billie
et ses grosses baies noires.
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Dans le groupe des rai sins sans pé pins ont été in tro duits et tes tés,
entre autres  : par l'en tre prise Grapa, les va rié tés ARRA 15, ARRA 30,
ARRA 31, ARRA 33, ARRA 29, ARRA 12-7+5  ; par l'en tre prise SNFL,
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Timp son, Timco, Ivory, Alis son, Kris sy et Me lo dy  ; par l'en tre prise
IFG, Sweet Ce le bra tion®, Sweet Sap phire®, Cot ton Candy®, Sweet
Globe®, Sugar Crisp®, Funny Fin gers®, Jacks Sa lute® ; et Sun world,
Sable Seed less, Mid night Beauth, Su per ior Seed less, Scar lot ta, Au‐ 
tumn Crisp.

Ac tuel le ment, plus de 50  % de la sur face culti vée dans la VSF
concerne de nou veaux cé pages. Les va rié tés in tro duites et dont la
sur face culti vée est la plus im por tante sont  : avec pé pins - le Sweet
Ju bi lee, avec plus de 100 hec tares ; et, parmi les sans pé pins - le ARRA
15, le Sweet Globe et le Sugar Crisp, avec plus de 500 ha cha cun.
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Ce pen dant, l'ac cent est mis sur le cé page na tio nal BRS Vitória, dont
plus de 1 500 ha sont au jour d'hui culti vés dans le Vale do Sub mé dio
São Fran cis co.
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Ré gions pro duc trices de rai sin de
table au Bré sil
La pro duc tion de rai sins de table au Bré sil se situe entre le pa ral lèle
30ºS et 5ºS (Ca mar go, 2011 ; Pro tas et Ca mar go, 2011).
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Dans les ré gions tem pé rées, dans les États du Rio Grande do Sul, de
Santa Ca ta ri na et dans une par tie du Paraná, la vigne entre en dor‐ 
mance en rai son de l'ac cu mu la tion des heures de froid. Dans ces
mêmes zones, l'ap pa ri tion de pluies pen dant la pé riode de ma tu ra tion
né ces site l'uti li sa tion de cou ver tures pour ob te nir des rai sins fins et
de qua li té. Dans la Serra Gaúcha, le re cou vre ment des cultures avec
du plas tique est pra ti qué sur les rangs, tan dis que dans la ré gion nord
du Paraná et dans la ré gion de São Mi guel Ar can jo (São Paulo), on uti‐ 
lise le re cou vre ment in di vi duel des grappes avec du plas tique, comme
un cha peau chi nois. Pour les cé pages hy brides amé ri cains (Nia ga ra
Rose et Isa belle), il n'est pas né ces saire de pro té ger les baies avec un
plas tique en rai son de leur plus grande to lé rance à la fis su ra tion.
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Près du tro pique du Ca pri corne, les pôles de pro duc tion sont si tués
dans des condi tions sub tro pi cales où l'hi ver est doux, avec une pe tite
ac cu mu la tion d'heures de froid, ce qui amène la vigne à en trer en
dor mance pour une pé riode re la ti ve ment courte. Ce pen dant, la pos‐ 
si bi li té de ge lées tar dives peut rendre dif fi cile la rup ture de la dor ‐
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mance et en dom ma ger les bour geons. Dans ces ré gions, la somme
ther mique est plus faible que sous les tro piques, mais suf fi sante pour
ob te nir deux cycles an nuels pour les cé pages à cycle moyen ou pré‐
coce, sans repos entre les deux en été.

Ré gion à cli mat tem pé ré
La Serra Gaúcha est si tuée dans une zone de cli mat tem pé ré du Bré‐ 
sil, de type océa nique, avec des hi vers mo dé ré ment froids, des étés
doux et des pluies ré gu liè re ment ré par ties tout au long de l'an née  ;
selon la clas si fi ca tion cli ma tique de Köppen- Geiger est le «  Cfb  »,
mé so therme, et la tem pé ra ture moyenne du mois le plus froid se
situe entre 18ºC et -3ºC. Il n'y a pas de sai son sèche dé fi nie. Les tem‐ 
pé ra tures mi ni males sont né ga tives avec une fré quence re la tive et, fi‐ 
na le ment, il peut nei ger, bien que les chutes de neige avec ac cu mu la‐ 
tion dans le sol soient très rares. Les fortes ge lées sont ce pen dant
fré quentes, les ge lées tar dives oc ca sion nant gé né ra le ment des dom‐ 
mages aux cé pages à bour geon ne ment pré coce (Pro tas et Ca mar go,
2011).
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Dans cette ré gion, la taille se fait en core en hiver, entre fin juillet et
début août, en adop tant une taille courte ou mixte, avec sar ments et
yeux sur les mêmes fils ou les mêmes bras. Avant la taille pro pre ment
dite, on pro cède gé né ra le ment à une pré- taille, pour éli mi ner les ex‐ 
tré mi tés des sar ments afin de fa ci li ter et d'ac cé lé rer la taille, en éche‐ 
lon nant la de mande de main- d'œuvre. Par rap port aux autres pôles
de pro duc tion, la pro duc tion de rai sins de table dans la Serra Gaúcha
est ré duite et vise da van tage à ser vir la consom ma tion ré gio nale. Des
rai sins hy brides amé ri cains en cultures conven tion nelles et sans cou‐ 
ver ture plas tique comme le Nia ga ra Rose, le Nia ga ra Bran ca et l'Isa‐ 
belle sont uti li sés à cette fin ; des rai sins fins avec pé pins sont éga le‐ 
ment culti vés dans un sys tème de culture pro té gé (Ca mar go et al.,
2011). Le porte- greffe pré do mi nant dans la ré gion est le Paul sen 1103,
ré sis tant à la fu sa riose, une ma la die du sol très cou rante dans la ré‐ 
gion. Le cli mat hu mide de la ré gion fa vo rise les prin ci pales ma la dies
fon giques de la vigne au Bré sil, telles que le mil diou, l'an thrac nose, la
tache fo liaire, la rouille et la pour ri ture des grappes (du rai sin mûr,
gris, pour ri ture acide). Dans le cadre du sys tème de culture pro té gé,
les trai te ments sur les rai sins amé ri cains di mi nuent ce pen dant de
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ma nière dras tique. Pour les rai sins fins, même sous cou ver ture plas‐ 
tique, il est né ces saire de contrô ler les ma la dies de ma nière pré ven‐ 
tive. Dans ce groupe de cé pages, l'oï dium comme la pour ri ture grise
né ces sitent des trai te ments pré ven tifs pour évi ter les dom mages et
les pertes éco no miques.

Ré gion cli ma tique sub tro pi cale
Cette ré gion en globe quatre pôles de pro duc tion de rai sin de table
dans deux États, le Paraná, où l'hi ver est doux mais où la somme ther‐ 
mique per met d'ob te nir deux cycles an nuels, sans pé riode de repos
en été entre les cycles suc ces sifs  ; et, São Paulo, ré gion du sud- est,
dans les mu ni ci pa li tés de Cam pi nas et Ita pe ti nin ga (Pro tas et Ca mar‐ 
go, 2011).
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État du Paraná

Deux pôles de pro duc tion de rai sin de table sont si tués dans l'État  :
l'un cou vrant plu sieurs mu ni ci pa li tés, dans la ré gion nord près du
Tro pique du Ca pri corne, dans la ré gion de la mu ni ci pa li té de Ma rial va
où l'on cultive prin ci pa le ment des rai sins fins avec pé pins du
« Groupe Ita lia ». Dans la mu ni ci pa li té de Rosário do Ivaí, seul le Nia‐ 
ga ra Rose est culti vé.
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La ville de Ma rial va est si tuée sur les co or don nées géo gra phiques sui‐ 
vantes : 23º29'S de la ti tude, 51º48'O de lon gi tude et 605 m d'al ti tude.
Les pré ci pi ta tions an nuelles moyennes sont de 1  372  mm. Le cli mat
est clas sé en Cfa, selon Köppen, avec une tem pé ra ture moyenne du
mois le plus froid entre 18 et -3ºC, et du mois le plus chaud au- dessus
de 22ºC. el cli mat est en outre constam ment hu mide et sans sai son
sèche dé fi nie. Dans cette ré gion, la vigne connaît une pé riode de dor‐ 
mance na tu relle en juin et juillet, lors qu'il y a un risque de gel. Ce pen‐ 
dant, la pé riode de dor mance est courte et per met deux cycles an‐ 
nuels, sur tout lorsque des cé pages à cycle court sont uti li sés. Bien
que le vo lume des pré ci pi ta tions soit re la ti ve ment im por tant pen dant
la pé riode vé gé ta tive, la ré gion a l'avan tage d'être proche des grands
centres de consom ma tion et de per mettre des ré coltes en de hors de
la sai son clas sique. Selon un sys tème de ges tion spé ci fique, le même
sar ment est taillé deux fois par an. Lors de la taille ef fec tuée en juillet,
on laisse des sar ments avec 4-6 bour geons api caux, ce qui donne des
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ré coltes cou rant no vembre et dé cembre. Le deuxième cycle com‐ 
mence juste après la ré colte, avec une taille longue en avant, avec 10 à
12 bour geons sur la même branche sur la quelle les rai sins du cycle
pré cé dent ont été ré col tés, ce qui donne des ré coltes aux mois de
mai/juin. Au cours du troi sième cycle, la taille re vient à la po si tion si‐ 
tuée entre le cin quième et le sixième bour geon des sar ments qui ont
été sou mis à une taille longue au cours du cycle pré cé dent. Ainsi,
chaque année, la taille moyenne est dis tante des bras ou des sé pa ra‐ 
tions d'en vi ron cinq bour geons. Les bour geons de base du sar ment
res tent dor mants pen dant le pre mier cycle. Ce sys tème est uti li sé
pour la pro duc tion de rai sins de table fins. Dans la ré gion, presque
100 % des zones sont en tiè re ment cou vertes d'un écran anti- grêle en
forme de doubles cha pelles. La culture des rai sins fins du « Groupe
Ita lia » pos sède une pro duc tion coû teuse et ir ré gu lière en rai son de
l'ad ver si té cli ma tique (froid et pluies). Ac tuel le ment, il existe des ini‐ 
tia tives pour la mise en œuvre de sys tèmes de cultures pro té gés, vi‐ 
sant à of frir une plus grande as su rance pour la pro duc ti vi té et la qua‐ 
li té des rai sins. Ce pôle de pro duc tion concentre les dif fi cul tés les
plus im por tantes par rap port à toutes les autres zones de pro duc tion
du Bré sil. Il n'y a pas de pé riode sèche bien dé fi nie, ce qui in ten si fie
l'ap pa ri tion de ma la dies fon giques  ; l'hi ver n'est pas assez ri gou reux
pour ob te nir un cycle/année ; et la somme ther mique n'est pas assez
éle vée pour per mettre un repos entre la fin de la ré colte de l'an née et
le début du cycle sui vant. La taille ne peut pas être ef fec tuée trop tôt,
car il y a un risque de gel tar dif à la ger mi na tion. D'autre part, si la
taille est ef fec tuée trop tard, les rai sins ne mû ri ront au mo ment des
fêtes de fin d'an née. Dans cette ré gion, pré do mine la culture de rai‐ 
sins du «  Groupe Ita lia  » (Be ni ta ka Pre coce et Bré sil). Plus ré cem‐
ment, la BRS Nubia y a été tes tée avec suc cès et a été adop tée par les
pro duc teurs.

La ré gion de la ville de Rosário do Ivaí est si tuée sur les co or don nées
sui vantes : la ti tude 24°16'S, lon gi tude 51°16'O et al ti tude 675 m. Le cli‐ 
mat de la mu ni ci pa li té est ca rac té ri sé pour sa plus grande par tie par
une tem pé ra ture an nuelle moyenne de 19,5ºC et de 18,5ºC pour ses
zones de haute al ti tude. Les mois les plus froids sont juin et juillet,
avec une tem pé ra ture moyenne de 15,5ºC et les mois les plus chauds
sont dé cembre et jan vier, avec une tem pé ra ture an nuelle moyenne de
23,5ºC. La moyenne des pré ci pi ta tions an nuelles est de 1 750 mm ; la
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clas si fi ca tion cli ma tique de Köppen classe la zone en Cfa, sans dé fi ni‐ 
tion de sai son sèche et d'étés chauds. Le Nia ga ra Rose est culti vé en
adop tant un sys tème de conduc tion en es pa lier bas, avec des tailles
courtes en juillet/août.

État de São Paulo

Dans la ré gion d'Ita pe ti nin ga, les deux com munes voi sines de São Mi‐ 
guel Ar can jo et de Pilar do Sul pro duisent du rai sin de table. Les rai‐ 
sins fins du "Groupe Ita lia" y sont culti vés sur le porte- greffe Kob ber
5BB et conduits en per go la. le Nia ga ra Rose est culti vé en es pa lier sur
le porte- greffe IAC 766. Les co or don nées géo gra phiques de São Mi‐ 
guel Ar can jo sont les sui vants : la ti tude 23º52'S, lon gi tude 47º59'O et
al ti tude 671  m. Le cli mat de la ré gion est, selon Köppen, clas sé Cfa
avec des pré ci pi ta tions an nuelles moyennes de 1  395  mm. Ac tuel le‐ 
ment, en vi ron 900 hec tares sont culti vés avec le Nia ga ra Rose, en es‐ 
pa lier bas. Dans le groupe des rai sins fins avec pé pins, les prin ci paux
cé pages sont l'Ita lia, le Rubi et le Be ni ta ka, conduits par sys tème de
treillis ou en per go la, sans re cours à l'ir ri ga tion, sur le porte- greffe
Kob ber 5BB, iden ti fié par er reur dans la ré gion comme 420A.
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Dans la ré gion de Cam pi nas, la pro duc tion couvre plu sieurs mu ni ci‐ 
pa li tés, dont la plu part font par tie du cir cuit des fruits (mu ni ci pa li tés
d'In daia tu ba, Elias Faus to, Porto Feliz, Lou vei ra, Jundiaí, Va lin hos, Ati‐ 
baia et Itu pe va). Cam pi nas est sur les co or don nées sui vantes : la ti tude
22º56'S, lon gi tude 47º04'O r al ti tude de 715 m ; le cli mat de la ré gion
est clas sé Cwa, avec une tem pé ra ture moyenne du mois le plus chaud
su pé rieure à 22ºC. La moyenne des pré ci pi ta tions an nuelles est de
1 372 mm. Comme c'est une ré gion où il y a une forte ex pan sion ur‐ 
baine, les zones de pro duc tion di mi nuent au fur et à me sure que les
mu ni ci pa li tés en vi ron nantes se dé ve loppent. Dans la ré gion, il y a une
pré do mi nance ab so lue du Nia ga ra Rose, conduit en es pa lier bas. Dans
cette ré gion, une taille toute par ti cu lière a été émise au point. il s'agit
de tailler des sar ments avec 4 à 5 bour geons, en core verts, mais
fermes, pen dant la for ma tion des plantes, dans le but d’ob te nir une
ré colte pré coce en au tomne. Au début de l'hi ver, à la fin du mois de
juillet, on pro cède à la deuxième taille, ne lais sant que le cor don li gni‐ 
fié avec ses bour geons pour ob te nir la deuxième ré colte, à la fin de
l'an née. Le troi sième cycle com mence par une taille moyenne, avec 5
bour geons, im mé dia te ment après avoir ré col té les branches qui ont
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donné la deuxième ré colte  ; le qua trième cycle com mence par une
taille courte (1 bour geon) à la fin du mois de juillet  ; et le cin quième
cycle com mence par une taille lais sant cinq bour geons juste après la
ré colte, puis suit an nuel le ment, en al ter nant le sché ma de taille des
3e et 4e cycles. Dans cette ré gion, le Nia ga ra Rose est bou tu ré sur le
porte- greffe tro pi cal IAC 766, dans les sols plus faibles, et sur Ri pa ria
do Traviú (106-8 Mgt), dans les sols plus fer tiles. La conduite se fait
en es pa lier bas, la somme des deux ré coltes (prin ci pale et pré coce)
at tei gnant 15 à 20 t.ha/an. La culture se fait sans ir ri ga tion, car le dé‐ 
fi cit en eau n'est ni fré quent ni in tense en sai son sèche, mais il est ha‐ 
bi tuel de cou vrir d'herbe ou de paille de canne à sucre l'entre- rang
pour conser ver l'hu mi di té. Pour ac croitre le ren de ment, a été mis en
place le sys tème Y qui per met des aug men ta tions al lant jus qu'à 30 %.
Les ré coltes dans ces ré gions tra di tion nelles se dé ploient de la mi- 
novembre à la fin mars, tan dis que la ré colte pré coce a lieu de mars à
juin.

Ré gion à cli mat tro pi cal hu mide dans la
ré gion sud- est du Bré sil

Ré gion nord- ouest de São Paulo

Dans cette ré gion, deux pôles de pro duc tion se si tuent aux en vi rons
des mu ni ci pa li tés de Jales et de Tupi Pau lis ta. Dans ces deux en droits,
le même sys tème de pro duc tion est adop té, tant pour le Nia ga ra Rose
que pour les rai sins du «  Groupe Ita lia  ». il s'agit d'un sys tème de
conduc tion en per go la, en ir ri ga tion par micro- aspersion, sur porte- 
greffe IAC 572 Jales avec des pro grammes de taille de deux ans, l'un
court pour la for ma tion et l'autre long pour la pro duc tion. Le nord- 
ouest de São Paulo compte en vi ron 1 000 hec tares (50 % de Nia ga ra
Rose r et 50 % de rai sins du "Groupe Ita lia"). La mu ni ci pa li té de Jales
est si tuée sur co or don nées sui vantes  : la ti tude 20º16'S, lon gi tude
50º32'O et la ti tude 478 m, où le cli mat est clas sé comme tro pi cal Awa.
Dans cette ré gion, il y a une pé riode sèche et plu vieuse bien dé fi nies
toutes deux, et l'hi ver est doux, per met tant deux tailles dans l'an née.
La pé riode de pro duc tion s'étend de début juillet à début no vembre.
Pour le Nia ga ra Rose, cette pé riode est dé ca lée par rap port à d’autres
ré gions pro duc trices tra di tion nelles, ce qui condi tionne des prix plus
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éle vés et un meilleur ren de ment éco no mique (Pro tas et Ca mar go,
2011). En outre, le coût de pro duc tion est in fé rieur en rai son d'un be‐ 
soin peu im por tant de main- d'œuvre et de pro duits chi miques (Maia
et Ca mar go, 2012). Dans le cycle de taille court, quel que soit le cé‐ 
page, il ne reste gé né ra le ment pas de grappes car, outre la faible fer‐ 
ti li té des bour geons à la base des sar ments, la ma tu ra tion des rai sins
dans ce cycle coïn cide lar ge ment avec la pé riode de pluie, ce qui nuit
à la qua li té. Bien que la ré gion ait un cli mat tro pi cal, en au tomne et
en hiver (fin avril à juin), des masses d'air froid pé nètrent sur zone,
abais sant les tem pé ra tures mi ni males entre 9 et 13 °C, pen dant en vi‐ 
ron 2 à 3 jours d'af fi lée, une condi tion suf fi sante pour nuire à la crois‐ 
sance ini tiale des pousses, en par ti cu lier du Nia ga ra Rose, très sen‐ 
sible au froid jus qu'à en vi ron 21 jours après la taille. Le mo dèle de
taille adop té a deux ob jec tifs  : le court, pour la for ma tion de deux
bour geons, dans la pé riode d'août à no vembre (pé riode la plus chaude
et la plus en so leillée)  ; et le pro duc tif, de mars à juin, sa chant que la
ré colte de ce cycle est ob te nue dans la pé riode sèche, de juillet à mi- 
novembre. L'ap pa ri tion d'une longue pé riode de pluie de no vembre à
mars et l'ar ri vée de la rosée d'avril en juin en traînent un mouillage des
feuilles, of frant des condi tions cli ma tiques très fa vo rables à l'ap pa ri‐ 
tion du mil diou et de la rouille sur la vigne. Cette condi tion, as so ciée
à la forte sen si bi li té des cé pages du « Groupe Ita lia » et à la faible pé‐ 
riode de pro tec tion par les fon gi cides, même ceux à ac tion sys té‐ 
mique, en traîne un grand nombre de trai te ments par an, ce qui rend
in sou te nable un mo dèle de pro duc tion à par tir de rai sins du « Groupe
Ita lia ».

Dans cette ré gion, en vi ron 1  000 hec tares de vignes sont ac tuel le‐ 
ment culti vés, dont en vi ron 45 % de Nia ga ra Rose et 55 % des rai sins
du "Groupe Ita lia". De puis la der nière dé cen nie, il y a eu une sub sti tu‐ 
tion mar quée des cultures de rai sin fin en rai son du ren de ment éco‐ 
no mique plus faible. Quels que soient les cé pages, la vi ti cul ture dans
cette ré gion est pra ti quée par de pe tits pro duc teurs, la plu part uti li‐ 
sant une main- d’œuvre fa mi liale dans des vi gnobles d'une taille
moyenne de moins d'un hec tare. Une autre rai son du rem pla ce ment
des cé pages du « Groupe Ita lia » par le Nia ga ra Rose est l'exode rural.
Ce scé na rio, as so cié au nombre élevé de pul vé ri sa tions né ces saires
pour la pro duc tion de rai sins du "Groupe Ita lia", a conduit les vi ti cul‐ 
teurs à conver tir leurs cultures en Nia ga ra Rose qui né ces site des
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trai te ments phy to sa ni taires et un re cours à une main- d'œuvre moins
in ten sifs. La mu ta tion ap pe lée Ita lia Mus cat ou Ita lia amé lio rée, ap pa‐ 
rue dans la VSF, a rem pla cé presque 100 % de l'Ita lia d'ori gine dans la
ré gion (en vi ron 4 000 ha).

Ré gion nord de Minas Ge rais

Dans la ré gion nord du Minas Ge rais, la culture du Nia ga ra Rose pré‐ 
do mine et la pro duc tion est concen trée dans les mu ni ci pa li tés de Pi‐ 
ra po ra, Janaúba et Jaíba, pour un total d'en vi ron 300  ha. La plu part
d'entre elles ont sub sti tué le Nia ga ra Rose aux an ciens rai sins fin sen
rai son d'un ren de ment éco no mique plus élevé (Pro tas et Ca mar go,
2011). Pi ra po ra, prin ci pale ville pro duc trice, est si tuée à 17º21'S de la ti‐ 
tude, 44º56'W de lon gi tude et 540 m d'al ti tude, zone où le cli mat est
clas sé Aw. Dans cette ré gion, il y a deux cycles an nuels et une seule
ré colte. Comme dans la ré gion du nord- ouest Pau lis ta, la pro duc tion
a lieu au se cond se mestre et se situe en de hors des pé riodes clas‐ 
siques de ré colte des prin ci pales ré gions pro duc trices tra di tion nelles
(sud du Bré sil, Cam pi nas et São Mi guel Ar can jo).
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Ré gion du Vale do Sub mé dio São Fran ‐
cis co (VSF)

Ce centre de pro duc tion est situé dans la ré gion de Sub mé dio São
Fran cis co, avec Pe tro li na, dans l'État de Per nam bu co, et Jua zei ro et
Curaçá, dans l'État de Bahia. Cette ré gion en globe un pé ri mètre irii‐ 
gué où en vi ron 12  500  ha de rai sins sont culti vés, prin ci pa le ment
pour la consom ma tion in na tu ra, mais aussi pour la trans for ma tion
en jus et en vin. Pe tro li na est si tuée à 09º 23'S de la ti tude, 40º 10'O de
lon gi tude et 370  m d'al ti tude, avec un cli mat clas sé Bsh (tro pi cal
semi- aride). Le cli mat chaud et aride per met d'ef fec tuer des tailles
suc ces sives, à tout mo ment de l'an née, avec la pos si bi li té de pro‐ 
gram mer la ré colte éga le ment pour n'im porte quel jour de l'an née
(Leão e Soares, 2009).
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Dans le seg ment du rai sin de table, jus qu'à il y a une dé cen nie, 100 %
de la culture était réa li sée avec des cé pages fins tra di tion nels, avec
pé pins comme le Red Globe, l'Ita lia et le Be ni ta ka  ; et sans pé pins
comme le Thomp son, le Crim son et le Su per ior (Ca mar go et al., 2011).
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Bien que les sys tèmes de pro duc tion des cé pages sans pé pins aient
connu de grands pro grès, la pro duc ti vi té ob te nue est en core faible et
les coûts de pro duc tion éle vés. Ce scé na rio a conduit l'in dus trie à re‐ 
cher cher de nou veaux cé pages. La sub sti tu tion s'est, au dé part, ef fec‐ 
tuée avec une mu ta tion du rai sin Ita lia, l'Ita lia Mus cat. La culture des
cé pages Su per ior Seed less et Thomp son Seed less ne per met pas deux
ré coltes an nuelles, car les baies sont sen sibles aux fis sures et ils ne
peuvent donc être pro duits pen dant la sai son des pluies du pre mier
se mestre. Le Crim son Seed less per met deux ré coltes moyennes par
an, de 15 à 20 tonnes.ha-1, mais la cou leur des baies ne pos sède pas
une belle ex pres sion avec des ren de ments éle vés, sur tout lorsque la
ma tu ra tion se fait au mi lieu de l'été, en sai son sèche. Pour aug men ter
la fer ti li té des bour geons du Su per ior Seed less au cours des cycles de
for ma tion, on pro cède à des pousses se con daires (fe melles), qui sont
éla gées et ti rées pour dif fé ren cier les bour geons de la base, fu turs
sar ments de pro duc tion. Pour le Crim son et le Thomp son, dans un
des cycles, la taille est ef fec tuée uni que ment pour for mer de bons
sar ments pour le cycle sui vant (10 à 12 bour geons). Dans le cadre de la
VSF, les pro duc teurs uti lisent la per go la et le sys tème de conduc tion
en Y ; l'ir ri ga tion se fait au goutte- à-goutte. Les porte- greffe les plus
cou ram ment uti li sés sont  : IAC 313, pour les culti vars à pé pins du
"Groupe Ita lia"  ; et Har mo ny, Salt Creek et SO4 pour les culti vars à
rai sins sans pé pins. Dans la ré gion, tant que l'âge mi ni mum des sar‐ 
ments pour la taille est res pec té, il n'y a au cune dif fi cul té à fa vo ri ser
le bour geon ne ment, car il fait chaud toute l'an née. Contrai re ment à
d'autres ré gions vi ti coles du Bré sil, dans la ré gion de la VSF, peu de
ma la dies pro voquent des pertes. L'oï dium est ce pen dant le prin ci pal
pro blème, car le cli mat sec en cours pra ti que ment toute l'an née en
fa vo rise l'ap pa ri tion et la pres sion. Le mil diou peut se pro duire pen‐ 
dant la sai son des pluies, qui est courte et, cer taines an nées, presque
in exis tante, né ces si tant alors moins de soins que l'oï dium. Les an nées
très plu vieuses, le chancre bac té rien, fléau qua ran te naire II au Bré sil,
li mi té au nord- est du pays, pro voque des pertes énormes ; parmi les
cé pages tra di tion nels plan tés dans la ré gion, le Red Globe est clas sé
comme très sen sible  ; ceux du groupe Ita lia pré sentent une ré sis‐ 
tance moyenne.
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Conclu sions
La pro duc tion de rai sins de table au Bré sil se situe entre les la ti tudes 30ºS
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de pro duc tion du rai sin de table se ca rac té rise par une grande di ver si té au
ni veau des va rié tés de cé pages, de ses sys tèmes de sou tien de la vigne, des
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et in tro duits par des en tre prises étran gères.
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1  Parmi les mu ni ci pa li tés pro duc trices de rai sins de table, Pe tro li na (PE) et
Jua zei ro (BA) re pré sentent une grande par tie de la pro duc tion na tio nale et
plus de 99 % des ex por ta tions de fruits bré si liens.

2  Ac tuel le ment, on es time que plus de 40 % des rai sins bré si liens des ti nés à
la consom ma tion in na tu ra dans le pays sont ven dus dans l'en tre pôt du
CEA GESP (Al mei da, 2017).

Français
La chaîne du rai sin de table bré si lien est di ver si fiée. Elle est fonc tion des
condi tions cli ma tiques des ré gions de pro duc tion et de l'ori gine des va rié tés
que ce soit des rai sins amé ri cains et des cé pages fins ou des hy brides de
type fin, avec et sans pé pins. La pré fé rence du consom ma teur bré si lien
pour le rai sin Nia ga ra Rose, culti vé dans le centre- sud du pays, est res tée
constante entre 2007 et 2016. Parmi les rai sins tra di tion nels à pé pins, se dis‐ 
tingue le groupe ita lien, culti vé dans le centre- sud et éga le ment dans les
cli mats tro pi caux semi- arides. Ce pen dant, l'apé tence du consom ma teur na ‐
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tio nal pour les rai sins avec pé pins a di mi nué, et les rai sins apy ré niques, dont
la pro duc tion était to ta le ment des ti née à l'ex por ta tion, ont fini par oc cu per
une place im por tante sur le mar ché in té rieur. Ce mou ve ment, ainsi que le
coût de pro duc tion élevé de la culture de rai sins fins tra di tion nels sans pé‐ 
pins (Thomp son, Crim son et Su per ior) dans le cli mat tro pi cal semi- aride, a
en traî né la re cherche de nou veaux culti vars. Ainsi, au cours de la der nière
dé cen nie, plu sieurs gé no types dé ve lop pés par des so cié tés in ter na tio nales
ont été in tro duits dans la ré gion et tes tés, ainsi que les culti vars « BRS » dé‐ 
ve lop pés par l'Em bra pa. Le coût moins élevé des re de vances ver sées pour
l'uti li sa tion des culti vars na tio naux, as so cié à une plus grande fer ti li té des
bour geons, à une ges tion sim pli fiée des grappes, à la pos si bi li té de deux ré‐ 
coltes par an et à la to lé rance au mil diou et à la pluie, a sti mu lé l'ex pan sion
de la culture de la BRS Nubia (avec pé pins), de la BRS Isis et de la BRS Vi to‐ 
ria, dont la su per fi cie culti vée en cli mat semi- aride est déjà es ti mée à 1 500
ha.

English
The Brazilian table grapes chain is di ver si fied, in re la tion both to the cli‐ 
matic con di tions of the pro duc tion re gions and to the cul tivar mat rix, which
in cludes Amer ican grapes and European and hy brid grapev ines, with and
without seeds. The Brazilian con sumer pref er ence for the Niágara Ros ada
grape, grown in the center- south of the coun try, re mained stable in the
period from 2007 and 2016. Among the tra di tional grapes with seeds are the
Italy group grapes, grown in the center- south and also in semi- arid trop ical
cli mate. How ever, the na tional con sumer's choice for grapes with seeds has
been de creas ing, and the seed less grapes, whose pro duc tion was once
wholly destined for ex port, came to oc cupy a vital po s i tion also in the do‐ 
mestic mar ket. This move ment, coupled with the high cost of pro duc tion of
tra di tional seed less grapes (Thompson, Crim son and Su per ior) in the trop‐ 
ical semi- arid re gion has res ul ted in the search for new cul tivars. Thus, in
the last dec ade, sev eral gen o types de veloped by in ter na tional com pan ies
have been in tro duced in the area and tested, along with "BRS" cul tivars, de‐ 
veloped by Em brapa. The lower cost of the roy al ties paid for the use of the
na tional vari et ies, as so ci ated with the higher fer til ity of buds, the sim pli fied
man age ment of bunches, the pos sib il ity of two har vests per year and the
tol er ance to mil dew and rain fall, have stim u lated the ex pan sion of cul tiv a‐ 
tion of BRS Nubia (with seeds), BRS Isis and BRS Vitória, which already has a
planted area in the semi arid re gion es tim ated as 1,500 ha.

Mots-clés
cultivars de vigne américaine, cultivars de vigne européenne, cultivars de
vigne brésilienne, raisins apyréniques, raisins avec pépins, Brésil, sud, climat
tempéré, climat subtropical, climat tropical
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