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In tro duc tion
Une nou velle ré gion vi ti cole s'est dé fi ni ti ve ment éta blie sur les hauts
lieux du pla teau de Santa Ca ta ri na. La rup ture de pa ra digme, par rap‐ 
port à la vi ti cul ture tra di tion nelle pra ti quée de puis de nom breuses
an nées dans l'État de Santa Ca ta ri na, est due à l'uti li sa tion de pa ra‐ 
mètres qui com posent la no tion la plus pure de ter roir, à sa voir les
par ti cu la ri tés qui im pliquent le cli mat local, les sols, les cé pages et les
fac teurs hu mains res pon sables du dé ve lop pe ment de ce vi gnoble.
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Fi gure 1. Lo ca li sa tion de Santa Ca ta ri na.

C'est dans le sud du Bré sil, à ses plus hautes la ti tudes et dans des
lieux proches de 1  000 mètres au- dessus du ni veau de la mer (fi‐ 
gure  1), que des condi tions cli ma tiques par ti cu lières ra len tissent le
cycle vé gé ta tif de la vigne, fa vo ri sant l'ob ten tion de la ma tière pre‐ 
mière pour l'éla bo ra tion de vins et per met tant l'ob ten tion d'une ma‐ 
tu ra tion des rai sins qui leur trans met une co lo ra tion in tense, des
arômes spé ci fiques, un bon vo lume et un équi libre gus ta tif.

2

L'his toire
La dé cou verte et la mise en avant de cette ré gion font par tie de l'his‐ 
toire de l'Epa gri (Em pre sa de Pes qui sa e Extensão Rural de Santa Ca ta‐ 
ri na), d'abord au sein de la sta tion ex pé ri men tale de Vi dei ra, puis à
São Joa quim.

3

Tout a com men cé dans les an nées 1990 avec l'ins tal la tion de col lec‐ 
tions de culti vars de Vitis vi ni fe ra dans le but de tes ter leur adap ta bi‐ 
li té à la grande di ver si té cli ma tique de Santa Ca ta ri na. Ces tests se
sont, entre autres, réa li sés dans les condi tions ex trêmes de São Joa ‐
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quim, à 1 400 m d'al ti tude, où l'ap pa ri tion de ge lées prin ta nières fré‐ 
quentes a en traî né l'éli mi na tion de la plu part des va rié tés. Quelques
an nées plus tard, mon col lègue Jean Pierre Du cro quet, un spé cia liste
des prunes, a re cueilli quelques grappes de rai sins sur vi vants au gel et
me les a ap por tées à la sta tion ex pé ri men tale de Vi dei ra, sans sa voir
quelle était la va rié té. Ils étaient issus de Ca ber net Sau vi gnon et
n'étaient pas com plè te ment mûrs, bien que nous soyons au mois de
mars, au moins 30 jours après la ma tu ra tion du Ca ber net Sau vi gnon
pro duit dans des en droits plus bas par rap port au ni veau de la mer.

Cette pe tite pro duc tion ex pé ri men tale s'est avé rée in té res sante et un
pre mier vin a été pro duit en pe tites quan ti tés en 1998. Le ré sul tat a
mon tré une qua li té sur pre nante par rap port aux normes de l'époque
dans les ré gions tra di tion nelles. En 1999, nous avons ré pé té l'ex pé‐ 
rience et les ré sul tats furent alors su pé rieurs aux pre miers.

5

Dès lors, nous avons ob te nu l'ap pui de la sta tion ex pé ri men tale de
São Joa quim, qui es ti ma d'em blée que nous avions dé cou vert quelque
chose de nou veau et de très pro met teur. Ce pro ces sus bé né fi cia aussi
de la col la bo ra tion de dif fé rents gou ver ne ments d'États ri vaux, mon‐ 
trant ainsi le bien- fondé d'un pro jet pro met teur et ca pable de trans‐ 
cen der les ri va li tés po li tiques lo cales.

6

Les en tre pre neurs, as soif fés de nou veau tés, n'ont pas at ten du les
nou veaux ré sul tats de la re cherche. Leur ac tion fut sans aucun doute
dé ci sive, nous im po sant une res pon sa bi li té de la même am pleur que
les in ves tis se ments à risque qu'ils réa li sèrent. Au début, les pro duc‐ 
teurs, sé pa rés par le ré gio na lisme, se sont pen chés sur les ca rac té ris‐ 
tiques qua li ta tives évi dentes des vins pro duits dans les dif fé rents
lieux d'al ti tude (São Joa quim, Cam pos Novos et Ca ça dor) et ont formé
une as so cia tion - Aca vi tis, au jour d'hui Vins d'Al ti tude. Parmi ces en‐ 
tre pre neurs, trois d'entre eux sont à l'ori gine de cette créa tion - Caio
Pi sa ni, Dilor Frei tas, rem pla cé à sa mort par son fils João Paulo Frei‐ 
tas, et Maurício Gran do.

7

La deuxième étape pour dé ve lop per le vi gnoble passa par le suivi de
la plu part des im plan ta tions de vignes. L'ar ri vée de nou veaux œno‐ 
logues contri bua de ma nière si gni fi ca tive au dé ve lop pe ment tech‐ 
nique de la vi ti cul ture dans la ré gion, ter ri toire où, rappelons- le,
aucun rai sin n'avait en core ja mais été pro duit.
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Dans ce mo ment d'ému la tion, l'Epa gri s'est une nou velle fois im pli‐ 
qué, en col la bo ra tion avec l'Uni ver si té Fé dé rale de Santa Ca ta ri na,
l'UDESC et avec le sou tien in con di tion nel de l'Em bra pa Uva e Vinho.
Par la réa li sa tion de nom breux et per ti nents tra vaux scien ti fiques et
tech niques, ces ins ti tu tions purent ca rac té ri ser les meilleurs pro ces‐ 
sus de pro duc tion aux champs comme aux chais et ré pondre au x
nom brux ques tion ne ments des opé ra teurs.

9

Grâce à l'union des quelques do maines vi ti coles exis tants, des par te‐ 
na riats se sont mis en place pour opé rer des vi ni fi ca tions col lec tives.
J'ai moi- même été œno logue ou consul tant d'au moins 9 en tre prises
en même temps, dans un contexte de col la bo ra tion fort entre le gou‐ 
ver ne ment de l'État et les pro duc teurs.

10

L’éten due des zones
À l'ori gine, les sites de pro duc tion étaient di vi sés en trois pôles (fi‐ 
gure 2)  : São Joa quim, qui com pre nait les mu ni ci pa li tés de São Joa‐ 
quim et de Bom Re ti ro  ; le Cam pos Novos, qui com pre nait Tangará,
Vi dei ra et Cam pos Novos ; et Ca ça dor, qui com pre nait Água Doce.
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Fi gure 2. Lo ca li sa tion des trois pre miers pôles de pro duc tion de rai sin en al ti- 

tude à Santa Ca ta ri na.

D'autres lieux de pro duc tion sont ap pa rus bien tôt, tels que Uru bi ci,
Uru pe ma, Campo Belo do Sul, Treze Tílias et Ran cho Quei ma do,
s'ajou tant aux zones exis tantes et ap por tant leurs par ti cu la ri tés tout
en res pec tant tou jours le prin cipe d'une pro duc tion de rai sins à une
al ti tude mi ni male de 900 mètres au- dessus du ni veau de la mer, dé‐ 
ter mi née par les règles dic tées par les as so cia tions de pro duc teurs.

12

Il y a ac tuel le ment 250 ha de vi gnobles en pro duc tion, qui four nissent
en vi ron 1 mil lion de kg de rai sins, pro dui sant, en moyenne, 800 000
bou teilles des vins fins tran quilles et ef fer ves cents.

13

Cette pro duc tion est éla bo rée dans 20 do maines vi ti coles qui dis‐ 
posent d'équi pe ments œno lo giques de pointe, ainsi que des struc‐ 
tures ar chi tec tu rales très mo dernes ci blant l'œ no tou risme.

14
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Les ca rac té ris tiques de la ré gion
L'in fluence de l'en semble - cli mat, sol, plante et homme - dé li mite
de puis des siècles les dif fé rences entre les ré gions et ca rac té rise les
par ti cu la ri tés de leurs vins res pec tifs.

15

Le cli mat

Ca rac té ri sé cli ma ti que ment comme C- mésotherme avec des étés
frais et un ca rac tère sub tro pi cal, le cli mat des vi gnobles de Santa Ca‐ 
ta ri na pos sède glo ba le ment les ca rac té ris tiques des cli mats tem pé rés
(fi gure 3).

16

L'al ti tude, com prise entre 900 et 1 400 m au- dessus du ni veau de la
mer, à une la ti tude proche du 28º Sud, in fluence le cycle vé gé ta tif de
la vigne, re tar dant le début des ac ti vi tés de dé bour re ment au mois
d'oc tobre et al lon geant dans cer tains cas la phase fi nale de ma tu ra‐ 
tion jus qu'à la fin avril.

17

Dans les ré gions d'al ti tude, mal gré le dé pla ce ment du cycle vé gé ta tif
aux mo ments où les tem pé ra tures sont plus basses et mal gré l'aug‐ 
men ta tion de la tem pé ra ture au mois de sep tembre, les condi tions
sont gé né ra le ment suf fi sante pour dé mar rer les ac ti vi tés mé ta bo‐ 
liques du dé bour re ment. Ce pen dant, en rai son des basses tem pé ra‐ 
tures noc turnes dans les en droits éle vés, la flo rai son est re tar dée et
sa pé riode est alors al lon gée. Ce pro ces sus re tarde le début de la vé‐ 
rai son des baies ainsi que leur ma tu ra tion com plète qui se pro duit de
30 à 48 jours après la ma tu ra tion des rai sins si tués dans les lieux les
plus bas.

18

Ce dé ca lage dans le temps pré sente des avan tages et des in con vé‐
nients pen dant le cycle vé gé ta tif.

19

Dans les cli mats de haute al ti tude, le dé bour re ment se pro duit gé né‐ 
ra le ment lorsque, entre des tem pé ra tures basses, une fe nêtre de
jours plus chauds se pro duit, dé clen chant le pro ces sus, en par ti cu lier
dans les va rié tés plus pré coces comme le Char don nay et le Pinot
Noir. De 10 à 15 jours plus tard, même les va rié tés les plus tar dives
comme le Ca ber net Sau vi gnon en tament ce pro ces sus. Dans ce cas,

20
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Fi gure 3. Des tem pé ra tures mi ni males et maxi males (ºC) ont été en re gis trées à

São Joa quim pen dant le cycle vé gé ta tif de la vigne.

Source : Epa gri - Sta tion ex pé ri men tale de São Joa quim ; moyenne de 40 ans.

ce sont les tem pé ra tures prin ta nières qui in fluencent de ma nière dé‐ 
ci sive la pro duc ti vi té et la qua li té de la fu ture ré colte.

Parmi les risques fi gurent les gels tar difs, qui peuvent se pro duire
même en no vembre dans cer taines an nées ca tas tro phiques, brû lant
les jeunes pousses, les feuilles et les fleurs, ce qui ré duit consi dé ra‐ 
ble ment la pro duc tion. Pour cer taines va rié tés, comme le Mer lot,
l'ap pa ri tion de basses tem pé ra tures pen dant la flo rai son pro voque
l'avor te ment des fleurs, ce qui ré duit la pro duc ti vi té, même en l'ab‐ 
sence de gel.

21

L'un des avan tages des basses tem pé ra tures prin ta nières est que la
mi né ra li sa tion de la ma tière or ga nique dans les sols est ré duite, ce
qui a une in fluence bé né fique avec une crois sance vé gé ta tive
moindre, en traî nant des entre- nœuds courts, plus de feuilles par
branche, des peaux de rai sin plus épaisses et une in ci dence moindre
des at taques de cham pi gnons qui, à l'ex cep tion de l'an thrac nose, né‐ 
ces sitent moins trai te ments phy to sa ni taires.

22

À la fin du cycle, le grand avan tage de tem pé ra tures plus basses est
qu'elles per mettent la ma tu ra tion à un mo ment où les pré ci pi ta tions
sont nor ma le ment plus faibles (fi gure 4). De même, les tem pé ra tures

23
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Fi gure 4. Pré ci pi ta tions moyennes à São Joa quim pen dant le cycle vé gé ta tif de

la vigne.

Source : Epa gri - Sta tion ex pé ri men tale de São Joa quim.

noc turnes ré duisent la crois sance vé gé ta tive, ce qui fa vo rise l'ac cu‐ 
mu la tion d'éner gie dans le fruit, éner gie qui n'est pas dé pen sée pour
la crois sance des branches. Dans cette phase, les tem pé ra tures plus
basses contri buent éga le ment à ré duire les trai te ments phy to sa ni‐ 
taires qui, bien qu'in dis pen sable, sont ef fec tués de ma nière par ci mo‐ 
nieuse.

Dans les cli mats de mon tagne, les heures d'en so leille ment sont bé né‐ 
fiques au dé ve lop pe ment de la ma tu ra tion, per met tant fa ci le ment
l'ob ten tion de ni veaux éle vés d'al cool, en traî nant une plus grande in‐ 
ci dence des rayons ul tra vio lets qui agissent sur le sys tème im mu ni‐ 
taire des plantes, fa vo ri sant la for ma tion de po ly phé nols et d'an tho‐ 
cyanes. Ces po ly phé nol ont leur im por tance dans l'aug men ta tion de
la cou leur des vins, avec en par ti cu lier le re své ra trol, pré sent à des
ni veaux plus de deux fois su pé rieurs aux va leurs nor ma le ment trou‐ 
vées dans les vins d'autres ré gions du Bré sil.

24

Les phases de dé ve lop pe ment de la plante sont dé ter mi nées par les
va ria tions hor mo nales et celles- ci ré gissent la pro duc tion de com po‐ 
sés qui dif fé ren cient la ma tière pre mière des vins selon les cli mats et
les lieux de pro duc tion.

25
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Les basses tem pé ra tures noc turnes pro voquent un chan ge ment hor‐ 
mo nal, en traî nant une ré duc tion de la crois sance vé gé ta tive et le
début de la ma tu ra tion avec une ac cu mu la tion de sucres, de sub‐ 
stances phé no liques et de pré cur seurs d'arômes.

26

La pé riode pré cé dant la vé rai son est ca rac té ri sée par une ré duc tion
des auxines, hor mones de crois sance, et l'ap pa ri tion de l'acide abs cis‐ 
sique (AbA), hor mone du stress, qui dé ter mine la co lo ra tion des baies.
Dans les en droits où les tem pé ra tures éle vées fa vo risent une crois‐ 
sance vé gé ta tive pa ral lèle à ce phé no mène, la vé rai son se pro duit
plus tôt, ce qui per met une pé riode de ma tu ra tion ré duite, avec
moins d'ac cu mu la tion de sub stances in té res santes pour la com po si‐ 
tion des moûts. Dans les vi gnobles de haute al ti tude, les basses tem‐ 
pé ra tures in duisent une ré duc tion de la crois sance vé gé ta tive, une
vé rai son et une ma tu ra tion plus longues et plus tar dives, donc des
moûts plus com plexes.

27

La syn thèse des com po sés phé no liques est liée au mé ta bo lisme des
sucres et de l'azote. Après la vé rai son, de pro fonds chan ge ments mé‐ 
ta bo liques se pro duisent, comme la ré duc tion de la gly co lyse, ce qui
dé clenche l'ac cu mu la tion des sucres. Lorsque les sucres sont sto ckés,
des voies mé ta bo liques al ter na tives pour l'ac cu mu la tion des com po‐ 
sés phé no liques se pro duisent. La gly co lyse, via le py ru vate, est l'une
d'entre elles. Elle est éga le ment res pon sable du dé ve lop pe ment vé gé‐ 
ta tif. Une autre voie mé ta bo lique est celle des pen toses, où l'on
trouve l'acide aminé phé ny la la nine qui, sous l'ef fet de la concen tra‐ 
tion hor mo nale, pro voque l'ac cu mu la tion de pro téines et, par consé‐ 
quent, in duit la crois sance vé gé ta tive. Chaque fois qu'il y a une ré duc‐ 
tion de la crois sance vé gé ta tive, en rai son d'un dés équi libre hor mo‐ 
nal, l'ac cu mu la tion de com po sés phé no liques est fa vo ri sée. Si la
plante pousse en même temps que le fruit mûrit, cette ac cu mu la tion
est ré duite, ce qui se pro duit dans une moindre me sure dans les cli‐ 
mats doux.

28

L'ap pa ri tion de basses tem pé ra tures in duit une va ria tion hor mo nale
dans le mé ta bo lisme qui com mence éga le ment à agir par les pen‐ 
toses, ce qui fait que la phé ny la la nine contri bue à la for ma tion de la
phé ny la la nine ammonia- lyase (PAL), une en zyme liée à l'ap pa ri tion de
la co lo ra tion lors de la vé rai son. L'ac tion de cette en zyme par ti cipe au
dé pla ce ment de la voie mé ta bo lique, qui as su rait au pa ra vant la crois ‐
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sance vé gé ta tive, vers la voie de l'acide cin na mique, fa vo ri sant la for‐ 
ma tion de la li gnine vers les ré serves et vers la chal cone, pré cur seur
des tan nins, des fla vo noïdes et des an tho cya ni dines. Or, ces der niers,
en l'ab sence de crois sance vé gé ta tive, re çoivent deux fois plus
d'éner gie via la gly co lyse et via le pen tose.

Comme les nuits sont froides pen dant la ma tu ra tion, la dé gra da tion
de l'acide ma lique est ré duite, ce qui en traîne dans les moûts et les
vins des ni veaux jus qu'à trois fois su pé rieurs à ceux que l'on trouve
ha bi tuel le ment. Les fortes concen tra tions de cet acide confèrent aux
vins blancs une aci di té dé li cate et aux blancs et rosés ef fer ves cents la
vi va ci té ty pique et ex clu sive de l'acide ma lique. Dans les vins rouges,
elle rend la fer men ta tion ma lo lac tique es sen tielle et dif fi cile à réa li‐ 
ser, car les basses tem pé ra tures de l'en vi ron ne ment, la quan ti té d'al‐ 
cool et l'im por tante charge po ly phé no lique exis tante né ces sitent des
do maines vi ni coles pré pa rés à cette tâche. La forte pro duc tion
d'acide lac tique issue de la trans for ma tion de l'acide ma lique en ri chit
le vo lume des vins rouges en aug men tant leur ca rac tère ve lou té. Bien
qu'en core peu étu diés, les ef fets de l'in fluence océa nique et de la
conti nen ta li té sur cer taines ré gions pro duc trices sont ob ser vés dans
la pra tique. São Joa quim et ses en vi rons sont, en ligne droite, à moins
de 70  km de l'océan At lan tique. Du rant cer taines pé riodes, ils sont
tou chés par une in fluence cli ma tique ty pique de ces mi lieux. Dans la
ma cro ré gion de Ca ça dor, cet effet n'existe pas. on si gnale plu tôt une
in fluence conti nen tale, avec ses vents et son cli mat ca rac té ris tiques.
Dans les vi gnobles si tués géo gra phi que ment à mi- chemin de ceux- ci,
les ca rac té ris tiques se mé langent et peuvent in fluen cer d'une autre
ma nière le mé so cli mat local, contri buant à la di ver si té par ti cu lière de
chaque pôle de pro duc tion.

30

Le re lief et les sols

Le re lief d'al ti tude varie prin ci pa le ment de lé gè re ment val lon né à for‐ 
te ment ac ci den té, avec de longues pentes et une cer taine pré sence
de vé gé ta tion de haute al ti tude.

31
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Fi gure 5 : Re lief en al ti tude à Santa Ca ta ri na.

Photo : Jean Pierre Ro sier.

À Santa Ca ta ri na, les sols sont prin ci pa le ment du type cam bis so los
álicos d'ori gine ba sal tique, Terra bruna struc tu rée et la tos so lo bruno
dans sa ma jo ri té d'ho ri zons su per fi ciels hu miques. La tex ture pré do‐ 
mi nante est l'ar gile sa bleuse, mais elle dif fère en pro fon deur et en
quan ti té de pierres. On peut noter qu'en gé né ral, à São Joa quim, les
sols sont ex trê me ment pier reux et peu pro fonds et, à cer tains en‐ 
droits, ils at teignent à peine une pro fon deur de 60 cm. Dans le Bom
Re ti ro et l'Uru pe ma, ils sont plus pro fonds et com po sés d'une ar gile
lé gè re ment plus lourde. Ils sont éga le ment pro fonds dans le Campo
Belo do Sul et à Tangará, dans la Serra do Ma ra ri, où ils sont consi dé‐ 
rés comme des la tos so los bruno/roxos. les ar giles qui les com posent
sont en effet plus lé gères, plus fines et plus col lantes. Dans le cas de
Água Doce, les terres sont éga le ment pro fondes avec des ar giles fines
et un peu plus sa bleuses que les autres. Elles sont du type cam bis so los
ali cos d'ori gine ba sal tique, Terra bruna struc tu rée litólico sa bleuse et
sil to sos.

32

Il n'y a donc pas d'uni for mi té entre les sols qui com posent les ré gions
vi ti coles d'al ti tude, ce qui contri bue éga le ment au fait que leurs pro ‐

33
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duits se dis tinguent par leurs ca rac té ris tiques par ti cu lières, bien
qu'ils re çoivent pra ti que ment les mêmes in fluences cli ma tiques dues
à l'al ti tude.

Les ni veaux éle vés de ma tière or ga nique ca rac té risent les sols. Grâce
à de basses tem pé ra tures moyennes, ces spé ci fi ci tés pé do lo giques
ré duisent les ac ti vi tés mi cro biennes. Le pH acide, avec la pré sence de
te neurs en alu mi nium in ter chan geables et une faible sa tu ra tion des
bases, sont d'autres constantes qui rendent in dis pen sables les cor‐ 
rec tions cal caires à fortes doses au mo ment de la plan ta tion des
vignes.

34

Il est em pi ri que ment ob ser vé que dans les vins rouges pro duits dans
les ré gions aux sols peu pro fonds et caillou teux, les te neurs en tanin
sont plus éle vées, ainsi que leur in ten si té. En re vanche, dans les sols
com po sés en ma jo ri té d'ar giles fines, les vins ont des ta nins plus lé‐ 
gers et plus élé gants, mais sans la même puis sance que les pré cé‐ 
dents.
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Les va rié tés les plus si gni fi ca tives

Sur le plan com mer cial, les va rié tés les plus plan tées sont le Ca ber net
Sau vi gnon, le Mer lot et le Char don nay sur le porte- greffe Paul sen
1103. Il existe éga le ment de bonnes zones de Sau vi gnon blanc, Pinot
Noir, Mal bec et San gio vese parmi une gamme de va rié tés prin ci pa le‐ 
ment d'ori gine ita lienne telles que Mon te pul cia no et Ver men ti no.
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Le fac teur hu main
Les en tre pre neurs qui ont cru aux ré sul tats de la re cherche et ont in‐ 
ves ti dans ces ré gions sont pour la plu part dif fé rents des pro duc teurs
de vin tra di tion nels de Santa Ca ta ri na. Ils pro viennent d'autres do‐ 
maines d'ac ti vi té et, en règle gé né rale, uti lisent dans leurs ac ti vi tés
d'ori gine des tech no lo gies de pointe. C'est avec cette vi sion qu'ils ont
mis en place des vi gnobles et construit des do maines vi ti coles selon
les normes les plus mo dernes.
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Fi gure 6. Do maine Abreu Gar cia.

Photo : Jean Pierre Ro sier.

Les tech ni ciens qui ont com men cé à tra vailler dans ces do maines ont
dû pra ti quer un ap pren tis sage dont tout pion nier a be soin. Les em‐ 
ployés dans les vignes comme dans les chais ont été for més au fil des
ans. Cela reste à ce jour l'un des points es sen tiels de la pro duc tion.
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Œno tou risme
La crois sance de la vi ti cul ture et de la pro duc tion de vin dans ces ré‐ 
gions a en traî né une de mande des consom ma teurs pour vi si ter, goû‐ 
ter et sé jour ner sur place. Les do maines vi ti coles se sont lar ge ment
struc tu rés pour ac cueillir les tou ristes au sein de leur propre éta blis‐ 
se ment où ils ont construit des lieux d'ac cueil ap pro priés à cet effet.
L'ac ti vi té tou chant à l’hé ber ge ment des tou ristes, en core émer gente
dans les villes où sont si tuées les zones de pro duc tion, uti lise les in‐ 
fra struc tures des villes voi sines pour ré pondre à la de mande crois‐ 
sante que le suc cès des vins at tire.
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Fi gure 7. Ac cueil au do maine vi ti cole Vil la gio Gran do.

Photo : Jean Pierre Ro sier.

La ma jo ri té de la ré gion
Les jeunes de 18 ans qui sont pas sés du début des tra vaux de dé cou‐ 
verte au suc cès ac tuel en 2017 ont porté fi na le ment sur leurs épaules
de grandes res pon sa bi li tés. Les pre miers vins com mer cia li sés datent
de 2004. Au jour d'hui, avec 15 ans d'ac ti vi tés pro fes sion nelles, les
hommes d'af faires qui ont misé sur un ave nir pro met teur vivent déjà
le suc cès ga ran ti par les mé dailles ob te nues dans les concours na tio‐ 
naux et in ter na tio naux et, s'ils étaient au pa ra vant dis cré di tés et in‐ 
con nus, ont gagné en no to rié té par rap port aux autres vins du pays.
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Ac tuel le ment, l'uti li sa tion d'une marque col lec tive est de mise et
condi tionne une nor ma li sa tion des vins d'al ti tude du pla teau de Santa
Ca ta ri na. Pour l'ave nir, des tra vaux sont en cours pour struc tu rer une
in di ca tion géo gra phique et, plus tard, des ap pel la tions d'ori gine
contrô lées qui per met tront aux consom ma teurs d'ob te nir des pro‐ 
duits ca pables de les ras su rer da van tage.
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Français
Cet ar ticle pré sen te ra la nou velle ré gion vi ti vi ni cole bré si lienne de Santa
Ca ta ri na, si tuée dans les mon tagnes épo nymes. Il s'agi ra d'en ca rac té ri ser le
cli mat et son in fluence sur le mé ta bo lisme des vignes, ainsi que d'iden ti fier
les sols, les cé pages et les fac teurs hu mains qui concernent ce vi gnoble.
Nous re vien drons en suite sur le dé ve lop pe ment et l'an crage de l'œ no tou‐ 
risme sur ce ter ri toire d'al ti tude.

English
A new wine mak ing re gion, loc ated in the alti tude area of the state of Santa
Catar ina, Brazil, is presen ted. The text ex plores since the dis cover of the
po ten tial of the re gion for vit i cul ture, in clud ing the char ac ter iz a tion of the
cli mate and its in flu ence on the meta bol ism of the vine and on the typ i city
of the wines, soils, grape vari et ies and the human factor, as well the de vel‐ 
op ment of the wine tour ism, ar riv ing to its ma tur ity as a re gion.
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Les pro duc teurs de vins d'al ti tude sont sûrs qu'ils ont en core beau‐ 
coup à faire pour ob te nir la conso li da tion de leurs mar chés, mais as‐ 
surent main te nant que « le voi lier a quit té le port et les vents sont fa‐ 
vo rables, et qu'il est es sen tiel de conti nuer à na vi guer en toute sé cu‐ 
ri té ».
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