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Les au teurs re mer cient Finep, CNPq, Fa cepe et Em bra pa pour leur contri bu tion
fi nan cière aux pro jets de re cherche, ainsi que les do maines vi ti coles de la Vale
do São Fran cis co, tou jours par te naires, qui ont four ni des rai sins et des vins
pour la re cherche scien ti fique ; éga le ment, les étu diants de pre mier, deuxième
et troi sième cycles qui ont col la bo ré pour ob te nir les ré sul tats pré sen tés dans
cet ar ticle.

In tro duc tion
Ac tuel le ment, les vins sont pro duits dans les condi tions cli ma tiques
et les sols les plus di vers (« ter roirs ») du monde (MAT THEWS, 2016).
D'une part, nous avons les vins des ré gions dites tra di tion nelles, éla‐ 
bo rés dans des condi tions de cli mat tem pé ré, entre les la ti tudes 25 à
50º de l'hé mi sphère nord et sud, où la vigne pousse et pro duit des
rai sins une seule fois par an, avec une taille et une ré colte. À titre
d'exemple, dans l'hé mi sphère nord, les pays du «  Vieux monde  »
comme la France, l'Es pagne, l'Ita lie, le Por tu gal et l'Al le magne pro‐ 
duisent des vins de puis des siècles, la ré colte des rai sins se fai sant
né ces sai re ment entre les mois d'août et d'oc tobre, selon le cycle de
chaque cé page. C'est éga le ment le cas aux États- Unis, au Ca na da,
ainsi qu'en Chine et dans d'autres pays de l'hé mi sphère nord, qui
consti tuent le vin du «  Nou veau Monde  ». Dans l'hé mi sphère sud,
dans les pays du «  Nou veau Monde  » tels que le Chili, l'Ar gen tine,
l'Uru guay, le sud du Bré sil (États de Rio Grande do Sul, Santa Ca ta ri na
et Paraná), l'Afrique du Sud, l'Aus tra lie et la Nouvelle- Zélande, la ré‐ 
colte des rai sins doit avoir lieu entre les mois de dé cembre et mars,
selon le cycle des cé pages, entre pré coce et tar dif.

1

D'autre part, nous avons les vins des basses la ti tudes, où s'in sèrent
les vins tro pi caux, qui sont ceux pro duits dans des ré gions où la vigne
se dé ve loppe sur plus d'un cycle par an avec au moins une ré colte an‐ 
nuelle, qui peut se faire à deux ou même à plu sieurs re prises, à par tir
de va rié tés pré coces, selon le type de vin à éla bo rer (TO NIET TO  ;
PER EI RA, 2012). Dans l'hé mi sphère nord, les vins tro pi caux sont pro‐ 
duits en Inde, en Thaï lande, au Myan mar, au Ban gla desh et dans une
par tie de la Chine, et au Ve ne zue la en Amé rique du Sud. Dans l'hé mi‐
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sphère sud, des vins tro pi caux sont pro duits dans cer taines ré gions
d'Afrique et du Bré sil.

Dans les ré gions bré si liennes, la vi ti vi ni cul ture tro pi cale étant assez
ré cente par rap port à celle de la pro duc tion de vins tra di tion nels des
pays de l'An cien et du Nou veau Monde, qui com prennent la ré gion
sud du Bré sil, elle est mise en œuvre et se dé ve loppe dans deux
condi tions bien dis tinctes.

3

Dans la vi ti cul ture de vins tro pi caux la plus ré cente au Bré sil, la vigne
est plan tée dans les ré gions tro pi cales et sub tro pi cales d'al ti tude, à
un ni veau proche ou su pé rieure à 1  000  m par rap port à la mer,
comme c'est le cas dans les États de Minas Ge rais et de São Paulo, et
les vins sont ap pe lés « vins d'hi ver » (MOTA et al., 2010). Cette vi ti cul‐ 
ture a en vi ron 15 ans, et les pre miers es sais avec des vins fins ont
com men cé en 2003. Ils ont aussi dé bu té plus ré cem ment dans le
centre de Bahia, à Cha pa da Dia man ti na, dont les vi gnobles ex pé ri‐ 
men taux ont été mis en place en 2010. Dans ces condi tions d'al ti tude,
il y a deux tailles, l'une de for ma tion et l'autre de pro duc tion, avec
une seule ré colte par an. On peut en dé duire que l'al ti tude com pense
la la ti tude, car les ca rac té ris tiques cli ma tiques de ces ré gions en pé‐ 
riode de pro duc tion de rai sins sont si mi laires à cer taines ré gions de
cli mat tem pé ré dans le monde, et les vins ob te nus ont des ca rac té ris‐ 
tiques très fa vo rables (TORRES et al., 2013).

4

Une autre vi ti vi ni cul ture des vins tro pi caux au Bré sil, éga le ment ré‐ 
cente par rap port aux ré gions tra di tion nelles, est celle pra ti quée dans
le Vale do São Fran cis co (VSF), plus pré ci sé ment dans la par tie du
Vale Sub mé dio São Fran cis co, où la vigne est culti vée de puis un peu
plus de trente ans. Il s'agit d'une ré gion au cli mat tro pi cal semi- aride,
si tuée entre 350 et 400 m d'al ti tude. Dans ces condi tions, il y a deux
tailles et deux ré coltes par an (TO NIET TO ; PER EI RA, 2011 ; PER EI RA
et al., 2016). La prin ci pale ca rac té ris tique de cette nou velle fron tière
vi ti vi ni cole, qui la dif fé ren cie de toutes les ré gions vi ti vi ni coles du
Bré sil et du monde, est que la date de la taille des vignes et de la ré‐ 
colte des rai sins est dé fi nie par le pro duc teur en fonc tion des condi‐ 
tions cli ma tiques (en évi tant les pé riodes de pluie), de la de mande du
mar ché, de la ca pa ci té de sto ckage et de vi ni fi ca tion, des types et des
styles de vin à éla bo rer, en plus de la prise en compte des at tri buts
qua li ta tifs et des ty pi ci tés des vins ob te nus. Dans cette ré gion, la
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vigne peut être taillée et les rai sins ré col tés à tout mo ment de l'an‐ 
née, tous les mois et toutes les se maines, ce qui ap porte de nom‐ 
breux avan tages, comme la pos si bi li té d'éche lon ner la pro duc tion.
Ainsi, il n'est pas né ces saire d'avoir de très grandes struc tures pour
ab sor ber et vi ni fier tous les rai sins ré col tés. Ainsi, le pro duc teur taille
et ré colte selon son plan ning. Nor ma le ment, les pro duc teurs évitent
de ré col ter pen dant les pé riodes de pluie, entre jan vier et avril, mais
dans cer taines en tre prises, les ré coltes et les vi ni fi ca tions ont lieu
pra ti que ment tous les mois de l'an née. La vi ti cul ture tro pi cale du VSF
est très exi geante sur le plan tech no lo gique, car elle né ces site une
connais sance ap pro fon die des be soins des vignes, ainsi que des pro‐ 
duits à fa bri quer. Il est né ces saire d'ap pli quer des hor mones pour
rompre la dor mance (cya na mide hy dro gé née), d'uti li ser ra tion nel le‐ 
ment la fer tir ri ga tion, de lut ter contre les pa ra sites et les ma la dies,
ainsi que de mettre en œuvre dif fé rents pro cé dés œno lo giques.

Vins tro pi caux du Vale do São
Fran cis co
Dans la val lée de São Fran cis co, une ré gion si tuée au nord- est du
Bré sil, la vi ti vi ni cul ture est im plan tée dans deux États : à Per nam bu co
(PE), où elle a com men cé à être une ac ti vi té socio- économique im‐ 
por tante au mi lieu des an nées 1980, et à Bahia (BA), à par tir des an‐ 
nées 2000. Les pre miers pro duits com mer ciaux sont ap pa rus sur le
mar ché en 1986, avec l'im plan ta tion de vi gnobles à Santa Maria da
Boa Vista (PE) par une so cié té vi ni cole pion nière dans la pro duc tion
de vins de la ré gion. À cette époque, des tests d'adap ta tion des va rié‐ 
tés ont été réa li sés, avec la pro duc tion de cer tains vins blancs et
rouges (FI GUEI RE DO  ; CAR VAL HO, 2011). Dans les an nées 1990,
d'autres en tre prises se sont ins tal lées dans la mu ni ci pa li té de Lagoa
Grande (PE), et ont éga le ment com men cé à pro duire des vins tro pi‐ 
caux. À par tir des an nées 2000, deux autres en tre prises se sont ins‐ 
tal lées dans les mu ni ci pa li tés de Lagoa Grande et de Casa Nova (BA),
lorsque des es sais avec des vins ef fer ves cents ont été lan cés. Plus ré‐ 
cem ment, trois autres so cié tés ont été créées à Pe tro li na (PE) et à
Curaçá (BA). Ainsi, la ré gion compte ac tuel le ment sept en tre prises et
éta blis se ments vi ni coles, deux à Bahia et cinq à Per nam bu co.
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En ce qui concerne la pro duc tion, jus qu'en 2013, seuls des vins fins
étaient pro duits dans la ré gion du Vale do São Fran cis co, à par tir de
rai sins eu ro péens (Vitis vi ni fe ra L.), tan dis que les vins cou rants ou de
table pro duits à par tir de va rié tés amé ri caines (Vitis la brus ca) n'ont
com men cé à re pré sen ter un vo lume im por tant qu'au cours des cinq
der nières an nées. Ac tuel le ment, la ré gion pro duit en vi ron 4 mil lions
de litres de vins fins par an, avec une su per fi cie de vi gnobles d'en vi‐ 
ron 400 hec tares. De cette pro duc tion, en vi ron 70 % sont des vins ef‐ 
fer ves cents (2 mil lions et 800 mille litres de vins), dont en vi ron 50 %
(1 mil lion et 400 mille litres) sont des mus cats (doux), tan dis que les
autres 50  % sont des ef fer ves cents fins bruts (secs) ou demi- secs
(demi- doux), qui peuvent être blancs ou rosés. En outre, en vi ron 29 %
des vins sont rouges, parmi les vins jeunes et de garde, secs ou doux,
avec seule ment 1 % des vins blancs, parmi les vins secs et doux.

7

Les prin ci paux cé pages uti li sés dans la ré gion pour l'éla bo ra tion de
vins fins sont les Mus cats - Ita lie et les Ca nel li, qui sont uti li sés pour
les ef fer ves cents mos ca téis. Les vins ef fer ves cents secs et demi- secs
sont éla bo rés à par tir des cé pages Che nin Blanc, Ver de jo et Sau vi‐ 
gnon Blanc, en plus de la Syrah, du Gre nache et du Tem pra nillo, ce
der nier étant uti li sé pour les vins rosés. Pour les vins rouges, les prin‐ 
ci paux cé pages uti li sés sont la Syrah, le Tem pra nillo, le Tou ri ga Na‐ 
cio nal, l'Ali cante Bou schet, le Ca ber net Sau vi gnon, le Ruby Ca ber net,
le Mal bec et le Mer lot noir, tan dis que pour les vins blancs tran quilles,
les prin ci paux cé pages uti li sés sont le Che nin Blanc, le Vio gnier et le
Sau vi gnon Blanc (CA MAR GO et al., 2011).

8

Prin ci pales ca rac té ris tiques de la
pro duc tion de rai sins et des pro ‐
ces sus d’éla bo ra tion des vins tro ‐
pi caux dans la Vale do São Fran ‐
cis co
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Fi gure 1. Cé page Mos ca to Itália plan té en per go la, dans une en tre prise vi ni cole

si tuée dans la mu ni ci pa li té de Casa Nova – BA.

Photo : Giu lia no Elias Per ei ra.

Ef fer ves cents
La pro duc tion de rai sins pour les vins ef fer ves cents mos ca teis se fait
sur des vignes culti vées dans un sys tème de conduc tion de type per‐ 
go la (treillis, ton nelle), où le pied de vigne est conduit sur des treilles
de plus de 2 m de haut, comme le montre la fi gure 1.

9

Nor ma le ment, les vi gnobles de Mus cat (Ita lie et Ca nel li) sont plan tés
avec un es pa ce ment de 3,5 x 2,0 m, avec quelques va ria tions, et gref‐ 
fés sur des porte- greffe de grande vi gueur, tels que IAC 572 [croi se‐
ment de 101-14 MGT (Vitis Ri pa ria x Vitis ru pes tris) x Vitis ca ri baea],
IAC 313 (cru za men to de Vitis ri pa ria x Vitis ru pes tris x Vitis ci ne rea)
et IAC 766 (croi se ment de Ri pa ria do Traviú x Vitis ca ri baea), voire
d'autres, dont Paul sen 1103, SO4 et Har mo ny. Ce sys tème de conduite
per met d'ob te nir des ren de ments éle vés, al lant de 25 à 40 tonnes par

10
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hec tare et par ré colte. Comme il y a deux ré coltes par an, les ren de‐ 
ments peuvent at teindre entre 50 et 70 tonnes par hec tare et par an,
ce qui est assez élevé par rap port à la vi ti vi ni cul ture mon diale. Tous
les vi gnobles sont ir ri gués au goutte- à-goutte et fer tir ri gués, avec
des ges tions va riées, entre taille courte sur épe rons pour le re nou vel‐ 
le ment et taille longue avec bâ tons, sur les mêmes plants, avec cor‐ 
don simple ou double.

Les vins tro pi caux de la Vale do São Fran cis co sont éla bo rés à par tir
de pro cé dés œno lo giques tra di tion nels adap tés aux par ti cu la ri tés des
rai sins pro duits dans cette ré gion tro pi cale semi- aride. Les vins ef‐ 
fer ves cents mos ca teis sont éla bo rés selon la mé thode du « type Asti »,
les rai sins sont cueillis, égrap pés et pres sés, et le moût est cla ri fié et
placé dans des au to claves ou des cuves sous pres sion pour la fer men‐ 
ta tion al coo lique. Le pro duit d'ori gine a une te neur en al cool com‐ 
prise entre 7 et 8  %, avec une bonne aci di té, de la fraî cheur, des
arômes ty piques de mus cat, avec une te neur en sucre de plus de
50 g/L-1. Ce sont les pro duits les plus ven dus dans la ré gion au jour‐
d'hui et les plus ren tables car, entre la ré colte et la com mer cia li sa‐ 
tion, il ne s'écoule que 35 à 45 jours, ce qui ga ran tit un ren de ment et
une ro ta tion du ca pi tal ra pides, et les pro duits sont très bien ac cep‐ 
tés par les consom ma teurs.

11

Les vins ef fer ves cents fins secs et demi- secs, blancs ou rosés, sont
éla bo rés selon la mé thode "Char mat", les prin ci pales va rié tés uti li sées
étant le Che nin Blanc, le Ver de jo et le Sau vi gnon Blanc (blanc) et le
Gre nache, la Syrah et le Tem pra nillo (rouge). Les vignes sont culti vées
en es pa lier as cen dant ou éga le ment en pa lis sage, gref fées sur les vi‐ 
gou reux porte- greffe lan cés par l'IAC (572, 313 ou 766), ou en core
gref fées sur le Paul sen 1103. L'es pa ce ment est d'en vi ron 3,0 x 1,0  m
pour les pi quets (fi gure  2), ou 3,0 x 2,0  m pour les pi quets, avec
quelques va ria tions. La pro duc ti vi té du vi gnoble est d'en vi ron 8 à 10
tonnes par hec tare, at tei gnant en vi ron 16 à 20 tonnes par hec tare par
an pour les es pa liers dans les deux ré coltes, et entre 15 à 20 tonnes
par hec tare par ré colte pour les pa lis sages, at tei gnant 25 à 35 tonnes
par hec tare par an.

12
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Fi gure 2. Cé page Tem pra nillo conduit en es pa lier dans une en tre prise vi ni cole

de la mu ni ci pa li té de Lagoa Grande – PE.

Photo : Giu lia no Elias Per ei ra.

Vins rouges tran quilles
La pro duc tion de rai sins pour les vins rouges a lieu dans des vignes
culti vées en es pa lier et en treille. Les vi gnobles des va rié tés Syrah,
Tem pra nillo, Ali cante Bou schet, Tou ri ga Na cio nal, Mer lot noir, Ruby
Ca ber net et Mal bec sont plan tés avec un es pa ce ment de 3,5 x 2,0 m,
avec quelques va ria tions, pour les treilles, et entre 3,0 x 1,0  m avec
des va ria tions, pour les es pa liers (fi gure  3), et peuvent être as cen‐ 
dants ou re tom bants. Les vignes sont gref fées sur les IAC 572, IAC 313
et IAC 766, ou sur le Paul sen 1103. Le ren de ment des vignes peut va‐ 
rier de 25 à 40 tonnes par hec tare et par ré colte. Comme il y a deux
ré coltes par an, les ren de ments peuvent at teindre 50 à 70 tonnes par
hec tare et par an.

13
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Fi gure 3. Cé page Tem pra nillo conduit en es pa lier, pen dant les ven danges, dans

une en tre prise vi ni cole de la mu ni ci pa li té de Lagoa Grande – PE.

Photo : Giu lia no Elias Per ei ra.

Les vins rouges tran quilles sont éla bo rés selon des pro cé dés tra di‐ 
tion nels, adap tés aux par ti cu la ri tés des rai sins pro duits dans cette
ré gion tro pi cale semi- aride. Les rai sins sont cueillis, égrap pés ou ré‐ 
col tés par des ma chines trac trices et, dans l'ordre, pla cés dans des
cuves de fer men ta tion ver ti cales en acier in oxy dable avec contrôle de
la tem pé ra ture ou dans des fûts de chêne. Tous les vins rouges ef fec‐ 
tuent les fer men ta tions al coo lique (en vi ron 25 à 30ºC) et ma lo lac tique
(18 à 22ºC). On pro duit des vins rouges jeunes, qui peuvent être com‐ 
mer cia li sés à par tir de 90 jours après la ré colte, ou des vins de garde,
qui ont été vieillis en fûts de chêne amé ri cain et/ou fran çais pen dant
4, 6, 8 ou jus qu'à 12 mois, pour une com mer cia li sa tion ul té rieure. Les
pro duits d'ori gine ont une te neur en al cool com prise entre 12 et 14 %,
avec une aci di té équi li brée, des arômes ty piques, va riant du frui té au
com plexe en rai son du vieillis se ment en fûts, et peuvent être secs ou
doux (moel leux). Les vins rouges moel leux sont les plus pro duits dans
la ré gion, en rai son de leur forte ac cep ta tion par les consom ma teurs.

14
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Vins blancs tran quilles
Dans la ré gion de la Vale do São Fran cis co, les cé pages uti li sés pour la
pro duc tion de vins blancs sont es sen tiel le ment le Che nin Blanc, le
Sau vi gnon Blanc et le Vio gnier fran çais, le Ver de jo es pa gnol et le
Mos ca to Ca nel li, d'Ita lie. Le Che nin Blanc re pré sente en vi ron 60 % du
vo lume des vins blancs tran quilles (PER EI RA, 2013). Selon Ca mar go et
al. (2016), la vi gueur de la plante et la ten dance à la ger mi na tion pré‐ 
coce et à la ma tu ra tion tar dive rendent le Che nin Blanc plus adap té à
la culture sous cli mat chaud que les autres cé pages, et il est fa vo ri sé
par l'aci di té éle vée des vins. Guer ra et Zanus (2007) confirment que,
dans ces condi tions, les vins ob te nus à par tir du cé page Che nin Blanc
ont ten dance à être plus neutres et que l'aci di té éle vée donne un vin
plus équi li bré. Le rai sin Mos ca to Itália, éga le ment d'ori gine ita lienne,
am ple ment culti vé dans la ré gion pour la pro duc tion de rai sins de
table, a été par le passé lar ge ment uti li sé pour la pro duc tion de vins
blancs tran quilles. Au jour d'hui, ce rai sin est beau coup moins uti li sé à
cette fin, car il est de ve nu le fer de lance d'une pro duc tion et d'une
com mer cia li sa tion plus im por tantes dans la ré gion, à sa voir le mos ca‐ 
tel ef fer ves cent.

15

La pro duc tion de rai sins pour les vins blancs dans le cadre de la VSF
se fait sur des vignes culti vées en es pa lier ou, prin ci pa le ment, sous le
sys tème de pa lis sage, en rai son du fait qu'il y a une plus grande pro‐ 
tec tion contre les rayons d'un so leil qui pour raient cau ser des dom‐ 
mages oxy da tifs si les grappes étaient ex po sées. Outre la ré colte ma‐ 
nuelle, cer tains vi gnobles en es pa lier per mettent une ré colte mé ca ni‐ 
sée (fi gure 4).
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Fi gure 4. Ven dange mé ca nique du Che nin Blanc dans une en tre prise vi ti cole de

la mu ni ci pa li té de Casa Nova – BA.

Pho tos : Giu lia no Elias Per ei ra.

Les vignes pa lis sées sont plan tées avec un es pa ce ment de 3,5 x 2,0 m,
tan dis que les vignes en es pa liers sont de 3,0 x 1,0 m, avec quelques
va ria tions dans les deux cas. Elles sont gé né ra le ment gref fées sur des
IAC 572, IAC 313 ou IAC 766. La pro duc tion des vi gnobles peut va rier
entre 15 et 25 tonnes par hec tare et par ré colte, avec une pro duc ti vi té
qui peut at teindre 25 à 40 tonnes par hec tare et par an dans le cas
des cultures en es pa lier, et entre 15 et 25 tonnes par hec tare et par an
dans le cas des cultures en es pa lier.

17

Les vins blancs tran quilles sont éga le ment éla bo rés selon des pro cé‐ 
dés tra di tion nels, adap tés aux par ti cu la ri tés des rai sins pro duits dans
cette ré gion tro pi cale semi- aride. Les rai sins sont cueillis ma nuel le‐ 
ment, ils peuvent être égrap pés mé ca ni que ment ou pres sés di rec te ‐
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ment, selon l'en tre prise, le degré de ma tu ri té et le type de vin à faire,
puis pla cés dans des cuves de fer men ta tion ver ti cales en acier in oxy‐ 
dable avec contrôle de la tem pé ra ture. Les vins blancs n'ef fec tuent
nor ma le ment que la fer men ta tion al coo lique, à en vi ron 16-18ºC, pen‐ 
dant une tren taine de jours. Ils sont en suite sta bi li sés et com mer cia li‐ 
sés. Seuls sont éla bo rés des vins blancs jeunes, d'un taux d'al cool
com pris entre 11 et 12 %, avec une bonne aci di té, des arômes flo raux
et frui tés ty piques. Ils peuvent éga le ment être secs ou doux, comme
dans le cas du vin blanc tran quille de mus cat. La pro duc tion de vins
blancs dans la ré gion est re la ti ve ment faible, par rap port à d'autres
pro duits.

Bran dy et al cools de vin
Outre les vins tra di tion nels, une en tre prise si tuée dans la VSF a éga‐ 
le ment pro duit des pro duits dis til lés tels que du bran dy et de l'al cool
de vin. Les pro duits sont fa bri qués à par tir de rai sins ache tés au près
de pro duc teurs de rai sin de table, fruit de l'éli mi na tion hy gié nique
pra ti quée dans les grappes de rai sin des ti nées à être com mer cia li sées
in na tu ra. Dans ce cas, les vins blancs sont éla bo rés à par tir de ces
rai sins, comme dé crit ci- dessus, et sont en suite dis til lés dans deux
types de sys tèmes - le sys tème tra di tion nel, dans des cuves en cuivre,
ou dans un pro ces sus de pro duc tion conti nu ou in dus triel avec un
ren de ment plus élevé. Dans le cas du bran dy, après la dis til la tion, le
pro duit reste dans des fûts en chêne amé ri cain pen dant une pé riode
d'au moins 12 mois pour les jeunes spi ri tueux, ou jus qu'à 10 ans pour
les spi ri tueux de garde. Quant à l'al cool de vin, après dis til la tion, il est
vendu en vrac à des so cié tés de cos mé tiques et de par fums, ou à des
so cié tés d'autres bois sons al coo li sées, pour être in cor po ré dans cer‐ 
taines eaux- de-vie. En 2017, en vi ron 600  000 litres de bran dies et
d'al cool ont été pro duits, sa chant que le ren de ment est d'en vi ron 10 à
15 %, c'est- à-dire que pour chaque litre de vin à dis til ler, on ob tient
de 100 à 150 ml de spi ri tueux ou d'al cool de vin.
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Ré sul tats de la re cherche sur les
vins fins tro pi caux tran quilles et
ef fer ves cents de la ré gion semi- 
aride du Bré sil

L'in fluence de la va rié té et du porte- 
greffe sur la qua li té des vins

La re cherche sur les vins tro pi caux de la Vale do São Fran cis co a aug‐ 
men té en 2003 avec la mise en place de trois champs ex pé ri men taux
dans trois do maines vi ti coles, dans les mu ni ci pa li tés de Lagoa Grande
et Santa Maria da Boa Vista (PE). Dans celles- ci, 28 va rié tés blanches
et rouges ont été éva luées, de dif fé rentes ori gines - France, Es pagne,
Ita lie, Por tu gal et Al le magne. L'ob jec tif était d'éva luer l'adap ta tion
agro no mique des va rié tés et le po ten tiel œno lo gique des rai sins, afin
d'iden ti fier d'éven tuelles nou velles va rié tés à uti li ser com mer cia le‐ 
ment dans la ré gion, en va lo ri sant la qua li té et la ty pi ci té des vins fins
tran quilles et ef fer ves cents. À par tir d'une pre mière étude et des éva‐ 
lua tions agro no miques res pec tives, les va rié tés les plus sen sibles aux
prin ci pales ma la dies du rai sin dans la ré gion, telles que le mil diou,
l'oï dium et la pour ri ture, ont été écar tées. Des vi gnobles com mer‐ 
ciaux ont en suite été créés dans les trois mêmes en tre prises, avec
une dou zaine de va rié tés préa la ble ment sé lec tion nées, pour des re‐ 
cherches plus ap pro fon dies, en termes d'éla bo ra tion du vin et d'éva‐ 
lua tions physico- chimiques et sen so rielles.

20

Les pre miers vins ex pé ri men taux de cette deuxième étape ont été
pro duits en 2005, au la bo ra toire d'œ no lo gie de l'Em bra pa, situé à Pe‐ 
tro li na (PE).

21

Les pre miers ré sul tats ont éva lué la pro duc tion de la vigne et la qua li‐ 
té œno lo gique des rai sins et des vins, tels que pré sen tés dans les ta‐ 
bleaux 1, 2 et 3 (PER EI RA et al., 2007a, 2007b, 2007c).
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Selon le ta bleau  1, quatre vins ont été pro duits à par tir de rai sins
blancs. À l’ex cep tion du vin issu du cé page al le mand Schönburger,
dont le taux d'al cool est in fé rieur à 8 °GL, tous les autres se si tuent
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Ta bleau 1. Ca rac té ris tiques œno lo giques des vins blancs issus de rai sins de

quatre va rié tés éva luées dans la Vale du São Fran cis co, ré colte 2005.

Vin
Te neur
en al cool
(°GL)

pH
Sucres
ré si duels
(g L )

Aci di té to ‐
tale (g L
ac. tart.)

Aci di té vo la ‐
tile (g.L  ac.
acé tique)

SO
total
(mg L
)

SO
libre
(mg L
)

Ex trait
sec (g
L )

Flora 10,7 c 3,9
b 1,09 c 5,4 c 0,34 c 40,8 d 18,1 b 16,4 b

Mal va sia 12,5 a 3,9
b 2,92 a 7,6 b 1,10 a 75,9 b 30,0 a 22,3 a

Co lom bard 11,9 b 3,6
c 2,24 b 9,6 a 0,38 b 88,3 a 17,4 b 20,5 b

Schönburger 7,8 d 4,2
a 1,05 c 5,0 c 0,40 b 45,8 c 18,7 b 17,8 b

*Les moyennes sui vies d'une même lettre dans la co lonne ne sont pas dif fé rentes selon le
test de Tukey 5 %

PER EI RA et al., 2007a.

dans les va leurs sug gé rées par la lé gis la tion bré si lienne. Les vins pré‐ 
sen taient dif fé rentes va leurs d'ana lyse physico- chimique, mais les
éva lua tions sen so rielles (don nées non pré sen tées), ont été dé ter mi‐ 
nantes pour ne pas re com man der ces va rié tés comme al ter na tives de
culture pour les vins com mer ciaux de la ré gion. Elles ont été re je tées
par la suite.

-1
-1 -1

2

-
1

2

-
1

-1

Dans une autre étude, neuf cé pages de vigne rouge ont été éva lués,
ins tal lés dans sur des treilles, gref fés sur IAC 572. Les rai sins ont été
ré col tés en dé cembre  2005, avec des ren de ments va riant de 8 à 14
tonnes ha-1. Les vins rouges pré sen taient des po ten tiels œno lo giques
va riés, avec un taux d'al cool de 11 à 13,5 % v/v, des va leurs de pH éle‐ 
vées (entre 3,9 et 4,3), pro ba ble ment en rai son des taux éle vés de po‐ 
tas sium dans les sols et une aci di té to tale com prise entre 4,8 et 9,4 g
L-1 d'acide tar trique. Les plants ont été in tro duits en 2004, étant en‐ 
core jeunes au mo ment de l'éva lua tion, et cer tains vins ont été éva‐ 
lués sen so riel le ment comme étant durs, avec des ta nins as trin gents
et dés équi li brés, mais avec un bon po ten tiel futur après sta bi li sa tion
et avan ce ment de l'âge des plants (PER EI RA et al., 2006). Le ta bleau 2
montre les ré ponses phy siques et chi miques des dif fé rentes va rié tés
rouges éva luées dans le mil lé sime 2006. Tous les vins sont conformes
aux normes de la lé gis la tion bré si lienne.
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Ta bleau 2. Ca rac té ris tiques œno lo giques des vins rouges issus de rai sins de sept

va rié tés éva luées dans la Vale do São Fran cis co, ré colte 2006.

Vin Te neur en al cool
(°GL)

Aci di té to tale (g L
ac. tar trique)

Aci di té vo la tile (g L
ac. acé tique) pH

Per iqui ta 12,1 b 7,6 b 0,45 b 3,9 c

Castelão 12,5 b 6,4 c 0,94 a 4,3 b

Gre ‐
nache 12,7 b 8,1 a 0,29 e 4,3 b

Tem pra ‐
nillo 11,7 c 7,6 b 0,38 c 4,0 bc

Al fro ‐
chei ro 12,5 b 8,4 a 0,34 c 4,5 a

Petit
Ver dot 13,5 a 8,4 a 0,28 c 3,5 d

Bar be ra 14,7 a 7,6 b 0,33 c 4,0 bc

Vin

SO
total
(mg L
)

SO  libre (mg L
) Ex trait sec (g L ) Ta nins to taux (g L

)

An tho cya ‐
nines to tales
(mg L )

Per iqui ‐
ta 71,1 b 32,0 b 30,0 c 3,5 c 140,9 e

Castelão 87,0 a 31,4 b 35,5 b 4,5 a 251,8 d

Gre ‐
nache 57,4 c 27,7 b 47,9 a 3,2 d 122,3 e

Tem ‐
pra nillo 47,6 cd 31,8 b 31,6 c 4,8 a 262,1 d

Al fro ‐
chei ro 51,3 c 28,6 b 46,6 a 3,8 c 385,3 b

Petit
Ver dot 51,4 c 46,3 a 32,8 bc 4,2 b 868,4 a

Bar be ra 44,3 d 24,9 c 31,3 c 2,7 e 334,8 c

*Les moyennes sui vies d'une même lettre dans la co lonne ne sont pas dif fé rentes selon le
test de Tukey 5 %

PER EI RA et al., 2007b.

-1 -1

2

-
1

2
-

1
-1

-
1

-1

En outre, selon le ta bleau  2, les vins ont pré sen té des ré ponses va‐ 
riées concer nant l'ori gine des va rié tés (PER EI RA et al., 2007b). Sur les
sept va rié tés éva luées, quatre ont été in di quées par la suite comme
fai sant ac tuel le ment par tie de la com po si tion de vi gnobles com mer‐ 
ciaux si tués dans dif fé rentes caves de la ré gion de la val lée de São
Fran cis co. Ces quatre va rié tés - Tem pra nillo, Gre nache, Bar be ra et
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Ta bleau 3. Ca rac té ris tiques physico- chimiques de quatre va rié tés rouges im- 

plan tées sur quatre porte- greffe dans la Vale do São Fran cis co, ré colte 2006.

Vin

Tem pra nillo Castelão Per iqui ta

IAC-
313

IAC-
766

420-
A SO4

IAC-
313

IAC-
766

420-
A SO4

IAC-
313

IAC-
766

420-
A SO4

Te neur en al cool
(°GL) 11,3 11,6 12,8 13,0 10,6 10,3 11,3 11,1 12,7 12,4 11,1 11,1

pH 3,5 3,5 3,9 3,8 3,5 3,2 3,3 3,4 3,4 3,6 3,2 3,3

Ac. total (g L  ac.
tartárico) 6,0 6,5 4,3 4,2 5,8 6,9 6,3 6,1 6,7 6,2 8,2 7,3

Ac. vo la tile (g L
ac. acé ti co) 0,29 0,21 0,40 0,43 0,35 0,16 0,24 0,15 0,11 0,12 0,11 0,18

SO  total (mg L ) 48 45 39 48 48 43 41 40 50 62 50 50

SO  libre (mg L ) 21 20 20 20 20 17 18 18 25 25 22 23

Sucres ré duc ‐
teurs (g L ) 2,3 2,2 2,4 2,5 2,0 2,0 2,1 2,3 2,4 2,4 2,2 2,2

Ex trait sec (g L ) 31,0 31,5 31,8 29,7 28,4 28,9 32,0 32,6 34,6 33,6 30,7 30,5

Petit Ver dot - pré sen taient des ca rac té ris tiques sen so rielles très in‐ 
té res santes au mo ment de l'éva lua tion, ce qui peut être confir mé par
les per for mances ob ser vées dans les vi gnobles de la ré gion au fil des
ans (PER EI RA  ; GUER RA, 2010a). Dans les vins issus du cé page Petit
Ver dot, il convient de noter les va leurs éle vées des an tho cyanes to‐ 
taux et des ta nins to taux, la faible va leur du pH et la va leur éle vée de
l'aci di té to tale, ainsi que la co lo ra tion opaque et la struc ture tan nique
ob ser vées lors de l'éva lua tion sen so rielle des vins (ta bleau  2). En ce
qui concerne la va rié té Tem pra nillo, l'éva lua tion sen so rielle a ca rac‐ 
té ri sé les vins éla bo rés comme frui tés, lé gers, étant ainsi plus in di‐ 
qués pour l'éla bo ra tion de vins jeunes (PER EI RA ; GUER RA, 2010b). La
va rié té Bar be ra a at ti ré l'at ten tion sur le degré de ma tu ri té des rai‐ 
sins, avec une forte te neur en sucre et, par consé quent, en al cool, en
plus de notes sen so rielles frui tées. Le cé page Gre nache, qui n'était
pas le cé page noir, mais plu tôt rose, pré sen tait un po ten tiel élevé
pour les vins rosés, avec une aci di té to tale éle vée et des notes sen so‐ 
rielles de fruits frais, très agréables.

Le ta bleau 3 pré sente les pre miers ré sul tats ob te nus par l'éva lua tion
des ef fets de dif fé rents porte- greffe sur les ca rac té ris tiques œno lo‐
giques des vins issus de va rié tés plan tées dans la Vale do São Fran cis‐ 
co (PER EI RA et al., 2007c).
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PER EI RA et al., 2007c.

Les ré sul tats ont mon tré que les porte- greffe moins vi gou reux - SO4
et 420-A, fa vo ri saient des te neurs en al cool plus éle vées dans les
Tem pra nillo et Castelão, avec une aci di té to tale plus faible dans les
Tem pra nillo. D'autre part, les porte- greffe IAC 766 et IAC 313 ont fa‐ 
vo ri sé des va leurs de pH plus basses pour les Tem pra nillo, en plus
d'une aci di té plus éle vée, ce qui est im por tant pour une plus grande
sta bi li té et une plus longue durée de vie des vins (OLI VEI RA et al.,
2012a). En ce qui concerne les éva lua tions sen so rielles (don nées non
pré sen tées), les Tem pra nillo ont été re com man dés aux pro duc teurs
pour la pro duc tion de jeunes vins rouges ou rosés. Ces ca rac té ris‐ 
tiques, sou li gnées dans les tra vaux de 2006, ont fi na le ment été
confir mées, puis qu'en 2018, le Tem pra nillo est le deuxième cé page le
plus uti li sé dans la ré gion de la Vale do São Fran cis co, en termes de
su per fi cie plan tée, pour l'éla bo ra tion de vins fins rouges jeunes, ainsi
que de vins ef fer ves cents blancs et rosés.

27

En outre, un test d'in tro duc tion et une éva lua tion de nou veaux cé‐ 
pages dans la ré gion de la Vale do São Fran cis co ont mon tré les ca‐ 
rac té ris tiques sui vantes dans des vins pro duits à par tir de rai sins ré‐
col tés et vi ni fiés en avril 2004 (CA MAR GO & AMO RIM, 2007) :

28

- Flore - 11,7 Lg d'al cool, 6,4 g L-1 d'aci di té to tale (acide tar trique) et
3,8 de pH ; les vins ont été dé crits comme jau nâtres, avec des arômes
de fruits blancs et de fleurs, équi li brés.

29

- Mal va sia Bian ca - 12,5ºGL dans l'al cool, 7,6  g L-1 d'aci di té to tale
(acide tar trique) et 3,9 de pH  ; ils ont été dé crits dans l'éva lua tion
sen so rielle comme jau nâtre, arôme de « mus cat » et fleurs blanches
et équi li brées. ce cé page étant donc très in té res sant aussi pour la
pro duc tion éle vée ;

30

D'autres va rié tés tes tées dans le même cadre étaient moins pro met‐ 
teuses, telles que :

31

Co lom bard - 11,9ºGL d'al cool, 9,6 g L-1 d'aci di té to tale (acide tar trique) et 3,6
de pH ; en dé gus ta tion, ces vins ont été dé crits comme jau nâtres, acides,
frais, avec peu d'arômes de fruits blancs et dés équi li brés ;
Schönburger - 8,1GL dans l'al cool, 5,0 g L-1 d'aci di té to tale (acide tar trique) et
4,1 de pH ; on les a dé crits comme jau nâtres, avec des arômes vé gé taux,
quelque peu flo raux et pas équi li brés.
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Ta bleau 4. Ca rac té ris tiques de qua li té des rai sins Al fro chei ro, De ckrot et Tem- 

pra nillo ré col tés à dif fé rentes pé riodes de l'an née - dé cembre 2006 et juin 2007

; les don nées re pré sentent la moyenne de trois ré pé ti tions avec 100 baies cha- 

cune.

Va ‐
rié té °Brix Aci di té to tale (g.L  ac.

tar trique) pH Poid de 100 baies
(g)

12/2006 06/2007 12/2006 06/2007 12/2006 06/2007 12/2006 06/2007

De même, d'autres cé pages pré cé dem ment tes tés dans la ré gion, tels
que le Syl va ner et le Char don nay, n'ont pas donné de ré sul tats sa tis‐ 
fai sants en ce qui concerne les ca rac té ris tiques de pro duc tion des
rai sins.

32

In fluence de la pé riode de l'an née sur la
qua li té et la ty pi ci té des vins
Comme dans la ré gion de la Vale do São Fran cis co, il est pos sible de
ven dan ger des rai sins pra ti que ment tous les mois de l'an née, avec au
moins deux ré coltes par an, les ca rac té ris tiques physico- chimiques et
sen so rielles des rai sins et des vins sont in fluen cées par les condi tions
cli ma tiques de la pé riode de l'an née au cours de la quelle les rai sins
ont été pro duits.
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Le ta bleau  4 pré sente les ré sul tats de l'éva lua tion physico- chimique
réa li sée sur les va rié tés Al fro chei ro, De ckrot et Tem pra nillo de rai sins
ré col tés à dif fé rents mois de l'an née à par tir de plants préa la ble ment
mar qués dans les vi gnobles (PER EI RA et al., 2008). On peut ob ser ver
que les va leurs de ºBrix pour la va rié té Al fro chei ro étaient beau coup
plus éle vées dans les rai sins ré col tés en dé cembre 2006, par rap port
aux rai sins ré col tés en juin 2007. Les va leurs étaient proches pour les
rai sins De ckrot et Tem pra nillo. Les rai sins ré col tés en juin 2007 pré‐ 
sen taient une aci di té to tale plus éle vée et un pH plus faible par rap‐ 
port à la ré colte de dé cembre 2006. Cette va ria tion peut s'ex pli quer
par les dif fé rentes condi tions cli ma tiques qui se pro duisent à dif fé‐ 
rentes pé riodes de l'an née, avec des tem pé ra tures plus éle vées en fin
d'an née et plus basses en mi lieu d'an née (TEIXEI RA et al., 2012 ; VE‐ 
LE DA et al., 2015).
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Al fro chei ro 24,7 21,9 4,3 8,5 3,8 3,4 110,3 129,8

De ckrot 19,2 20,2 4,2 14,5 3,5 3,1 102,6 93,8

Tem pra nillo 23,2 22,3 3,5 6,2 3,8 3,5 155,5 157,8

PER EI RA et al., 2008.

Ta bleau 5. Ca rac té ris tiques qua li ta tives des vins éla bo rés à par tir des rai sins Al- 

fro chei ro, De ckrot et Tem pra nillo, ré col tés à dif fé rentes pé riodes de l'an née -

dé cembre 2006 et juin 2007.

Vin Te neur en al cool
(°GL)

Aci di té to tale (AT) (g
L  ac. tar trique)

Aci di té vo la tile (g L
ac. acé tique) pH

12/2006 06/2007 12/2006 06/2007 12/2006 06/2007 12/2006 06/2007

Al fro ‐
chei ro 14,3 12,7 3,8 6,8 0,45 0,40 4,1 3,5

De ‐
ckrot 11,2 11,9 3,7 11,4 0,40 0,36 3,9 3,4

Tem ‐
pra ‐
nillo

13,6 12,9 3,0 5,4 0,38 0,32 4,1 3,6

PER EI RA et al., 2008.

Le ta bleau 5 in dique les va leurs des ana lyses clas siques ef fec tuées sur
les vins issus des rai sins des trois va rié tés éva luées. Les vins d'Al fro‐ 
chei ro et Tem pra nillo, ré col tés en dé cembre 2006, pré sen taient des
va leurs plus éle vées de degré d'al cool et de pH, et des va leurs plus
faibles d'aci di té to tale, par rap port aux vins de la ré colte de juin 2007.
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L'ana lyse sen so rielle des vins (don nées non pré sen tées) a mon tré une
va ria tion im por tante de leur qua li té par rap port aux deux pé riodes
d'éla bo ra tion - dé cembre  2006 et juin  2007. La co lo ra tion des vins
était si mi laire pour les deux pé riodes, les vins de mi lieu d'an née ayant
des notes aro ma tiques de fruits et de fleurs, tan dis que les vins issus
de rai sins ré col tés en fin d'an née avaient des des crip teurs ol fac tifs de
fruits secs, de rai sins secs et de cuir. En ce qui concerne les ana lyses
gus ta tives, les vins de juin 2007 avaient des ta nins plus souples et plus
mûrs que les vins issus des mêmes rai sins de la ré colte de dé‐ 
cembre 2006. En ce qui concerne les va rié tés, les vins de Tem pra nillo
étaient plus qua li ta tifs que les vins d'Al fro chei ro et de De ckrot étant,
quant- à-eux, in di qués aux pro duc teurs comme une al ter na tive pour
la pro duc tion dans la ré gion. Il convient de men tion ner que l'adap ta ‐
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Ta bleau 6. Pa ra mètres ana ly tiques des moûts de rai sins Syrah de la Vale do São

Fran cis co, ré col tés à dif fé rentes pé riodes du pre mier se mestre 2009.

Pé riode de ré coltes
(dap**)

Va leurs moyennes

pH Aci di té ti trable
(mEq L ) SS ( Brix) SS/AT Acide Tar trique (g

L )

84 2,64 f 334 a 12,4 f 5 e 3,4 c

91 2,83 e 230 b 14,6 e 8 e 3,9 b

98 2,95 d 176 c 15,7 d 12 d 5,0 a

105 3,29 c 95 d 18,5 c 26 c 5,0 a

112 3,49 b 88 d 19,4 c 29 c 3,9 b

119 3,72 b 67 e 20,8 b 41 b 3,2 c

126 3,81 a 56 e 22,4 a 53 a 3,0 c

133 3,87 a 56 e 23,4 a 56 a 2,8 c

CV (%) 1,99 12,9 2,94 9,2 7,26

* Les moyennes sui vies d'une même lettre dans la co lonne ne sont pas dif fé rentes selon le
test de de pro ba bi li té de 5 % de Scott- Knott ; 

**dap – jours après la taille.

LIMA et al., 2015 ; LIMA et al., 2011 ; LIMA et al., 2010.

tion des va rié tés à cer taines condi tions de cli mat et de sol dé pend
ex clu si ve ment de leurs ca rac té ris tiques gé né tiques (REY NIER, 2007).
Les tech niques cultu rales et les pro to coles de vi ni fi ca tion doivent
être adap tés à chaque va rié té, et il n'est pas in di qué d'adop ter des
pro to coles stan dards pour tous les rai sins.

Au cours du pre mier se mestre 2009, des éva lua tions ont été réa li sées
pour me su rer l'in fluence de la pé riode des ven danges sur le cé page
Syrah dans la Vale do São Fran cis co. Les rai sins ont été ré col tés à dif‐ 
fé rents stades, de 84 jours après la taille (dap) à 133 dap, dans des
plants préa la ble ment mar qués au sein du vi gnoble com mer cial d'une
en tre prise vi ni cole. Les ré sul tats sont pré sen tés dans le ta bleau  6
(LIMA et al., 2015). Entre 84 et 133 jours, on ob serve que le pH des rai‐ 
sins a aug men té de 2,64 à 3,87 ; l'aci di té a di mi nué de 334 mEq L-1 à
56 mEq L-1, tan dis que le ºBrix a évo lué de 12,4 à 23,4.
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En ce qui concerne les vins de Syrah, on peut noter qu'ils ont mon tré
des va ria tions si gni fi ca tives par rap port aux dif fé rents pa ra mètres
éva lués en fonc tion de la pé riode de ré colte des rai sins (ta bleau  7).
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Ta bleau 7. Pa ra mètres ana ly tiques des vins de Syrah de la Vale do São Fran cis co,

pro duits à par tir de rai sins ré col tés à dif fé rentes pé riodes du pre mier se mestre

2009.

VA RIABLES Jours après la taille (dap)
CV
(%)

84 91 98 105 112 119 126 133

pH 2,59 f 2,76 e
3,35
d 3,55 c 3,59 c 3,69 b 3,70 b 3,92 a 1,4

Aci di té ti trable (mEq L ) 307 d 206 c 104 a 84 a 75 a 70 a 68 a 65 a 6,2

Aci di té vo la tile (mEq L ) 2,5 c 2,5 c 6,2 b 6,3 b 6,4 b 6,7 b 7,6 a 7,8 a 6,4

Acide tar trique (g L ) 1,3 b 1,4 b 1,5 b 1,5 b 1,8 a 1,9 a 1,9 a 2,1 a 23,2

Den si té (g L )
1,007
e

0,998
d

0,995
c

0,994
b

0,993
a

0,993
a

0,993
a

0,992
a 0,1

Al cool (%v/v) 5,6 h 7,0 g 8,9 f 10,0 e 10,5 d 11,1 c 12,3 b 12,8 a 1,2

Ex trait sec (g L )
32,6
a 27,3 b 21,4 f 23,3 e 24,4 d 25,8 c 27,6 b 31,8 a 1,0

Cendres (g L ) 3,7 d 2,7 e 3,9 d 4,6 c 4,5 c 5,0 b 5,2 b 5,6 a 2,8

Ta nins to taux (g L )
0,93
c 1,03 c 1,08 c 1,22 c 1,96 b 2,08 b 2,06 b 2,61 a 7,4

An tho cyanes to taux (mg
L ) 55 e 203 d 322 c 421 c 538 b 586 b 669 b 851 a 18,4

In dice des po ly phé nols
to taux 20 d 24 d 26 d 33 c 41 b 45 b 54 a 58 a 8,3

* Les moyennes sui vies d'une même lettre dans la ligne ne sont pas dif fé rentes selon le test
de pro ba bi li té de 5 % de Scott- Knott.

LIMA et al., 2015.

Entre 84 dap et 133 dap, il y a eu une aug men ta tion du pH, de l'aci di té
vo la tile, de l'acide tar trique, de la te neur en al cool, des cendres, des
ta nins et des an tho cyanes to taux et de l'in dice de po ly phé nol total,
tan dis qu'il y a eu une ré duc tion de l'aci di té to tale et de la den si té.
Les tra vaux ont conclu que les vins de Syrah pro duits à par tir de rai‐ 
sins ré col tés entre 126 dap et 133 dap au raient le meilleur po ten tiel
œno lo gique pour amé lio rer la qua li té et la ty pi ci té des vins rouges de
la Vale do São Fran cis co.

-1

-1

-1

-1

-1

-1

-1

-1

Les ré sul tats de la ca rac té ri sa tion des prin ci paux com po sés vo la tils,
dé ter mi nés par chro ma to gra phie en phase ga zeuse (CG), des vins
rouges de Tem pra nillo et de Syrah pro duits dans le mil lé sime de no‐ 
vembre 2008, ont été dé crits par Per ei ra et al. (2011a) (ta bleau 8). Il est
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Ta bleau 8. Concen tra tions de com po sés vo la tils en mg L-1 dé ter mi nées dans les

vins rouges tro pi caux Syrah et Tem pra nillo du mil lé sime de no vembre 2008.

Com po sé dans le vin Tem pra nillo Syrah

Bu ty rate d'éthyle 0,06 ± 0,01 0,04 ± 0,009

Acé tate d'isoa myle 0,39 ± 0,001 1,15 ± 0,01

Hexa noate d'éthyle 0,69 ± 0,002 0,49 ± 0,004

Acé tate d'hexyle 0 0,044 ± 0,05

Hexa nol 1,67 ± 0,06 1,90 ± 0,012

Cis-3- hexen-1-ol 0,11 ± 0,008 0,09 ± 0,002

Trans- 3- hexen-1-ol 0,12 ± 0,07 0,23 ± 0,001

Oc ta noate d'éthyle 0,79 ± 0,003 0,68 ± 0,004

Acide iso bu ty rique 1,62 ± 0,14 1,61 ± 0,09

Acide bu ty rique 1,90 ± 0,13 1,68 ± 0,044

Doyen né éthy lique 0,29 ± 0,003 0,30 ± 0,004

Acide iso va lé rique 1,82 ± 0,10 1,79 ± 0,03

Die til suc ci nate 3,26 ± 0,25 7,27 ± 0,08

Acé tate de phé ny lé thyle 0,14 ± 0,006 0,25 ± 0,006

Do dé ca noate d'éthyle 0,54 ± 0,009 0,52 ± 0,015

Acide oc ta noïque 4,22 ± 0,12 3,06 ± 0,08

Acide dé ca noïque 0,84 ± 0,03 0,57 ± 0,34

Acide lau rique 0,04 ± 0,005 0,05 ± 0,006

2- phényléthanol 71,19 ± 5,47 56,88 ± 0,26

PER EI RA et al., 2011a.

à noter qu'il y avait des dif fé rences dans les va leurs de cer tains com‐ 
po sés aro ma tiques des deux vins. C'est le cas de l'acé tate d'isoa myle,
avec le des crip teur ol fac tif de la ba nane, en plus forte concen tra tion
dans les vins de Syrah, ainsi que du suc ci nate de dié thyle, avec des
notes de yaourt, de pro duits lai tiers et de 2- phényléthanol, avec des
notes flo rales, de rose, en plus forte concen tra tion dans les vins de
Tem pra nillo. Dans un autre tra vail réa li sé avec des vins de Syrah, les
prin ci paux com po sés vo la tils pré sents, avec la pré sence d'es ters, d'al‐ 
cools et autres, en concen tra tions si gni fi ca ti ve ment dif fé rentes, ont
été dé ter mi nés selon les clones de la va rié té Syrah (OLI VEI RA et al.,
2012b).
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Pour les cultures plus ré centes et dans le but de trou ver des al ter na‐ 
tives de pro duc tion plus ren tables et d'amé lio rer la qua li té des vins
blancs pro duits dans la Vale do São Fran cis co, cer tains cé pages
comme les va rié tés por tu gaises Arin to et Fernão Pires ont été tes tés.
Les pre mières études, ba sées sur des ana lyses physico- chimiques,
ont trou vé des po ten tiels in té res sants à ces cé pages, mais cela né ces‐ 
si te ra des études com plé men taires sur la com po si tion ana ly tique et
sen so rielle des vins issus de ces va rié tés (VAS CON CE LOS et al., 2012).
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Per ei ra (2013) fait re mar quer que les vins blancs de cette ré gion sont
en gé né ral lé gers, avec des arômes flo raux, fa ciles à consom mer.
Selon Ca nu to et al. (2011), en rai son des condi tions cli ma tiques par ti‐ 
cu lières, les vins pro duits dans le cadre de la VSF ont des pro prié tés
œno lo giques uniques et in con nues, qui mé ritent d'être dû ment étu‐ 
diées. Parmi eux, l'arôme. Dans ce sens, Per ei ra et al. (2011a) ont dé ve‐ 
lop pé un tra vail basé sur les vins blancs pro duits dans la Vale do São
Fran cis co en no vembre 2009, dans le but de dé ter mi ner les ca rac té‐ 
ris tiques aro ma tiques de cer tains vins. Parmi les com po sés iden ti fiés,
dans la va rié té Che nin Blanc, le mar queur aro ma tique était le 2- 
méthyl-1- propanol, tan dis que le vin Sau vi gnon Blanc était mar qué
par l'étha nal et l'acé tate d'éthyle. Les com po sés res pon sables de la
ca rac té ri sa tion des vins pro duits avec le Sau vi gnon Blanc étaient
l'hexa nol, le cis-3- hexen-1-ol, le do dé ca noate d'éthyle et le trans- 3- 
hexen-1-ol. Dans les vins de Che nin Blanc, Ver de jo et Vio gnier, les
com po sés iden ti fiés étaient les sui vants : dé ca noate d'éthyle ; acides
lau rique, bu ty rique et oc ta noïque  ; acé tate d'hexyle  ; oc ta noate
d'éthyle ; hexa noate d'éthyle, acé tate d'isoa myle et bu ty rate d'éthyle.
Les au teurs sug gèrent que d'autres études soient me nées pour éva‐ 
luer l'in fluence du mois de la ré colte tout au long de l'an née sur les
ca rac té ris tiques du vin et leur pro fil aro ma tique, ainsi que pour sug‐ 
gé rer une ges tion ap pro priée afin de ga ran tir la qua li té et la santé des
rai sins des ti nés à la vi ni fi ca tion (PER EI RA et al., 2011b).
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L'in fluence du mois de l'an née sur la
com po si tion des vins

Après plu sieurs ré coltes dans la val lée de São Fran cis co, on peut ob‐ 
ser ver qu'en rai son des condi tions cli ma tiques de la ré gion, avec des
tem pé ra tures éle vées tout au long de l'an née, mais avec une va ria bi li ‐
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Ta bleau 9. Ca rac té ris tiques œno lo giques des vins rouges de Syrah, éla bo rés à

par tir des cé pages Pe tro li na (PNZ) et Lagoa Grande (LG), à par tir de rai sins ré- 

col tés à dif fé rentes pé riodes de l'an née, comme suit : 1.1 - mars 2015 ; 1.2 - jan- 

vier 2017 ; 1.3 - août 2017 ; 2.1 - sep tembre 2014 ; et, 2.2 - dé cembre 2015.

Pa ra mètre Syrah 
(1.1)

Syrah 
(1.2)

Vin Syrah 
(1.3)

Syrah 
(2.1)

Syrah 
(2.1)

Lieu PNZ PNZ PNZ LG LG

Te neur en al cool (°GL) 13,4 13,9 13,1 13,2 13,5

pH 4,14 4,06 4,02 3,91 4,18

Den si té 0,992 0,994 0,995 0,994 0,995

Aci di té to tale (g L ac. tart.) 5,8 6,1 6,6 6,6 6,3

té cli ma tique intra- annuelle, la ma tu ra tion des rai sins se fait très ra‐ 
pi de ment. Selon la ré colte et le mois de l'an née, les com po sés phé no‐ 
liques des rai sins rouges ne peuvent pas ache ver leur ma tu ra tion et
les coques et les pé pins ont des ta nins verts et durs. C'est pour quoi la
vi ni fi ca tion doit être ef fec tuée avec de lé gères ma cé ra tions, sans ex‐ 
traire com plè te ment ces com po sés qui pour raient pro vo quer l'as trin‐ 
gence et l'amer tume des vins. Cela se pro duit prin ci pa le ment pour les
rai sins qui sont ré col tés entre les mois d'oc tobre et de jan vier. D'autre
part, on ob serve, à cer taines pé riodes de l'an née, prin ci pa le ment lors
des ré coltes entre les mois de mai et d'août, une bonne ma tu ra tion
phé no lique, avec des ta nins de croûte et des pé pins agréables et mûrs
pou vant ef fec tuer des ma cé ra tions plus longues, en se concen trant
sur les vins de garde, qui passent par une cer taine pé riode en fûts de
chêne, soit amé ri cains, soit fran çais.

Voici quelques ré sul tats de tra vaux de re cherche menés en col la bo ra‐ 
tion avec les caves afin de mieux com prendre les ef fets des sai sons
sur les ca rac té ris tiques phy siques et chi miques des vins issus de la
VSF.
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La va ria bi li té cli ma tique intra- annuelle qui se pro duit dans la Vale do
São Fran cis co fa vo rise les va ria tions des qua li tés et des ty pi ci tés des
vins ob te nus. Le ta bleau 9 montre les ré sul tats de l'éva lua tion de dif‐ 
fé rents mil lé simes de vins de Syrah pro duits à par tir de rai sins ré col‐ 
tés dans des vignes mar quées dans les mêmes vi gnobles des en tre‐ 
prises pro duc trices, si tuées à Pe tro li na et à Lagoa Grande, à dif fé‐ 
rents mois de l'an née, de 2014 à 2017.

44

-1 



Vins tropicaux de la région semi-aride du Brésil

Licence CC BY 4.0

Aci di té vo la tile (g.L  ac. acé ‐
tique) 0,9 0,7 0,6 0,4 0,6

SO  total (mg L ) 30,8 40,9 58,3 45,8 57,2

SO  libre (mg L ) 18,1 25,0 27,4 22,7 31,5

Ex trait sec (g L ) 29,3 33,2 34,1 23,6 27,6

An tho cyanes to taux (mg L ) 178,3 161,7 189,4 324,3 294,2

Phé no lique to taux (mg L ) 1.815,5 1.747,3 1.911,1 2.234,9 2.107,2

-1

2
-1

2
-1

-1

-1

-1

On peut ob ser ver que les vins de Syrah (1.1, 1.2 et 1.3) ont des te neurs
en al cool, des aci di tés et, sur tout, des phé nols dif fé rents. Les an tho‐ 
cyanes to taux étaient plus éle vés dans les vins issus de la ré colte
d'août  2017 (1,3), par rap port aux vins issus des rai sins ré col tés en
mars 2015 (1,1) et en jan vier 2017 (1,2). De même, on peut consta ter que
les vins de Syrah de Lagoa Grande (2.1 et 2.2), ont mon tré des va ria‐ 
tions si mi laires, avec des va leurs phé no liques plus éle vées dans les
vins issus de rai sins ré col tés en sep tembre 2014 (2.1), par rap port aux
vins issus de rai sins ré col tés sur les mêmes plantes en dé‐ 
cembre 2015. Dans les deux cas, les vins pro duits entre les mois de
dé cembre et de mars pré sen taient les va leurs d'al cool les plus éle‐ 
vées, par rap port aux vins pro duits entre août et sep tembre. On peut
donc en dé duire que, bien que les rai sins et les vins pré sentent des
va leurs plus éle vées en sucre (don nées non pré sen tées) et en al cool,
les com po sés phé no liques ne suivent pas une évo lu tion ra pide pen‐ 
dant la ma tu ra tion au cours des mois les plus chauds de l'an née.
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Même en te nant compte des in di ca teurs ci- dessus, de nou velles
études doivent en core être me nées pour la dé ter mi na tion d'autres
com po sés, entre phé no liques et vo la tils, ainsi que pour l'éva lua tion
sen so rielle, afin d'ob te nir da van tage de connais sances sur l'in fluence
de la pé riode de l'an née sur la qua li té et la ty pi ci té des vins de la VSF.
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Éva lua tion de la sta bi li té des vins
En tant que sujet d'étude et d'éva lua tion, la sta bi li té des vins tro pi‐ 
caux est d'une im por tance ca pi tale. il s'agit d'amé lio rer la ges tion
dans les vi gnobles et les pro ces sus œno lo giques en cher chant à aug‐ 
men ter la sta bi li té et la durée de conser va tion des vins tro pi caux
dans la Vale do São Fran cis co.
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Ta bleau 10. Sta bi li té des vins rouges Petit Ver dot, Tem pra nillo et Syrah de la Val

de São Fran cis co, par rap port aux com po sés phé no liques, 12 mois après la mise

en bou teille ; vins issus de rai sins ré col tés entre mai et juin 2008.

Vin
Petit Ver dot Tem pra nillo Syrah

1 6 12 1
(Nombre 6 de 12

mois) 1 6 12

ITP  (I ) 75.2
±0.08

66.3
±0.01

70.0
±0.01

68. 4
±0.03

61.7
±0.06

68.4
±0.08

58.8
±0.18

53.0
±0.01

58.8
±0.03

ANT  (mg L
)

625.8
±0.45

496.8
±0.54

431.1
±0.34

459.8
±0.40

312.5
±0.54

225.3
±0.18

469.9
±0.90

314.8
±0.98

234.7
±0.12

In ten si té de
cou leur

23.29
±0.07

22.12
±0.05

21.72
±0.07

15.11
±0.06

14.84
±0.07

14.75
±0.06

13.65
±0.05

13.79
±0.06

13.28
±0.06

To na li té 0.76
±0.01

0.81
±0.01

0.77
±0.01

0.97
±0.01

0.99
±0.01

0.97
±0.02

0.87
±0.01

0.93
±0.01

0.90
±0.01

* Les moyennes sui vies d'une même lettre sur la ligne ne sont pas dif fé rentes selon le test
de Dun can (p<0,05).

Les re cherches sur la ca rac té ri sa tion de la ca pa ci té an ti oxy dante, de
la com po si tion phé no lique et de la sta bi li té des vins rouges pro duits
dans la Vale do São Fran cis co sont en core em bryon naires et d'avan‐ 
tage pous sées, car comme nous l'avons dit pré cé dem ment, les vins de
Vale do São Fran cis co peuvent être pro duits à tout mo ment de l'an‐ 
née. Ils pré sentent en effet des dif fé rences de com po si tion, de qua li‐ 
té, de ty pi ci té, ainsi que de sta bi li té, en rai son des condi tions cli ma‐ 
tiques dif fé rentes tout au long de l'an née, avec des tem pé ra tures plus
éle vées cer tains mois, ce qui peut en traî ner une dé gra da tion et une
évo lu tion des com po sés phé no liques et vo la tils.
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Le ta bleau 10 pré sente les ré sul tats ob te nus à par tir de l'éva lua tion de
la sta bi li té des vins rouges issus de rai sins ré col tés entre mai et
juin 2008 dans les va rié tés Petit Ver dot, Tem pra nillo et Syrah, ana ly‐ 
sés jus qu'à un an après la mise en bou teille (LIMA et al., 2015). Parmi
les ré sul tats ob te nus, il convient de noter une plus grande sta bi li té
des vins de Petit Ver dot par rap port au Tem pra nillo et à la Syrah,
lors qu'ils sont éva lués par les an tho cyanes to taux, pré sen tant les va‐ 
leurs les plus éle vées, avec une co lo ra tion qui est res tée plus stable ;
dans les vins de Tem pra nillo et de Syrah, la quan ti té d'an tho cyanes a
été ré duite de près de la moi tié. Cette sta bi li té du rai sin Petit Ver dot
peut éga le ment être prou vée par les meilleures ré sul tats ob te nus en
termes d'in ten si té de la cou leur et de sta bi li té.
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LIMA et al., 2015.

L'in fluence de la rafle sur la qua li té des
vins rouges

On sait que, lors de la vi ni fi ca tion des vins rouges, la pré sence de
rafle doit être évi tée car c'est elle qui pos sède les tan nins les plus as‐ 
trin gents et les plus amers du rai sin, com pa ré aux tan nins de la
peau et des pé pins (PEY NAUD, 1997 ; USSEGLIO- TOMASSET, 1995).
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L'une des ca rac té ris tiques de la vi ti cul ture dans la VSF est le cycle de
pro duc tion plus court des vignes. Après la taille de la vigne, qui a lieu
pra ti que ment tous les mois de l'an née, on ap plique du cya na mide hy‐ 
dro gé né - entre 3 et 5  % - pour sti mu ler la ger mi na tion des bour‐ 
geons, et on aug mente le ni veau d'ir ri ga tion, qui pour ra ce pen dant
être ré duit à des pé riodes spé ci fiques lors des phases phé no lo giques,
ou lors des pé riodes de pluie. La flo rai son se pro duit nor ma le ment 30
à 35 jours après la taille, la vé rai son entre 60 et 70 jours après la taille
et la ré colte entre 100 et 140 jours après la taille. Ces va leurs peuvent
va rier en fonc tion de la des ti na tion du rai sin (rai sin de table, pour le
jus ou pour le vin), ainsi que du type de vin à éla bo rer (mous seux,
jeune ou de garde). On peut consta ter que la rafle des rai sins issus de
la VSF, gé né ra le ment au mo ment de la ré colte, a la ca rac té ris tique
d'être verte et/ou cas sante. Ainsi, pour la fer men ta tion des les vins
mous seux et blancs, où les rai sins sont égrap pés et/ou pres sés di rec‐ 
te ment, la rafle ne pose pas de pro blème, car elle est re je tée. Pour les
vins rouges, il a été ob ser vé que lorsque les rai sins sont égrap pés, la
plu part des rafles suivent avec les peaux, les pé pins et la pulpe, la ma‐ 
cé ra tion se pro dui sant dans les vins rouges avec la pré sence de rafles.
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Pour étu dier ce sujet, un essai de vi ni fi ca tion a été réa li sé avec du rai‐ 
sin rouge Syrah - le cé page le plus uti li sé dans la ré gion, en éla bo ra‐ 
tion ex pé ri men tale. Il s'agis sait d'étu dier des pro duc tions avec sur
rai sins égrap pés avec la ma chine égrap poir/éra fleur (Ri ce fer®) et sur
des rai sons égrap pés ma nuel le ment. Les vins ont été éla bo rés de la
même ma nière. Les ré sul tats ob te nus avec les ana lyses clas siques du
vin sont pré sen tés dans le ta bleau  11. On peut ob ser ver que pour la
grande ma jo ri té des pa ra mètres ana ly tiques me su rés, les ré sul tats
étaient si mi laires. Il est ce pen dant né ces saire d'at ti rer l'at ten tion sur
les ré sul tats re la tifs aux com po sés phé no liques. Les vins pro duits
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Ta bleau 11. Ca rac té ris tiques œno lo giques des vins rouges de Syrah, éla bo rés en

tri plé, à par tir de rai sins égrap pés avec l'équi pe ment égrap poir/broyeur (Syrah

1) ; rai sins égrap pés ma nuel le ment (Syrah 2), ré col tés en juillet 2016, dans un vi-

gnoble situé à Casa Nova - BA.

Pa ra mètre/Vin Syrah 1 Syrah 2

Te neur en al cool (°GL) 15,6a 15,2a

pH 3,55b 3,77a

Den si té 0,993a 0,993a

Aci di té total (g L ac. tart.) 7,3a 7,5a

Aci di té vo la tile (g.L  ac. acé ti co) 0,4a 0,4a

SO  total (mg L ) 30,8b 40,9a

SO  libre (mg L ) 19,2a 18,5a

Ex trait sec (g L ) 49,7a 45,8a

An tho cyanes to taux (mg L ) 408,5b 438,4a

Phé no lique to taux (mg L ) 3.005,4a 2.763,8b

Ca pa ci té an ti oxy dante (ABTS) (mM TEAC L ) 18,7a 18,1a

Ca pa ci té an ti oxy dante (DPPH) (mM TEAC L
) 15,7a 14,8a

IPT 71a 67a

* Les moyennes sui vies d'une même lettre sur la ligne ne sont pas dif fé rentes selon le test
des 5 % de Tukey.

avec un éra flage ma nuel ont mon tré des va leurs plus éle vées d'an tho‐ 
cyanes to taux (438,4 mg L-1), par rap port aux vins pro duits avec un
éra flage mé ca ni sé (408,5 mg L-1), et des va leurs plus faibles de ta nins
to taux (2 763,8 mg L-1 et 3 005,4, res pec ti ve ment). Ces ré sul tats sug‐ 
gèrent qu'il y avait une plus grande ex trac tion du phé no lique en fer‐ 
men ta tion avec la pré sence des rafles, aug men tant le phé no lique
total et ré dui sant les an tho cyanes to taux.

-1 

-1

2
-1

2
-1

-1

-1

-1

-1

-
1

Une éva lua tion sen so rielle à l'aveugle des vins ob te nus (par un panel
de 12 œno logues dé gus ta teurs) avec égrap page ma nuel ou égrap poir,
a été réa li sée. Les va leurs moyennes sont pré sen tées dans le gra‐ 
phique 1. On peut ob ser ver que les vins issus de rai sins Syrah égrap‐ 
pés ma nuel le ment ont ob te nu des notes plus éle vées concer nant les
pa ra mètres in ten si té de la cou leur, in ten si té du fruit, in ten si té flo rale,
in ten si té du goût et per sis tance. Les vins issus d'un égrap page mé ca‐ 
ni sé pré sen taient des notes sen so rielles de vé gé tal/her ba cé, de
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Gra phique 1. Éva lua tion sen so rielle des vins rouges Syrah, éla bo rés en triple, à

par tir de rai sins égrap pés avec l'équi pe ment égrap poir/broyeur (Syrah 1) ; rai- 

sins égrap pés ma nuel le ment (Syrah 2), dont la ré colte a été ef fec tuée en

juillet 2016, dans un vi gnoble d'une en tre prise si tuée à Casa Nova - BA. Ré sul- 

tats moyens de 12 dé gus ta teurs.

chêne, des odeurs in dé si rables, de l'as trin gence, de l'amer tume et un
goût in dé si rable.

Les ré sul tats in diquent que pour amé lio rer la qua li té et la ty pi ci té des
vins rouges tro pi caux de la Vale do São Fran cis co, il est né ces saire
d'évi ter la pré sence de rafles pen dant la fer men ta tion al coo lique, lors
de la ma cé ra tion et de l'ex trac tion des com po sés phé no liques. Seuls
des ta nins her ba cés sont pré sents dans la rafle et il est né ces saire de
les évi ter pour ne pas com pro mettre la qua li té des vins (USSEGLIO- 
TOMASSET, 1995 ; PEY NAUD, 1997). Nous pro po sons trois al ter na tives
aux caves de la VSF pour amé lio rer la qua li té des vins rouges, qu'ils
soient jeunes ou de garde, en évi tant les vins pré sen tant des ta nins
in dé si rables ex traits des rafles :

54

a) adop tion de l'éra flage ma nuel des rai sins  ; ce pro cé dé peut aug‐ 
men ter les coûts de pro duc tion
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b) uti li sa tion d'une bande trans por teuse/table de tri après l'éra flage
par l'éra fleur/égrap poir  ; sur le mar ché, il existe d'in nom brables
équi pe ments dis po nibles à cet effet, avec d'ex cel lents ré sul tats ;
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c) adop tion de la ré colte mé ca ni sée, étant donné qu'il a été ob ser vé
dans les en quêtes, vi suel le ment, qu'au cune rup ture ma jeure de la
rafle ne se pro duit lorsque les rai sins sont ré col tés avec l'équi pe ment
(voir fi gure 4) et que les rafles res tent sur les plants. Dans ce cas, ces
ré sul tats de vraient être mieux éva lués, avec de fu turs tests per met‐ 
tant d'ap por ter des preuves.
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La fi gure  5 montre une com pa rai son de deux grappes de rai sin au
mo ment de la ré colte. À gauche, on peut voir une grappe de Ca ber net
Sau vi gnon près de la date de ré colte, dans une ré gion au cli mat tem‐ 
pé ré. A droite, un bou quet de Syrah près de la date de ré colte, en
juillet  2017, dans une ré gion au cli mat tro pi cal semi- aride, à Lagoa
Grande (PE), dans la Vale do São Fran cis co. On peut ob ser ver que la
grappe de Ca ber net Sau vi gnon a une rafle li gni fiée, de cou leur mar‐ 
ron, qui lui as sure une plus grande ré sis tance, et qui ne se casse pra‐ 
ti que ment pas lors qu'on la dé croche avec du ma té riel. La grappe de la
VSF a une tige verte, flexible et cas sante, et se brise fa ci le ment à
l'aide d'un égrap poir/éra fleur. Par consé quent, l'adop tion de l'une des
trois al ter na tives men tion nées ci- dessus peut contri buer à une amé‐ 
lio ra tion qua li ta tive des vins rouges tro pi caux de la VSF.
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Fi gure 5. Grappes de Ca ber net Sau vi gnon (à gauche) dans un vi gnoble tem pé ré

avec li gni fi ca tion de la rafle ; et Syrah (à droite), peu avant la ré colte, dans un vi- 

gnoble tro pi cal semi- aride, à Lagoa Grande (PE, Bré sil), avec rafle non li gni fiée.

Pho tos : Giu lia no Elias Per ei ra.

In di ca tion géo gra phique dE LA
Vale do São Fran cis co pour les
vins fins tran quilles et ef fer ves ‐
cents
Ces der nières an nées, un pro jet de PD&I a été mis en œuvre pour or‐
ga ni ser le pro ces sus de struc tu ra tion de l'In di ca tion Géo gra phique
(IG) des vins fins tran quilles et ef fer ves cents dans la Vale do São Fran‐ 
cis co. Le pro jet a per mis de gé né rer les élé ments né ces saires à la de ‐
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mande d'en re gis tre ment de l'In di ca tion Géo gra phique dont, entre
autres  : la dé li mi ta tion de l'aire géo gra phique  ; la ca rac té ri sa tion de
l'IG en ce qui concerne les fac teurs na tu rels (re lief, cli mat, géo lo gie,
sol) et les fac teurs hu mains (uti li sa tion et cou ver ture du sol, sys tèmes
de pro duc tion vi ti coles et œno lo giques) ; la des crip tion des pro ces sus
et mé thodes d'ob ten tion des vins fins de l'IG Vale do São Fran cis co ;
la ca rac té ri sa tion physico- chimique et sen so rielle des vins fins  ; la
preuve de la re nom mée de la ré gion dans la pro duc tion de vins fins ;
l'éla bo ra tion du rè gle ment d'uti li sa tion de l'IG  ; l'éla bo ra tion du sys‐ 
tème et du plan de contrôle des vins fins de l'IG. L'Ins ti tut du vin de la
Vale do São Fran cis co - VIN HO VASF a dé po sé la de mande d'en re gis‐ 
tre ment au près de l'Ins ti tut na tio nal de la pro prié té in dus trielle -
INPI.

Avec le futur en re gis tre ment de l'IG pour les vins fins tran quilles et
ef fer ves cents de la Vale do São Fran cis co, les vi ti cul teurs et les do‐ 
maines pos sé de ront la pro prié té in dus trielle pour l'uti li sa tion ex clu‐
sive de l'IG et dis po se ront de mé ca nismes col lec tifs pour le contrôle
de la qua li té des pro duits, ce qui de vrait étendre la re nom mée de la
ré gion en tant que pro duc trice de vins de qua li té. Il de vrait éga le‐ 
ment amé lio rer les condi tions du mar ché pour les pro duits de la ré‐ 
gion, don ner une plus grande du ra bi li té aux af faires vi ti vi ni coles, at ti‐ 
rer de nou veaux in ves tis se ments dans le sec teur, gé né rant de
meilleures condi tions socio- économiques pour la chaîne de pro duc‐ 
tion des rai sins et des vins dans la ré gion. Pa ral lè le ment, un autre
point qui de vrait être sti mu lé est l'œ no tou risme.
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Consi dé ra tions fi nales
La pro duc tion de vin dans les ré gions tro pi cales et sub tro pi cales du
Bré sil est une ac ti vi té ré cente mais en plein dé ve lop pe ment. La ré‐ 
gion semi- aride de la Vale do São Fran cis co est celle qui pos sède
l'his toire la plus riche, car elle est la pre mière a avoir été ex ploi tée
dans ces condi tions.
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Les vins tro pi caux de la Vale do São Fran cis co pré sentent une qua li té
et une ty pi ci té spé ci fiques, qui re flètent les fac teurs na tu rels de cette
ré gion vi ti vi ni cole aux ca rac té ris tiques ex trê me ment par ti cu lières.
On y pro duit des vins ef fer ves cents secs et doux, des vins rouges
jeunes et de garde, des blancs, des bran dies, des al cools de vin, en
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plus des vins com muns, en grande quan ti té. Les vins jeunes pré do‐ 
minent. Les vins fins ont des ca rac té ris tiques dif fé rentes selon les va‐ 
rié tés uti li sées, la pé riode de l'an née où les rai sins sont ré col tés et le
porte- greffe uti li sé. La pé riode de l'an née pen dant la quelle les vins
sont éla bo rés peut re pré sen ter des va riables fon da men tales en
termes de lon gé vi té et de qua li té du pro duit. Le pro ces sus d'éla bo ra‐ 
tion des vins rouges est par ti cu liè re ment unique car la pré sence de
ra chis/rafle en contact avec les peaux, les pé pins et le moût a causé
des pro blèmes de goût, qui peuvent être ré so lus en adop tant un trai‐ 
te ment ma nuel ou d'autres al ter na tives. La Vale do São Fran cis co est
en train de de ve nir une autre ré gion bré si lienne dé li mi tée, avec le
sta tut d'In di ca tion Géo gra phique. On es père que cette nou velle étape
per met tra d'amé lio rer en core la qua li té et la ré pu ta tion des pro duits,
l'image et les condi tions du mar ché, tout en as su rant la du ra bi li té de
l'ac ti vi té vi ti vi ni cole.

L'évo lu tion de la pro duc tion vi ti vi ni cole, ac com pa gnée par la science
ap pli quée à la ré so lu tion des dif fi cul tés in trin sèques de la Vale do São
Fran cis co, gé nère et gé né re ra des in for ma tions pré cieuses pour la vi‐ 
ti vi ni cul ture mon diale, sous ré serve des im pacts ac tuels et fu turs du
chan ge ment cli ma tique.
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Français
Les vins tro pi caux sont ceux pro duits dans les ré gions vi ti vi ni coles où plu‐ 
sieurs cycles vé gé ta tifs de la vigne peuvent se pro duire par an, avec au
moins une ré colte an nuelle. Les prin ci paux fac teurs qui contri buent à cette
vi ti vi ni cul ture en basses la ti tudes sont : des tem pé ra tures éle vées tout au
long de l'an née, des pré ci pi ta tions mo dé rées ou in suf fi santes, un rayon ne‐
ment so laire abon dant et de l'eau dis po nible pour l'ir ri ga tion. Des cycles
conti nus peuvent se pro duire, et c'est alors le pro duc teur qui dé cide quand
tailler et quand ré col ter, selon les sai sons des pluies, les de mandes du mar‐ 
ché, la struc ture phy sique et les types de vins pro duits. Les vins tro pi caux
sont pro duits dans le Vale do São Fran cis co, au nord- est du Bré sil, de puis
plus de trente ans. La vi ti vi ni cul ture pra ti quée dans la ré gion est l'une des
plus tech ni ci sées au monde, car elle exige un haut degré de connais sances
de la part des vi ti cul teurs et des tech ni ciens, en termes de ma ni pu la tion du
ter rain, ainsi que des connais sances dif fé rentes des œno logues lors de la vi‐ 
ni fi ca tion. La ré gion pro duit des vins ef fer ves cents de mus cat, des vins ef‐ 
fer ves cents tra di tion nels secs et demi- sec, des vins rouges en core jeunes et
de garde, et des vins blancs jeunes, en plus des vins com muns (de table),
plus ré cem ment. Cet ar ticle pré sente les ca rac té ris tiques de cette vi ti vi ni‐ 
cul ture jeune et dif fé ren ciée, par rap port à celle pra ti quée dans les pays
pro duc teurs tra di tion nels, ainsi que les ré sul tats des re cherches me nées
dans la ré gion au cours des quinze der nières an nées, en par te na riat avec les
do maines vi ti coles.

English
Trop ical wines are pro duced in winegrow ing re gions where vines can have
more than one cycle per year and at least one har vest. The main factor con‐ 
trib ut ing to this vit i cul ture from low lat it udes are: high tem per at ures
through out the year, rain fall level with mod er ate or de fi cient water sup ply,
abund ant solar ra di ation and water avail ab il ity for ir rig a tion. Con tinu ous
cycle hap pen and is the pro du cer who de cides when to prune and to har‐ 
vest, ac cord ing to rain fall sea son, mar ket de mands, phys ical struc ture and
wine types elab or ated. In the São Fran cisco Val ley, North east ern Brazil,
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trop ical wines are being pro duced since the last thirty years. Vit i cul ture
prac ticed in the re gion is one of the most tech ni fied world wide, be cause re‐ 
quire high de gree of know ledge of the vit i cul tur ists and tech ni cians, for
field man age ment, as well as know ledges for en o lo gists dur ing wine mak ing.
The re gion pro duce fine spark ling wines - dry or semi- dry, sweet mus cat
spark ling, young and aging still reds and young still whites, be sides table
wines, re cently. In this art icle will be presen ted char ac ter ist ics of this young
and dif fer ent vit iviniculture, as com pared to that from tra di tional coun tries,
as well as res ults of re searches car ried out in the re gion in the last fif teen
years, in part ner ship with winer ies.
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