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Introducao

1 Uma nova regiao viticola se estabeleceu definitivamente nos locais de
altitude no Planalto Catarinense. A quebra de paradigmas, em relacao
a viticultura tradicional praticada ha muitos anos no estado de Santa
Catarina, se deve a utilizacao de parametros que compdem a mais
pura nocao de terroir, como as particularidades que envolvem o clima
local, os solos, as videiras e os fatores humanos responsaveis pela in-
troducao e producao.

2 E no sul do Brasil, nas suas latitudes mais elevadas e em locais de alti-
tude proximas a 1000 metros acima do nivel do mar (Figura 1), que as
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condicdes climaticas particulares retardam o ciclo vegetativo das vi-
deiras, favorecendo a obtencao de matéria-prima para a elaboracao
de vinhos diferenciados em relacao aos tradicionalmente produzidos,
permitindo a obtencao de uma maturacao das uvas que transmite aos
vinhos uma intensa coloracao, aromas definidos, um bom volume e
equilibrio gustativo.

Lat 28 Santa ¢atarina

!

“—_ Brasil "

Figura 1. Localizagcao de Santa Catarina
[ ) V4 ()
A historia

3 A descoberta e a divulgacao desta regiao fazem parte da historia da
Epagri (Empresa de Pesquisa e Extensao Rural de Santa Catarina) ini-
cialmente na Estacao experimental de Videira e, em seguida, na de
Sao Joaquim.

4 Tudo teve inicio na década de 1990 com a instalacao de colecoes de
cultivares de videira de Vitis vinifera com o objetivo de testar sua
adaptabilidade na grande diversidade climatica de Santa Catarina.
Dentre outros locais, foi testada nas condicoes extremas de Sao Joa-
quim, a 1400m de altitude, onde a ocorréncia de geadas primaveris,
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que ocorrem com certa frequéncia, fez com que a maior parte das va-
riedades fossem descartadas e a colecao deixada de lado. Alguns anos
depois, meu colega Jean Pierre Ducroquet, especialista em ameixa,
recolheu alguns cachos de uva sobreviventes as geadas e os levou até
mim na Estacao Experimental de Videira, sem saber qual era a varie-
dade. Eram de Cabernet Sauvignon e nao estavam completamente
maduros, apesar de estarmos no més de marco, pelo menos 30 dias
depois da maturacao da Cabernet Sauvignon produzida em locais
mais baixos em relacao ao nivel do mar.

5 Esta pequena producao experimental se mostrou interessante e o
primeiro vinho foi vinificado em pequena quantidade no ano de 1998.
O resultado mostrou uma qualidade surpreendente para os padroes
da época nas regides tradicionais. Em 1999 repetimos a experiéncia e
os resultados foram superiores aos primeiros.

6 A partir da dai a divulgacao, com auxilio da Estacao Experimental de
Sao Joaquim, foi fundamental no aval das corajosas afirmacgoes de que
haviamos descoberto algo novo e muito promissor. Esta trajetoria
teve a colaboracao de diferentes governos estaduais rivais, mos-
trando que projetos bem fundamentados e com bons resultados
podem ser concretizados apesar da existéncia de politicas partidarias
distintas.

7 Os empresarios, sedentos de novidades, nao aguardaram novos resul-
tados da pesquisa. Suas agoes foram sem duvida a grande mola pro-
pulsora do desenvolvimento, nos colocando uma responsabilidade da
mesma magnitude que os investimentos de risco por eles realizados.
No inicio, os produtores, separados pelo regionalismo, se curvaram as
evidentes caracteristicas qualitativas dos vinhos produzidos nos dife-
rentes locais de altitude (Sao Joaquim, Campos Novos e Cacador) e
formaram uma associagao - a Acavitis, hoje Vinhos de Altitude. Entre
varios empreendedores, trés deles tem a responsabilidade da criacao
- Caio Pisani, Dilor Freitas, ap6s sua morte seguido por seu filho Joao
Paulo Freitas, e Mauricio Grando.

8 O segundo passo para a concretizacao da regiao foi o acompanha-
mento de boa parte das implantacdes dos vinhedos. A chegada de
novos enologos contribuiu de forma marcante para que ocorresse um
desenvolvimento técnico regional em regioes onde nunca havia sido
produzido uva.
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Em uma época onde a sede de conhecimento pelo que ocorria nesta
regiao crescia a cada dia, e onde nao bastava somente ver os resulta-
dos, mas sim era preciso entender o que estava a ocorrendo, mais
uma vez a Epagri juntamente com as universidades UFSC e UDESC e
com o apoio incondicional da Embrapa Uva e Vinho desenvolveram, e
ainda desenvolvem, inumeros trabalhos cientificos altamente qualifi-
cados que trazem a luz uma grande gama de respostas aos ainda
crescentes anseios e duvidas do processo produtivo ideal, tanto nas
uvas como nos vinhos.

Com os vinhedos implantados e poucas vinicolas existentes, mais
uma vez a uniao se mostrou presente e ocorreram vinificagcoes de di-
versos produtores em parceria. Eu mesmo fui en6logo ou consultor
de pelo menos 9 empreendimentos ao mesmo tempo, numa demons-
tracao de parceria entre o governo do estado e entre os proprios pro-
dutores.

As areas de abrangéncia

Originalmente, os locais de producao foram subdivididos em trés
polos (Figura 2): Sao Joaquim que incluia os municipios de Sao Joa-
quim e Bom Retiro; o segundo polo era Campos Novos, que incluia
Tangara, Videira e Campos Novos; e, o terceiro, denominado de Cacga-
dor, que incluia Agua Doce.
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Figura 2. Localizacao dos trés polos iniciais de producao de uvas de altitude em
Santa Catarina.

12 Logo surgiram outros locais produtores, como Urubici, Urupema,
Campo Belo do Sul, Treze Tilias e Rancho Queimado, que foram se
agregando aos existentes e trazendo consigo suas particularidades,
sempre respeitando a producao de uvas na altitude minima de 900
metros acima do nivel do mar como determinava as regras ditadas
pela associacao de produtores.

13 Atualmente sao 250 ha de vinhedos em produgao, que contribuem
com aproximadamente 1 milhao de kg de uvas, produzindo, em média,
800 mil garrafas entre vinhos finos e espumantes.

14 Esta producao € elaborada em 20 estabelecimentos vinicolas que
contam com equipamentos enologicos de ultima geracao para a ela-
boracao dos vinhos, bem como com as mais modernas estruturas ar-
quitetdnicas, visando o enoturismo.

Licence CCBY 4.0


https://preo.u-bourgogne.fr/territoiresduvin/docannexe/image/1705/img-2.jpg

A Viticultura de Altitude no Planalto Catarinense

15

16

17

18

19

20

21

As caracteristicas da regiao

A influéncia do conjunto - clima, solo, planta e homem em uma con-
temporaneidade vém ha séculos delimitando as diferencas entre re-
gioes e caracterizando as particularidades de seus respectivos vinhos.

O clima

Caracterizado climaticamente como C-mesotérmico de verao fresco
e caracter subtropical, muitas vezes se assemelha as caracteristicas
de climas temperados (Figura 3).

A altitude entre 900 e 1400 m acima do nivel do mar, na latitude pro-
xima a 28° Sul, influencia o ciclo vegetativo da videira, retardando o
inicio das atividades referentes a brotacao para o més de outubro e
alongando-se na fase final da maturagao até o fim do més de abril em
alguns casos.

Apesar do deslocamento do ciclo vegetativo nas regioes de altitude,
para épocas onde as temperaturas sao menores, normalmente o in-
cremento de temperatura no més de setembro é suficiente para dar
partida as atividades metabolicas da brotagao. Mas, gracas as baixas
temperaturas noturnas nos locais mais elevados, a floragao é retar-
dada e tem seu periodo alongado, atrasando o inicio da pinta das
bagas assim como a maturagao completa, que ocorre de 30 a 48 dias
apoOs a maturacgao das uvas nos locais mais baixos.

Este deslocamento no tempo traz vantagens e desvantagens durante
o ciclo vegetativo.

Em clima de altitude, as brotagcdes ocorrem, normalmente quando,
entre baixas temperaturas, ocorre uma janela de dias mais quentes,
desencadeando o processo, principalmente nas variedades mais pre-
coces, como a Chardonnay e a Pinot Noir. De 10 a 15 dias depois, até
as mais tardias, como a Cabernet Sauvignon, iniciam este processo.
Neste caso, sao as temperaturas da primavera que influenciam de
forma decisiva na produtividade e na qualidade da futura colheita.

Entre os riscos existem as geadas tardias, que podem ocorrer até no
més de novembro em alguns anos catastroficos, queimando jovens
brotos, folhas e flores, reduzindo de forma drastica a produgao. Para
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algumas variedades, como a Merlot, a ocorréncia de temperaturas
baixas durante a florada provoca o abortamento floral reduzindo a
produtividade mesmo sem a ocorréncia de geada.

Um dos beneficios da ocorréncia de baixas temperaturas na prima-
vera é que a mineralizacao da matéria organica dos solos é reduzida,
influenciando beneficamente com um menor crescimento vegetativo,
propiciando a ocorréncia de entrenos curtos, mais folhas por ramo,
peliculas das uvas mais espessas e menor incidéncias de ataques de
fungos que, com excecao da antracnose, requerem menos cuidados
com tratamentos fitossanitarios.

set out nov dez jan fev mar abr mai jun jul ago

Figura 3. Temperaturas minimas e maximas (°C) ocorridas em Sio Joaquim du-
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rante o ciclo vegetativo da videira

Ja, no fim do ciclo, a grande vantagem da ocorréncia de menores
temperaturas esta no fato de possibilitar que a maturagao ocorra em
uma época onde as precipitacoes pluviométricas normalmente sao
menores (Figura 4), assim como as temperaturas noturnas, reduzindo
o crescimento vegetativo, o que favorece o acimulo de energia nos
frutos, uma vez que esta nao ¢é dispendida no crescimento de ramos.
Nesta fase, as menores temperaturas também auxiliam na redugao
dos tratamentos fitossanitarios, que sao realizados em menor nu-
mero, apesar de serem imprescindiveis.
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24 Nos climas de montanha, as horas de insolagao sao benéficas ao de-
senvolvimento da maturagao, permitindo facilmente a obtencao de
teores alcoolicos elevados, trazendo consigo uma maior incidéncia de
raios ultravioletas que agem sobre o sistema imunologico das plantas,
favorecendo a formacao de teores de polifenois e antocianinas. Estas
tém sua importancia no incremento da cor dos vinhos e os polifendis,
dentre eles o resveratrol, que chega a ocorrer em teores mais de duas
vezes superiores aos valores normalmente encontrados em vinhos de
outras localidades brasileiras.

25 As fases de desenvolvimento das plantas sao determinadas por varia-
¢oes hormonais e estas regem a producao dos compostos que dife-
renciam a mateéria-prima dos vinhos em diferentes climas e locais de
producao.

Precipitagao
Média 40 anos
mm
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set dez jan fev mar abr mai jun jul ago

Figura 4. Precipitacao média em Sao Joaquim durante o ciclo vegetativo da vi-
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deira

As baixas temperaturas noturnas provocam uma alteracao hormonal,
determinando reducgao do crescimento vegetativo e inicio da matura-
¢ao com acumulos de agucares, substancias fenolicas e precursores
de aromas.

O periodo que antecede a pinta das bagas ou veraison, caracteriza-se
por uma reducao de auxinas, hormonios do crescimento, e o surgi-
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mento do acido abcisico (AbA), hormdnio do estresse, que determina
a coloragao das bagas. Em locais em que as temperaturas elevadas fa-
vorecem o crescimento vegetativo paralelamente a tal fenomeno, a
veraison ocorre mais cedo, proporcionando um periodo de matura-
¢ao reduzido, com menor acumulo de substancias interessantes a
composicao dos mostos. Nos vinhedos de altitude, as baixas tempera-
turas induzem a uma reducao do crescimento vegetativo e uma verai-
son e maturagao mais tardias e longas, logo mostos com maior com-
plexidade.

A sintese de compostos fendlicos estd ligada ao metabolismo dos
acucares e do nitrogénio. Depois da veraison, ocorrem profundas
mudancas metabdlicas, como a reducgao da glicdlise, iniciando o act-
mulo de acucares. Quando os aclcares sao armazenados, ocorrem
vias metabolicas alternativas para o acaumulo dos compostos fenoli-
cos. A glicdlise, via piruvato, é uma delas, sendo também responsavel
pelo desenvolvimento vegetativo. Outra via metabdlica € a das pento-
ses, onde se encontra o aminoacido fenilalanina que, comandado pela
concentragcao hormonal, direciona a energia para o acumulo de pro-
teina e, portanto, ao crescimento vegetativo. Sempre que ocorre re-
ducao do crescimento vegetativo, gracas ao desequilibrio hormonal,
ocorre o favorecimento de acimulo de compostos fenolicos. Se a
planta crescer ao mesmo tempo em que amadurecerem os frutos,
este acimulo é reduzido, o que ocorre em menor quantidade nos cli-
mas de temperaturas amenas.

A ocorréncia de baixas temperaturas induz a uma variacao hormonal
no metabolismo, que passa também a atuar pela via das pentoses, fa-
zendo com que a fenilalanina contribua para a formacao da
fenilalanina-amonialiase (PAL), enzima ligada ao aparecimento da co-
loracao durante a veraison. A acao desta enzima participa do desloca-
mento da via metabolica, que antes proporcionava o crescimento ve-
getativo, para via do acido cinamico, direcionando a energia para a
formacao de lignina para reservas e para o chalcone, precursor dos
taninos, flavonoides e antocianidinas, que, sem o crescimento vege-
tativo, recebem sua cota de energia de forma redobrada, via glicoOlise
e via pentose.

Como as noites sao frias durante a maturacgao, a degradacao do acido
malico é reduzida ocasionando nos mostos e nos vinhos teores até
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trés vezes superiores aos comumente encontrados. Estas concentra-
¢oes elevadas deste acido propiciam vinhos brancos de acidez deli-
cada e espumantes brancos e roses com a vivacidade tipica e exclu-
siva do acido malico. Ja nos vinhos tintos, torna a fermentacao malo-
latica imprescindivel e dificil de ser realizada, pois as baixas tempera-
turas do ambiente, a quantidade de alcool e a importante carga poli-
fenolica existente requerem vinicolas preparadas para tal tarefa. A
forte producao de acido latico proveniente da transformacao do ma-
lico enriquece o volume dos vinhos tintos com o aumento do caracter
aveludado. Ainda pouco estudados, mas observados na pratica, sao os
efeitos da influéncia oceanica e a continentalidade exercida sobre al-
gumas regides produtoras. Sao Joaquim e seus arredores se encon-
tram, em linha reta, a menos de 70 km de distancia do oceano Atlan-
tico e, em certas épocas, recebem uma carga de influéncia climatica
tipica destes meios. J4 na macrorregiao de Cagador este efeito nao
existe, mas sim a influéncia do continente, com seus ventos e clima
caracteristicamente particulares. Nos vinhedos localizados geografi-
camente intermediarios a estes, as caracteristicas se mesclam e
podem influir de outra forma no mesoclima local, contribuindo para a
diversidade particular de cada polo produtor.

O relevo e os solos

O relevo de altitude em sua maioria varia de suavemente ondulado
até fortemente ondulado, com declives longos e alguma presenca de
patamares com vegetacao de campos de altitude.
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Figura 5: Relevo em local de altitude em Santa Catarina (Foto: Jean Pierre Ro-
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sier).

Em Santa Catarina, nos locais de altitude, os solos sao principalmente
do tipo cambissolos alicos de origem basaltica, Terra bruna estrutu-
rada e latossolo bruno em sua maioria de horizontes superficial ha-
micos. A textura predominante é a argilo-arenosa, mas diferem
quanto a profundidade e quanto a quantidade de pedras. Podemos
afirmar que geralmente em Sao Joaquim os solos sao extremamente
pedregosos e rasos nos patamares, sendo que em alguns locais dificil-
mente chegam a 60 cm de profundidade. J4 em Bom Retiro e Uru-
pema, sao mais profundos e compostos de uma argila um pouco mais
pesada. Sao igualmente profundos em Campo Belo do Sul e em Tan-
gara, na serra do Marari, onde sao considerados latossolos
bruno/roxos cujas argilas que os compoem sao mais leves, finas e pe-
gajosas. No caso de Agua Doce sdo igualmente profundos com argilas
finas € um pouco mais arenosos que os demais, sendo considerados
do tipo cambissolos alicos de origem basaltica, Terra bruna estrutu-
rada litolicos arenosos e siltosos.

Portanto, nao existe uma uniformidade entre os solos que compoe as
regioes viticolas de altitude, o que por sua vez também contribui para
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que seus produtos se distingam por tipicidades particulares, apesar
de receberem praticamente as mesmas influéncias climaticas devido
a altitude.

Como caracteristicas comuns entre os solos podem ser citadas os
elevados teores de matéria organica que, gragas as baixas temperatu-
ras meédias reduzem as atividades microbianas mantendo elevados os
teores de matéria organica. O pH acido, com presenga de teores de
aluminio trocavel e baixa saturacao de bases, sao outras constantes
encontradas e tornam imprescindiveis as correcdes calcareas em
doses elevadas no momento da implantacao dos vinhedos.

Observa-se, de forma empirica, que nos vinhos tintos produzidos nas
regioes de solos mais rasos e pedregosos, os teores de taninos sao
superiores, assim como sua intensidade. Ja nos solos compostos por
maioria de argilas finas, os vinhos apresentam taninos mais leves e
elegantes, porém sem a mesma poténcia dos anteriores.

As variedades mais significativas

Comercialmente as variedades mais plantadas sao a Cabernet Sauvig-
non, a Merlot e a Chardonnay, sobre o porta-enxerto Paulsen 1103.
Existem também boas areas de Sauvignon blanc, Pinot Noir, Malbec, e
Sangiovese entre uma gama de experiéncias principalmente de varie-
dades de origem italiana como a Montepulciano e a Vermentino.

O fator humano

Os empresarios que acreditaram nos resultados da pesquisa e inves-
tiram nestas regides, em sua maioria, sao distintos dos tradicionais
produtores de vinho existentes em Santa Catarina. Sao provenientes
de outras areas de atuacao e, via-de-regra, utilizam em suas ativida-
des de origem altas tecnologias. Foi com essa visao que implantaram
parreirais e construiram vinicolas dentro dos padroes mais modernos
existentes.
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Figura 6. Vinicola Abreu Garcia (Foto: Jean Pierre Rosier).

Os técnicos que passaram a atuar nestas areas tiveram que praticar
um aprendizado que todo o pioneirismo requer, e os funcionarios de
campo e de cantina foram sendo formados com o passar dos anos de
trabalho. Isto, até hoje, continua a ser um dos gargalos da producao.

Enoturismo

O crescimento da viticultura e a producao de vinhos nestas regioes
trouxeram consigo uma demanda dos consumidores em poder visitar,
degustar e se hospedar. As vinicolas, em grande parte, se estrutura-
ram para receber os turistas na propria vinicola junto a producao ou
construiram locais receptivos apropriados para este fim. Ainda de
forma insipiente a hospedagem nas cidades onde se localizam as
zonas de producao tem se valido da infraestrutura de cidades vizi-
nhas para suprir a crescente demanda que o sucesso dos vinhos tem
atraido.
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Figura 7. Receptivo na Vinicola Villagio Grando (Foto: Jean Pierre Rosier).

A maioridade da regiao

Os jovens 18 anos que se passaram desde o inicio dos trabalhos da
descoberta até o sucesso atual em 2017 tiveram uma trajetoria de
grandes responsabilidades. Os primeiros vinhos comerciais datam de
2004. Atualmente, com 15 anos de atividades profissionais, o que re-
presenta um engatinhar para o longevo mundo do vinho, os empresa-
rios que duramente apostaram acreditando em um futuro promissor
ja estao vivendo o sucesso garantido pelas medalhas obtidas em con-
cursos tanto nacionais como internacionais €, se antes eram desacre-
ditados e desconhecidos, galgaram a notoriedade em relagao aos de-
mais vinhos do pais.

Atualmente esta sendo implantada na pratica a utilizacao de uma
marca coletiva que caracterize a normatize os vinhos de altitude do
Planalto Catarinense. Os olhares para o futuro vislumbram trabalhos
em prol de estruturar uma indicacao geografica e, posteriormente,
denominagoes de origem controlada, que permitam aos consumido-
res obterem produtos que transmitam uma seguranga ainda maior.
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42 Os produtores de vinhos de altitude tém a certeza de que ainda tem
muito por fazer para obter a consolidacao de um mercado, mas que
agora “o veleiro saiu do porto e os ventos estao a favor, e que € pri-
mordial continuar navegando com a devida seguranca”.

Portugués

Resumo

Uma nova regiao vitivinicola existente no Brasil, em locais de altitude de
Santa Catarina, é apresentada desde sua descoberta, com a caracterizacao
do clima e sua influéncia no metabolismo dos vinhedos e na tipificagao dos
vinhos, dos solos, das variedades e do fator humano, assim como o desen-
volvimento do enoturismo e sua maturidade como regiao.

English

Summary

A new winemaking region, located in the altitude area of the state of Santa
Catarina, Brazil, is presented. The text explores since the discover of the
potential of the region for viticulture, including the characterization of the
climate and its influence on the metabolism of the vine and on the typicity
of the wines, soils, grape varieties and the human factor, as well the devel-
opment of the wine tourism, arriving to its maturity as a region.
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