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El medio natural de Lanzarote

Geología, volcanismo y morfología.
El clima.
La vegetación potencial y los suelos.

Las técnicas y sistemas de cultivo en los viñedos de Lanzarote
Los arenados naturales.
Los arenados artificiales.
Los cultivos en zanjas o chabocos
El Jable.
Los aprovechamientos agrarios y las escasez de agua..

El cultivo de viñedos en Lanzarote y en otros ámbitos macaronésicos.
El cultivo y la producción de vino en Lanzarote
El vino de Lanzarote y las subvenciones europeas.
Conclusiones.

Introducción
El culti vo del viñedo se in tro du jo en Ca na rias desde el mismo mo‐ 
men to de la conquis ta, pues tanto los nor man dos como los cas tel la‐ 
nos lo conocían su fi cien te mente. En un pri mer mo men to en la isla de
Lan za rote las vides no se de di ca ron para la producción de vino, sino
para confec cio nar aguar diente de baja ca li dad que se ex por ta ba a
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Amé ri ca junto a otros pro duc tos como las pieles de co ne jos 1. Es a
par tir del siglo XVI cuan do el vino constituirá un au tén ti co pro duc to
de exportación en el Ar chi pié la go Ca na rio, el des ti no prin ci pal será el
Reino Unido, aunque no es el caso de Lan za rote, pues en esta isla
sólo se producirán cal dos para la exportación a par tir de las erup‐ 
ciones volcánicas del siglo XVIII (1730 -1736), con una téc ni ca agrícola
no ve do sa como es el culti vo en are na do, que ex pli ca re mos más ade‐ 
lante. En la ac tua li dad, es el único culti vo que ex pe ri men ta cier ta
expansión en cuan to a su per fi cie culti va da en la isla, ello obe dece
más a las sub ven ciones que re cibe la Unión Eu ro pea para man te ni‐ 
mien to de pai saje sin gu lar, que por la de man da de los vinos isleños,
pues estos son más caros que sus homónimos de la península Ibé ri ca,
e in clu so con ca li dades a veces in fe riores, ya que los cos tos de
producción en la Isla son muy ele va dos como tam bién ten dre mos
ocasión de com pro bar en este tra ba jo.

En este artículo abor da re mos pri me ro un análisis del medio na tu ral
de la Isla, pues es muy di fe rente a otros ámbitos eu ro peos donde se
pro duce vino. Por tanto el medio sin consti tuir un au tén ti co de ter mi‐ 
nante de la situación, si que es un ver da de ro condi cio nante del tipo
de viñedo y de las téc ni cas de producción.

2

Con pos te rio ri dad ana li za re mos los sis te mas y téc ni cas de culti vo y,
por último, se es tu dia la producción y se com pa ra con otros ámbitos
de la Ma ca ro ne sia.

3

Aparte de las fuentes im pre sas y de las consul tas en In ter net se ha
rea li za do un ex haus ti vo tra ba jo de campo, fruto del cual son las dis‐ 
tin tas fotografías que se pre sen tan en este tra ba jo.

4

El medio na tu ral de Lan za rote
La isla de Lan za rote es la más sep ten trio nal del Ar chi pié la go Ca na rio,
y conjun ta mente con Fuer te ven tu ra son las más orien tales. Su su per‐ 
fi cie es de 862 kilómetros cua dra dos, aunque si le su ma mos los 44
Km² del Ar chi pié la go Chi ni jo as ciende a 906 Km². Tiene una forma de
óvalo con una clara inclinación NE – SW. Pre sen ta una orografía re la‐ 
ti va mente llana en comparación con otros es pa cios in su lares ca na‐ 
rios. En este sen ti do, al igual que en otros as pec tos, se ase me ja bas‐ 
tante a la ve ci na isla de Fuer te ven tu ra. La al tu ra media de su re lieve
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Foto 1. Ma ci zo de Fámara (norte de Lan za rote)

© Ale jan dro González

está por de ba jo de los 400 me tros, lo que su pone un rasgo
característico pro pio frente al conjun to de las Ca na rias Oc ci den tales,
donde las al ti tudes me dias son muy su per iores. La máxima
estribación montañosa son Las Peñas del Chache (670 mts.) y se lo ca‐ 
li za en el Ma ci zo de Fa ma ra – Gua ti fay. El relie ve de la isla se ca rac te‐ 
ri za tam bién por pre sen tar múltiples cráte res volcá nicos de es ca sa
al tu ra y agru pa dos, for man do ali nea ciones con una orientación prin‐ 
ci pal NE – SW, o aisla dos confor man do conos de cin der en forma de
her ra du ra.

Geología, vol ca nis mo y morfología.

Los ma te riales son de los más an ti guos del Ar chi pié la go, con ba sal tos
entre unos 10 y 15 mil lones de años antes de la ac tua li dad. Estos
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Foto 2. Are nas organógenas al pie del Acan ti la do de Fa ma ra

© Ale jan dro González

concre ta mente se ubi can en el men cio na do Ma ci zo de Fa ma ra – Gua‐ 
ti fay y en Los Ajaches; mien tras el resto de la isla, es decir la parte
cen tral es más joven con una gran profusión de conos volcánicos, al
igual que el es pa cio del Jable y la zona de lavas y la pillis re cientes que
confor man el campo de fuego de Ti man faya y La Geria, cuyos ma te‐ 
riales datan de 1730 -1736.

Estas erup ciones re cientes junto a las tam bién históricas de 1824 (Tao
o Clé ri go Duarte; Tinguatón y el Volcán Nuevo) han pro pi cia do un
cier to re ju ve ne ci mien to de la Isla en esta parte cen tral, cu brien do los
ma te riales an ti guos o dejándolos ais la dos en medio del mar de lavas o
rofer, estos pa leo re lieves re ci ben en la Isla el nombre de is lotes. La
erosión – sobre todo la hídrica y la eólica - ha tra ba ja do mucho el re‐ 
lieve, sobre todo en los ma ci zos an ti guos, dando lugar a una gran
can ti dad de valles pro fun dos y am plios, en los cuales sus le chos se
en cuen tran ta pi za dos por gla cis po li gé ni cos.
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Foto 3. La Geria (Are na dos na tu rales)

© Ale jan dro González
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Foto 4. El Jable (are nas organógenas).

© Ale jan dro González
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Foto 5. Mapa histórico de la erupción de Ti man faya.

© Ale jan dro González
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Foto 6. Lavas cor da das del Parque Na cio nal de Ti man faya

© Ale jan dro González

Es fre cuente tam bién en con trar valles acé fa los que han per di do su
ca be ce ra como pro duc to de la erosión re mon tante. Entre estos valles
cabe des ta car el de Te mi sas, Valle Pa lo mo y Tenegüime, con
orientación oeste - este den tro del ma ci zo de Fa ma ra, y con una clara
orientación norte -sur des ta ca mos los de Mánguia, Vega de San José
y Ma ra ma jo; por su parte en Los Ajaches des ta can el valle de Fena,
Valle de Femés y el de La Hi gue ra. En de fi ni ti va, el re lieve ac tual es el
pro duc to de una estruc tu ra geológica, básicamente de ba sal tos, y una
sucesión de epi so dios climáticos de di ver sa índole, donde se han al‐ 
ter na do ci clos de pre ci pi ta ciones más abun dantes con épo cas de
per ti naz sequía.
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Foto 7. Los Ajaches.

© Ale jan dro González

Cua dro 1. Características climáticas de Lan za rote

Fuente: Cen tro de datos. Ca bil do de Lan za rote. Elaboración pro pia

El clima.
El clima es quizá de los fac tores na tu rales el de mayor im por tan cia,
pues de las tem pe ra tu ras y pre ci pi ta ciones de pende la vida en la isla.
En efec to, las ele va das tem pe ra tu ras y la es ca sez de pre ci pi ta ciones
ha condi cio na do so bre ma ne ra la vida in su lar, hasta el punto de que el
hombre ha te ni do que ingeniárselas para sa carle el mayor par ti do a
esta serie de ad ver si dades na tu rales. Es ver dad que tam bién en oca‐ 
siones la na tu ra le za ha fa ci li ta do esto, como es en el caso de los ya
co men ta dos are na dos na tu rales.
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Lan za rote se lo ca li za en la zona sub tro pi cal del he mis fe rio norte y
muy próxima al conti nente afri ca no. Por esta razón le afec tan tanto
los vien tos ali sios como la cor riente fría de Ca na rias. Los vien tos pro‐ 
ve nientes del NE, y que se ori gi nan en la Alta presión del Anticiclón
de Azores lle gan car ga dos de hu me dad a la isla, aunque el mar de
nubes que for man los mis mos sólo afec ta a las mayores al ti tudes,
cimas de los Ajaches y de Fa ma ra – Gua ti fay, dando lugar a un clima
mediterráneo con ten den cia a la ari dez. En el resto de la isla las
condi ciones son las pro pias de un clima de sér ti co, es decir pre ci pi ta‐ 
ciones por de ba jo de los 200 mm., concen tra das mayor mente en los
meses de in vier no y otoño, mien tras en el ve ra no ape nas cae agua.
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Las pre ci pi ta ciones sue len ser de tipo tor ren cial, esto es en ape nas
unos mi nu tos cae mucha agua y luego pasa bas tante tiem po sin vol‐ 
ver a llo ver. Buena parte de esta agua dis curre por los bar ran cos y se
pierde al mar si no hay in frae struc tu ras hídricas que lo im pi dan,
como es el caso de las ga vias o na te ros. Sólo la que cae en el Jable y
en los are na dos na tu rales y ar ti fi ciales ter mi na filtrándose. Las tem‐ 
pe ra tu ras son muy ele va das todo el año, nunca bajan de los 16 gra dos
centígrados, aunque las máximas tam po co su per an los 25ºC, salvo
cuan do hay in va siones de aire sa ha ria no (si ro co), que pue den su per ar
con fa ci li dad los 30ºC e in clu so acer carse a los 40ºC.
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Este vien to pro ve niente del Sáhara no sólo tiene un efec to de in cre‐ 
men tar las tem pe ra tu ras, sino que al ser aire seco tam bién de se ca el
am biente – la hu me dad pude bajar del 80/90% a tan sólo 30% - y los
culti vos su fren so bre ma ne ra. Con todo, estos son fenómenos ex tra‐ 
or di na rios, pues una de las prin ci pales características de las tem pe ra‐ 
tu ras in su lares es la gran iso ter mia que reina du rante buena parte del
año. A ello hay que unir una fuerte in ten si dad del vien to du rante casi
todo el año, aunque éste sopla con más vi ru len cia en los meses de ve‐ 
ra no, cuan do más re for za do está el ali sio
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CLI MO GRA MA DE GRIF FITH TAY LOR Estación: Junta de Obras del Puer to

(1961-1990)

Es ta cio na li dad de la dirección del vien to

Estos efec tos ne ga ti vos del clima, altas tem pe ra tu ras, re du ci das pre‐ 
ci pi ta ciones y fuerte in ten si dad del vien to, se en cuen tran ate nua dos
con otros fac tores como son la cor riente fría de Ca na rias; la tem pe ra‐ 
tu ra del mar tam bién ayuda a re gu lar la del medio am biente, pues
éste tiene un efec to dul ci fi ca dor, ami no ran do los efec tos de la
insolación.
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Foto 8. Fuente de Ma ra ma jo. Ma ci zo de Fa ma ra

© Ale jan dro González

Estas condi ciones climáticas han te ni do gran in ci den cia en las dis po‐ 
ni bi li dades de agua en la isla, pues este re cur so es muy es ca so por lo
que su máximo apro ve cha mien to se hace ab so lu ta mente ne ce sa rio. El
agua en la isla se ob tiene en los pri me ro mo men tos me diante fuentes
o na cientes, sobre todo los que existían en Fa ma ra y Los Ajaches,
aunque tam bién había fuentes por la zona de Ti man faya y otros es pa‐ 
cios del in ter ior y cen tro de la isla.
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Más tarde a las fuentes se le irán su man do los pozos (Fa ma ra,
Rubicón,…), las ma re tas (Are nillas, Las Mares, Prie ta, El Santo, Gua ci‐ 
me ta,….), los al jibes (cada casa se construía con su pro pio al jibe), las
ga vias, los na te ros o be be ros, las ca de nas y ban cales, y las al co gi das.
Asi mis mo el jable y los are na dos per mi ten apro ve char de forma
conve niente los es ca sos re cur sos. Sólo a par tir del siglo XX será ne‐ 
ce sa rio in tro du cir nue vas in frae struc tu ras para cap tar el agua de llu ‐
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via y del sub sue lo, de esta ma ne ra se construye la presa de Mala y las
galerías de Fa ma ra y de Te mi sas.

Con todo las dis po ni bi li dades de agua si guie ron sien do in su fi cientes
para ga ran ti zar la vida en Lan za rote, con lo cual se tuvo que re cur rir
a traer la de fuera en buques – al jibes, y ya a par tir de los años se sen ta
del siglo XX fue ne ce sa rio re cur rir a la potabilización.
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Per io do: 1972 -200817

Al ti tud (m): 918

La ti tud : 28º 57 ́08´́19

Lon gi tud: 13º 36 ́01´́20

Fuente: Ae ro puer to de Lan za rote. Elaboración pro pia.21

Leyen da22

T: Tem pe ra tu ra media men sual anual (ºC)23

TM: Tem pe ra tu ra media men sual de las máximas dia rias24

Tm: Tem pe ra tu ra media men sual de las mínimas dia rias25

R: Precipitación media men sual (mm)26

H: Hu me dad re la ti va media (%)27

Cua dro 5. Es ta cio na li dad de la dirección del vien to.28
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La vegetación po ten cial y los sue los.
La vegetación na tu ral de la isla está di rec ta mente re la cio na da con la
geología y los tipos de suelo y, sobre todo, con las condi ciones
climáticas. La isla pre sen ta en la ac tua li dad una es ca sa co ber te ra ve‐ 
ge tal, pro duc to no sólo de las condi ciones climáticas sino tam bién de
la acción del hombre.
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En el mo men to de la conquis ta debió haber un piso de bosque
termófilo (ace buches, len tis cos y almácigos) en las zonas por en ci ma
de los 550 m. de al ti tud, es decir en las partes más altas de Fa ma ra –
Gua ti fay y en Los Ajaches. Asi mis mo y en las ca be ce ras y fon dos de
valle se en cuen tran co mu ni dades arbóreas de ta ra jal y de pal me ras.
Por de ba jo de esta al tu ra lo que do mi na es ta bai bal –car do nal (con ta‐ 
bai bas dulces y amar gas y au la gas prin ci pal mente); e in clu so en la
zona de costa po de mos en con trar co mu ni dades halófilas y
psanmófilas, en áreas de sa la dares y cam pos de dunas o playas. A la
desertificación de la isla ha contri bui do la acción antrópica, rea li zan‐ 
do cam pos para el culti vo; con la introducción del pas to reo in ten si vo,
sobre todo de ca bras y ove jas; con el apro ve cha mien to de la ma de ra y
los ar bus tos para los hor nos de cal, la elaboración del aguar diente de
parra,…, todo ello propició que la desforestación ya fuera alar mante
en el siglo XVII. La isla tiene un ele va do número de en de mis mo que
se concen tran en su mayoría en Fa ma ra.
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Foto 9. Vegetación de Lan za rote en ve ra no

© Ale jan dro González
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Foto 10. Vegetación de Lan za rote en in vier no

© Ale jan dro González

Las téc ni cas y sis te mas de culti vo
en los viñedos de Lan za rote
El viñedo se plan ta en par ce las que pre sen tan hoyos en el la pilli o
bien se rea li zan zan jas con muros separándolas que hacen la función
de cor ta vien tos. Por lo ge ne ral se apro ve chan los bordes de las fin cas
para plan tar viñedo y en la zona in ter na se culti van hor ta li zas, le gu‐ 
mi no sas o tu bér cu los. Las pen dientes de los sue los de culti vo no sue‐ 
len ser muy ele va das, pues cuan do esta se in cre men ta se rea li zan tra‐ 
ba jos de aban ca la mien to o ter ra zas. El viñedo se ex tiende desde los
200 hasta los 500 me tros sobre el nivel del mar, en ge ne ral la isla es
muy baja y llana. Los sue los son bien di fe ren cia dos e in clu so sue los
rojos pro fun dos sobre for ma ciones basálticas an ti guas. Estos sue los
apa re cen como fósiles al haber sido cu bier tos por erup ciones

31
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volcánicas más re cientes o por depósitos co lu viales. Pre sen tan co‐ 
lores ro ji zos, tex tu ra franco- limo-arcillosa, con ele va do conte ni do
medio de ma te ria orgánica, lo cual ase gu ra un su mi nis tro de
nitrógeno ade cua do a las exi gen cias de la vid, los conte ni dos de ma‐ 
cro nu trientes prin ci pales (N,P,K) son óptimos y hay pre sen cia de car‐
bo na tos libres que im pli can un PH básico.

En la isla de Lan za rote se cuen ta con di ver sas téc ni cas y sis te mas
para culti var viñedos, ello obe dece en gran me di da, aunque no de
forma ex clu si va, a las sin gu lares características na tu rales de la Isla
(geología, clima, suelo,…). Con todo, es la acción del hombre, apro ve‐ 
chan do estas ven ta jas de la na tu ra le za y sus re cur sos cultu rales, la
que ex pli ca en última ins tan cia el pai saje del vino en Lan za rote. Vea‐ 
mos a continuación los di fe rentes sis te mas y téc ni cas de culti vos de
la Isla de Los Vol canes.

32

Los are na dos na tu rales.

Los are na dos en la isla de Lan za rote sur gen tras la erupción de Ti‐ 
man faya en 1730 – 1736. El hombre observó que tras el epi so dio erup‐ 
ti vo la vegetación salía entre el rofer, lo que permitió pro bar con
culti vos, sobre todo viñas y fru tales, en par ti cu lar hi gue ras. Este es‐ 
pa cio que quedó cu bier to por las la pillis del volcán es lo que hoy co‐ 
no ce mos como La Geria y tiene una extensión aproxi ma da de 20
Km², situándose en el sec tor su roo ci den tal de la isla. La plan ta no se
culti va di rec ta mente sobre el rofer sino que hay que bus car el suelo
ve ge tal, me diante hoyos, para co lo car la se milla o el gajo en el caso de
la viña y la hi gue ra, y a reglón se gui do se tapa de nuevo el suelo ve ge‐ 
tal con una fina capa de picón y se deja el hoyo que tam bién sirve de
protección para el vien to. Se suele ter mi nar la operación re ma tan do
los bordes de la oque dad con un pequeño muro de pie dra volcánica
que im pide que las la pillis rel le nen de nuevo la aber tu ra, además
contri buye el mu rete a pro te ger tam bién el culti vo del vien to
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Foto 11. Are na do na tu ral en La Geria. Lan za rote

© Ale jan dro González

Los be ne fi cios del picón en el culti vo son va ria dos y de índole di ver sa.
En pri mer lugar cabe citar el carácter higroscópico de las la pillis, es
decir es capaz de cap tar di rec ta mente del medio la hu me dad, de esta
ma ne ra contri buye a pa liar la falta de pre ci pi ta ciones en la zona. En
efec to, el picón tiene unas va cuo las que fa ci li tan el paso del agua
conden sa da (rocío) y que ésta vaya a parar al suelo ve ge tal. Por ello,
cuan do re ti ra mos la arena el suelo suele estar húmedo a pesar de no
haber llo vi do en mucho tiem po.

34

Otro de los efec tos be ne fi cio sos es que evita la evaporación, ya que
esta capa de rofer aísla el suelo del am biente im pi dien do que la hu‐ 
me dad se es cape por evaporación hacia la atmósfera. Esta causa,
conjun ta mente con la an te rior, fa ci li ta el culti vo en la zona de pro‐ 
duc tos que, por condi ciones climáticas, no le cor res pon den, pues son
más pro pios de cli mas mediterráneos y no sub de sér ti cos como es el
caso del área de Ti man faya y en par ti cu lar de La Geria.
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Foto 12. Are na dos y al co gi da de agua en la Geria. Lan za rote

© Ale jan dro González

Un ter cer efec to be ne fi cio so es el de no mi na do mul ching, que
consiste en que la capa de picón hace de colchón ais lante para la
tem pe ra tu ra, es decir, es capaz du rante el día de cap tar la radiación
solar y ele var la tem pe ra tu ra del suelo, sin em bar go por la noche no
pierde la radiación ter restre y así el suelo se man tiene a una tem pe‐
ra tu ra siempre por en ci ma de la am bien tal.

36

Al au men to de la tem pe ra tu ra del suelo contri buye tam bién el hecho
de que el color negro del picón ab sorbe la radiación solar, y al tener
un al be do muy bajo ape nas re fle ja los rayos so lares.

37

Por último, la capa de la pillis im pide que se pro duz ca escorrentía su‐ 
per fi cial, pues si bien es ver dad que en Lan za rote llueve muy poco,
cuan do lo hace suele ser de forma tor ren cial, lo que pro pi cia una gran
pér di da de suelo si éste no está cu bier to. Por eso en La Geria, al exis‐ 
tir una grue sa capa de rofer, la escorrentía ape nas tiene lugar.

38

Toda esta serie de ra zones son las que ex pli can en última ins tan cia el
mi la gro de la vida y de la agri cul tu ra, y en par ti cu lar del viñedo, en la
zona de La Geria.
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Foto 13. Are na dos ar ti fi ciales en Lan za rote

© Ale jan dro González

Los are na dos ar ti fi ciales.
Estos tie nen las mis mas pro pie dades que los an te riores, aunque en
esta ocasión la di fe ren cia es tri ba en que no fue la na tu ra le za la res‐ 
pon sable de su ori gen, sino que son de fac tu ra hu ma na.

40

El agri cul tor apro ve cha el mo men to de su realización para in tro du cir
al gu nas va riantes que no tie nen los are na dos na tu rales. En efec to, se
les dota de una fina capa de es tiér col para in cre men tar la pro duc ti vi‐ 
dad del suelo y tam bién una lámina de pol vil lo de diez centímetros
para im pe dir que el rofer se mezcle con el es tiér col. La capa de picón
en los are na dos ar ti fi ciales tiene aproxi ma da mente unos veinte
centímetros de es pe sor.

41

Los pro duc tos que se culti van en los are na dos ar ti fi ciales sue len ser
los de más alta ren ta bi li dad de la agri cul tu ra co ne je ra, de entre ellos
cabe des ta car la viña, las ce bol las, las papas, las ver du ras y las hor ta li‐ 
zas, aunque de todos ellos sólo la ce bol la ha sido ob je to de
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exportación fuera del Ar chi pié la go Ca na rio, pues el vino se co mer cia‐ 
li za en un mer ca do local e in ter in su lar.

Los are na dos ar ti fi ciales tie nen una serie de la bores de man te ni mien‐ 
to, pues hay que estar es car dan do las malas hier bas, y cada cier to
tiem po in tro du cien do nuevo rofer, es lo que se de no mi na re fres car el
are na do. Tam po co per mite el uso de cual quier tipo de ma qui na ria,
pues hay que evi tar que la tier ra se mezcle con el picón, por ello
mucho del tra ba jo que se rea li za es ar te sa nal.

43

El pre cio de realización de una hectárea de are na do está hoy día
(2008) en torno a los 64.520 €. Sien do los gas tos de di ver sa índole
como se apre cia en el es que ma si guiente:

44

Cua dro 6. Los costes de una hectárea de are na do45

Tier ra Ber me ja (1.500 m3 x 4 m2 x 60 € ) = 22.500€46

Rofer ( 2.500 m3 x 10 m2 x 60 € ) = 15.000€47

Del pol vil la do y preparación del ter re no (10 horas trac tor x 25 € …
1000 m2) = 2.500€

48

Es tiér col ( 2 kgs/m2 x 0,05 €) = 1.000€49

Pa redes (30 cms x 10 m. li neales; 1 m3) = 120€50

Tra ba jo muro ( 50 m = 1 jor nal = 22.500 €) = 22.500 €51

Mano de obra de des ri pia do, es tiér col y otros = 900€52

Total 64.520 € = 10.735.224 ptas53

Fuente: Ca bil do de Lan za rote. Elaboración pro pia54

El mayor número de are na dos en la isla se realizó tras los años cua‐ 
ren ta apro ve chan do las ayu das del IRIDA (Ins ti tu to para la Re for ma y
el De sar rol lo Agra rio), tal como re coge este do cu men to del Ar chi vo
de Te guise sin cla si fi car: En esta orden conce bi mos, con la vista pues ta
en la efec ti vi dad de la labor que desarrollará el Ins ti tu to Na cio nal de
Colonización en la transformación de los baldíos en tier ras de culti vos
me diante los auxi lios a los are na dos, que, la misión de re ci bir los
proyec tos y so li ci tudes de auxi lios, de exa mi nar los, de conce der los o de
ne gar los, de fis ca li zar la ejecución de las obras, debe confiarse a un
Órgano, Corporación, Institución o Au to ri dad, que te nien do la su fi‐ 
cien cia téc ni ca in dis pen sable, y la sol ven cia y garantía in elu dible, viva
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real mente el pro ble ma lo más cer ca na mente po sible para evi tar en tor‐ 
pe ci mien tos o in di fe ren tis mos que ma lo gren la agi li dad de la función 2,
aunque en la ac tua li dad hay nu me ro sos are na dos que están en fran co
pro ce so de aban do no, per dién dose con ello un in ter esante pa tri mo‐ 
nio cultu ral y la po si bi li dad de cap tar la es ca sa agua de llu via.

Uno de los casos más lla ma ti vos de in cre men to de are na dos se está
pro du cien do con la viña, por el pres ti gio so cial que da y por las ex‐ 
pec ta ti vas que tie nen la ayu das eu ro peas para el man te ni mien to de
estos pai sajes den tro de la categoría de Re ser va de la Bios fe ra que en
estos mo men tos tiene la isla de Lan za rote 3. Tal es así que in clu so hay
proyec tos para regar las par ras, que hasta el pre sente se culti va ban
en se ca no. En este sen ti do hay que afir mar que la nor ma ti va española
con res pec to a este culti vo per mite el riego, salvo en aquel los lu gares
donde la denominación de ori gen lo prohíbe como es el caso de Lan‐ 
za rote hasta la fecha, aunque al gu nas ex plo ta ciones que están fuera
de la denominación de ori gen ya se rie gan, aunque de forma oca sio‐ 
nal, para evi tar que tras una pro lon ga da sequía, como la de los años
(1999 -2000), las par ras se pier dan. Esto sobre todo se da en los are‐ 
na dos ar ti fi ciales, es decir, fuera de la zona de La Geria que es donde
se en cuen tra la denominación de ori gen de Lan za rote. En este es pa‐ 
cio hay una serie de in frae struc tu ras que lo im pi den como son la
exis ten cia de los hoyos y sobre todo la pre sen cia de los muros, lo que
di fi cul ta mucho la distribución de los ca nales de riego en las ex plo ta‐ 
ciones

56

En efec to, el riego de los viñedos es una práctica ha bi tual en aquel los
lu gares donde la pro duc ti vi dad es ele va da como es el caso de Ca li for‐ 
nia, sur de Ita lia, Fran cia, Ri be ra del Duero, y en Ca na rias en Te ne rife
y La Palma.

57

Cuan do estén a pleno ren di mien to las plan tas de pu ra do ras de
Montaña Mina, de La Can de la ria de Ar rie ta y de Costa Te guise, habrá
su fi ciente agua en la isla para regar los viñedos de are na dos, y tam‐ 
bién por su pues to otros culti vos, pues la producción es ti ma da de
todas estas plan tas as ciende a unos 8.000 m³ dia rios 4.

58

Se es ti ma que el pre cio del agua re ci cla da de estas de pu ra do ras
estaría en torno a las 0.3 euros/ m³, frente al agua agrícola ac tual que
sale a 6 euros / m³, muy por en ci ma in clu so del agua de abas to que
se es ta blece en 2euros/ m³ 5.
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Foto 14. Culti vo en Cha bo co. Mas dache, Lan za rote

© Ale jan dro González

Como se des prende de lo an te rior el pro ble ma del agua mejorará
mucho en el fu tu ro, pero los males de la agri cul tu ra de Lan za rote no
sólo están en la es ca sa dis po ni bi li dad de agua sino tam bién en el
aban do no de la fuer za de tra ba jo del campo, lo que a la postre pro‐ 
duce el re tro ce so de la su per fi cie culti va da.

60

Los culti vos en zan jas o cha bo cos
Otra de las va riantes de culti vo que se dan en la zona de La Geria,
aunque tam bién apa re cen en el malpaís de La Co ro na, son los de no‐ 
mi na dos culti vos en zan jas. Entre éstos sue len haber nu me ro sas par‐ 
ras de vid.

61

Esta téc ni ca consiste en rom per las co la das de lavas para bus car el
suelo ve ge tal que hay de ba jo y des pués pro ce der a plan tar algún fru‐ 
tal tipo hi gue ra, du raz no, guaya bo, gra na de ro… e in clu so viña. Pue‐ 
den lle var mu retes al re de dor para evi tar que en tren ani males y me jo‐ 
rar las condi ciones para cor tar el vien to.
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En de fi ni ti va, se puede afir mar que los are na dos, tanto ar ti fi ciales
como na tu rales, han sido muy im por tantes en el de sar rol lo de la agri‐ 
cul tu ra de la isla de Lan za rote tras las erup ciones volcánicas de 1730
– 36, gra cias sobre todo a los cam pos de la pillis que formó el volcán
junto a la zona de emisión, La Geria. Asi mis mo, me diante los ro fe ros –
montañas con picón para are na dos ar ti fi ciales – se pudo tras la dar
esta téc ni ca al resto de la isla, para de esta ma ne ra me jo rar las condi‐ 
ciones de hu me dad de los culti vos y poder in tro du cir plan tas que son
más pro pias de zonas más llu vio sas.

63

El Jable.
Es el es pa cio in su lar que se en cuen tra entre la Ca le ta de Fa ma ra,
junto a la Bahía de Pe ne do en el no roeste de la isla, y las playas de
Tías. Este cor re dor está cu bier to de are nas organógenas que cu bren,
al igual que el picón, el suelo ve ge tal de la isla. Esta zona se viene
culti van do desde el siglo XIX, aunque su apro ve cha mien to hu ma no
como de he sa ga na de ra es muy an te rior, pues hay no ti cias de que in‐ 
clu so los majos ya lo uti li za ban para apa cen tar sus ga na dos.

64

Los prin ci pales culti vos que se rea li zan en esta zona son las ba ta tas,
me lones, sandías, ca la ba zas y to mates, sólo de forma muy oca sio nal
se plan tan viñas. De ellos la ba ta ta era el único de exportación, prin‐ 
ci pal mente al mer ca do británico.
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Foto 15. Culti vos en Jable en la isla de Lan za rote

© Ale jan dro González

En la isla de Porto Santo (Ma dei ra) si se culti van abun dantes viñedos
en esta téc ni ca, pues aquí las la pillis son es ca sos.

66

Las téc ni cas de culti vo más em plea das son la ca zo le ta y el surco. En
el pri mer caso se trata de rea li zar un agu je ro en el suelo ve ge tal y en
la arena para de po si tar la plan ta o la se milla, luego se tapa y ya no se
rea li zan más la bores hasta la recolección de la co se cha, salvo es car‐ 
dar de vez en cuan do. La otra forma de culti var es me diante sur cos,
se ara bien con un burro o con un ca mel lo, y consiste en abrir sur cos
en la arena y culti var en las calles que el arado va de jan do.

67

Los culti vos se protegían con unos bardos, es decir, cor ta vien tos rea‐ 
li za dos con paja de cen te no y se co lo can pa ra le los a los sur cos. Estos
cor ta vien tos per mi ten pasar la arena que re fres ca el campo de culti‐ 
vo, pero im pi den que el vien to dañe el culti vo.

68

Para la colocación de los bar dos se establecía un tri bu nal de la arena
para que unos agri cul tores no se be ne fi cia ran so bre ma ne ra del resto.

69

Los efec tos be ne fi cio sos son los mis mos que los del picón, salvo el de
ab sor ber calor por el color negro, ya que la arena es de color claro y
por tanto tiene un ele va do al be do.
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Los Be ne fi cios del jable en el culti vo71

Ab sor ber hu me dad72

Man te ner calor73

Evi tar escorrentía74

Evi tar evaporación75

Fa ci li tar la filtración.76

En de fi ni ti va, que los es pa cios del jable tam bién han sido un po de ro so
fac tor para apro ve char las par ti cu lares condi ciones hídricas de la isla,
por lo que ello su pone de apro ve cha mien to de la hu me dad.

77

Los apro ve cha mien tos agra rios y las es ‐
ca sez de agua..

Poca o nin gu na es pe ran za tie nen los la bra dores de re co ger la si ‐
miente que ar ro jan a la tier ra…sin agua que beber. ¡No hay agua!

Crónicas de Lan za rote, nº 53; 186178

La es ca sez del re cur so agua ha obli ga do al cam pe si no de Lan za rote a
ingeniárselas para ob te ner el mayor fruto po sible de la tier ra. En este
sen ti do son va rias las téc ni cas de culti vo que se han em plea do, y se
si guen uti li zan do, en la isla. Antes de las erup ciones de 1730 – 36 no
se uti li za ba el rofer en las téc ni cas de culti vo, por ello lo más fre‐ 
cuente era culti var sobre el suelo ve ge tal, así como en ga vias, be be‐ 
ros, na te ros y ca de nas. En cam bio a par tir de la fecha señalada, en
que tiene lugar la erupción de Ti man faya, se in tro du cen los culti vos
en are na dos, tanto en su va riante na tu ral como en la ar ti fi cial. En
todas estas téc ni cas el culti vo de la viña está pre sente.
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El culti vo sobre suelo ve ge tal se ca rac te ri za por su baja pro duc ti vi‐ 
dad, dado que los sue los están so me ti dos a in ten sos pro ce sos de
erosión, tam bién la evaporación es muy ele va da, con lo cual la hu me‐ 
dad del suelo es muy baja. Los prin ci pales culti vos que se tra ba ja ban
en Lan za rote eran los ce reales y las le gu mi no sas, que sólo eran culti‐ 
va dos en años de llu via, cuan do las pre ci pi ta ciones eran su fi cientes y
ga ran ti za ban las co se chas, daban lugar a im por tantes pro duc ciones,
tal es así que esta isla, junto con Fuer te ven tu ra, recibió el so bre ‐

80



El cultivo y producción del vino en la isla de Lanzarote

Licence CC BY 4.0

nombre de gra ne ro de Ca na rias, e in clu so en de ter mi na dos años se
llegó a ex por tar trigo y ce ba da a la península y Ma dei ra 6.

La estruc tu ra de la pro pie dad, grandes pro pie ta rios ab sen tis tas, junto
a los regímenes de te nen cia de la tier ra de medianería y aparcería, hi‐ 
cie ron que las condi ciones en que se tra ba ja ban la mayor parte de
estas tier ras fue ran muy duras. Todos estos fac tores contri buye ron
de forma po de ro sa a fo men tar la emigración hacia otros lu gares, pre‐ 
fe ren te mente hacia Gran Ca na ria, el Sáhara Oc ci den tal y Amé ri ca.

81

Los be be ros o be be de ros son tam bién muy fre cuentes en la geografía
agra ria de la isla de Lan za rote, según Torres Stin ga: be be de ros, ga vias,
na te ros y tra ve se ros son construc ciones si mi lares a las ma re tas pero de
menor en ver ga du ra 7. En efec to, se trata de in frae struc tu ras ru rales
que se construían en las zonas próximas a bar ran cos y bar ran quillos
para re co ger las aguas de escorrentía, y éstas se ca na li za ban hacia el
be be de ro con la fi na li dad de ane gar la zona de agua e in cre men tar
sus condi ciones de hu me dad. Un vez el be be de ro es tu vie ra lleno y el
agua se hu bie ra fil tra do se procedía a la siem bra en el mismo, ge ne‐ 
ral mente, como en el caso an te rior, ce reales y le gu mi no sas, aunque
ahora tam bién en los bordes del be be de ro se solía plan tar algún fru‐ 
tal, sobre todo hi gue ras.
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Foto 16. Tra ve se ros y viñas en Lan za rote

© Ale jan dro González

En de fi ni ti va, los be be ros son zonas de recepción de aguas de llu via
para que éstas no se pier dan bar ran co abajo, por ello la proxi mi dad a
los cauces de bar ran cos o in clu so en la mayor parte de las veces la
construcción en el pro pio cauce, es fun da men tal, ello se rea li za me‐
diante la ejecución de un muro de pie dra trans ver sal que im pide y
frena el paso del agua. El muro se hace de pie dra y barro. Otra fi na li‐ 
dad del muro es la de re te ner los limos que lle van las aguas de
escorrentía. La producción de estos es pa cios agra rios era re du ci da
de bi do a lo exi guo de la su per fi cie.
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Foto 17. Be be ros y tra ve se ros en el valle de Te mi sas. Lan za rote.

© Ale jan dro González

Las ga vias son otra de las construc ciones agrícolas tra di cio nales más
em plea das en la isla, consis ten en cer rar el suelo ve ge tal de una zona
re la ti va mente llana con ca bal lones de tier ra o de pie dra, in clu so en
oca siones se em plean com bi na dos ambos ma te riales. Re co gen las
aguas de escorrentía que dis cur ren por las la de ras de los ma ci zos
montañosos de la isla, por tanto, sólo son fun cio nales y se pue den
em plear cuan do ha ha bi do pre ci pi ta ciones. La gavia tiene una boca
por donde bebe, es decir, por donde le entra el agua, cuan do esta es
mucha se puede ali viar parte de ella me diante un re bo sa de ro que ge‐ 
ne ral mente está co nec ta do con otra gavia, por eso nunca se en cuen‐ 
tra una gavia sola sino un conjun to de ellas, que re cibe el nombre de
rosa. De nuevo los prin ci pales culti vos vuel ven a ser los ce reales y las
le gu mi no sas, se trata, por tanto, de una agri cul tu ra de pequeña
producción mer can til para abas te cer los mer ca dos in ter iores y para
el au to con su mo fa mi liar, sólo en conta das oca siones se ex por ta el
pro duc to. En los márgenes de las par ce las era donde se plan ta ba la
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Foto 18 Conjun to de ga vias en Gua ti sa. Lan za rote

© Ale jan dro González

vid. La mano de obra que la bo ra estas tier ras ge ne ral mente es de tipo
fa mi liar, pues de bi do a que la pro duc ti vi dad es muy baja no da para
pagar sa la rios de jor na le ros. Una de las prin ci pales ven ta ja de las ga‐ 
vias, aparte de la de pro du cir culti vos, es la de re car gar el acuífero,
aunque tam bién es ver dad que una parte del agua em bal sa da no da
tiem po a que se filtre y por tanto se pierde por evaporación.

Por último, las ca de nas son construc ciones de pie dra en mitad de la
la de ra cuya fi na li dad prin ci pal es fre nar la escorrentía y evi tar que se
pier da el suelo. La fer ti li dad de estas la de ras es muy re du ci da, pero se
apro ve cha ban de bi do a la fuerte presión demográfica de otros tiem‐ 
pos y a la ne ce si dad de sa carle el mayor pro ve cho po sible al es ca so
suelo in su lar. En estas zonas lo que se culti va son ce reales de se gun da
categoría como ce ba da, cen te no y avena, aunque tam bién apa re cen
al gu nos fru tales como hi gue ras y al men dros. Estas ca de nas re tie nen
por tanto el es ca so suelo ve ge tal que hay en las la de ras, al mismo
tiem po tam bién sir ven para re car gar el acuífero por el freno que su‐ 
pone a la escorrentía su per fi cial. Hoy día todas estas in frae struc tu ras
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Foto 19. Ca de nas en Te mi sas. Lan za rote

© Ale jan dro González

están en fran co pro ce so de aban do no de bi do a la cri sis por la que
pasa la agri cul tu ra en la isla, lo que su pone la pér di da de un pa tri mo‐ 
nio cultu ral muy in ter esante.

En de fi ni ti va, como puede ob ser varse las téc ni cas de culti vo tra di cio‐ 
nales permitían un ele va do grado de apro ve cha mien to de las aguas
plu viales y por tanto fa ci li ta ban las condi ciones de vida en la isla. En
síntesis, el hombre ha per mi ti do que la pro duc ti vi dad de este ter ri to‐ 
rio se in cre mente sa bien do sa carle el mayor par ti do po sible a la na tu‐ 
ra le za.
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El culti vo de viñedos en Lan za ‐
rote y en otros ámbitos ma ca ro ‐
né si cos.
Las téc ni cas y los sis te mas de culti vo del viñedo son si mi lares en tres
islas del conjun to de la Ma ca ro ne sia, pues la viña se da en are na dos,
tanto en Pico como en Lan za rote, mien tras en Porto Santo el culti vo
de este pro duc to es en jable (are nas organógenas) 8. El jable en la isla
de Porto Santo se lo ca li za según el prof. Ri bei ro en " El mapa do Porto
Santo in clui umas man chas verdes que cer ti fi can os ter re nos onde es‐ 
ta van culti va das las vin has: na Ponta, un pouco afec ta do das Praia; nas
duas mar gens do Ri bei ro Sal ga do, estendendo- se, na parte oeste,até ao
Ca be Ço da Ponta; duas pe que nas man chas atrás do Pico de Ana Fer rei‐ 
ra e nas Ma rin has; nas duas mar gens do Ri bei ro Co chim, con una cier‐ 
ta in ci den cia nas Lom bas e Madres; toda na zona acima da Vila que se
pro lon ga va pelas Areias e que se etre vi ta va até á Costa Norte; pequeñas
par ce las nas Ala goas e muito es cas sas concen tra Çoes a Leste da Vila,
na Serra da Fora e na Serra de Den tro. Era uma considerável área de
vin has, que foi au men tan do até ao final de se te cen tos. 9 Los be ne fi cios
que pro du cen el are na do y el jable sobre los culti vos son de índole va‐ 
ria da. En pri mer lugar tanto uno como otro tie nen un efec to
higroscópico, es decir cap tan di rec ta mente de la atmósfera la hu me‐ 
dad am bien tal, per mi tien do ello el culti vo de de ter mi na das plan tas
que por las condi ciones at mos fé ri ca no se darían. Otro de los be ne fi‐ 
cios es el de no mi na do efec to "mul ching", ello su pone un ais lante tér‐ 
mi co con lo cual la tem pe ra tu ra del suelo siempre es su per ior a la
am bien tal, esto fa ci li ta el de sar rol lo de las plan tas e in cre men ta el
grado de azúcares en las uvas, y por tanto su nivel de al co hol. Una
ter ce ra ven ta ja es que al estar cu bier to el suelo se im pide la erosión
de los mis mos y, por consi guiente, hay una me jo ra de la pro duc ti vi‐ 
dad , ya que los sue los conser van buena parte de sus características
ori gi nales. Asi mis mo, son in ter esante estas prácticas porque el color
negro del picón ab sorbe radiación solar in cre men ta do la tem pe ra tu ra
por este fac tor, ello no ocurre con el jable, pues el color claro de la
arena lo que pro duce es un re fle jo de los rayos so lares y no su
absorción. Por último, señalar tam bién que las llu vias se apro ve chan
mejor en estas su per fi cies que sobre el suelo, pues la ca pa ci dad del
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jable y el picón para re co ger el agua de llu via es muy su per ior a la del
suelo, donde buena parte del líquido ele men to dis curre for man do
escorrentía, que no sólo su po nen la consa bi da pér di da de agua, sino
tam bién de suelo 10.

El sis te ma de culti vo es si mi lar en las tres islas con li ge ras va riantes
que no son di gnas de mención. En efec to, la pri me ra labor que se de‐
sar rol la es la plantación, para ello se rea li za un hoyo en la la pilli hasta
en con trar el suelo ve ge tal, sobre este último y a una pro fun di dad de
30 cms. aproxi ma da mente se en tier ra la vara de parra, luego se cubre
con la tier ra, y sobre ésta se echa es tiér col, que se re nue va cada dos
años o in clu so en al gu nas oca siones más tiem po. Por último se cubre
de nuevo el suelo con el picón y se rea li za un muro de pie dra viva al‐ 
re de dor que sirve de cor ta vien to, o como en el caso de Porto Santo
tam bién plan ta ciones de plan tas que evi tan el paso de la arena, "As
Areias porém, com a acçao do tempo, en tra vam nas áreas culti va das,
cau san do mui tos danos ás vin has. Afin de evi ta rem aquele er ma men to
cau sa do pela ero sao, todos os pos sui dores de vin has foram obri ga dos a
fazer plan ta das para tra va rem o avan ço das areias.....De ter mi na ram
ainda que, para evi tar a re fe ri da in va sao das areias, se pla tas sem socas
de canas e es pin hei ros en lu gares de ter mi na dos" 11. Todos los años las
viñas se podan para que bro ten con más fuer za, y una vez que co‐ 
mien zan a echar los sar mien tos y las hojas se pro cede al des pam pa‐ 
na do, esta operación consiste en qui tar al gu nos de los sar mien tos y
brotes para que los res tantes sal gan con mayor fuer za. Fi nal mente se
trata la viña con di ver sos pro duc tos fi to sa ni ta rios (en prevención de
la es car cha, mil diu, oi dium, etc...) hasta el mo men to de la ven di mia,
para su pos te rior elaboración en vino. 12
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El culti vo y la producción de vino
en Lan za rote
El sis te ma de culti vo en la isla es muy ori gi nal, como ya se ha co men‐ 
ta do, sobre todo en la zona de are na dos na tu rales (La Geria). La su‐ 
per fi cie total de viñedo as ciende a unas 3.355 has., que pro du cen cal‐ 
dos de di fe rentes ca li dades según las zonas. En este tra ba jo sólo nos
vamos a ocu par de los viñedos que están den tro de la denominación
de ori gen, pues hay más culti vos de vides, aunque di se mi na dos por el
resto de la isla y de ca li dades muy dis pares, casi todos per te ne cientes
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Cua dro 7. Su per fi cie culti va da en Ca na rias. 2007

Isla Papas Plátanos To mates Uvas

Ca na rias 4.262 9.563 2.260 18.934

Lan za rote 235 3 55 3.078

Fuer te ven tu ra 69 - 77 50

Gran Ca na ria 1.136 1.842 1367 401

Te ne rife 2.191 4.242 739 11.724

La Go me ra 201 165 7 577

La Palma 370 3.250 14 2.503

El Hier ro 60 60 1 601

Fuente: Consejería de Agri cul tu ra. Go bier no de Ca na rias

Cua dro 8. Número de so cios, par ce las y su per fi cie de di ca da al viñedo en Lan za- 

rote y contro la da por la denominación de ori gen. 2008

So cios Nº de Par ce la Su perf. En has.

AR RE CIFE 414 1 0,5

HARÍA 115 547 226,74

SAN BAR TO LO MÉ 336 908 288,31

TE GUISE 200 648 121,85

TÍAS 231 1050 404,75

TI NA JO 356 3.093 491,26

YAIZA 48 6821 446,38

OTROS 44

TOTAL 1.744 6.929 1.979,79

Fuente: Conse jo Re gu la dor del vino.Lan za rote.

a bo de gas fa mi liares de pequeño tamaño y producción. La viña es el
culti vo, den tro de los de prin ci pal im por tan cia, de mayor número de
hectáreas en Ca na rias, tam bién lo es en Lan za rote. Lan za rote es la
se gun da isla en extensión de su per fi cie de viñedo tras la isla de Te ne‐ 
rife como bien se re fle ja en el si guiente cua dro.

La pro duc ti vi dad en ge ne ral es baja, sien do el ren di mien to por
hectárea muy es ca so; os ci la entre los 1.000 y 1.500 kg. La producción
de la isla está so me ti da a los an to jos climáticos, os ci lan do la
producción entre el millón y los tres mil lones de kilos 13.
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Cua dro 9. Distribución por va rie dades en la isla de Lan za rote. 1996

VA RIE DAD PRODUCCIÓN (KG.) POR CEN TAJE (%)

Malvasía 1.046.994 56.07

Listán Negro 451.338 24.17

Diego 168.959 9.05

Mos ca tel 127.341 6.82

Listán Blan co 70.514 3.78

Burra Blan ca 1.830 0.10

Mez cla 205 0.01

FUENTE: Conse jo Re gu la dor de Vino de Lan za rote. Denominación de Ori gen. 1997. 15

Las zonas vitivinícolas son:91

1.- La Geria, si tua da entre el mu ni ci pio de Yaiza, Tías y Ti na jo. El are‐ 
na do es na tu ral y al can za hasta 5 me tros de pro fun di dad, fruto de las
erup ciones volcánicas de 1730 -36.
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2.- Mas dache. Es la zona de mayor extensión y se di vide en dos sub‐ 
zo nas: la de Ti na jo, donde el sis te ma de culti vo es en zanja y bordes
de par ce las; y la Mas dache pro pia mente dicha con culti vos en hoyos
sobre todo.
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3.- Ye – La jares. Abar ca los mu ni ci pios de Haría y de Te guise. Tiene
un suelo de peor ca li dad y la pro duc ti vi dad es menor. Se ven di mia en
el mes de julio, por tanto es la más tem pra na de toda Eu ro pa.
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Las va rie dades de viña de Lan za rote son: Malvasía, Listán Blan co,
Mos ca tel, Diego, Burra Blan ca, Bre val, Pedro Xi mé nez, Listán Negra y
Ne gra moll. La viña que pre do mi na y la de mayor ca li dad es la
malvasía, se trata de una uva pequeña, per fec ta mente adap ta da al
medio, aunque el ren di mien to por plan ta es bajo. Esta va rie dad de uva
des ta ca por su per fume, sabor y equi li brio, pro pie dades que luego
tras mite al vino 14, re sul tan do unos cal dos muy aromáticos.
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La mayor parte del vino lanzaroteño es blan co, bien seco o se mi se co,
dulce o se mi dulce, hay poca can ti dad de vinos de licor (ela bo ra dos a
par tir de uva mos ca tel) y es pu mo sos. De las 3.355 has. que hay en la
isla, 2.959 son de viñedo plan ta do como culti vo único en la par ce la,
mien tras las 403 res tantes es de la vid aso cia da a otros culti vos
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Cua dro 10. Producción de uvas (kgs.) de Lan za rote.

Producción de vino de Lan za rote. 1981-2008.

AÑOS LAN ZA ROTE* (Ki lo gra mos)

1981 2.500.00

1982 1.000.000

1983 1.500.000

1984 1.600.000

1985 1.700.000

1986 2.00.000

1987 2.500.000

1988 2.580.000

1989 3.030.000

1990 2.500.000

1991 1.555.700

1992 2.600.000

1993 1.878.444*

1994 1.126.160*

1995 873.176*

1996 1.867.181*

1997 3.537.715

1998 2.211.795

1999 2.690.971

2000 3.139.260

2001 946.922

2002 773.363

2003 1.463.360

2004 1.467.091

2005 3.651.745

2006 3.516.764,2

2007 1.687.138

2008 1.785.936

herbáceos 16. La su per fi cie de di ca da al culti vo en la isla co ne je ra es de
22.000 has., de las cuales unas 8.563,22 has. son de are na do ar ti fi cial;
4.770,86 has. de em pol vil la do y 5.222,68 de jable. Ahora bien, para el
culti vo de la viña se de di can tan sólo 2.284,10 has. en are na do, y unas
1.000 has. más de este culti vo aso cia do a otros herbáceos 17.
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* Sólo están re co gi das las pro duc ciones que contro la el Conse jo Re gu la dor. Las pro duc- 
ciones ar te sa nales que dan fuera, con lo cual el número total de ki lo gra mos que se pro duce

en la isla está in fra va lo ra do. 
FUENTE: Conse jo Re gu la dor del vino. Lan za rote, 1997. Elaboración pro pia.

Cua dro 11. Producción de uvas según va rie dades 1997 -2008

Mez cla L.Blan co L.Negra Malvasía Mos ca tel Burra B. Diego

1.997 0 295.060 918.021 2.068.440 120.686 3.602 131.906

1.998 0 34.594 539.020 1.445.939 86.895 1.695 103.652

1.999 211 30.884 630.274 1.758.958 161.464 757 108.423

2.000 0 76.761 913.468 1.928.555 122.267 1.035 97.174

2.001 0 3.108 200.890 611.346 77.416 0 54.162

2.002 0 2.918 175.244 506.306 38.647 0 50.248

2003 1.433 40.052 382.448 870.678 104.689 3.807 60.253

2004 2.018 56.791 459.300 881.762 41.631 786 24.803

2005 0 216.688 878.069 2.229.551 156.824 5.741 164.872

2006 0 125.668,30 958.989,40 2.181.372 127.751,50 587 122.396

2007 1.006 70.883 528.205,60 1.002.874,04 66.520 230 17.419

2008 3.387 111.749 501.996,20 1.100.604,10 104,112 0 68.096

Fuente: Conse jo Re gu la dor de Lan za rote.

En la isla de Lan za rote la prin ci pal va rie dad es, como ya se comentó,
la malvasía con aproxi ma da mente el 56 % del total. Esta va rie dad es
muy apre cia da por pro du cir vinos de una ex ce lente ca li dad. Los mu‐ 
ni ci pios donde más abun da son los que se en cuen tran en la zona de
La Geria (are na do na tu ral). Le sigue en im por tan cia la Listán negra
que se pro duce fun da men tal mente en los mu ni ci pios de Ti na jo y
Yaiza. En cam bio, la Listán Blan ca se da mayo ri ta ria mente en el norte
de la isla (mu ni ci pio de Haría) en el en tor no del malpaís de La Co ro na.
Otras va rie dades como: Diego, Mos ca tel o Burra Blan ca ya tie nen una
im por tan cia y pre sen cia menor en el agro lanzaroteño.

97

En la zona norte la den si dad de plantación se es ta blece entre 1,5 y 2
m entre cada cepa, mien tras en la de Ti na jo – Mas dache es de sólo 1,5.
Por su parte en la Geria se puede am pliar hasta los 4 me tros entre
cepa y cepa. Ello es así por el di fe rente sis te ma de culti vo, pues en La
Geria (are na do na tu ral) es de hoyos, y en el resto pre do mi na el de
zanja o suelo llano en are na do ar ti fi cial.
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La producción máxima au to ri za da de ki lo gra mos por hectáreas es de
5.000. La edad media de los viñedos se es ta blece entre los 35 y 50
años, por su parte el tipo de poda do mi nante es el de ras tra y el tipo
de ven di mia la tra di cio nal sin mecanización al gu na. Los tipos de vino
que pro duce la isla, según el conse jo de denominación de ori gen, son:
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1.- BLAN COS (Graduación alcohólica: 10.5-14.5 %vol.).100

1.1. Malvasía seco joven: Ama rillo pa ji zo. Aroma con finas notas va rie‐
tales (hier bas secas y fru tas ma du ras), con carácter. Boca graso,
cálido, gli cé ri co, con ti pi ci dad, buena expresión va rie tal.
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1.2. Malvasía dulce: Ama rillo pálido. Aroma fino, com ple jo, rico en
ma tices de hier bas finas (hi no jo y menta), piña y flores blan cas. Boca
po tente, cálido, dulce, con equi li bra da aci dez, largo, con re tro na sal
com ple jo y fino, y ex ce lente per sis ten cia.1.3. Malvasía se mi dulce:
Color ama rillo pa ji zo con to na li dades do ra das. Aroma va rie tal in ten so
en un conjun to fres co con notas de fruta ma du ra, miel, hier bas. En
boca tiene un paso amable, suave, fres co, con una buena aci dez que
equi li bra el dul zor. Muy fru tal y am plio.
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1.4. Diego seco joven: Color ama rillo pa ji zo, lim pio y muy brillante. En
nariz tiene aro mas fru tales de media in ten si dad, pro pios de la va rie‐ 
dad. En boca es fres co, suave, con una aci dez bien equi li bra da y muy
sa bro so. La gran per so na li dad de la uva “Diego” des ta ca por su gran
estruc tu ra y per sis ten cia en boca.
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1.5. Malvasía seco fer men ta do en bar ri ca. Elaboración: Tras el des pa‐ 
lil la do se pro cede a una maceración pe li cu lar pre fer men ta ti va du‐ 
rante 12 a 15 horas antes de su pren sa do. El mosto de can ta en frío en
depósitos iso ter mos. La fermentación alcohólica se de sar rol la en bar‐ 
ri cas bor de le sas nue vas de roble fran cés y ame ri ca no. El vino se man‐ 
tiene du rante va rios meses en sus lías, rea li zan do el ba ton nage para
po ner las en suspensión. Antes del em bo tel la do se cla ri fi ca y se fil tra.
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1.6. Nota de cata: Ama rillo con re fle jos do ra dos. Lim pio y brillante.
Notas mi ne rales con toques ahu ma dos sobre fon dos de fruta ama rilla
ma du ra. En boca tiene estruc tu ra y fres cu ra, po ten cia y sua vi dad con
sa bores fru tales y mi ne rales per sis tentes.1.7. Mos ca tel: esta va rie dad
se des ti na prin ci pal mente a vinos dulces de licor aunque al gu na bo‐ 
de ga ha rea li za do la ex pe rien cia de ob te ner un vino dulce na tu ral. 1.8.
Vino de licor mos ca tel dulce: Ama rillo oro viejo. Aroma po tente, a
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miel, fondo de buena crian za oxi da ti va (pastelería, avel la na). En boca
es denso, sa bro so, equi li bra do, notas de com ple ji dad (higos,
pastelería). La graduación alcohólica de los vinos de licor es entre 15 y
22 %vol.

2. RO SA DOS (gra dua cion al co ho li ca 11-14% vol.).106

2.1. Nota de cata: Rosa fram bue sa de buena in ten si dad con re fle jos
asal mo na dos y violáceos. Aro mas de in ten si dad media, a fruta fres ca,
con un fondo de fresa ma du ra y rosas, con re cuer dos va rie tales. En
boca es sa bro so y alegre, muy bien equi li bra do, con un final afru ta do
y muy agra dable donde vuel ven a salir las notas de fresa y rosas.

107

3. TIN TOS (gra dua cion al co ho li ca 11-14.5% vol.).108

3.1. Tinto tra di cio nal joven: Color rojo ce re za con tonos violáceos.
Capa media, lim pio y brillante. Aro mas de fru tas rojas sobre fondo mi‐ 
ne ral. En boca es suave y li ge ro, equi li bra do, sen cil lo y lim pio con un
fres co final muy agra dable y de buena per sis ten cia.3.2. Tinto tra di‐ 
cio nal pa sa do por bar ri ca: Rojo ce re za muy in ten so. Aroma de in ten‐ 
si dad media, fru tas ne gras ma du ras (moras, mer me la da de ci rue las),
tor re fac to. Boca am plio, ta ni nos secos pero ma du ros, toques de ma‐ 
de ra fun di dos con el vino, ma tices mi ne rales (volcánico), re cuer dos
de yodo, muy ori gi nal.3.3. Tinto maceración carbónica: Elaboración:
Se ela bo ra me diante un sis te ma que consiste en in tro du cir los ra ci‐ 
mos de uvas com ple ta mente en te ros en unos depósitos es pe ciales
que im pi den su ro tu ra. Du rante va rios días se pro duce un pro ce so,
pri me ro de respiración y des pués de fermentación in tra ce lu lar (den‐ 
tro de la uva ), que ter mi na rom pien do las pa redes ce lu lares que
contie nen los pre cur sores de aro mas y la ma te ria co lo rante;
liberándolas, tiñendo y aro ma ti zan do el mosto que es curre en el pos‐ 
te rior pren sa do de la uva. De esta forma se consigue unos vinos ca‐ 
rac te ri za dos por su gran po ten cia aromática y sua vi dad en el pa la‐ 
dar.3.4. Nota de cata: Color mo ra do in ten so, vivo, capa media- alta,
brillante, lágrima abun dante y grue sa. Asom bro sa po ten cia aromática,
fre sas, fru tas rojas, lácteos, lim pio, po tente. Muy suave en boca
aunque largo y sa bro so, ater cio pe la do, re don do.
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4. VINO ES PU MO SO (gra dua cion al co ho li ca 11% vol. vino base de es‐ 
pu mo so: 10.5-12%vol.).
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La va rie dad em plea da para este tipo de vino es la Malvasía.111
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Cua dro 12. Producción de vino em bo tel la do 1997 – 2008

Años Li tros

1.997 1.070.418

1.998 1.889.648

1.999 1.738.952

2.000 1.946.981

2.001 1.861.129

2.002 1.471.869

2003 1.342.931

2004 1.604.054

2005 1.341.028

2006 1.662.447

2007 1.753.475

2008 1.798.135

Fuente: Conse jo Re gu la dor de Lan za rote.

4.1. Nota de cata: Color ama rillo in ten so, bur bu ja fina y co ro na
constante. Aroma in ten so y lim pio de fruta fres ca y flores blan cas,
tonos de panadería y larga crian za. Boca larga, li ge ra mente ácida,
agra dable a su paso, fino y ele gante.
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Las bo de gas de la isla que están den tro de la denominación de ori gen
son: Stra tus, La Geria, Bar re to, El Cam pe sio, Cas tillo de Gua na pay, El
Grifo, El Alto, Rubicón, Gui guan, La Ve gue ta, Ber me j po, Martinón,
Mo za ga, Rev mar, Ce ni zas de Ti man faya, Ti nache, La Me se ta, Vega de
Yuco, Eli gio Per do mo, Fa jar do Feo y La Grie ta. Los vinos de estas bo‐
de gas se co mer cia li zan en toda la isla y resto del Ar chi pié la go,
aunque de forma ex cep cio nal tam bién se han ven di do al gu nas bo tel‐ 
las en la Península Ibé ri ca y resto de Eu ro pa. Las res tantes bo de gas
son de estruc tu ra fa mi liar y la comercialización sólo se rea li za en el
mer ca do local.
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Cua dro 13. Sub ven ciones eu ro peas en Lan za rote. 2009

Kgs. Ayuda UE €/kg Ayuda €

Ce bol la 16.000.000 0,40 6.400.000

Ba ta ta jable 5.000.000 0,40 2.000.000

Papas 7.000.000 0,40 2.800.000

Me lones /san dias 2.500.000 0,40 1.000.000

Hor ta li zas 2.500.000 0,40 1.000.000

Le gumbres 5. 000.000 0,40 2.000.000

uvas 3. 000.000 1,80 5.400.000

Fuente: Cámara de Co mer cio de Lan za rote.

El vino de Lan za rote y las sub ‐
ven ciones eu ro peas.
El re gla men to (CE) nº 247/2006, del Conse jo Eu ro peo, de 30 de enero
de 2006, establecía una serie de me di das específicas para las re giones
ul tra pe ri fé ri cas eu ro peas, entre las que se en cuen tra Ca na rias, entre
las cuáles se en cuen tran una serie de me di das de apoyo y sub ven‐ 
ciones para la agri cul tu ra y ganadería de estas islas. En el año 2009 la
can ti dad es ta ble ci das ha sido de 213.901.000 de euros, de las cuales la
isla de Lan za rote sólo re cibe unos 20.600.000 euros que dan do dis tri‐ 
bui dos de la si guiente ma ne ra según las di fe rentes tipos de culti vos.
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Como se puede ob ser var la uva es la que re cibe el mayor valor por
uni dad de producción de todos los culti vos de Lan za rote, aunque al
ser la producción de ce bol las su per ior a la de uva, es fi nal mente este
bulbo el que aca pa ra la mayor can ti dad de ayuda. Den tro del conjun to
de la Co mu ni dad Ca na ria la mayor parte de las ayu das (71,1%) las aca‐ 
pa ra la pro vin cia de Te ne rife, mien tras la pro vin cia orien tal de Las
Pal mas sólo ob tiene el 28,9 % del total, de este por cen taje la isla de
Lan za rote sólo re cibe un 1,3%, lo cual si gni fi ca que cada ha bi tante de
La Isla de Los Vol canes sólo re cibe 17,5 del total de las sub ven ciones
eu ro peas a la agri cul tu ra del Ar chi pié la go. Estas ayu das han ido sobre
todo a me jo rar las ex plo ta ciones para ade cen tar el pai saje, pues la
agri cul tu ra en Lan za rote cumple tam bién una im por tante función
turística.
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Conclu siones.
En de fi ni ti va se puede afir mar que los condi cio nantes na tu rales no
han sido un hándicap para el de sar rol lo del viñedo en la isla, más bien
todo lo contra rio, pues las sin gu lares condi ciones de geología y clima
han per mi ti do la exis ten cia de unas va rie dades de uvas y de cal dos
di fe rentes a los de otros lu gares, in clu so del pro pio Ar chi pié la go Ca‐ 
na rio. En rea li dad el medio juega un papel im por tante, pero no deja
de ser un mero condi cio nante, pues son en última ins tan cia el mayor
o menor de sar rol lo de las fuer zas pro duc ti vas las que van a po si bi li tar
la ul te rior consolidación de las for mas de producción. En otras pa la‐ 
bras, esta dia léc ti ca que se es ta blece entre el hombre y la na tu ra le za
se zanja con mayor o menor for tu na en función del es ta dio
tecnológico del que dis pon gan los hombres y de la can ti dad de efec‐ 
ti vos hu ma nos y ca pi tal para poner en fun cio na mien to los men cio na‐ 
dos avances tecnológicos, que por cier to en la isla de Lan za rote son
es ca sos, sien do la mayoría de las ex plo ta ciones de carácter pre ca pi‐ 
ta lis ta. En otras pa la bras que el pai saje del vino en Lan za rote es un
fenómeno cultu ral donde la acción del hombre ha pro pi cia do unos
es pa cios di fe ren ciales, eso sí ayu da do por un medio na tu ral muy par‐ 
ti cu lar.
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Por lo que res pec ta a la fuer za de tra ba jo po de mos afir mar que la isla
ha de ja do de ser un es pa cio agra rio para conver tirse en un ter ri to rio
muy ter cia ri za do, donde el tu ris mo es la prin ci pal ac ti vi dad con di fe‐ 
ren cia, en cam bio la agri cul tu ra ha ido per dien do pro ta go nis mo
desde fi nales de los años se sen ta. Ello obe dece a que en la isla co ne‐ 
je ra el sec tor pri ma rio ha de ja do de ser el prin ci pal sec tor en be ne fi‐ 
cio del se cun da rio (construcción) y, sobre todo el ter cia rio (tu ris mo).
Esto ha su pues to que la agri cul tu ra en la economía in su lar pase a
tener un papel sub si dia rio, y la aparición de nue vas fórmulas de tra‐ 
ba jo como la agri cul tu ra a tiem po par cial son un hecho consta ta do.
Tam bién ha sido ne ce sa rio in tro du cir las sub ven ciones para el man‐ 
te ni mien to del sub sec tor agrícola en la isla, aunque éstas son muy es‐ 
ca sas como ya tu vi mos ocasión de com pro bar.
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Las téc ni cas y los sis te mas de culti vo pro du cen unos efec tos muy be‐ 
ne fi cio sos sobre los culti vos, pues no sólo in cre men tan las condi‐ 
ciones de hu me dad, sino tam bién de tem pe ra tu ras, al mismo tiem po

118



El cultivo y producción del vino en la isla de Lanzarote

Licence CC BY 4.0

Abreu Ga lin do, J. (1977): His to ria de la
conquis ta de las siete islas Ca na rias. Ed.
Goya. Santa Cruz de Té né rife.

Bon tier, P et Le Ver rier, J. (1980): Le Ca‐ 
na rien. Aula de Cultu ra del Ca bil do de
Té né rife. Sta. Cruz de Té né rife.

Bru que tas de Cas tro, F. (1997): Las Actas
del Ca bil do de Lan za rote. Colección
Rubicón. Ca bil do de Lan za rote. Ar re‐ 
cife.

Clar Fernández, J.M: (1996): Lan za rote.
Apuntes para su his to ria. Ca bil do de
Lan za rote y -CCPC. Sta. Cruz de Té né‐ 
rife.

Es co lar Ser ra no, F. (1984): Estadísticas
de las Islas Ca na rias. 1793-1806. Las Pal‐ 
mas de Gran Ca na ria. Ed. Caja In su lar
de Aho rros.

Glas, G. (1982): Descripción de las islas
Ca na rias. 1764. Ins ti tu to de Es tu dios
Ca na rios. Fontes Rerum Ca na rium, XX.
La La gu na.

Gui rao Pérez, G. (2005): Análisis de las
pre fe ren cias de los consu mi dores y de
la de man da de vinos en Ca na rias. So‐ 
cie dad, Cien cia y Tecnología. Ma drid

Hoz, A. de la (1994): Lan za rote. Ca bil do
In su lar de Lan za rote. Co lecc. Clásicos
de Lan za rote. Viz caya.

Jor na das de Es tu dios sobre Lan za rote y
Fuer te ven tu ra. 1985-2002. (de las pri‐ 
me ras a la duo dé ci mas). Ed. Ca bil do de
Lan za rote y Fuer te ven tu ra.

Le Ca na rien (1980). Crónica fran ce sa de
la conquis ta de Ca na rias. Santa Cruz de
Té né rife. 1980. Ed. Goya.

que pro te gen los sue los. La viña en par ti cu lar es un culti vo que se
adap ta muy bien a estas condi ciones y téc ni cas, por ello consti tuye
un culti vo des ta ca do en la isla, pues es el de mayor extensión tras la
ce bol la. Las va rie dades culti va das varían según las zonas, de bi do
tanto a mi cro cli mas lo cales como a condi ciones de suelo y de
geología. En efec to hay di fe ren cias entre La Geria (are na do na tu ra) y
la zona de Mas dache y de Ye – La jares, donde el are na do na tu ral se
com ple men ta con el ar ti fi cial.

Por último, y en lo que res pec ta a la producción, hay que ma ni fes tar
que la isla de Lan za rote es la que mayor su per fi cie des ti na al culti vo
de la vid en Ca na rias tras Te ne rife y por ello es la de se gun da mayor
producción, aunque en las estadísticas que no so tros pre sen ta mos
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ras en el es pa cio pro te gi do de La Geria (are na do na tu ral).
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