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CALDOS DEL GENIL.

1 Desde la Vega granadina, topando con las inmediaciones de la Sierra
de la Yedra, parte de la comarca de Alhama, Valle de Lecrin, hasta la
zona sur llegando a las costas de Almunécar, Salobrefna y Motril, se
extiende la segunda gran zona vitivinicola de Granada, la Sur-Oeste.
Y es precisamente de nuevo ese contraste entre la costa y la altitud -
poca lluvia, brisa mediterranea suavizando el clima, aunque puede
haber oscilaciones de mas de 20°- y el predominio de suelos pizarro-
sos, lo que confiere especiales caracteristicas a sus vinos.

2 Las evocaciones historicas del pasado de sus caldos no son pocas; las
vides y los mostos del Valle de Lecrin tenian el marchamo de ser una
de las principales riquezas de la comarca, en opinion de personajes
de la notoriedad del Marqués de la Ensenada, Floridablanca o Madoz;
también el escritor Pedro Antonio de Alarcon, acredita en la primave-
ra 1872 su paso por las viiias del valle de Lecrin -alegria en arabe- y
las vides de Lanjaron, las cuales describe con apasionado entusiasmo;
un poco antes, en el ano 1792, el canonigo malagueno Cecilio Garcia
de Lena se gloriaba de las uvas de estos parajes y de Loja.

3 Precisamente junto a Algarinejos, Loja formaba una zona serrana que,
aunque actualmente fuera de esta comarca, logro6 acrisolar gran fama
en el siglo XVII.

4 En Motril se constata en plena posguerra, la existencia de un vino
tinto elaborado con la uva Roma, asi como el Tinto de Calonca que se
tomaba para regar las exquisitas moragas de sardinas; de Motril se
recuerda ademas la caiia dulce y, como no, el tipico clarete servido,
entonces, por las acreditadas Bodegas Los Marcos.

5 Y de nuevo anadir datos de Granada capital, como lo hacia el viajero
Juan F. Peyron en 1772, cuando hablaba de la Cartuja de Granada y de
sus bodegas con vinos viejos y excelentes.

6 Una comarca formada por 1.300 Has. de cultivo, que obtuvo la
Mencion de Calidad “Vino de la Tierra” segin el B.O.E. del 11 de julio
de 2003, y que en orden del B.O.J.A. del 16 de febrero de 2009, pasaba
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a denominarse “Vino de la Tierra Laderas del Genil”, comprendiendo
los municipios de Albolote , Albufiuelas, Alfacar, Alhama de Granada,
Alhendin, Almufécar, Arenas del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Céjar,
Cenes de la Vega, Cogollos Vega, Cullar Vega, Deifontes, Dilar, Dudar,
Dtrcal, Las Gabias, Gojar, Granada, Los Guajares, Giiejar, Sierra,
Guievéjar, Huetor Santillan, Huétor Vega, Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin,
Lenteji, Molvizar, Monachil, Motril, Nigiielas, Nivar, Ogijares, Otura,
Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quéntar, Salobrena,
Santa Fe, Santa Cruz del Comercio, Vegas del Genil, El Valle, Vélez de
Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Viznar y La Zubia .

Las variedades de las uvas que acepta la zona son para blancas, Viji-
riego, Macabeo, Pedro Ximeénez, Palomino, Moscatel de Alejandria,
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Verdejo, Gewlrztraminer y Riesling;
para tintos, son las variedades Garnacha Tinta, Perruna, Tempranillo,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah , Pinot Noir, Petit Verdot, Monas-
trell, Cebernet Franc y Rome.

En esta dindmica se constituy6 la Asociacion de Bodegueros y Viticul-
tores de Granada Sur-Oeste, donde su presidente José Pérez Arco,
impulsa sobre la base de esta Mencion los caldos de la zona, cuya
produccion anual alcanza los 120.000 hectolitros de vino,
constatandose el mayoritario consumo privado, y el creciente interés
por parte de bodegueros internacionales. En cuanto al perfil indus-
trial, predominan las “bodegas de garaje”, y un ambito claramente fa-
miliar, donde las empresas de mayor calado son contadas excep-
ciones.

Bodegas Horacio Calvente.

Uno de los referentes vitivinicolas actuales de esta zona la encontra-
mos en Jete. Rodeada de sierras y a menos de diez kilometros de la
costa de Almunécar, acoge a las Bodegas Horacio Calvente.

De tradicion familiar, y beneficiado por los negocios derivados de sus
cultivos subtropicales, en 1996 fundaba esta bodega que se situa en el
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mismo pueblo, aunque los viiedos han de buscarse a mayor altitud,
en la Sierra de Cazulas, en dos Pagos separados; el Pago de Guindale-
ra, a mas de 900 metros de altitud, con suelo escarpado y pizarroso, y
en donde cultiva 4 Has. de uva Moscatel y 1,5 de Tempranillo; y el
Pago de Castillejos de altura algo menor -700 metros-, donde se re-
parten 1,5 Ha. de Cabernet Sauvignon, 1 de Syrah y 0,5 de Merlot. Las
cepas mas antiguas son las de Moscatel que arrastran cuatro décadas
de vida, y unos quince anos para las de Cabernet Sauvignon y Merlot.

De espiritu inquieto y dinamico, Horacio cuenta con una bodega
pequena pero bien equipada de medios técnicos, y con el respaldo del
enologo Antonio Lopez de la Casa. Recientemente se ha producido
innovaciones técnicas importantes, ademas de cambios en los tipos
de botellas, etiquetado y nombre de sus vinos que, amén de algunos
casi de uso doméstico como un monovarietal Chardonnay de 2001,
son basicamente tres; el Calvente 2002, vino blanco seco monovarie-
tal Moscatel de Alejandria, de color amarillo palido, fragante, con
notas rosaceas y citricas, y en boca, vivo, de buena estructura y con
amargor final; el Marqués de Cazulas, monovarietal Tempranillo con
seis meses de barrica, color cereza, nariz de frutos rojos y notas de
madera nueva, y paso de boca con punto de acidez; y el Calvente
2000, crianza de 12 meses en barricas de roble francés y americano,
con coupage Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot y Tempranillo, y que
da un vino color cereza, nariz de almendra e higos, notas vegetales y
madera nueva, asi como un paso de boca acido y persistente.
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Tomando ahora direccion hacia el norte, llegamos al Valle de Lecrin,
una estratégica zona casi equidistante entre la costa y la capital gra-
nadina, donde salpican cepas centenarias y toponimos relacionados
con el vino como Las Albufiuelas —pueblo de vifias en arabe. Alli, a
mediados de los noventa, José Pérez Arco y su familia dejando atras
sus prosperos negocios de la emigracion insular, compraban el Corti-
jo del Camino Real, que lo llamaron asi por su enclave historico. Lo
que en un principio seria un pacifico semirretiro, se convirtié en una
obsesion vitivinicola, ya que la finca no solo tenia vifiedos sino una
vieja bodega. Asi, la ideal inicial de arrancar las cepas y colocar olivos
y almendros, dio paso a la vinificacion, produciendo al principio un
clarete de la tierra y un vino blanco, que reflejaron la limitacion de
medios, pero que hizo pagina inmediata con otra idea: el reto de ela-
borar vinos de calidad. Para ello, se asesor6 de expertos como Jesus
Navascues o Christophe Cupez.

Los vifiedos, a 650 metros de altitud, rodean un caserio de estilo co-
lonial e integrado en un Gnico conjunto, perfectamente encajado con
el evocador paisaje que culmina la vistas al “Pico del Caballo” de Sier-
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ra Nevada. Ocho Has. de vinas sobre suelo pizarro-arcilloso y en es-
paldera, de las que cuatro son Cabernet Sauvignon, dos y media de
Merlot, una de Syrah y media de la autoctona Tintilla de Granada; en
general en la zona prosperan muchos vifiedos familiares que son evi-
dentes, en especial desde los afos setenta.

Con una oscilacion térmica entre 18 a 35 grados, otros aspectos téc-
nicos a resefnar son; vendimia larga, sobremaduracion y recogida a fi-
nales de septiembre, control de poda, fermentacion controlada y bar-
ricas de roble americano y frances.

Su privilegiada ubicacion, a medio camino de la capital granadina y la
costa, ha permitido darle a la finca un enfoque turistico; de ello tam-
bién tiene la culpa la formacion de Arco como negociante. Asi, no solo
se pueden hacer visitas con distintas prestaciones, sino que es po-
sible alquilar la bodega para eventos sociales y celebraciones de todo
tipo, en unas instalaciones adecuadas para ello. También la
comercializacion de sus vinos se ha empapado de este modelo, lle-
gando al mercado de Andalucia Oriental, algunas tiendas especializa-
das y comercios a nivel nacional y ciertos puntos del extranjero como
Alemania.

Admitida como miembro del Centro de Estudios e Informacion
Enologicos de Burdeos, sus caldos han merecido atencion en guias y
revistas especializadas del calado de la Guia Penin, Guia Proensa, o
Vinos de Espana, y han recibido diversas distinciones como la Medalla
de Plata en 1999 y 2001 durante la Cata de los mejores Cabernet de
Espania, Medalla de Bronce en el Challenge Internacional du Vin en
Francia, Premio empresarial de la Camara de Comercio de Granada
en 2003, y Dos Estrellas de la Cata de Syrah de la Feria Internacional
de Vinos y Licores “ProWein 2003” en Dusseldorf y la revista “Wein-
wirtschaft”

Especializados en los vinos tintos de 13 a 13,5%, entre 10-14 meses en
barrica, elegantes, de acidez perfecta, color rojo cereza, nariz intensa
de hierbas y maderas, y boca elegante persistente y afrutada, con el
genérico de Senorio de Nevada, destacan tres marcas: el Cabernet
Sauvignon-Merlot con 10% de Tintilla de Granada, el Syrah-Merlot,
con 15% en Tintilla, y el Vendimia Seleccionada, que presenta cou-
page de las uvas cultivadas en el Pago.
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La ultima zona que nos queda por analizar en la Comarca es la Vega
granadina; un fértil territorio de poblaciones revoloteando en torno a
la capital, que nos ofrecen multitud de tradiciones historicas y cultu-
rales, pero también agricolas y gastrondémicas. Sobre el vino, pode-
mos definirla como una zona algo anclada en la tradicion de su famo-
so “Vino Mosto™ un Clarete de alta graduacion alcohdlica, elevada
acidez, y elaborada a granel por multitud de familias y pequenos bo-
degueros, siendo las de mayor dimension especializadas en vinos de
mesa, o en la elaboracion de vinos de otras zonas.

Bodegas Los Moreno; Bodega Los Jumillanos;
Bodegas Espinosa.

Ejemplo de estas ultimas la tenemos en Atarfe, con Los Moreno; bo-
dega de produccion de vinos y licores, dedicada a la elaboracion y
crianza de vinos con la denominacién de origen, Ribera del Genil. Mas
al sur de la ciudad de Granada, en Alhendin, localizamos dos bodegas:
Los Jumillanos, especializadas en vinos y licores, y las Bodegas Espi-
nosa, una empresa creada en los afnos cuarenta por Luis Espinosa
como fabrica de aguardiente, bodega de almacenamiento y envasado
de vinos, que lleg6 a disponer de una de las mas modernas plantas
envasadoras en los anos sesenta; constituida en sociedad anénima
con importante presencia de sus trabajadores, en la actualidad se es-
pecializa en vinos comerciales de mesa y otros derivados, aunque dis-
pone también de bodegas de crianza en Valdepenas.

Bodegas Los Neveros.

Otro de los puntos clasicos de los caldos de la Vega, es en la
poblacion de Huétor-Vega, también en la zona sur, donde llevan mas
de una década celebrando las Jornadas del vino, jamoén y chacinas, un
evento de degustacion para todos, con un concurso de mostos de
distintos caldos provenientes de la provincia; Huétor-Vega popularizo
y dio fama un vino clarete propio, que regaba las tipicas habas verdes
con jamon y la insustituible morcilla; desde 1942, 1a Bodega Los Neve-
ros lo elabor6 con el sobrenombre de “Vino del Pais”

Pero el perfil mas usual de la zona en cuanto a los vinos, es el de
produccion familiar; individuos que trabajan por cuenta y riesgo, al
socaire de las sequias, las malas cosechas y la tentacion, a veces, de
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arrancar vinas y sustituirlas por otros cultivos mas agradecidos y
también mas subvencionados como el olivo; en Giievéjar, al norte de
la Vega, Celestino Alvarez “el Tino”, es uno de esos exponentes; desde
su funcional bodega de garaje, Tino se nos hacia eco del problema de
los cambios climaticos bruscos en la zona de Granada, que castiga
mucho a las cepas; su vino Clarete, obtenido de mezcla de uvas Ali-
cante, Palomino Fino y Mencia, mezcladas en prensa tradicional con
maderas de alamo negro, es criado en barricas de roble americano.

Un vino que encaja perfectamente en el ambiente distendido y de so-
ciabilidad que se respira en toda la Vega por sus lugarefios; en
Huetor-Santillan, en el Hostal-Restaurante El Convite, su simpatico
propietario Juan Mesa Garcia satisface a sus clientes ofreciendo en
las animadas tertulias, un clarete obtenido de la mezcla de uvas Ce-
bernet, Garnacha, Jerezana, Tempranillo y Pedro Ximénez; un proce-
dimiento de elaboracion totalmente natural donde, a veces, precisa
varios coupages, segiin vaya probando.

LOS VINOS DEL ALTIPLANO

La tercera comarca vitivinicola de Granada se encaja en el Altiplano,
al norte de la provincia; una serie de depresiones entre las sierras Bé-
ticas y Penibéticas, y que interesa a las llamadas Hoya de Guadix,
Hoya de Baza y zona de Huéscar; una llanura proxima a los mil metros
de altitud rodeada de sierras como las de Cazorla, Castril, Baza, Sagra
u Orce, de las que bajan los rios de la cuenca del Guadiana Menor,
que riegan generosos los diferentes valles; el paisaje es severo, y
entre cacavas, yeseras y areas semidesérticas, surgen oasis alrededor
de los pueblos, en forma de verdes vegas regadas por el agua fluvial.

Poseedora de un amplia y rica tradicion vitivinicola, sus referentes se
remontan a la época romana cuando sus vinos se exportaban a Roma,
o durante la dominacién arabe, en la que se potenci6 el cultivo de la
vid. Esta zona de vinos del Norte de Granada, sufri6é las consecuen-
cias de la filoxera en el siglo XIX.

En el pasado reciente este sector del del vino se encontraba en una
situacion no muy favorable; poco vertebrado, cultivo de muchas va-
riedades de uvas, y predominio de parcelas de reducidas dimensiones
que favorecian la inviabilidad econémica; ademas, abundaban los mé-
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todos tradicionales, sin control enologico, con mezclas de variedades
no homogéneas, y con resultados de poca calidad.

A finales de los anos noventa y al objeto de lograr la Mencion de Vinos
de la Tierra, se presentaba una memoria técnico-historica, que no
solo llevaba el respaldo de los Ayuntamientos de la zona, sino de las
Oficinas Comarcales Agrarias, la Universidad de Granada a través de
la su Facultad de Ciencias Geologicas, y los llamados A.D.R.,
Asociacion de Grupos de Desarrollo Rural; estos grupos, tanto el del
Altiplano de Granada como el de Guadix, son entidades autonomas
que cuentan con fondos mayoritarios de la Union Europea, y parte de
la administracion central y regional. Muy proximos a las iniciativas de
los programas Leader, tienen como objeto principal la potenciacion
de empresas para realzar la capacidad agricola de las comarcas que
representan, siendo basico su papel en la modernizacion y creacion
de bodegas.

Al final de la primavera de 1999, la Consejeria de Agricultura y Pesca
autorizaba la Mencién de Calidad “Vinos de la Tierra”, siendo corro-
borado posteriormente por el B.O.E. del 14 de abril de 2005, y modifi-
cada por el B.O.J.A. del 23 de abril de 2009, con el nombre definitivo
de “Vino de la Tierra Altiplano de Sierra Nevada” e integrada por los
municipios Aldeire, Alicin de Ortega, Alquife, Albuiian, Baza, Beas de
Guadix, Benaltia, Benamaurel, Caniles, Castril, Castilléjar, Cogollos del
Guadix, Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cullar,
Darro, Dehesas de Guadix, Diezma, Doélar, Ferreira, Fonelas, Freila,
Galera, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jerez del
Marquesado, La Calahorra, La Peza, Lanteira, Lugros, Marchal, Orce,
Policar, Puebla de Don Fadrique, Purullena, Valle del Zalabi, Villanueva
de las Torres y Zijar.

En el mismo ano de 1999 se constituia la Asociacion de Productores
de Vino de las Comarcas Vitivinicolas de Baza, Guadix y Huéscar.
Unido esto a la creacion de la Asociacion de Vinicultores del Norte de
Granada con Antonio Ratia como responsable, y al esfuerzo personal
de bodegueros como Joaquin Villagran y Pérez Soto, se esbozaban
con claridad los principales objetivos del sector que no eran otros
que la promocion, la comercializacion y el marchamo de calidad de
sus vinos, unidos a la modernizacion: mejoras en el cultivo y en los
sistemas con criterios de calidad -nuevas variedades, espaldera,
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riegos-. Pero también en el global de la industria se veia necesario
una unificacion de caminos que promoviera la produccion local, opti-
mizara su venta y lograra, al final de todo esto, una imagen de marca
Unica, potente y competitiva; al respecto, tanto los Grupos de Desar-
rollo Rural como el programa Leader, aportaron fondos para organi-
zar cursos de formacion y adaptar el proyecto a la nueva Ley del Vino.

Recuperado en la actualidad parte de aquel esplendor de antano, los
diferentes nacleos de explotacion hacen un total de 900 Has. de su-
perficie cultivada —-dos tercios para Guadix y casi uno para el Altipla-
no de Baza, en una zona que engloba a mas de cuarenta municipios y
cuyas variedades de uvas cultivadas son para blancos, Chardonnay,
Baladi Verdejo, Airén, Torrontés, Palomino, Pedro Ximénez, Macabeo
y Sauvignon Blanc; para tintos, Tempranillo, Monastrell, Garnacha
Tinta, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Merlot y
Syrah. Los resultados, nos brindan unos vinos blancos amarillo pajizo,
afrutados y suaves, unos tintos cereza brillante aromaticos y poco
acidos, y unos rosados finos y afrutados.

La comarca de Guadix, rodeada por su impresionante Hoya con la
aquiescencia por el Sur de Sierra Nevada, y cuyos rios han ido ali-
mentando su historica vega y formando los espectaculares badlands,
como biombos que unen y separan a su poblaciones, es una tierra de
vinos por antonomasia; sus propias condiciones de suelo y clima -
insolacion, altura, escasas precipitaciones y quiebra de temperaturas
entre el dia y la noche-, y el cultivo de varietales de calidad como la
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Cabernet-Franc, Syrah, Merlot o
Sauvignon Blanc, han empujado a algunos expertos a compararlas con
las tierras de la Ribera del Duero, como sostiene Barbara Alcalde.

Bodega Pago de Sierra.

En poblaciones como Alcudia de Guadix, son evidentes las cuantiosas
Has. de vifiedos que nos llevan, casi sin darnos cuenta hasta Dolar;
pueblo a mas de 1.300 metros de altura en cuyo término municipal se
alza la Bodega Pago de Sierra; un proyecto del empresario José Mén-
dez Moya que intenta imbricar su experiencia como hotelero de Sier-
ra Nevada, y sus anos mozos de vendimiador en Francia que lo empu-
jaron a instalar una pequena bodega en una de las tipicas cuevas de la
comarca. Unas 8 Has. de Cabernet Sauvignon, Syrah y Merlot respal-
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da una recentisima bodega con capacidad para 80.000 litros, junto a
media docena de alojamientos rurales, que muy pronto daran frutos
los jovenes vinos que alli reposan.

En el Valle de Alhama, es posible localizar otros de los grandes cogol-
los vitivinicolas de la zona, con poblaciones como Banos de Graena,
Marchal, Beas de Guadix, Cortes y Graena, Purullena, Lugros y Poli-
car; enclave conocido por su gran variedad de vinos de calidad, que
queda simbolizada con la celebracion de una Feria Vitivinicola propia
que se acerca a la décima edicion -Feria de Alhama Fardes-, y un no
menos famoso concurso de Catas de vinos; se trata de pequenas bo-
degas, de garaje, y con unos criterios presentemente ecologicos y de
Pagos.

Bodega Torcuato Huertas; Bodega Ecologica
Naranjuez.

33

En Marchal, anotamos las acreditadas Vifias de Purulio que dan fruto
a la Bodega regentada por Torcuato Huertas Tomas, y a Antonio
Vilchez Valenzuela, con una proporcion de cultivo de 2 a 3 kgs/cepa.
Vilchez cultiva las variedades Tempranillo, Garnacha y Pinot Noir
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para tintos y Vijiriega y Sauvignon para blancos; sus vinos, con un
considerable reconocimiento en la zona, reciben el nombre de Na-
ranjuez en honor al Pago donde se ubican sus vifas; sus tintos repo-
san entre 6 a 12 meses en barrica de roble hungaro y entre 7 meses a
un afo en botella.

Bodegas Munana; Bodega Cauzon.

Otras tantas bodegas resenamos de la vecina poblacion de Cortes y
Graena; la Bodega Mufana situada en la Finca Pefias Prietas y for-
mando parte de una explotacion agrovinicola, y la Bodega ecologica
regentada por Ramon Saavedra, bohemio emprendedor vitivinicola;
clasico perfil de Bodega de Garaje a dos plantas, cuyos esfuerzos van
en la linea de integrarse a la asociacion de Vinos Singulares de Pagos
andaluces, desarrollando en su trabajo una filosofia que equilibre la
produccion ecologica y la defensa de las variedades autoctonas; Saa-
vedra cria blancos, pero destacan con luz propia la personalidad de
los tintos, cuya marca, Cauzon, debera ser recordada por aficionados
y expertos a muy corto plazo, donde se cuecen futuros proyectos que
implican a Manuel Valenzuela de Barranco Oscuro y al Endlogo de
Bodegas Calvente Antonio Lopez de la Casa.
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Bodega ecologica Garcia Martos.

Seguimos la ruta en esta ocasion a Policar, al pie de Sierra Nevada,
posiblemente una de las poblaciones con mayor tradicion vinicola de
la comarca, como lo reflejan su considerable extension de 100 Has. de
viiedos. Aqui, desde nina, Amparo Martos, conocio el mundo del vino
a través de su vina familiar de consumo propio, como otras antas fa-
milias del pueblo. Ya de mayor y desde 2001, lleva adelante un
proyecto vitivinicola, como es la Bodega Ecologica Garcia Martos, con
el objeto de llegar a una produccion de 50.000 litros anuales, culti-
vando las variedades Tempranillo, Cabernet y Merlot, y destacando
en breve las virtudes de su tinto Vertijana 2002; una manera de conti-
nuar la tradicion de los viejos vinateros de Policar, a cuyos vinos
ponian madera las botas de la vecina Lugros, de su bosque de ances-
trales robledales.

Bodegas Penas Prietas.

Haciendo una rapida pasada por Cogollos de Guadix, criadora de vie-
jos y acidos caldos en el pasado, tomamos direccion al Oeste, hacia el
Parque Nacional de Huétor, hasta llegar a La Peza; la insistente pre-
sencia de vifledos, nos vuelve a dar el indicio de una nueva bodega;
regentada por el empresario granadino Miguel Hita desde 2001, las
Bodegas Penas Prietas, postulan el deseo de devolver la gloria bode-
guera a la comarca.

Miguel, que se aficion6 al vino por las catas que hacia junto a su her-
mano en el Colegio de Farmacéuticos de Granada, dispone de una ex-
tensa finca de 200 Has. de las que 30 dedica al viiedo con las varie-
dades Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Syrah; con unas modernas
instalaciones, el concurso del enologo Antonio Lopez de la Casa y las
barricas de roble de Limousine apiladas en cuevas, parece que el
éxito de su Cabernet esta asegurado.

Bodega Romero Garcia; Bodega Pago de Al-
maraes.

Proseguimos finalmente hacia Darro, lugar donde se encuentra el
Cortijo el Anchurén y la Bodega Romero Garcia, dirigiéndonos luego a
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Benalta, desde el Cerro Sillado que abre paso al Marquesado del Ze-
nete; alli se ubican ocho Has. de Cabernet. Syrah y Tempranillo, que
son parte de los vinedos de la Bodega Pago de Almaraes; con cuatro
Has. méas de vifiedos alrededor de la casa, Francisco Javier Rodriguez
Romero y sus socios —que aportan otras cincuenta y tantas Has. mas
de vinedos-, y la endloga Mercedes Falco, llevan adelante, desde fi-
nales de 2005, la bodega de mayores dimensiones de la comarca -
modernas tecnologias, roble americano y capacidad para 500.000
litros-, que marca como ambicioso objetivo, convertirse en la bodega
en tintos de calidad mas grande de Andalucia.

Productora de vinos blancos y tintos, Pago de Almaraes ha obtenido
ya el reconocimiento a su trabajo: medalla de plata en la categoria de
blanco seco para su vino Mencal 2005, y medalla de bronce en la
categoria de tinto roble para Almaraes 2004; ambas logradas en el
concurso Internacional Challenge Internacional du Vin, en Bourg sur
Gironde, Francia.

La comarca de Baza es otra de las grandes zonas de esta Mencion de
Calidad “Vinos de la Tierra”; ya desde el siglo XVII las cronicas refleja-
ban sus feértiles tierras de vinos y realzaban su tinto.

Fiel a su tradicion vinicola, la noble villa de Baza celebra todos los
anos en diciembre el Dia de la Cata de Vinos y Comidas; una
simpatica y familiar fiesta que se organiza en la Plaza Mayor de la ciu-
dad donde son repartidas gratuitamente, migas y gachas regadas con
Vino del Pais, y sirviendo para el reencuentro de paisanos o el herma-
namiento con ciudadanos de otras localidades.
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En la actualidad, vive un proceso de clara expansion de tierras dedi-
cadas al vino, que hacen ver similitudes con los vinos y las
caracteristicas de la comarca del Priorato. En esta dindmica de ex-
pandir y concentrar esfuerzos de los pequenos viticultores y bode-
gueros, hay que considerar a las relativamente jovenes Bodegas
Jabalcon; tomando su nombre del Cerro que vela sus tierras, se
constituye como una Sociedad Agraria de Transformacion formada
por quince viticultores, entre los que destaca Manuel Urquiza, que
aportan 1 accion/Ha. hasta llegar a un total de 37, sin olvidar el papel
fundamental de su enodloga e ingeniera agronoma Mariola; bodegue-
ros estos que ya vienen elaborando sus propios vinos de garaje y
cuyos vifiedos se reparten por Baza a una altura entre 800 y 1400
metros, con predominio de suelos arcillosos y una oscilacion térmica
de 20°.

Ubicada en el centro de la Hoya de Baza, disponen de unas soberbias
instalaciones, desde donde se han convertido en una referencia para
todos los bodegueros del Norte de Granada, disponiendo de los mas
avanzados elementos y criterios técnicos: bodega con mesa de
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seleccion, descarga por gravedad y barricas de diferentes maderas. La
inercia térmica entre el dia y la noche favorece la maduracion lenta y
constante de la uva. De nuevo resaltamos el trabajo de Mariola que
ejecuta un tratamiento personalizado a cada viticultor, tanto en el
tratamiento fitosanitario como en el abonado. Ello determina el mo-
mento Optimo de la vendimia, con una primera seleccion in situ ex-
clusivamente para uvas de maxima calidad. Luego, se realiza una
fermentacion juntas en un coupage de uvas -Tempranillo, Cabernet
Sauvignon y Garnacha para tintos y una autoctona descatalogada
para blancos. Ello exige una vigilancia diferencial de sus correspon-
dientes momentos de fermentacion. El resultado de esta sofisticada
metodologia de trabajo, es un triplete de vinos de caracteristicas in-
mejorables: el Vino Tinto Joven Jabalcon de 14,5% de alcohol, cuyas
uvas altas y ubicacion entre parques naturales y sierras le da matices
Unicos, como los aromas a hinojos, eucaliptos y jaras. Es un vino in-
tenso de color rojo picota, aromas frutales y aterciopelado y persis-
tente en boca; el Vino Blanco Benzalema, de 12,5% de alcohol, prove-
niente de vifledos a mas de mil metros de altura -ramblas de
Valcabra- y con mas de doscientos anos de edad, que llegaron a resis-
tir la terrible filoxera de entresiglos. Se trata de una uva autoctona y
descatalogada, no muy profusa que hace un vino de produccion esca-
sa —seis mil litros anuales-. Es de color amarillo brillante, intenso aro-
mal frutal y fresco y suave en boca; finalmente el Vino Tinto Crianza
Cerrojo de 14%, resaltando la calidad de uva y barrica asi como la al-
tura de sus vinas. Un caldo con seis meses de crianza en barricas que
presenta un color rojo carmin, frutas confitadas especias en nariz, y
sedoso y aterciopelado en boca.

La ultima zona de esta Mencion de Calidad la encontramos en la co-
marca de Huéscar; zona de abundantes tierras de vinedos, donde se
cultivan interesantes variedades autoctonas como las uvas Blanquilla,
Gordal, Generval, Tinta Doble y Blasca; también es zona de pequenos
cosecheros y agricultores dedicados a la tradicion de los Vinos del
Pais, como sucede con el tipico vino de Galera, de caracter familiar y
artesanal, aunque pueden encontrarse algunas marcas comercializa-
das por pequenos cosecheros como el vino Cortijo de Montoso; pero
es de todos el mas conocido el Vino Picoso de Huéscar, llamado asi
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por su singular acidez, y que se degusta en buena compafiia, con ami-
gos y familiares por las muchas tascas y bodegas que el viajero puede
encontrar en esta acogedora comarca.

Bodegas Villagran.

En esta zona en Campo Camara zona de vinos, perteneciente al mu-
nicipio de Corte de Baza, se enclava la Bodega Villagran; una empresa
regentada desde los afios ochenta por Juan José Villagran, en la que
destacaron sus vinos Cortijo de Balsillas, un tinto elaborado con uvas
Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot, y el Cortijo de Anagil del
mismo coupage, y en ambos casos vinos aceptables.

Anotar también proyectos de futuro en Huéscar, en las que esta im-
plicado el endlogo valenciano de Bodegas Mustiguillo Toni Carrion.

JAEN

A pesar de ser famosa y conocida en todo el mundo por sus aceites,
Jaén ha contado con una importante tradicion en la industria del
vino. Ya desde el siglo XV se tiene constancia de documentos oficiales
que aluden a los caldos artesanos; los hermanos de las Cuevas resal-
tan una ordenanza de 1463 de Torreperogil sobre heredamientos de
vifas, y el testamento de Catalina Gonzalez de Ortega de 1492, donde
dejaba a su hijo Martin Alonso, vifias de vino tinto, “viedo Jahén”,
amén de tinajas y 70 arrobas de vino claro. Aunque los investigadores
coinciden en sefialar el siglo XVI como el de la consolidacion y el
prestigio de los vinos jiennenses; vinos blancos de Martos, Torredon-
jimeno y Andujar enyesados y de fermentacion lenta, o las uvas tor-
rontés y los vinos aloques y blancos en Baeza y Alcala la Real. Un siglo
mas tarde, el francés A. Jouvin sostenia que el vino de Alcala la Real se
producia de forma natural y era muy barato; también sobre las vinas
del término de Jaén, insinuaba Martinez Rozas en 1794 la necesidad
de mejorar sus rendimientos.

En época liberal Pascual Madoz en su famoso Diccionario, pintaba un
paisaje de Jaén donde toda la provincia estaba poblada de olivos y
vides aunque, como logicamente advierte, con muy diferentes pro-
porciones; describia la elaboracion del vino en la zona como “ni es-
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merada ni prolija” donde la uva iba al jaraiz -lagar- sin expurgarla, y
en donde la uva llamada Cirial era acuosa y muy perecedera.

En 1891 penetraba la terrible plaga de la filoxera en la provincia de
Jaén; a partir de este momento, de aquellas mas de diez mil Has. de
extension de vifiedos, el olivar fue comiendo terreno hasta dejarlas en
unas setecientas.

Alo largo del siglo XX, aceptando la 16gica supremacia del olivo frente
a la vid, hay que advertir como la uva Cirial fue dejando paso a otras
variedades mas aptas como la Palomino, Torrontés, Jaén Blanco, Jaén
Negro, Moscatel, Almufécar, Lairén, Albillo, Perruna y Corazon de
Cabrito; un panorama de implantacion donde por los afios cincuenta
se contabilizan unas tres mil Has. de vinas y 24.000 hectolitros de
produccion por Villacarrillo, Cazorla, Ubeda, Lopera, Andujar, Quesa-
da, Sabiote, Torredonjimeno, Alcala la Real y Torreperogil; y de forma
mas esporadica por entre los olivares de Bailén, Arjona, Arjonilla y
Baeza.

En un ambito mas literario, el escritor Rafael Ortega y Sagrista, nos
evoca informacion y sentimientos sobre el vifiedo jiennense:

“En la lonja habia una parra de hermosas y brillantes pampanas Yy
apretados racimos de uvas negras, empanados de tenue polvo. El parral
era de horcones y latas de chopo o liseras de pita. Sobre el empedrado
de la lonja, dibujaba la luna la fronda de la vid...”

A partir de la segunda mitad del siglo XX los vinos de Jaén, escasos
pero dignos, se van desenvolviendo con una oscilacion térmica de 23
grados, lluvias moderadas, por debajo de los 600 metros, en la
Campina del Guadalquivir y sobre suelos arcillosos, aunque también
en zonas mas altas y himedas como Alcala la Real. En general, las ci-
fras de produccion tendieron a la baja, a partir de la década de los se-
tenta; sobre propiedades generalmente minifundistas -excepto
Lopera-, se van consolidando algunas variedades como la Imperial
Negra, Jaén, Manchega, Lairén, Pedro Ximénez o Albillo.

De alguna manera, las tendencias sobre los tipos de vinos se van defi-
niendo segln las zonas; caldos que podian regar en toda regla la
gastronomia tipica jiennense personificada en la gachamiga, los tele-
rines, unas truchas en salsa de almendra, un rinran picante, la pipir-
rana, el andrejo o las espinacas al estilo de Jaén; vinos tintos y blancos
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secos de la zona de Despenaperros; vinos de perfil manchego por los
cerros de Ubeda; vinos de pasto por Bailén; vinos blancos y amon-
tillados en Lopera; y en general, vinos de pasto, claretes y tintos en el
resto de las zonas.

En general, la superficie vitivinicola de la provincia de Jaén sigui6 con
su progresivo declive, y paralelo a Andalucia; de las tres mil Has. en
las que se mantuvo hasta la década de los ochenta, pasé a menos de
la mitad en 1990. Ya durante la democracia, la entrada en la Unién
Europea favorecio la subvencion del cultivo del olivar y el arranca-
miento de las vifias; situacion de peligro que, ante la ausencia de bo-
degas de peso, casi provoco la desaparicion del sector.

En la actualidad, con los antecedentes descritos, algo mas de mil Has.
de extension, y una horquilla productiva entre 1,5 y 3 millones de kilos
de uva, la industria del vino en Jaén se abre paso, con no pocas difi-
cultades, pero también con grandes entusiasmos, en un mapa de
zonas que cubre un total de cinco grandes areas vitivinicolas:

-.Sierra Sur de Jaén.
-.Bailén.
-.Torreperogil.
-.Lopera.

-.Sierra de Pozo Alcon.
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Vinos de la provincia de Jaén

Blancos
VT. Sierra sur de Jaén Tintos
Rosados
Blancos
VT. Bailén Tintos
Rosados
Blancos
V.T. Torreperogil Tintos
Rosados
Blancos
V.M. Lopera (corientes y de calidad) Tintos
Amontillados
Dulces
Blancos
V.M. Sierra de Pozo Alcon (de calidad) Tintos

Rosados
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Blancos

Tintos
Vinos de mesa (corientes y de calidad)

Rosados

Claretes

VINOS DEL TERRENO Y DE LA SIERRA

La Sierra Sur se ubica en la parte central de la cordillera Subbética
haciendo de barrera natural de la depresion del Guadalquivir; con un
mayor contacto con la vecina ciudad de Granada que con su propia
capital, su paisaje lo forman olivos, bosque mediterraneo...y viiedos.
Aunque se tiene referencias historicas de produccion de uva desde la
dominacion arabe, la viticultura de la Sierra Sur de Jaén tuvo su es-
plendor en el siglo XVI de la mano del propio emperador Carlos V,
dando a los vinos de Alcala la Real, privilegio propio en 1526 para co-
mercializarlos con las ciudades comprendidas en el reino de Granada
-Granada, Jaén, Guadix, Malaga-, incluso a través del puerto de Mo-
tril, allende los mares; tiempos en los que se lleg6b a mover mas de
medio millon de litros, si bien en la época del Reino de Granada,
Alcala la Real ya era una de las zonas vinicolas nazaries mas destaca-
das. Efectivamente eran sus caldos, sin olvidar los de Martos en la
zona norte de la sierra, la principal fuente de vida de los alcalainos,
hasta que en el siglo XVIII comenzo el declive, por la competencia del
cultivo del cereal, y por los vinos de otras zonas historicas como los
del marco Montilla Moriles. La filoxera en el siglo XIX y el auge del
olivar, hicieron de la vitivinicultura una actividad minoritaria; aproxi-
madamente la mitad de la produccion de los viedos se destina al
consumo, y las zonas de produccion se van alejando a los nucleos ru-
rales.

Esta tendencia, que se mantuvo asi hasta mediados del siglo XX,
experimento un resurgir de las vifias, en especial en las partes altas
por el repartimiento de las tierras comunales durante la autarquia
franquista. Luego, con las subvenciones europeas al olivar y la casi
desaparicion de las vinas, se constituye en el anno 2000 la Cooperativa
La Martina, suponiendo un punto de inflexion en el resurgimiento del
sector.

Efectivamente, antes de la Cooperativa en la Sierra Sur de Jaén proli-
feraba un sector desarticulado, donde se elaboraban vinos de mosto,
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sin homogeneidad, sin garantia sanitaria y muy dificiles de comerciar,
siendo en su mayoria para el autoconsumo.

Poco a poco, y junto a los esfuerzos de la Asociacion de Viticultores y
Bodegas de la Sierra Sur de Jaén, se consolid6 un proyecto que fue lo-
grando la coordinacion del sector vitivinicola en la comarca, la
comercializacion de los excedentes de vino del mismo, asi como la-
bores de formacion, asesoramiento y orientacion a los agricultores, al
objeto de potenciar sus plantaciones con variedades autorizadas y
elaborar caldos de calidad. Sabedores del régimen de monocultivo del
olivar en Jaén, se pretendia impulsar el vifiedo a titulo complementa-
rio y como parte de un impulso al sector turistico de interior.

En esta linea, se solicitd a la Consejeria de Agricultura y Pesca de la
Junta de Andalucia con resultados favorables, la entrada de la comar-
ca en el proyecto de campos de experimentacion para potenciar las
variedades autoctonas, y la solicitud de la Mencion de Calidad “Vinos
de la Tierra” que se conseguia segin el B.O.E. del 10 de octubre de
2003. Un area que interesa a las poblaciones de Frailes, Alcala la Real,
Castillo de Locubin, Fuensanta de Martos, Los Villares, Valdepenas de
Jaén, y las zonas serranas de Alcaudete y Martos; con una extension
aproximada de 400 Has. donde se cultivan las variedades para blan-
cos Jaén Blanca, y Chardonnay, y para tintos Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah, Garnacha Tinta, Tempranillo y Pinot Noir, los vinos
blancos presentan color amarillo pajizo con sabores frutales y citricos
y un 10% minimo de alcohol; los tintos son de color cereza a granate,
sabor suave, y matices frutales y vegetales de 11 a 12°.

Una de las poblaciones importantes en este resurgir vitivinicola re-
ciente es Frailes; situada en el cuadrante sudoeste de Jaén, cobijada
entre los parajes de El Romeral, Vallesequilla y la Sierra del Cepero, es
posible tomar desde sus inmediaciones una impresionante ruta
turistica, pasando por Valdepenas de Jaén y Los Villares hasta la capi-
tal; pedania de Alcala la Real hasta el siglo XIX, montafiosa, olivarera y
ganadera, no oculta ademas su vocacion vinatera, como lo demuestra
la famosa Fiesta del Vino; una celebraciéon declarada de interés
turistico, que se fecha entre febrero y marzo, con un sinfin de actos
culturales y gastrondmicos, para promocionar los productos de la
tierra, los “Vinos del Terreno” -caldos jovenes familiares hechos en
las cortijadas-, y en general todo el abanico de sus caldos; como diria
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José Maria Suarez, “no son vinos con denominacion de origen, pero si
con emocion en el origen”. Tampoco podemos omitir la celebracion
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ya diez ediciones.

Bodegas La Martina.
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Frailes es el lugar de nacimiento y desarrollo de la ya citada Sociedad
Cooperativa Andaluza La Martina; nombre tomado del paraje de la
Sierra de donde se ubica, como centro vinicola de la comarca.

La Martina cuenta aproximadamente con unas 100 Has. de vinas, 50
socios de derecho y 12 colaboradores; la mayor parte de los cultivos
se localizan en su término municipal y parte en las poblaciones de
Mures y Charrillos; ubicadas sus primeras instalaciones dentro de la
poblacion, en la actualidad, y gracias a los esfuerzos de sus socios y
responsables en distintas etapas, como el presidente de la Asociacion
Vitvinicola de la Sierra Sur de Jaén Luis Aceituno, o el actual respon-
sable de la Cooperativa y Secretario Municipal Antonio Romero, es
inminente la inauguracion de sus nuevas y soberbias instalaciones, a
las afueras de Frailes y con casi dos mil metros cuadrados de
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extension; como es de suponer, la nueva sede de la Cooperativa goza
de los mas modernos sistemas, incluidas barricas de roble americano,
para aprovechar al maximo la buenas condiciones de ubicacion, suelo
y clima de la zona.

La Cooperativa presenta en su gama de vinos tintos, al crianza Mar-
qués de Campoameno; personaje nacido en Frailes y que lleg6 a tener
vinculacion con la familia Velazquez Gaztelu, implicada en negocios
vinateros de SanltGcar de Barrameda; este vino es un monovarietal
Tempranillo de cepas viejas, de seis a doce meses en barrica, rojo pi-
cota, olores frutales y final largo y elegante, con buen equilibrio
frutas-madera; el Matahermosa, media crianza con tres meses en
barrica, coupage 60% Merlot, 20% Tempranillo y 20% Cabernet Sau-
vignon, rojo picota, nariz de frutos rojos y negros y boca sabrosa y
persistente; y el Senorio Puente Alta, un tinto elaborado con uvas
Jaén Negro y Garnacha Tinta, joven y afrutado.

Otros tipos de vinos son el Sefnorio Puente Alta rosado, Vino del Ter-
reno, macerado con uva Jaén Negro y algo de color con tinto de base;
el Sierra Alta, un Clarete del Terreno, elaborado con mezcla de varie-
dades autdéctonas, y mas recientemente, el Sefiorio Puente Alta blan-
co, monovarietal Chardonnet; en general estas ultimas marcas deno-
tan juventud, limpieza, brillantez, y el marchamo de ser vinos afruta-
dos, abocados, finos y elegantes.

En la linea de siempre de la Cooperativa, las nuevas instalaciones son
visitables y se pueden adquirir productos autoctonos, junto a las
logicas degustaciones de sus caldos. Continuando el aprovechamien-
to del programa campo de experimentacion, en unas viias situadas a
1.400 metros de altura, y en donde se cultivan hasta 14 variedades de
uvas, el circuito comercial de sus vinos comprende la comarca, y las
provincias de Jaén y Granada, sin renunciar a otros objetivos regio-
nales y nacionales a corto plazo.

Fronteriza, rodeada de castillos, y otrora centro administrativo y
politico de la comarca, las primeras plantaciones de vifiedos en Alcala
la Real se iniciaron junto a los cerros proximos a la fortaleza de la
Mota; posteriormente se concentraron en las zonas de Rosalejo,
Monterrey, Acamuna, Pasada Baena, Fuente la Lancha, Padro Gordo,
La Mata, Boca Charilla, Molino La Piedra, Fuente Granada y Lobe-
rones, La Ladera, Valcargado y Castillo de Locubin.
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Bodega Marcelino Serrano.

Depositario de toda aquella tradicion vitivinicola acrisolada en Alcala
la Real, y en cierto modo continuador de la misma, un instalador elec-
tricista de la poblacion llamado Marcelino Serrano, aficionado desde
joven a elaborar vino de autoconsumo, fue a Cabra en 1999 a realizar
en el C.LF.A. un curso de enologia organizado por técnicos de la Junta
de Andalucia. Fue a partir de este momento, cuando en la cabeza de
Marcelino comenz6 a circular la idea de llevar adelante una empresa
bodeguera, que pasara de aquel vino de garaje para amigos y allega-
dos, a unos vinos de autor, dirigido a los amantes de los caldos, y
poder asi aprovechar las buenas condiciones vitivinicolas del entorno
para la produccion; un microclima que presenta noches frescas, in-
viernos frios y dias calurosos en el estio. Y asi fue como la balanza se
inclino del lado vocacional, sacrificando buena parte su profesion ori-
ginaria, para volcar esfuerzos y alimentar lo que, en definitiva, habia
sido su auténtica pasion vital.
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Situada junto a la espectacular Torre del Cascante, en el paraje del
mismo nombre o Entretorres, y con la no menos impresionante
panoramica del Castillo de la Mota, es una bodega integrada en una
apasionante ruta cultural de castillos que en ambos casos -bodegas y
castillos- no deber perderse.

Dispone de unas instalaciones pequenas pero completas -barricas de
roble francés y americano, depositos de acero-, que en la actualidad
se encuentran en fase de ampliaciéon a una nueva nave dentro de la
propia finca; goza de una extension de una Ha., con un global de unas
cinco mil cepas, estando una parte en la propia bodega y la otra en
Mures; con una produccion de 2,5 a 3 kgs. de uva/cepa, cultivan las
variedades Tempranillo, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Garnacha Comun, Syrah y Graciano para tintos, y Garnacha Blanca,
Macabeo y Chardonnay para blancos; también cultivan la uva Mosca-
tel de Alejandria e investigan con la Pinot Noir; finalmente es de
resefar el cultivo de la variedad autdctona Jaén Negra, que unida a un
poco de uva blanca produce su Vino del Terreno -rosado.

Pero toda esta epopeya de Marcelino Serrano, no seria concebible sin
un escudero de excepcion: su hija Blanca; auténtico apoyo y brazo
derecho del dinamico bodeguero, cuyo entusiasmo, capacidad de tra-
bajo y esfuerzo -enologa, gerente de una vinoteca con accesorios de
vinos en la propia Alcala y asesora técnica de la bodega a la vez-, sélo
con conocerla, es facilmente perceptible; y ademas, la total certeza
que el relevo generacional con Blanca es toda una realidad.

Las Bodegas Marcelino Serrano no descuidan detalle alguno; tenien-
do previsto en un futuro no muy lejano organizar visitas y catas, y ha-
biendo ganado ya un premio internacional de Vino de la Sierra, inten-
tan darle a la mayor parte de sus elementos y senas de identidad, un
perfil autdctono; asi, las etiquetas de sus botellas presentan unas su-
gerentes acuarelas con temas vinicolas del pintor local Sebastian Ro-
sales y del poeta murciano Angel Martinez Hernandez; en el plano
comercial, decir que las bodegas estan integradas en un club de vino
con 50 socios, que opera en Barcelona, Madrid y Rioja, si bien su es-
pacio comercial natural comprende las provincias de Jaén, Malaga y
en un futuro Cérdoba.

En cuanto a los vinos, la bodega produce unos 100.000 litros de vino,
de los que el 10% se destina a blanco, 40% a tinto joven, otro 40% a
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tinto de crianza y el 10% restante a un gran reserva, que en la actuali-
dad se hace en madera, y que llevara el nombre de Marta.

Blanca Maria es el vino blanco de la bodega, con 13% de alcohol y ela-
borado con coupage de Garnacha Blanca, Chardonnay, Moscatel y
Macabeo, es de color amarillo limén con tonos dorados, intenso,
aromatico y afrutado en nariz, y sabroso, vivo, floral y fresco en boca;
el tinto joven es Glosa, 13% de alcohol, elaborado con las variedades
Cabernet Sauvignon, Tempranillo y Garnacha Comun; con seis meses
de crianza en barrica nueva, presenta un color rojo picota con ribetes
granates, en nariz intenso con recuerdos afrutados, especiados y tos-
tados, y en boca, es seco, estructurado, fresco y sabroso con final va-
rietal; en cuanto al tinto de Crianza Marcelino Serrano, al 13,5% de al-
cohol, es fruto del coupage de uvas Tempranillo, Cabernet-
Sauvignon, Merlot y Syrah, crianza de nueve meses, de color rojo pi-
cota oscuro, en nariz presenta una gama aromas tostados, dulces y
afrutados, y en boca es carnoso, estructurado, y final aromatico y po-
tente amargor final.

BRINDIS POR UNA BATALLA

Ubicada en el Norte de la provincia de Jaén, y proxima a la influencia
de La Mancha, la Comarca vitivinicola de Bailén es otra de las areas
significativas del sector; 350 Has. de vifiedos cuyos términos munici-
pales -Bafios de la Encina, Guarroman, Mengibar, Torredelcampo y
Villanueva de la Reina-, se localizan en la llamada Campifa norte,
zona de gran historia por ser paso y trasiego de mundos y culturas, y
que ha llegado a ser considerada como la puerta de Andalucia al resto
de Espafia. Y es precisamente ese componente cultural e historico, el
que de alguna forma empapa también a su centro comarcal, Bailén.

Efectivamente, decir Bailén es decir batalla, decir acerca del victorio-
so enfrentamiento del ejército espanol sobre el francés durante la
Guerra de Independencia en julio de 1808, donde cay6 derrotado por
vez primera el ejército de Napoleon; pero también, decir de la exis-
tencia de una tradicion vinicola que, aunque no lejana, si fue persis-
tente durante la posguerra; asi, en 1964 se creaba en Bailén la Coope-
rativa de la Vid Santa Gertrudis, cuyo nombre recordaba a patrona de
la ciudad, en un momento en el que se tiene constancia del cultivo de
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la Uva de Mesa Imperial Negra, junto con la uva Alcala, que era usada
para elaborar el vino corriente.

Bailén se sittia en el centro de un anfiteatro de pequenas alturas, ar-
ropado por los rios Rumblar y Guadiel, afluentes del Guadalquivir, y
dispone de un terreno de buena calidad donde predominan olivos y
en menor proporcion vifiedos; y es aqui donde de nuevo se mezcla la
actividad agricola con la historia, pues hay que resaltar que las vides
siguen teniendo la misma ubicacion, en los cerros donde se enfrenta-
ron espafnoles y franceses y que, en este sentido, podemos considerar
que las cepas que alli siguen dando vides son “cepas de la batalla”;
unas cepas que dan como fruto una uva autdéctona, una uva rara in-
clasificable, descubierta por endlogos de la Estacion Agrondmica de
Jerez, como Uinica en todo el mundo.

A inicios de la década de los noventa y al objeto de aunar esfuerzos,
dos centenares de pequenos cosecheros de la zona se asociaron, in-
crementando e impulsando la ya formada bodega de la Cooperativa;
su unién supuso la aportacion de mas de un millén de kilos de uvas
anuales, y la denominacion de su uva autoctona como Molinera de
Jaén.

En poco tiempo, y gracias a los esfuerzos de sus asociados y directi-
vos como el presidente José Chico, la Cooperativa fue engrandecien-
do y mejorando, llegando en julio de 2001, a la apertura de su nueva
sede; los adelantos y mejoras técnicas, como la fermentacion contro-
lada, se aplicaron a su planta de almacenaje, envasado y demas ele-
mentos, logrando, estabilidad y una contrastada produccion de cali-
dad que les llevo, a la Certificacion de Calidad de Agrocolor, y en el
B.O.E del 7 de octubre de 2004, a ser reconocida con la Mencién de
Calidad “Vinos de la Tierra”; y no hay que ocultar que, probablemente,
en poco tiempo logre ademas el reconocimiento como Denominacién
de Origen.

Una mencion que atribuia el cultivo de la uva Pedro Ximénez como
variedad blanca, y Garnacha Tinta, Tempranillo, Cabernet Sauvignon
y Molinera de Jaén para tintos. Las caracteristicas de los vinos son
para blancos, color palido, aromaticos y fragantes en nariz, y sabrosos
y envolventes en boca; los tintos son de color rubi, fructuosos y flo-
rales en nariz, y largos y equilibrados en boca; para los rosados, color
violaceo, aroma completo e intenso, y sabor afrutado y limpio.
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En la actualidad, la Sociedad Cooperativa Andaluza Santa Gertrudis
cuenta con una superficie de viiiedo de 107,6 Has., todas en régimen
de cooperativa, y una noémina de 150 socios, todos en pequenas par-
celas. Es también de gran notoriedad que, a pesar de su expansion
empresarial, diversificacion de productos y potenciacion de su ima-
gen, no haya olvidado ni de sus referencias historico culturales, ni la
posibilidad de contar con empresas del lugar; del primer caso, en los
propios nombres de sus marcas, se tiene muy presente a los héroes y
protagonistas de la Batalla de Bailén: Marqués de Portugalete y Duque
de Bailén, titulos que le fueron dados posteriormente al General
Castanos; o el de Maria Bellido, mujer de la localidad, que se lanzo al
campo de batalla para dar de beber a los soldados espafoles; en el
momento de levantar su casco para dar de beber al general Reding,
una bala se lo quebro, y la tradicion cuenta que, sin alterarse, recogio
un casco del suelo y volvio a brindarle el agua.

Pero también las industrias auxiliares de las que precisa la Cooperati-
va tienen sello local; las barricas de roble americano con que cuentan
sus bodegas han sido elaboradas por el artesano de Bailén Rafael Ca-
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sado; también los corchos son elaborados por J. Vigas de la empresa
nacional Casa de la Cierva.

En cuanto a los vinos, la base de su composicion parte de las varie-
dades Tempranillo, Cencibel y Cabernet Sauvignon, aunque la autén-
tica uva estrella es la Molinera de Jaén, que cubre mas del 90% de la
superficie cultivada de vifias y que esta presente en todos sus vinos.

La Bodega Cooperativa Santa Gertrudis ofrece una amplisima gama
de crianzas, siendo las dos marcas mas resefiables el Duque de Bailén
y el Batalla 1808; el primero se trata de un coupage de Molinera, Cen-
cibel y Garnacha, con una crianza entre 12 a 24 meses y de uno a tres
anos en botella, vino de color rubi, nariz de vainilla, y boca de paso li-
gero y amplio post-gusto; el Batalla 1808 es un monovarietal Tempra-
nillo, con cuatro meses de fermentacion en barrica de roble y se em-
botella, logrando un vino rojo intenso y brillante, nariz a uvas y made-
ra, y boca de buen cuerpo y sabor; destaca también el disefio van-
guardista de la botella.

También citar a otros crianzas como Ribera del Guadiel, monovarietal
Cencibel, con un ano en barrica y dos en botella, que dan un vino rojo
intenso y brillante, notas de roble, y boca sabrosa y completa; El Mio,
de caracteristicas similares que el anterior, pero en fomato de botella
de 500 cc.; y el Marqués de Portugalete, coupage Cencibel 40%, Ca-
bernet Sauvignon 40% y Molinera 20%, dos anos de envejecimiento
en tinaja y un ano en botella, que dan un vino rojo rubi-ocre, nariz
rica y fragante, y boca fresca y suave.

De los blancos destacamos dos: Maria Bellido y Duque de Bailén;
Maria Bellido es un caldo blanco semi-dulce elaborado con mosto de
yema monovarietal Pedro Ximeénez y fermentacion controlada, que da
un vino muy palido, aromatico y frutal a la nariz y fragante en boca;
de muy reciente aparicion, Duque de Bailén es un caldo monovarietal
de uva Molinera, fermentacion en barrica y maduracion en botella,
resultando un vino amarillo palido, muy aromatico y frutal a la nariz, y
envolvente y persistente a la boca.

El resto de la gama se descompone en diversos vinos de mesa, y un
trio de vinos jovenes que llevan por denominacion Atardecer Andaluz,
en sus variedades de blanco, tinto y rosado, con presencia de uva
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Molinera y Cencibel, siendo el blanco, monovarietal de la primera y
para los tres casos, caracteristicas de frescura, ligereza y afrutado.

Sobre su comercializaciéon, la Cooperativa se esta haciendo de un
prestigio y de una calidad que la hace abrir puertas en la dura compe-
titividad del sector. Como diria el estudioso Matteo Gaffoglio, “...estos
vinos llevan dentro el sol de Andalucia”; y es que ya han sido objeto de
reconocimientos y premios en las catas nacionales que han participa-
do, a la vez que se han esmerado en potenciar las visitas a sus instala-
ciones, para fomentar su publicidad; anotar finalmente que su
distribucion la hacen directamente con las empresas interesadas en
adquirir sus caldos, y su circuito comercial comprende la provincia
de Jaén y diversos sitios de Espana y Europa.

Aunque es innegable el gran peso y protagonismo de Bailén y su Co-
operativa, no dejamos de sefalar otros puntos de la Comarca donde,
de manera mas artesana y menos industrial, también se han hecho
vinos que merecen ser referenciados por su tradicion y popularidad,;
no estamos refiriendo a Torre del Campo; alli, “de toda la vida”, se
viene haciendo en los jaraez, o casa de labor como alli se les llaman,
un vino, blanco o rosado, que recibe el nombre de Trepabuela; llama-
do asi por su fuerza y viveza, es un caldo obtenido de la mezcla de va-
riedades como la Almunécar, la Pedro Ximénez o la Armilla, que son
guardadas en bidones de poliéster; su elaboracion responde a un pro-
cedimiento natural, diriamos que ecologico, y su consumo es
basicamente destinado a las muchas familias de la localidad, como
nos explicaba amablemente la vecina Rafaela Parra Vera, heredera de
la tradicion del vino Trepabuela, desde sus padres y abuelos; alli, en
su casa, degustando este perfumado y fragante vino, nos indicaba que
era posible consumirlo en algunas tabernas y bares de la zona de la
Fuente Nueva, en la llamada Parte Alta del pueblo; zona proxima a
una de sus lindes, y desde donde se perciben parte de las 30 Has de
plantaciones de vifiedos, destinadas a tan entranable vino.

LOS CALDOS DE LAS LOMAS

Enclavada en la Comarca de las La Loma y Las Villas, el area vinicola
de Torreperogil es una pieza fundamental, no so6lo de la historia sino
de la geografia andaluza. Territorio del antiguo Reino de Jaén, avan-
zada de la reconquista castellana y asentamiento de antiguos pobla-

Licence CCBY 4.0



« Los Bellos Escondidos » ; Historia, Fundamento y vinos del oriente Andaluz. Parte 2

97

98

dores que se imbricaron con su peculiar naturaleza; elevada a lo largo
del rio Guadalimar al Norte y el Guadalquivir al Sur, ocupa el centro
geografico de la provincia de Jaén, limitando al Norte con Sierra Mo-
rena, al Sur por Sierra Magina y al Este por las Sierras de Cazorla, Se-
gura y las Villas, estas ultimas reserva de la biosfera y gran espacio
natural de Europa.

En la actualidad es una zona que se encuentra en plena potenciacion
economica, tanto desde el punto de vista agricola y forestal, como
patrimonial y turistico. Si bien el olivar es predominante, dispone de
un area de cultivo de vinedos, que se reparten en los términos muni-
cipales de Torreperogil, Baeza, Ubeda, Ibros, Canena, Sabiote, Rus y
Cabra de Santo Cristo, poblacion algo mas al Sur.

Bodegas Nuestra Senora de la Misericordia

' TIA SDA ﬂE LAS MISE

EJXHPEHATIVgEL CAMPOY CAJA

Si bien desde la posguerra se constata la existencia y produccion de
sus vifas, la apuesta fuerte se produce con la creacion en Torrepero-
gil, de la Cooperativa Nuestra Seniora de la Misericordia, con el re-
spaldo de la Caja Rural y acogida entonces, a la Obra Sindical de
Cooperacion y concebida tanto para aceite como para vino.
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En los ultimos tiempos, la Cooperativa se erigio en el motor del de-
sarrollo del sector en la Comarca, contando en la actualidad con Ma-
nuel Moreno como presidente, 372 socios y una extension de 150 Has.
para el cultivo de la vid. Favorecido por las tierras arcillosas y la
continentalidad de un clima con oscilaciones térmicas superiores a
los treinta grados, sus dos prioridades son, establecer una linea de
produccion, y la consecucion de vinos de calidad.

Los frutos del trabajo no se han hecho esperar; en el kilometro 157 de
la autovia Cordoba-Valencia se ultiman unas nuevas instalaciones, lo
que da margen de idea de la expansion y el desarrollo de la Coopera-
tiva; y en segundo lugar, la recentisima Mencion de Calidad “Vinos de
la Tierra”, segiin consta el B.0.J.A. del 30 de junio de 2006, y que per-
mite la convivencia del tradicional olivar, con un producto como el
vino, que es a su vez complemento econdmico y tradicion de la zona.

Las variedades de uvas producidas son como tintas, Garnacha Tinta,
Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Syrah, mientras que las blancas
son la Jaen Blanco y Pedro Ximénez. Las caracteristicas de los vinos
deben ser, en blancos color muy palido, sabor amplio y envolvente, y
aromas frutales y fragantes; para rosados, color violaceos, sabor afru-
tado y aroma intenso y completo; y en tintos, color rubi, sabor ligero,
equilibrado y largo, y aromas potentes, fructuosos y florales.

En cuanto a los vinos, La Cooperativa Nuestra Senora de la Miseri-
cordia elabora blancos vy tintos; de los primeros destaca Don Pedro
Gil Blanco, con coupage de las variedades Cirial, Airén, Jaén y Pedro
Ximénez, embotellado a los cinco meses, muy palido, aromatico,
complejo y afrutado; La Misericordia y Torre Gil son otros dos blan-
cos que usan el mismo tipo de vino, elaborado con todas las varie-
dades blancas de 1 comarca, aunque predominan casi en un 80% la
Cirial y la Airén, siendo ambos casos vinos palidos, finos y armonio-
SOS.

Sobre los tintos, la Cooperativa produce dos marcas de la gama La
Misericordia y Torre Gil, utilizando también el mismo tipo de vino;
mostos procedentes de la comarca y aproximadamente un 50% de
uva Garnacha, del que se obtiene un vino rubi, fresco, afrutado y muy
suave. Torre de Hamdon es el tinto reserva, con mezcla de uvas Cen-
cibel y Garnacha, envejecido en tinajas de barro, y luego en barricas
de roble americano y botella; de color rojo oscuro hacia ocre, sabor
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abundante y diverso, con estructura y retrogusto; finalmente se pro-
ducen tres monovarietales; Don Pedro Gil Cencibel, Don Pedro Gil
Garnacha, vinos rubi, aromaticos y con cuerpo; y El Torrefio, un mo-
novarietal de Garnacha de los vifiedos mas viejos, conocido desde
siempre en la comarca como Tinto del Pais, muy sabroso, aromatico y

amplio en boca, quizas el mas conocido de todos.

CRIANZA EN LA CAMPINA

104

Queriendo resumir las cosas mas importantes por las que Lopera
habia sido conocida en el exterior, el investigador local José Luis Pan-
toja, haciendo suyo un viejo dicho de aquella poblacion calatravena,
nos apuntaba tres: los melones para comer, los galgos para correr y el
vino para beber. Tres productos con marchamo, que en diversos mo-
mentos le dieron prestigio y e hicieron sonar a su poblacion, pero que
ahora marcan otros derroteros. Sin irnos de sus sabias referencias y
haciendo uso de un trabajo suyo sobre la vitivinicultura loperana,
Pantoja demuestra que desde el siglo XVIII se tenia conocimiento de
estas actividades, lo que le da una perspectiva de tradicion conside-
rable, y merece sin tapujos ser considerada la cuna del vino en Jaén;
pero también es cierto que ateniéndonos al presente, la actual histo-
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ria de los vinos en Lopera, tenga mas historia que presente, como la
de aquel refran al uso:

“Vino loperano, dase la mano con el riojano”.

Integrada en la comarca de la Campina del Guadaquivir, limita al
Norte con el Parque Natural de la Sierra de Andgjar, y al Oeste con la
provincia de Cérdoba; los municipios que integran el area vinicola, se
sitian en esa franja llana y meridional: Lopera, Arjona y Arjonilla. Es
una zona agricolamente rica, gracias a los regadios de su vega, y del
arroyo Salado de Arjona, que producen algodén, maiz, hortalizas bajo
abrigo y otros cultivos al aire libre, sin olvidar el omnipresente olivar
de secano.

El precedente de lo que luego fuera el gran esplendor de los caldos
vino de la mano de Bartolomé Valenzuela, que en 1923 instalaba una
Bodega pionera en Lopera, a la que dot6 de los conocimientos de la
tradicion bodeguera jerezana; para ello, consiguio fichar al, por en-
tonces, mejor arrumbador de Jerez, Leonardo de la Barrera, e intro-
dujo en Lopera la uva de variedad Pedro Ximeénez.

También por los anos veinte se fundaba la Bodega las Miguelicas,
aunque hubo que esperar al final de la Guerra Civil, para asistir a la
edad de oro de los vinos en la zona; hasta un total de seis nuevas bo-
degas surgen al final de los anos cuarenta: de corta vida como las Bo-
degas La Purisima Concepcion y las Bodegas La Juanita -apenas la
década siguiente-, y otras mas sélidas como las Bodegas de Antonio
Bujalance, las Bodegas Sotomayor. El Castillo, las Bodegas de la Viuda
de Valenzuela, continuador del gran pionero de los anos veinte, y las
Bodegas Herruzo; hay que anotar también, a inicios de los cincuenta,
la fundacion de las Bodegas Mary Loren.

Los anos sesenta y setenta son el cenit bodeguero de Lopera; de una
ciudad de cuatro mil habitantes, se llega a alcanzar una extension de
cultivo de 200 Has. y media docena de bodegas, a la que se les suma
Bodegas Flores de Quinones en 1977; situacion extraordinaria, que
hizo de Lopera ser conocida como “el pequefio Jerez”; época en la que
llegan a popularizarse sus vinos amontillados, y en la que Alfonso So-
tomayor, con su bodega ubicada en la antigua mazmorra del Castillo
de los Calatravos producia Pedro Ximénez, y caldos generosos enve-
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jecidos, y dedicaba una cuarta parte de sus vinos a hacer finos, la
mayor proporcion a los vinos de pasto, y el restante a claretes y tintos
corrientes.

La situacion optima de los sesenta y setenta comienza a cambiar de
forma desfavorable, principalmente a partir de fines de los setenta y
década de los ochenta, horquilla en la que, a excepcion de Bodegas
Herruzo, desaparecen todas las viejas bodegas, siendo la mas
traumatica la de Sotomayor, auténtico buque insignia de Lopera. Las
razones que se han analizado son varias: el empuje del olivar, subven-
cionado a través de la UE, que anim¢ al arranque de vinas ante la pa-
sividad de los grandes terratenientes, duefios de las vifas y sus fincas;
la falta de una denominacion de origen que hubiera estabilizado el
sector; curiosamente y al respecto, hay que indicar que la Comarca
de Lopera fue la primera de toda la provincia que logré la Mencion de
Calidad “Vino de la Tierra”, mencion que luego no pudo conservar du-
rante los ochenta; ademas, durante el tiempo del desmantelamiento
bodeguero, no se tomaron medidas por parte ni de empresarios, ni de
politicos locales, y todo ello, en medio de varias generaciones de lo-
peranos que dedicaron sus vidas a trabajar el viiedo y sus derivados.

Bodegas Herruzo.

Las escasas dos Has. restantes que llegaron a quedar en Lopera y las
poco mas de cuarenta de uva Pedro Ximénez en Arjona y Arjonilla,
destinadas a un vino blanco, parecido al Montilla, para uso local, fue-
ron el fondo de una situacion para remontar el vuelo, que paso por el
protagonismo de la inica bodega superviviente, las Bodegas Herruzo.

Con unas instalaciones ubicadas en el centro del pueblo y con Rafael
Posadillo como nuevo gerente, Herruzo ha puesto en marcha un plan
de transformacion, gracias a subvenciones externas de la Junta, para
reconvertir el vinedo tradicional de uva Pedro Ximénez por una varie-
dad tinta como es la Tempranillo; por el sitema de espaldera y en el
llamado Pago de las Ninas Muertas, al objeto de elaborar un inmi-
nente tinto media crianza, que se une a la oferta de sus caldos blan-
cos y dulces.

En cualquier caso, los foros y colectivos interesados en una
revitalizacion de la tradicién vitivinicola en Lopera, son mas ambicio-
sos y exigen un mayor ritmo de medidas, entre las que proponen un
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proyecto de compra de las Bodegas Herruzo por gentes del pueblo
para establecerse en régimen de cooperativa; la mejora y
modernizacion de sus instalaciones, asi como la consecucién de una
calidad a través de estudios técnicos que afectara a vendimia,
gradacion, embotellados, marcas, etc; rebajar los grados de alcohol
para lograr un vino, tipo manzanilla, mas comercial; difusiéon y
comercializacion del vino embotellado; o creacion de unas Jornadas
Andaluzas sobre el Vino de Lopera; todo ello bajo el horizonte de un
ansiado reconocimiento como zona de “Vinos de la Tierra’, que se
quiere recuperar cuanto antes.

En cuanto a los vinos, los mas caracteristicos son los blancos como el
Corriente de 12 grados, Entrefino de 13, Fino de 14 y Criadera a 16;
existia la costumbre de venderlos a granel lo que abarataba y precio y
le quitaba prestigio. El vino Criadera de las Bodegas Sotomayor se
conocia como vino Raya, y dio sobrenombre a los vinos loperanos,
conocidos ya por su alta gradacion y paladar tras su estancia en las
botas de roble del Castillo.

Fiel a la tradicion de los viejos y esplendorosos tiempos, y a pesar de
los nuevos caminos tomados, Bodegas Herruzo sigue vendiendo a
granel tres marcas de blanco; Puerto Alto de 12 grados, el Entrefino a
13,5y el Fino Herruzo a 15, ademas del célebre vino dulce.

Desde sus andanas de botas de roble americano con mas de doscien-
tos anos, donde reposan entre criaderas y soleras los mejores mostos
de la provincia, controlados por el viejo y sabio arrumbador Francisco
Santiago, Bodegas Herruzo vela el orgullo de su pasado, con la vista
puesta a un presente tan incierto como esperanzador para el vino de
Lopera.

LAS VINAS POCERAS

La atima zona vitivinicola de la provincia, comprende un espacio ubi-
cado en la zona mas oriental del Parque Natural de la Sierra de Ca-
zorla, Segura y las Villas, cerca de la granadina Sierra de Baza, y a una
altitud de casi 1.000 metros: la Sierra de Pozo Alcon; Pozo Alcon es
una poblacion de mas de cinco mil habitantes que, a pesar del desco-
nocimiento de algunos de sus lugarenos, tuvo vifias desde siempre,
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cuyos frutos eran utilizados por muchos poceros para convertirlos en
mosto en los lagares de sus casas.

Bodegas Pozo Alcon.

El cambio de tendencia se produce debido a la intervencion de Ma-
nuel Moreno, alcalde de Pozo Alcoén durante la década de los noventa,
que alentd desde su sillon consistorial a la creacion de una Coopera-
tiva; tomando el propio nombre del pueblo y formada por treinta so-
cios, el proyecto no cuajo por los recelos entre los propios inte-
grantes y la falta de espiritu empresarial. Fue entonces cuando More-
no, dejando atras sus responsabilidades politicas y periodisticas, se
emplea en cuerpo y alma a la empresa del vino, invirtiendo 180.000
euros para comprar las antiguas acciones de la Cooperativa; nacian
asi las Bodegas Vina Alcon.

Con el asesoramiento del enodlogo sevillano Santiago Alonso y la ge-
rencia de la empresa en manos de su hija Rocio, las Bodegas Vinas
Alcon arrancaban con el deseo expreso de dejar atras la fase artesanal
para acometer la industrializacion de los caldos del lugar. De las
230.000 cepas existentes en Pozo Alcon, 45.000 —unas 30 Has.-eran
propiedad de Moreno; de tal forma que en poco tiempo consigue,
como buen empresario, unos resultados oOptimos en cifras: una
produccion de 250.000 kilos de uvas, de la que se obtiene 100.000 li-
tros de vino y unos beneficios de 600.000 euros.

Como comercial de otros negocios, Moreno logra abrir un mercado
amplio y contrastado para sus vinos: Jaén, Granada, Almeria, Murcia,
Ibiza en la que dispone de centro de distribucion propio, y algunos
puntos de Alemania, Austria Suiza y Francia; no hay que olvidar que
Moreno también comercializa aceite, desde la llamada Sociedad
Agricola la Pefa S.L., entidad formada por la antigua Cooperativa Vina
Alcon, Que el mismo paso a dirigir.

En general, en Bodegas Viha Alcon se utilizan modernos sistemas con
base de cultivo de la variedad Tempranillo, aunque tltimamente se ha
introducido la variedad Macabeo; varios vinos tiene ya en el mercado;
el Rosado Vina Alcon, monovarietal Tempranillo, vino joven afrutado,
elegante, de tonos rosas, amplio de aroma y con sabor aterciopelado;
el Tinto Reserva Vifia Alcon, coupage Cabernet Sauvignon y Tempra-
nillo, envejecimiento en acero y luego en botella, rubi oscuro, aromas
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complejos, y sabor especiado; y ademas, un blanco monovarietal Ma-
cabeo, y un Tempranillo, criado en barricas de roble americano, de
gran singularidad.

En general, la empresa pretende imbricar sus caldos a la cultura
gastronomica de la zona, por lo que es recomendable un maridaje con
viandas tipicas, tales como las carnes de caza, embutidos de monte y
queso de cabra.

Bodega Vina Cazorla.

El caso atipico de Manuel Moreno no cayo6 en saco roto en la zona;
otros emprendedores como Manuel Almagro siguidé también sus
pasos, y en la Sierra de Cazorla establecio su propia bodega, Vina Ca-
zorla; con una produccion de unos 150 litros de vino y un mercado
por provincias andaluzas, Levante y algunos enclaves de Alemania, su
estandarte es el vino Gran Nava, monovarietal Tempranillo criado en
barrica de roble. Almagro es el mas exigente consigo mismo; habién-
dose marcado el objetivo de lograr para la Sierra de Cazorla una
Mencion de Calidad “Vinos de la Tierra”, llego a detener la produccion
de este afio por no encontrar la calidad deseada, pues no es una ca-
sualidad que los clientes confundan sus vinos con los de la Mancha.

FUENTES

Ramon Saavedra (Bodega Cauzon)

Antonio Sanchez (Bodega Cortijo el

Entrevistas a personas relacionadas con
empresas bodegueras (Julio 2006).

Luis Aceituno (Bodegas La Martina)

Gabriel Bosquet (Bodega Valle de Lau-
jar)
José Chico (Bodega Santa Gertrudis)

Pedro Franco (Bodega Alto Almanzora)

Lola Montilla (Bodegas Finca Anfora y
Dominio Buenavista)

José Luis Pantoja (Vinos de Jaén).

Modesto Pou (Bodega Alto Almanzora)
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Cura)
Justo Sanchez (Bodega Cortijo el Cura)

Blanca Serrano (Bodega Marcelino Ser-
rano)

Lorenzo Valenzuela (Bodega Barranco
Oscuro)

Manuel Valenzuela (Bodega Barranco
Oscuro)

Antonio Vilchez (Bodega Ecologica Na-
ranjuez)

Fotos: José Ignacio Delgado Poullet
(Fondos del Grupo de Investigacion
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