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El lagar: “tina” o “cup” en catalan

La aparicion de la palabra “tina” en el Bages en el siglo XIV
La expansion de la vina en la Catalufia Central

Areas de habitat disperso

“Tinas” en las casas del pueblo

Tinas en las masias

Tinas cercanas al mas

Tinas en medio de las vinas

Epilogo: un patrimonio por descubrir

1 La comarca de Bages, situada en la Cataluna Central, era una zona
productora de vinos desde épocas antiguas. En restos arqueologicos
de época romana se han encontrado “trulls” y “dolias” que indican
que se producia y elaboraba vino. En los pergaminos de compraven-
tas de tierras de los siglos X-XI, abundan las vifias y en algunas zonas
de la comarca debi6 ser el cultivo mayoritario (BENET CLARA 1993)
Las prohibiciones de entrada de vendimia a la ciudad promulgadas en
el siglo XIV, los inventarios post-mortem de estos siglos, los “mani-
fests” del siglo XV de Manresa, todos muestran que la vifia era una de
las actividades econOmicas de la zona.

2 Fue sin embargo en el siglo XVII cuando se empezaron a plantar vinas
de forma sistematica y la expansion se acelerd sobretodo en el siglo
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XVIIL. Es a mediados del siglo XIX que tenemos estadisticas fiables de
la importancia del vinedo en esta zona. Segan los amillaramientos de
1860, la vina ocupaba el 22,1% de la extension total de la comarca
(18.723,3 Ha.) y el 63,5% del total de la tierra cultivada. Antes de la lle-
gada de la filoxera llegod a las 22.300 Ha. y, en 1890, el Bages era la
zona que mas vino producia de Catalufa (FERRER ALOS 1998).

3 La razon de esta expansion era que el Bages suministraba vino a toda
la Cataluna interior que no producia, a la “montana” como decian los
coetaneos. Estos mercados cautivos fueron la clave del mantenimien-
to de la produccion viticola y seguramente también su debilidad, ya
que no consolido estructuras comerciales. Eran los arrieros de aquel-
las zonas las que bajaban a comprar el vino y esta salida tan segura se
convirtio a la larga en un problema cuando mejoraron las comunica-
ciones.

4 En este trabajo vamos a presentar una arquitectura insolita de lagares
en medio de las vinas que se utilizaban para elaborar el vino y que son
un patrimonio de una gran calidad y originalidad y que estan situados
mayoritariamente en los municipios de Mura, Rocafort y Pont de Vi-
lomara y Talamanca. Para entender su construccion y evolucion es
importante centrarnos en la evolucion de este utillaje utilizado para
elaborar el vino.

El lagar: “tina” o “cup” en catalan

5 La primera parte del proceso de vinificacion consistia en el pisado de
la uva para extraer el mosto y depositar este en un recipiente para
que iniciara el proceso de fermentacion. En los pergaminos estudia-
dos de los siglos X y XI del antiguo término de Manresa aparecen los
“cups” y las “tones” (en el 85% de los documentos) lo que hace pensar
que eran los mas importantes en el proceso de vinificacion. No sabe-
mos como eran, pero el hecho que aparezcan casi siempre juntos nos
hace pensar que uno era para la elaboracion “cup” y el otro para guar-
dar el vino (la “tona” mas adelante pasara a denominarse “bota”). En
este momento la palabra “tina” no aparece en ningun documento
(BENET CLARA 1981; BENET CLARA 1993).

6 A medida que crecia la produccion de vino, se planteaba un problema
practico. Si en el “cup” se pisaba la vendimia y, a mismo tiempo, era el
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lugar donde el mosto fermentaba, llegaba un momento que la canti-
dad de mosto no permitia estrujar mas uva o el “cup” era tan grande
que una persona se ahogaba en el mosto. Este problema llevo a dis-
tinguir entre el recipiente donde se pisaba y el recipiente donde se
guardaba la uva pisada y fermentaba. Ya en el listado de recipientes
de los siglos X y XI aparecen por un lado “cubells” (serian lagares
pequenos) y los “folladors”, palabra que venia de “follar” que en
catalan significa “pisar la uva para hacer mosto”. De estas dos palabras
acab6 imponiéndose esta ultima y desde mediados del siglo XI los
“folladors” (pequenos recipientes para pisar la uva) los encontraremos
en todas las bodegas del Bages hasta el siglo XVI.

“Folladors” y “cups” excavados en laroca

7 La vinificacion al aire libre no fue un fenémeno del siglo XIX, sino que
nos podemos remontar al siglo XIV para tener evidencias
arqueologicas de que el lagar estaba en medio de las vifias y no solo

Licence CCBY 4.0


https://preo.u-bourgogne.fr/territoiresduvin/docannexe/image/1399/img-1.jpg

Un patrimonio Unico: los lagares (“Tinas”) en medio de la vifias en la Catalufa central

en Catalufia sino en buena parte de la cuenca mediterraneal. Estas
excavaciones no nos interesan por su valor arqueolégico, sino porque
encontramos los dos recipientes de vinificacion que hemos citado
mas arriba excavados en la roca: el “follador” (el recipiente pequefio
donde se pisaba la uva) y el “cup” (donde fermentaba).

8 En el Bages conocemos dos conjuntos. El primer ejemplo es el de Can
Riols (Navas) en el margen izquierdo del rio Cardener y esta formado
por dos depositos conectados entre si; el primero tiene 1,5 m. de
diametro y 60 cm. de profundidad que haria de “follador” donde se
pisaba la uva, el segundo de 1,65 m. de didmetro y 1,7 m. de profundi-
dad hacia de deposito de fermentacion. El otro ejemplo se encuentra
en el Pla de Sant Pere (al este de Navas entre Viver y Serrateix) en el
que encontramos cinco depositos excavados en la roca. En realidad
son dos conjuntos, en uno de ellos aparece un follador de 60 cm de
diametro por 30 cm de profundidad que alimenta un deposito de 1,10
m x Im y en el otro, el follador mide 90 cm x 40 cm que alimenta dos
depositos de 1,9 m x 0,75 y 1,10 m x 0,4 m. Reproducimos los esque-
mas de los mismos arquedlogos que permiten entender mejor de que
estamos hablando (DAURA i GALOBART 1988)

Esquema de “follador” y “tina” excavados en la roca en Can Riols (Navas)
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Piadora o “follador” y cup o “tina” en Flix (Tarragona)

Trud £ 6 roagatn | plwrns

Esta forma de vinificacion se encuentra trambién en otros sitios de
Catalunia repitiendo el mismo esquema. En Flix, en el municipio de
Balaguer en la comarca de la Noguera, se han hecho excavaciones en
8 “trulls” que presentan el mismo esquema que los de Navas y tam-
bién se encuentran en medio de los campos aprovechando rocas
blandas que podian trabajarse con una cierta facilidad. En tierras de
Lleida se habla de “trull” y todo parece indicar que este concepto
incluiria la “piadora” (que seria equivalente al “follador” del Bages), re-
cipiente donde se pisaba o “piava” la uva con un agujero o canalon que
permitia que el mosto circulara al “cup” donde fermentaba (FITE i
BERTRAN 1993)2. Tanto los conjuntos de Navas como los de Flix se
pueden datar en el siglo XIV por la ceramica hallada.

El hecho de que este tipo de restos arqueoldgicos se encuentren en
distintos lugares de la peninsula nos hace pensar que era una de las
formas tradicionales de elaborar el vino. Este esquema de vinificacion
estaba formado pues por dos recipientes ya fueran de madera (folla-
dor y cup), ya fueran de piedra excavados en la roca. Vale la pena re-
tener esta informacion.
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La aparicion de la palabra “tina”
en el Bages en el siglo XIV

La palabra “tina” ya habia substituido a la palabra “cup” en el Bages en
el siglo XIV y junto al “follador” estaban presentes en casi todas las
casas. Marc Torra ha estudiado los “manifests” del siglo XV de la ciu-
dad de Manresa en que se inventarian los bienes inmuebles que
tenian los ciudadanos y se detallan los bienes que estaban en la bode-
ga. En el cuadro 1 hemos resumido el contenido de las bodegas de
Manresa segun los distintos “manifests” que se redactaron (TORRAS
SERRA 1996: 83-110)

Cuadro 1: Contenido de las bodegas de Manresa segtin los “manifests” de Man-

12

resa del siglo XV

Manifest n  Vajillas Botas Tonas Tinas Folladores

1408-1411 634 346 20 20 - 13
1453 431 268 1 - - 3
1480-1482 246 17 522 11 152 141
1485-1487 280 - 634 - 192 157
1490-1493 339 - 650 2 193 162

n (nimero de declaraciones en el Manifest)
Font: (TORRAS SERRA, 1996: 83-110)

Segun este cuadro en la primera mitad del siglo XV, los Manifest solo
hablaban de “vajilla” de bodega sin que sepamos el contenido real; en
cambio, a partir de 1480 se detalla lo que habia en cada bodega y po-
demos comprobar como al lado de las botas (dos por casa de media)
habia “tinas” y “folladores” en una cantidad idéntica. La palabra “tina”
aparece totalmente consolidada para designar a uno de los reci-
pientes necesarios para la vinificacion y al lado aparece casi siempre

el “follador”, el otro recipiente de menor capacidad para pisar la uva 3.
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“Cup” o0 “tina” de madera.

Lo mismo se confirma en el vaciado de 26 inventarios en los que apa-
rece una bodega entre 1385 y 1426 % En 22 inventarios (84,6%) las
“tinas“ suman 28 (1,27 tinas por inventario). En 20 de estas “tinas” se
nos precisa la capacidad que en estos afios se expresa en “somades >”
y nos da una media de 28,5 somadas por cada tina. Si aceptamos que
la somada y la carga es la misma unidad, podriamos afirmar que las
“tinas” de finales del siglo XIV y principios del siglo XV tenian una ca-
pacidad de 28,5 cargas de vendimia (3556,8 kg.). Las “tinas” aparecen
casi siempre acompanadas de “folladores” que aparecen en 23 inven-
tarios (88,5%) y en total aparecen 30 (1,3 por inventario), También los
inventarios nos proporcionan la capacidad de los “folladores” que se
sitta en 5,7 somades de media y si aceptamos aquella relacion
podriamos decir que la capacidad de los “folladors” era de 711,4 kg. Asi
pues, podriamos establecer que el “follador” era cinco veces mas
pequeno en capacidad que la tina y ya hemos definido que servia para
pisar la uva.
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¢Eran de madera o de obra estas “tinas” y “folladores™? En los inven-
tarios de los siglos XIV-XV no se indica pero normalmente los inven-
tarios inventarian los bienes muebles de forma detallada y los in-
muebles de forma genérica (una casa, una pieza de tierra), lo que nos
hace pensar que “tinas” y “folladores” eran de madera ya que apare-
cen claramente especificados. Si fuesen de obra estarian dentro de
los bienes inmuebles y solo aparecerian cuando se mencionase la es-
tancia donde estaba ubicada, lo que nos hace pensar que irian desa-
pareciendo de la documentacion, como asi ocurrio.

+ follador

L

Los inventarios que hemos trabajado del siglo XVI muestran cambios
respecto a los de siglos anteriores 6. En primer lugar, desaparecen las
referencias a “tinas” y “folladores” (9 inventarios sobre 24), indicio de
que ya no son bienes muebles; en segundo lugar se empieza a especi-
ficar si la “tina” o el “follador” son de madera y en algin caso de obra

” W M7«

(“una tina de fusta de 30 cargues” “un follador de fusta gran” “una tina

de pedra de 50 cargues”). Nos indica que las “tinas” de obra avanzan y
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deben distinguirse de las antiguas que eran de madera. Y en tercer
lugar, que los “folladors” empiezan a desaparecer de los inventarios
(solo constan en 4 de 24 inventarios) y ademas encontramos “tines”
de pequena capacidad (de 5 a 7 cargas) que parecen mas antiguos
“folladors” que se acaban confundiendo con las “tinas”

Los inventarios del siglo XVII rematan esta tendencia y clarifican las
dudas del siglo XVI”. De 24 inventarios solo en 4 aparecen “tines” y
los “folladors” han desaparecido del todo. ;Es que ho habia “tines”?.
Todo lo contrario, lo que habia ocurrido es que ahora eran de obra y
formaban parte del conjunto de bienes inmuebles de la casa y, por
tanto, pocas veces se detallaban. En el afio 1609 en un inventario se
dice “una tina de cairo de algunas 60 cargues ab son brescat de pots de
fusta de pi”. La nueva “tina” de obra era algo distinta a la “tina” de ma-
dera del siglo XV: permitia pisar la uva sobre unos tablones (“bres-
cat”), lo que permitia la eliminacion total del antiguo “follador” (véase
esquema).

Eso quiere decir que a lo largo de los siglos XVI y XVII se fue configu-
rando la tina de obra, recubierta en su interior por azulejos (“cairons”)
vidriados que es tal como nos han llegado hasta nuestros dias. La ne-
cesidad de utilizar dos recipientes —uno para pisar la uva y el otro
para fermentar el mosto y la casca- se acabo con la nueva “tina” que
permitia hacer las dos funciones aplicando una soluciéon muy simple.
El recipiente cuadrado o circular se ensanchaba unos 40 centimetros
antes de la coronacion del recipiente, lo que permitia aguantar unas
traviesas de madera de lado a lado (“posts”) sobre los que se echaba la
vendimia, se pisaba y el mosto se escurria entre las maderas. Cuando
la vendimia estaba suficientemente pisoteada, se apartaban las made-
ras y toda la casca iba al fondo de la “tina”. Esta red de maderas
recibia el nombre de “brescat”, recordando la bresca de las abejas con
sus celdas exagonales. El hecho de ser de obra y, por tanto, mas
solida, permitia esta unificacion de estructuras y que una o dos per-
sonas pudieran colocarse encima del “brescat” para pisar la vendimia.
Es totalmente 16gico, pues, que el “follador” hubiese desaparecido de
la documentacion, ya que no tenia sentido con la nueva “tina”

Licence CCBY 4.0



Un patrimonio Unico: los lagares (“Tinas”) en medio de la vifas en la Catalufia central

Tina redonda recubierta de ceramica vidriada (“cairons”) para que fuese imper-
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meable. (foto Laia Miralta)

9

La capacidad de las “tinas” variaba de una casa a otra, en funcion de la
vendimia que se pensaba recoger pero solian tener 2,5 m de diametro
por 3 m. de profundidad. En la parte inferior de la “tina” habia una
pequena apertura por donde se sacaba el vino cuando ya habia fer-
mentado. Era una pieza de piedra cuadrada, bien tallada y con un
agujero que recibia el nombre de “boixa”. Debajo de la “boixa” habia
un pequeno recipiente donde se colocaban las “portadoras” para
poder recoger el vino ya elaborado. Podemos deducir que, durante un
tiempo, en la “tina” se trabajaba por la parte superior (cuando se piso-
teaba la uva) y por la parte inferior cuando se sacaba el vino. Era pues
necesario pensar en construir la “tina” en un lugar que fuese facil
para vaciar la vendimia y para vaciar el vino. Ello explica que, a menu-
do, las tinas se construian cerca de un desnivel natural. El desnivel
permitia llegar con facilidad a la parte superior y volcar la vendimia y
a la parte inferior para vaciarla.

A pesar que la construccion de una “tina” implicaba una cantidad im-
portante de trabajo por lo que el campesino podia colaborar en la
construccion; sin embargo las “tinas” eran construidas por maestros
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de obras que conocian el tema, ya que la colocacion de los “cairons”
tenia que hacerse de tal manera que en el futuro no hubiesen pérdi-
das de vino. Conocemos con cierto detalle los costes de construccion
y los jornales que ocuparon construir una tina el el ano 1785 para el
mas Solei de Sant Salvador de Guardiola. El foso ocup6 72 jornales de
peodn (este era el trabajo que podia hacer el campesino que cultivaba
la tierra), tuvieron que cocerse 120 Q, de piedra calcarea para obtener
cal y transportarla hasta el lugar de la obra; fueron necesarios 88 jor-
nales de peon para recoger arena y hacer el mortero, 24 jornales de
maestro de obras, 48 jornales de pedn y 240 “cairons” que serian de
40 x 40 como eran habitualmente. El coste total fue de 225 libras y
fue necesaria mano de obra especializada para su construccion. El
campesino podia reducir el coste asumiendo jornales de peon (FER-
RER ALOS 1987).

La expansion de la vina en la
Cataluna Central

En otros trabajos hemos aportado datos suficientes para demostrar
que la vifa siempre habia sido un cultivo muy importante en la Cata-
lunya Central y que vivioé una expansion continuada a lo largo de los
siglos XVIII y XIX (FERRER ALOS 1998). Para entender los problemas
que presentaba la vinificacion es preciso prestar interés a las
caracteristicas especificas del acceso a la tierra.

El Bages forma parte de la Catalunya Vella y a lo largo de la edad mo-
derna el dominio util de la tierra estaba controlado por los campesi-
nos que tenian un mas®. La expansion de la viticultura tenia que ha-
cerse necesariamente sobre las tierras yermas y de bosque de estas
explotaciones ya que controlaban la totalidad de la tierra y ello solo
se podia hacer de dos maneras: a/ que los campesinos de masia
optaran, frente al incremento de la demanda viticola, por cultivar la
tierra de forma directa utilizando jornaleros y, por tanto, todo el pro-
ceso de vinificacion se produciria en la propia casa. b/ para evitar
riesgos y quizas por la falta de capitales, se podia ceder la tierra a
pequenos campesinos, que arrancaban el bosque, hacian todos los
trabajos de plantacion de la viiia a cambio de pagar una parte de la
cosecha. En este caso, los elaboradores de vino eran dos, el campesi-
no de la masia que elaboraba el vino de la parte que recibia de los
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campesinos y los pequenos campesinos que elaboraban la vendimia
que obtenian de las parcelas que habian plantado. Tendriamos que
anadir un tercer productor de vino: una parte de la cosecha se paga-
ba en forma de diezmo al sefior que podia elaborar en algun castillo o

casa que tuviera en el territorio 9.

Es de sobras conocido que los campesinos de mas optaron por el
cultivo indirecto de la tierra y, por tanto, dieron la tierra a cultivar a
través del contrato de rabassa morta, un contrato enfitéutico que
permitia cultivar la tierra mientras vivian las cepas (y esta vida se
podia alargar mediante el uso de los “colgats” y “capficats”) a cambio
del pago de una parte de la cosecha (normalmente la cuarta parte en
el siglo XVIII con tendencia a evolucionar hacia el tercio, a medida

que el diezmo desapareci6 en la primera mitad del siglo XIX)1°.

Cuadro 2 : Extension de vina cultivada a rabassa morta en algunos municipios de

la comarca de Bages el 1860

M unicipio arcela % municipio a

Fuente: Elaboracidén propia a partir de los amillaramientos de estos municipios (Archivo

23

Coronade Aragdn)

La expansion de la vifia mediante este sistema significoé un incremen-
to de los pequenos campesinos que vivian en los pueblos cercanos a
las masias. El modelo es muy comun: los pequenos campesinos
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accedian a un patio mediante un establecimiento, pedian un présta-
mo (“censal”) para pagarlo y construian una casa. Accedian a un huer-
to que se regaba con agua de fuentes, riachuelos y mediante su culti-
vo intensivo obtenian verduras y legumbres de todo tipo. Finalmente,
conseguian dos o tres vifias a rabassa morta en las masias de los alre-
dedores de las que pagaban una parte de la cosecha y en las que
obtenian el excedente comercializable. En el Bages, esta viticultura se
complementaba con el trabajo de las mujeres y los nifios en las

fabricas textiles. El textil y la vifia era la principal fuente de ingresos !,

El resultado en cuanto al proceso de vinificacion era que el mas tenia
que tener “tinas” para poder elaborar la cosecha propia y las aporta-
ciones que le llegaban de los rabassaires y los pequenos campesinos
tenian que tener por lo menos una “tina” para poder elaborar el vino
de las vifias que cultivaban. Lo mas 16gico, por seguridad y comodi-
dad, era que estas “tinas” estuvieran en la casa de cada uno y esta era
la tendencia general, pero habia un problema que era la distancia que
habia desde las vifias a la casa del pequefio campesino y lo complica-
do que era el transporte. La situacion optima era aquella en que los
pueblos se encontraban relativamente cerca de las masias, pero es
cierto que en el siglo XVIII habia muchos espacios sin pueblos, donde
predominaba el habitat disperso y por tanto la distancia entre la vina
y el lugar de residencia, en tiempo, era elevado. Las barracas de pie-
dra en seco que tanto abundaban en las vifias del Bages, servian para
resguardarse de la lluvia, comer, guardar las herramientas agricolas e,
incluso, pasar una noche, cuando los trabajos asi lo requerian, pero
no resolvian el problema de la distancia en cuanto al transporte de la
vendimia (VIOLANT SIMORRA 1954) (SOLER BONET 1987; SOLER
BONET 1994) (SOLER i PERARNAU 1985) (PLANS MAESTRA 1994).

El problema de la distancia se complicaba por la falta de caminos car-
reteros, lo que obligaba a hacer el trasporte de forma manual me-
diante la utilizacion de “samalers” (dos barras que permitian a dos
hombres transportar una portadora), sobretodo cuando no se tenian
animales para transportar “a bast” (a lomo de animal) o no se podia al-
quilar una mula o un burro. En la vendimia era necesario que el trans-
porte se hiciera relativamente rapido para evitar que el mosto que re-
sultaba del pisado y que se echaba a la “tina” empezase el proceso de
fermentacion, mientras el resto de la uva atn estaba en la vina y lle-
gaba lentamente por culpa del transporte. Para resolver este proble-
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ma algunos campesinos construyeron su “tina” o lagar lejos de su
propia casa. Las distintas tipologias de tinas que encontramos en el
Bages responden a la solucion que se dio al problema del transporte.

Areas de habitat disperso

En aquellas zonas donde no se habian formado pueblos alrededor de
la iglesia parroquial, a menudo de acceso mas dificil, no se podia
ceder tierra a rabassa morta sin resolver el problema de la vivienda.
La solucién mas frecuente era que el propietario de la masia, ademas
de la tierra para plantar vifia, diera permiso para construir una casay
a veces, un huerto. El propietario no tenia otra salida, lejos como es-
taba del pueblo, si queria que sus tierras fuesen cultivadas y aprove-
char el negocio provocado por la demanda de vinos. Solo un ejemplo,
el propietario del mas Figueres de Aguilar de Segarra establecia una
parcela de 4 jornales para plantar vina pero, al mismo tiempo, daba
permiso para construir una casa y un huerto cerca del torrente. La
multiplicacion de toponimos como “caseta” o “casanova” servian para

designar modestas casas en medio de los campos 2.

Hubo otras soluciones para solucionar el problema de la vivienda
para los nuevos rabassaires. El propietario podia establecer a varios
aparceros al mismo tiempo con sus patios para casas, de lo que resul-
taba una calle de aparceros. Es lo que pas6 en Castellnou de Bages
donde hoy todavia pueden verse las casas con sus “tinas” en el lugar
denominado el Putxot. En Rajadell el sefior del castillo empezo a esta-
blecer casas, huertos y vinas al mismo tiempo lo que dio lugar al pue-
blo que hasta entonces apenas existia. Era la tiinica manera de tener
campesinos para cultivar tierras en zonas poco habitadas. Fue tam-
bién en Rajadell donde se construyo a mediados del siglo XIX en Cal
Dalmau un edificio de 36 viviendas con 36 “tinas” que eran destinadas
a los rabassaires (PINERO SUBIRANA 2003).

“Tinas” en las casas del pueblo

En Navarcles, en el ano 1853, el 72,6% de las casas del pueblo tenian
como minimo una “tina”, frente al 56,2% que tenian botas y el 8,4%
que tenian prensas (y en este listado estaban también las familias que
no tenian nada que ver con la agricultura). Si la familia se dedicaba al
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cultivo de la viia, en la casa habia como minimo una “tina” para colo-
car la vendimia. Este equipamiento tenia que cumplir dos condi-
ciones: la primera que fuera de facil llegada para descargar las “porta-
doras” llenas de vendimia y, la segunda, que fuera facil su vaciado y
que las botas estuvieran relativamente cerca para poderlas llenar con
facilidad. No siempre se podian cumplir y, de hecho, se encuentran
soluciones constructivas de todo tipo.

En las casas que habian construido una bodega subterranea, el “bres-
cat” de la “tina” se situaba en la planta baja de la casa. Durante un afio
estaba tapado para que no molestara y en el momento de vendimiar,
se destapaba y quedaba el “brescat”. Las “portadores” llegaban, se va-
ciaban y la vendimia era pisada sin problema. La “boixa” o agujero por
donde se vaciaba estaba situada en la bodega donde también habia las
botas. Llenarlas era relativamente facil.

En las casa mas pobres no habia bodega subterranea y se tenian que
buscar soluciones mas imaginativas. En algunas casas de Navarcles,
por ejemplo, el acceso a la tina se realizaba en la primera planta. En
una habitacion la “tina” estaba tapada con maderas durante todo el
ano y cuando llegaba el momento de la vendimia, se destapaba y alli
se vaciaban las “portadoras” y se pisaba la uva. La “boixa” o punto de
vaciado estaba en la planta baja que hacia de modesta bodega. Una
vez acabado el proceso, se volvia a tapar y la habitacion recuperaba
su funcion habitual.

En otras ocasiones se aprovechaban los desniveles naturales. Si en
una casa habia desnivel entre la calle de delante y la de detras, la
“tina” podia construirse de tal manera que en la calle de mas
elevacion estuviera el “brescat’, por donde llegaba la vendimia. La
“boixa” se situaba en el lado donde habia mas desnivel.

Otras formulas consistian en el semisoterramiento de la “tina” en la
planta baja, de tal manera que solo la mitad estaba enterrada y la otra
mitad era visible. De esta manera se tenia media planta baja para
poder tirar la vendimia, pisar la uva en posicion no muy comoda ya
que era facil tocar el techo. En algunas casas habia incluso una
pequena ventana que servia para poder descargar las “portadoras”
cuando llegaban de las vifas. Para vaciar la “tina” se hacia una escale-
ra para llegar a la “boixa” y poder maniobrar para poder extraer el
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vino y ponerlo en las botas que se encontraban en la misma planta
baja.

Esquema de una casa con una “tina” semisoterrada en Navarcles.

Fuese como fuese, la “tina” estaba integrada en el esquema construc-
tivo de la vivienda y era un elemento fundamental de vinificacion.
¢Qué capacidad tenian estas “tinas” de las casas?. En realidad tenia
que ver con las vinas que se cultivasen. Si consideramos una pequena
explotacion capaz de cultivar 16,5 Q. (extension necesaria para poder
subsistir cultivando vina), unos rendimientos de 4,24 cargas por Q
(que era lo que rendia la vina del mas Solei de Sant Salvaldor de Guar-
diola a finales del siglo XVIII) y que se tenia que pagar la cuarta parte
al propietario, el pequeno campesino necesitaba una “tina” de 52,4
cargas de capacidad (6.361,4 litros). Esto significaba tener una tina de
2 metros de profundidad por 2 de diametro o 1,80 de diametro por 2,5
m de profundidad. Pocos campesinos llegaban a esta extension de
tierra pero también hay que sefalar que los rendimientos tendieron a
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incrementarse. Las tinas de 50 cargas eran una medida bastante ha-
bitual en las casas de los pequenos campesinos (FERRER ALOS 1995).

Tinas en las masias

Las otras casas con tinas eran las masias que tenian que acoger la
vendimia propia y la parte de frutos que aportaban los aparceros. El
problema que se produjo en estas casas es que, con el paso del tiem-
po, la cantidad de vendimia que entraba cada afo fue creciendo pro-
gresivamente. Asi las “tinas” construidas quedaban pequenas y se
tenian que construir otras nuevas. A menudo el espacio interior de la
casa hacia imposible ubicar nuevas tinas y era preciso buscar espacio
en el exterior. El mas Flaquer de Rocafort, el mas Solervicens de Na-
varcles, el mas de les Feixes de Corner, etc. son ejemplos de esta
multiplicacion de “tinas” en las masias a medida que la viiia ganaba
superficie.

El ejemplo del mas Santmarti de Serraima puede servir para ver este
proceso. La capacidad de almacenar vino calculado a partir de las
botas que se tenian en la bodega, pasé de 59 cargas en el siglo XVII, a
114 cargas la segunda mitad del siglo XVIII y a 215,5 cargas en la se-
gunda mitad del siglo XIX. Seguramente crecié mas antes de la llega-
da de la filoxera pero no conocemos el detalle. No sabemos donde es-
taba situada la tina en el siglo XVII y tenemos noticias que en el siglo
XVIII se construyd una bodega nueva. A finales del siglo XIX el mas
habia construido diversas tinas de capacidad variable tanto dentro
como adosadas en las paredes exteriores (SANMARTI ROSET 1992).
Estas eran sus capacidades:

cuatro “tinardons” en la bodega nueva de 25 cargas 100 cargas
tina de la cuadra 75 cargas

tina de la bodega de arriba 65 cargas

tina exterior (I) 160 cargas

tina exterior (II) 157 cargas

TOTAL CAPACIDAD DE LAS TINAS 557 cargas

Otro ejemplo excepcional es el mas Verdaguer de Aviny6. Compras de
masias y estrategias matrimoniales acertadas habian convertido el
patrimonio Verdaguer en uno de los mas grandes del Bages en el siglo
XIX. La cantidad de uva que recibian de los aparceros era impresio-
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nante y, por eso, tuvieron que aumentar de forma constante la capa-
cidad de la bodega. El esquema que aportamos, de principios del siglo
XX, muestra que todos los bajos de la casa estaban dedicados a bode-
ga. No es dificil deducir el crecimiento del mismo por lo menos en
dos ocasiones. Seguramente las primeras tinas eran las interiores y
las mas pequeiias (la 3, 4 y 5) de 45,35 y 80 cargas que estaban inte-
gradas a la vivienda. Después, tal vez se construyeron las dos tinas
exteriores de 65 cargas cada una. En un tercer momento se recuadro
la casa con la construccion de cinco tinas (de la 6 a la 10) con una ca-
pacidad superior a las demas (120, 100, 90, 90 y 90 cargas) y, final-
mente, se hizo una bodega nueva con tres tinas de 190 cargas de ca-
pacidad cada una. Asi pues, el mas Verdaguer tenia trece tinas de una
capacidad de 1350 cargas y 46 botas de una capacidad de 1167 cargas
de vino que equivalian a 1450 HIl. (FERRER ALOS 1996) Es un caso bas-
tante excepcional por su enorme capacidad, pero sigue el mismo es-
quema de la construccion de tinas que hemos definido para estas ex-
plotaciones agrarias.

Esquema de la bodega del mas Verdaguer de Avinyé con las tinas y botas situa-
das en los bajos de la casa

q Ic HHE‘; _‘“ |?~‘
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Font: Arxiu Mas Verdaguer

Tinas cercanas al mas

Cuando el rabassaire tenia que cultivar vifias cada vez mas alejadas de
su lugar de residencia, el transporte de la vendimia se convertia en
una dificultad insalvable. Se tenia que buscar una solucion. Se trataba
de buscar la manera de tener la “tina” cerca de la vina y evitar un cos-
toso transporte hacia los pueblos. La soluciéon se encontr6 en la
construccion por parte del rabassaire de una tina en la misma vina o
en un lugar relativamente cercano, elaborar alli el vino y transportar
después el vino hasta el pueblo para llenar las botas que pudiera
tener en su casa o vender directamente el vino sin ponerlo en barri-
cas a comerciantes de la zona “a pie de tina”. En un contrato se expli-
ca con toda claridad que las tinas en medio de las vinas se hacian por
esta razon. En el ano 1770, Joseph Oliveras, labrador de Viladecaballs
establecié a Manuel Altimiras, campesino de Navarcles, una vina en la
zona de los Alous y se pactaba: “Dono llicencia al mateix Adquisidor de
fer y edificar una tina en la matexa terra, al casalot que se encontra en
ella, a fi de que per ser tant lluny no li costia tant los ports del vi, com li
costarian lo port dels rahims”13. Quedaba claro, se le dejaba construir
una tina en la viia porque los costes del transporte del vino eran mas
baratos que los costes del transporte de la uva.

La construccion de una tina en la propia vina planteaba problemas de
seguridad. El vino —fruto de todo un ano de trabajo- quedaba en la
vifa sin ningn tipo de proteccion y el labrador se exponia a robos y
gamberradas -como abrir la “boixa” y vaciar la tina- y, aunque se
podia cerrar “a pany y clau”, no dejaba de ser un riesgo. Es por eso,
que algunos de los contratos preveian construir la tina no en la propia
vifia, sino al lado mismo de la masia principal, cuyo duenio habia esta-
blecido la tierra. De esta manera la vendimia estaba mas protegida.
En los contratos se pactaba que el aparcero construiria la tina, el pro-
pietario de la masia pondria la piedra, arena y cal y, cuando acabase el
contrato, la tina seria para el propietario sin tener que abonar nada al
aparcero.

Unos cuantos ejemplos escogidos al azar, muestran esta practica en
aquellas zonas menos habitadas. En el ano 1761, el heredero del mas
Corcoler de Rajadell establecia una parcela para plantar vina y se pac-
taba que si el rabassaire queria podria hacer una tina en el mas Cor-
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coler ™. En el afio 1768, Miquel Sardans, labrador de Monistrol de Ra-
jadell podria construir la tina al lado del mas Taradell, cuyo propieta-
rio establecia la tierra a rabassa’®. El heredero del mas Pubill de Sant
Mateu de Bages establecia también una parcela a un campesino y se
le daba permiso para construir una tina en el mas Pubill, cuyo propie-
tario asumia mantener al maestro de obras y permitia, ademas, que el
aparcero tuviese una bota en la bodega de la casa 6. El heredero del
mas Casasayas de Castellgali daba también permiso al aparcero para
construir una tina al lado de otra que ya habia, el propietario le daria
la cal, la madera y las tejas y cuando acabase el contrato, la tina
pasaria a la casa. El sefior feudal de Rajadell establecia una vina y de-
jaba construir una tina al aparcero en la casa del castillo, pero
quedaria para el sefior cuando acabase el contrato!”. El heredero del
mas Viladoms del Vilar establecia una tina al lado de la masia que
retornaria al propietario al acabar el contrato 8. El mismo afio, el pro-
pietario del mas Cornet de Castellgali firmaba un contrato y daba
permiso para hacer una tina donde los propietarios indicaran vy, este,
al acabar el contrato le abonarian las tejas y los azulejos vidriados °.
El pequefio campesino podia utilizar la prensa de mas Cornet a 2
sueldos cada vez que prensara, quedando todo el hollejo para el pro-
pietario.

Asi pues, en algunas masias, sobretodo en aquellas areas que en el
siglo XVIII, estaban mas deshabitadas, es posible encontrar tinas
abandonadas al lado de la masia que habian sido utilizadas por los
aparceros para elaborar su vino. Después lo transportarian en “bots”
hacia el pueblo o lo venderian a “raig de tina” al arriero que se lo iba a
buscar o al propietario de la masia. Un conjunto bien conservado se
puede encontrar en el mas Puiggros de Castelladral; en esta caso se
trata de una edificacion exterior que acoge siete tinas cuadradas, con
una edificacion con tejado que protegia la tina y la parte inferior por
donde se vaciaba. Como era habitual se aprovech6 un desnivel natu-
ral para su construccion de la manera que la uva se echaba por la
parte mas elevada y se vaciaba por la parte inferior. Conjuntos simi-
lares se pueden encontrar a les Feixes de Corner, als Manxons de
Callus, al mas Flaquer de Mura o al mas Arboset de Rocafort.
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1850 (Foto libro E. Molins)
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Tinas en medio de las vinas

Habia sin embargo otra solucion al problema de la distancia distinto a
la construccion de la tina cerca de la masia. Se podia construir una
tina en la propia vifia y elaborar el vino alli mismo. La solucion tenia
sus riesgos: era cierto que la tina estaba mas cerca y no era necesario
ningan esfuerzo de transporte y, ademas, el propietario no controla-
ba la venta de vino ni tenia porque intervenir en compras a “raig de
tina”; pero las “tinas” solitarias podian ser vaciadas por cualquiera,
simplemente forzando la puerta de la barraca y destapando la “boixa”
Esta solucion no es la mas frecuente y seguramente los campesinos
optaban mayoritariamente por construir la tina cerca de la masia o en
casa, pero en los municipios de El Pont de Vilomara i Rocafort, Mura y
Talamanca las “tinas en medio de las vifias” (asi hemos denominado
este modelo) son muy abundantes.
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En esta tipologia de tinas se utilizaba la misma técnica constructiva
que hemos visto en las casas, eran construidas con piedra y mortero
de cal, y acabadas con ceramica vidriada para hacerlas impermeables.
En la parte superior el “brescat” para pisar la uva y en la inferior la
“boixa” para vaciarlas. Pero ;cOmo protegerlas si estaban al aire libre?.
La tina estaba coronada con una estructura idéntica a las barracas de
piedra en seco que tanto abundaban en la zona, con una falsa ctpula
que las protegia de la lluvia y la “boixa” se protegia con una barraca
que se podia cerrar y servir también para guardar los utiles de labor y
protegerse de las inclemencias del tiempo. Para hacer mas facil el
trabajo, se intentaba aprovechar un desnivel natural para que fuera
mas facil verter la vendimia encima del “brescat” y, al mismo tiempo,
fuese mas facil vaciar la “tina” (en la parte baja del desnivel).

Esquema de una tina solitaria en medio de la viia (dibujo procedente del trabajo

de Sergi Alegre Urea).
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Segun el inventario de las tinas en medio de las vinas que se encuen-
tran en estos términos municipales, permite clasificarlas en dos gru-
pos: aquellas construcciones que se limitan a una sola tina con su
barraca de proteccion y los conjuntos de tinas. Por tina solitaria en-
tendemos aquella tina con su barraca que se encuentra aislada en
medio de la vifia. Responde a la l6gica del rabassaire que habia recibi-
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do la tierra a rabassa morta y el propietario autorizaba a construir
una tina en la misma parcela. Corresponde al ejemplo del contrato de
1770. Visualmente puede confundirse con una barraca de piedra en
seco de las que tanto abundan en la zona y, a menudo, solo se puede
distinguir al comprobar que se trata de una tina. En aquellos munici-
pios, de los 3 conjuntos conservados, 12 se pueden clasificar como
tinas solitarias.

Un ejemplo de contrato que podia originar la aparicion de una tina
solitaria, es el establecimiento que en el mes de marzo de 1860 hizo
Joan Farell Centelles, propietario del mas Farell de Mura a Viceng
Riera Serra, labrador del Vilar, que vivia en Rocafort de una parcela de
7 a 8 cuarteras. En una clausula se decia: : "Que el adquisidor podra
construir para si un lagar en dicha partida de la teuleria para colocar
en él las partes de la vendimia o de vino pertenecientes al mismo de la
que se cosechard cada afio en dicha tierra establecida"??. No parece
que haya ninguna duda de que estas tinas fueron construidas por los
aparceros para poder guardar la vendimia de la vina que el propieta-
rio del mas habia establecido, con la condicion de que si se dejaba la
vifia, la tina seria recuperada por el propietario.
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Un ejemplo de tina solitaria. Mas Arbocet (Rocafort)

El otro modelo es el formado por un conjunto y son las construc-
ciones mas originales e interesantes y se compone de un grupo de
tinas que comparten parte de las instalaciones. Se trata de tres o cua-
tro que fueron construidas simultaneamente, con sus barracas indivi-
duales con las que se protegia la “boixa” y, algunas veces, con algin
espacio comun para tener una prensa y aprovechar asi todo el vino.
En el conjunto conocido con el nombre de “I'Escudelleta” por ejemplo
-restaurado recientemente y uno de los mas espectaculares- hay
cuantro subconjuntos, de cuatro, tres, tres y una tinas y en las tinas
de Tres Salts encontramos de siete construidas simultidneamente.

Es necesario preguntarse si los conjuntos de tinas respondian a
practicas de vinificacion colectiva y a una formula distinta de las tinas
solitarias. La documentacion que hemos podido encontrar nos hace
pensar que cada una era utilizada por un aparcero y si se habian
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construido colectivamente era porque los contratos de rabassa se fir-
maron en el mismo momento y era mas barato y tal vez mas resis-
tentes arquitectonicamente los conjuntos que no las tinas solitarias,
pero la l6gica de uso continuaba siendo la misma que en las tinas so-
litarias. Cada uno hacia su vino. La prensa era colectiva -no tenia
sentido que cada uno tuviera la suya- pero se utilizaba de forma indi-
vidual.

Seguramente la mayoria de estos conjuntos son de la segunda mitad
del siglo XIX, cuando aparece un fenomeno nuevo: los establecimien-
tos o arrendamientos de grandes cantidades de tierra por parte de
propietarios con problemas de deudas o incapaces de llevar una
gestion directa. La colonizacion de estas grandes parcelas a un
numero de pequenos campesinos que se repartian entre ellos la tier-
ra, podia originar la construccion de tinas colectivas. Hemos podido
documentar algunos ejemplos.

Salvador Puig Alsina, labrador de Rajadell y propietario del mas Puig
arrendo en el ano 1869 y por 30 afnos a Pere Armengou i Orriols de
Castellar de N'Hug y a Ignasi Torra y Verdaguer, albanil de Aguilar,
200 cuarteras del mas Puig por 8.500 libras. Para poder gestionar
esta enorme extension de tierra el propietario les cedia una pequena
casa que alli habia "podran construir tines al voltant de la caseta que-
dant al final pels arrendadors". A partir de este momento, Pere Ar-
mengou i Ignasi Torra empezaron a establecer la tierra arrendada a
diversos rabassaires y en todos los contratos se pactaba "podra
construir tina la qual quedara propietat del mas quan s'‘acabi"?l. Es
muy probable que este arrendamiento ocasionara el surgimiento de
tinas construidas colectivamente en aquella zona, ya que todos los
contratos eran de la misma fecha.
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Algo similar paso en el mas Arbocet de Rocafort. Hoy sabemos que se
conservan cuatro tinas cerca de la masia y una solitaria. En el afio
1855, Miquel Gibert, el propietario de este mas, para hacer frente a
diversas deudas, arrend6 a Josep Planell i Font de Manresa, 100 cuar-
teras del mas Arbocet con la condicion de que las estableciera a
pequenos labradores rabassaires como asi fue. Es este contrato de
pactaba: "Que los aparceros podran construir un lagar o lagares inme-
diatos a la casa Arbocet para recoger en ellos la vendimia de las piezas
establecidas pertocante a los mismos aparceros y que perdida la rabas-
sa quedaran los lagares a favor del duefio del manso"?2. Josep Planell
se asocid con comerciantes de Manresa y empezo a establecer las
tierras arrendadas. Hemos localizado algunos contratos (Josep y
Valenti Vives, 10,8 cuarteras y Jaume Serra Pasquets, 5,5)% y en los
dos se pactaba que podrian construir una tina cerca de la masia. Se-
guramente forman el conjunto que hemos comentado. Asi pues, para
poder profundizar en el estudio de la construccion de estas tinas es
necesario localizar los contratos de rabassa morta que los originaron.

¢En qué momento fueron construidos estos conjuntos de tinas?
Hemos aportado contratos del siglo XVIII en que se permitia
construir tinas en medio de las vifias, pero pensamos que mayorita-
riamente son de mediados del siglo XIX en adelante. Las fechas escul-
pidas en la piedra en algunas de ellas son de 1866 (tina solitaria), 1873
(tinas del Docte), 1880 (tines de Bleda), 1896 (tina de les Generes) i 1911
(tinas de Arnau e Hijo) y los contratos del Farell (1860), del mas Arbo-
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set (1855) o del mas Planes (1857) que citaremos mas adelante, indican
que tenemos que situarlas en el momento que la vifia empez6 a mul-
tiplicarse de forma significativa a partir de los anos cincuenta del
siglo XIX y en las décadas posteriores.

Conjunto de las siete tinas dels Tres Salts (Talamanca)

Las tinas dels Tres Salts (Talamanca). Uno de los conjuntos mas es-
pectaculares de “tinas en medio de las vinas” es el conjunto dels Tres
Salts, en el municipio Talamanca, formados por siete tinas construi-
das simultineamente. Responde al modelo que hemos sefialado de
establecimientos de grandes cantidades de tierra a mediados del siglo
XIX. Hoy las barracas que servian para proteger la “boixa” han desa-
parecido. El 23 de noviembre de 1857, Joan Casajoana Sala, labrador
de Sant Fruitds de Bages, pero propietario de las masias Casajoana y
Planes de Rocafort, establecia a rabassa morta 90 cuarteras de tierra
durante 100 anos a Josep Sala, Domingo Sala, Joan Canals, Agusti
Creus, Ignasi Morell i Joan Galobart, labradores de Sant Fruitos de
Bages. La parcela formaba parte del mas Planas que habia sido com-
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prado por la familia Casajoana a mediados del siglo XVIII al mas Rubi-
ralta. Los seis aparceros tenian la obligacion de plantarla de vifia en
los cuatro anos siguientes y asi suponemos que lo hicieron, a pesar
que no conocemos como se organizaron. En el contrato se pactaba :
"Que deberan los adquisidores construir a sus costes y con toda la seqgu-
ridad debida dentro de cuatro anos en la tierra establecida un lagar a
favor del amo de la cabida necesaria para colocar en él la parte domi-
nical de fruto con el cubierto y tancas correspondientes, en cuyo lagar
deberan los adquisidores llevar a sus costas la parte dominical de los
frutos” Y el pacto siguiente: "Que los adquisidores deberan también
construir dentro de igual término de cuatro anos seis otros lagares para
colocar en ellos la parte de frutos correspondientes a los mismos adqui-
sidores de los resultantes de la tierra establecida y no de otra tierra ni
de otra persona alguna, cuyos lagares finido el establecimiento
quedardn de exclusiva propiedad del estabiliente”?4. Los limites de la
parcela con el Llobregat y que hubiese la obligacion de construir siete
tinas son pruebas suficientes de que estamos hablando de las siete
tinas que existen en aquel lugar. El establecimiento colectivo de tier-
ras a seis aparceros es lo que explica que se construyeran las tinas de
forma colectiva junto a la del propietario, aunque después cada uno
utilizase la suya. Es seguramente la informacion mas clara que tene-
mos de estas construcciones colectivas.
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Tinas de Bleda (1)
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Epilogo: un patrimonio por des-
cubrir

Las tinas en medio de las vifias son una de las muestras mas vivas del
pasado vitivinicola de estas comarcas. Su originalidad constructiva las
convierte en un patrimonio de gran valor, Gnico en toda Cataluna. En
este texto hemos procurado explicar la historia de uno de los ele-
mentos clave de la vinificacion, como evolucioné en el tiempo y como
adopto determinadas formas en funcion de las caracteristicas so-
ciales que tomo el cultivo de la vid. Habia por lo menos una “tina” en
cada casa, pero la lejania de las vinas impulso la construccion de la-
gares al lado de las casas de los propietarios de la tierra o en medio
de las vinas.

Estas “tinas” dejaron de utilizarse después de la Guerra Civil cuando
la vina fue paulatinamente abandonada y durante muchos afios fue-
ron objeto del mas absoluto abandono. En los dltimos afios han sido
redescubiertas y se ha empezado un lento proceso de recuperacion
de los conjuntos mas emblematicos y significativos. No podemos aca-
bar este trabajo sin dar algunas referencias de localizacion de estos
conjuntos e invitar a los interesados en el tema a visitarlas para cono-
cer uno de los instrumentos basicos de la vinificacion en la Catalunya
Central.
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54 Conjuntos mas emblematicos:

55 Bleda (II) - Situacion: 41° 427170’ N / 1° 53,930’ E

56 Escudelleta - Situacion: 41°42,080’ N / 1° 54,358’ E

57 Ricardo - Situacion: 41°42,133’ N / 1° 54,778 E

58 Tres Salts - Situacion: 41° 43,756’ N / 1° 52,593’ E
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Rioja, el vino y el camino de Santiago. I
Congreso Internacional de la Historia y

1 Sobre este tipo de lagares en la Rioja puede consultarse el trabajo de Fer-
nando ANDRES BARRIO http: //www.vallenajerilla.com /berceo/rioja-abiert
a/andresbarrio/lagares.htm . Véase también (EIZMENDI i RODRIGUEZ
1994; TOJAL BENGOA i DE LAS HERAS NUNEZ 1994). Sobre Portugal (AL-
MEIDA, ANTUNES et al. 1999) y sobre Valencia en época ibérica (GOMEZ
BELLARD i GUERIN 1995).ALES Y

2 Poco a poco van apareciendo mas ejemplos de este tipo de vinificacion en
otras comarcas lo que demuestra que era una practica muy extendida y que
la elaboracion del vino se hacia cerca de las vifias. Véase un ejemplo de
“cups” excavados en la roca en Prats de Rei (Anoia) ( http: //www.anoiaen-
viu.cat/interes.php?id_lloc=258 ) y en Avia (Bergueda) (D.D.A.A. 2007).

3 Este esquema también se puede deducir, aunque la sistematizacion de la
informacion no tiene la orientacion que le hemos dado nosotros, del estudio
sobre ttiles viticolas a partir de los 13 inventarios referidos a la Plana de Vic,
Bages y Collsacabra entre 1365 y 1576 que ha hecho Assumpta Serra Clota
(SERRA CLOTA 1993)
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4 Hemos utilizado los inventarios que se encuentran en las signaturas
TRAVY 482, TRAVY 483 para el siglo XIV, TRAVI 686 i TRAVY 687 para el
siglo XV, Arxiu Historic de Protocols de Manresa (AHPM).

5 Segun el Diccionari Alcocer Moll la “somada” era la carga que podia llevar
un animal. En el diccionario de pesos y medidas de la zona catalanohablante
(ALSINA, FELIU et al. 1990: 236) una somada podia ser una medida de capa-
cidad para aceite propia de Mallorca (99,49 litros); una medida de capacidad
para agua igual a 4 jarras; una medida de capacidad para vino que en Vila-
franca equivalia a 2 “barrils” y en Valencia 16 “quarterons” o 16 arrobas de 30
libras; o el peso de 3 quintales que hacia la carga de un animal. Nos decanta-
mos por esta ultima acepcion ya que la “tina” acogia la vendimia que se
media a peso. Curiosamente la carga que se utilizara en el siglo XVI también
era una unidad que equivalia a 3 quintales o 124,8 kg., lo que hace pensar
que carga y somada podrian ser lo mismo desde el punto de vista de una
unidad de peso.

6 Hemos utilizado los inventarios del Not. Joan SALA (1508-1546). Llibre
d'inventaris i encants de Pere Torres, 1588-1594, 1594-1603, Not. Antic SALA
1539-1586, Jaume BENETAS, 1594-1597, Arxiu Historic de Protocols de Man-
resa.

7 Llibre d'inventaris de Joan Magi Calvo 1591-1620; Llibre d’inventaris de
Benet Servitja 1637-1642; Llibre d'inventaris de Joan Servitja 1639-1681; Llibre
d'inventaris de Joan Serra 1655-1662; Llibre d'inventaris i encants de Felix
Dalmau 1687-1706 (AHCM).

8 El mas era una explotacion tipica de esta parte de Catalunya que podia
tener una extensio de entre 40 y 80 Ha. con la casa denominada masia en
medio de la explotacion donde vivia el campesino y su familia (CONGOST,
JOVER et al. 2003).

9 A pesar de esto, el arrendamiento de los derechos sefioriales desviaban
el diezmo hacia los arrendatarios que podian ser los mismos campesinos,
artesanos o comerciantes de la ciudad.

10 Sobre este contrato véase (GIRALT 1965; TORRAS RIBE 1976; FERRER
ALOS 1985; COLOME FERRER 1990; GUTIERREZ POCH 1990; VALLS JU-
NYENT 1995)

11 Sobre estos procesos véase {FERRER ALOS, 1983 #6131;FERRER ALOS,
1986 #1889; (BENET CLARA i FERRER ALOS 1990)
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12 Véase un ejemplo de este habitat en la reconstruccion de la historia de
las casas del ntcleo de Fals (MOLINS ROCA 2009).

13 Not. Rallat i Fargas 1770, fol. 123-125, 18-VI-1770, AHCM.
14 Not. Rallat Fargas, 1761, fols 85-86, 22-11-1761, AHCM.

15 Not. Rallat Fargas, 1768, fols 151-162, 6-X1-1768, AHCM.
16 Not. J.A. Sala, 1758, fol. 155, 21-1X-1758, AHCM.

17 Not. C. Mas 1830, fol. 101.102, 7-111-1830, AHCM.

18 Not. Mas y Coma 1849-1850, fols. 4-5, 4-1-1850, AHCM.
19 Not. Mandres 1849-1850, fol. 153, 1-VII-1850, AHCM.

20 Not. Mandrés 1860, Esc. 150, 15-111-1860, AHCM.

21 Not. Suanya 1869, Esc. 183, 10-VI-1869, fols 521-526, AHCM.
22 Not. Mandres 1855, Esc. 258, 20-VIII-1858, AHCM.

23 Not. Mandres 1855 Esc. 334, 11-XI-1855, AHCM.

24 Not. Mandrés 1857, 23-XI1-1857, fol. 647, AHCM.
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