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Historia de la vid en la comarca
del Priorat.

1 Sus origenes se remontan al siglo XII, cuando los monjes de la Cartuja
de Scala Dei, monasterio fundado en 1163 por Alfonso I el Casto de
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Cataluna, introdujeron el arte de la viticultura en esta tierra. De
hecho la comarca del Priorat fue de las tltimas donde tuvo lugar la
expulsion de los arabes de la peninsula. Segin cuenta la leyenda, los
monjes cartujanos buscaban instalarse en ese recondito lugar y ubi-
car su monasterio, cuando se encontraron con un pastor que les
indic6 un lugar por donde subian los angeles y desaparecian nada
mas llegar a la cima. De ahi que el escudo de Scala Dei muestre una
escalera, representando la ascension de los angeles al cielo.

Figura 1. Escudo de Scala Dei
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Figura 2. Logotipo de la Denominacién de Origen Calificada Priorat.

2 Asi pues, la comarca del Priorat recibe el nombre del prior de la car-
tuja de Scala Dei. Las tierras bajo el dominio del prior representaban
unas 3000ha. Durante siglos, los monjes del monasterio se encarga-
ron de proteger los vifiedos y los pueblos de la zona, que alcanzaron
un gran prestigio hasta que el estado los expropié en 1835. En este
tiempo, las vides ocupaban cada pequefio rincon de las montanas y su
cultivo fue continuado por sus habitantes en pequenas parcelas.

3 Al llegar los efectos devastadores de la filoxera, en Francia antes que
en Espana, la expansion del comercio del vino en Espana -muy apre-
ciado por ser de gran consistencia, color y grado- aument6 conside-
rablemente en el altimo tercio de siglo, dado que los efectos arrasa-
dores del insecto no llegaron hasta mas tarde en la peninsula. En 1876
—casi diez afios mas tarde que en Francia- se detectd por primera vez
la filoxera. Los focos principales por los que penetr6é en nuestro pais
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fueron Malaga en 1876, a través de material viticola importado de
Francia, en el Emporda -Girona- en el 1878 y un tercero en Orense,
infeccion que lleg6 a través de Portugal. El resultado fue que en 30
anos se escampo por todos y cada uno de los rincones agricolas en
nuestro pais. Asi pues, a finales de siglo XIX, la filoxera hizo grandes
estragos en los viiiedos, cuyos terrenos fueron replantados ademas
de con vifnas, con almendros, avellanos y olivos. La desaparicion de la
mayor parte de las vides de la comarca origind que la poblacion, em-
pobrecida por la situacion, tuviera que emigrar. En el mundo viticola
de ese entonces, los tipos de contratos agricolas tenian una duracion
que dependia de la longevidad de las plantas y dicho contrato acaba-
ba cuando se morian los 2/3 de las cepas plantadas. Este contrato
recibio el nombre de rabassa, cuyo nombre venia dado por la parte
lenosa de la planta que tiene posibilidad de reproducirse en otra
cepa. Las cepas muertas eran sustituidas mediante acodo, dando
lugar a otra cepa, de manera que dichos contratos se alargaban sin
cesar. Con la muerte intensa de cepas filoxéricas, este tipo de
reproduccion de las cepas fue inttil y los contratos de rabassa, que se
iban rescindiendo poco a poco, pasaron a llamarse de rabassa morta.
En ese momento el gobierno daba apoyo a la burguesia, hecho que
propicié que aparecieran algunas revueltas de agricultores y se for-
maran los primeros sindicatos agricolas.

4 A finales del siglo XIX hasta la llegada de la filoxera a finales de siglo,
se vive una etapa de progreso que se inicia con el crecimiento indus-
trial, el cual propicio la creacion de grandes construcciones moder-
nistas. También coincide con el resurgimiento de la cultura catalana 'y
el empuje en la caracterizacion de las regiones viticolas como deno-
minaciones de origen. Los aires de modernidad y las nuevas tenden-
cias vanguardistas de inicios del siglo XX, junto con el movimiento
cooperativista, dejaron la huella de arquitectos destacados como
Cesar Martinell, discipulo de Gaudi. Padre del modernismo rural,
proyecto las denominadas catedrales del vino, concretamente en el
Priorat, las bodegas cooperativas de Falset y la de Cornudella de
Montsant, aunque dentro de la comarca de Tarragona otras obras
monumentales fueron la bodega cooperativista del Pinell de Brai y la
de Gandesa, en la comarca de la Terra Alta y también las bodegas co-
operativas de Barbera, Rocafort de Queralt, Montblanc, Pira, LEsplu-
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ga de Francoli y Sarral en la comarca de la Conca de Barbera, aunque
las dos tltimas fueron obra de Pere Doménech y Roura.

5 A inicios del siglo XX, los intentos se centraron en hallar plantas re-
sistentes al insecto. La solucion pasaba por el injerto, utilizando porta
injertos seleccionados que opusieran resistencia a dicha plaga. Fue ya
a mediados del siglo XX, en la década de los 50, cuando comenzo la
replantacion de la vid con el objetivo de volver a conseguir el vino de
calidad de antanio. Como resultado, casi toda la vifia vieja del Priorat
esta injertada con Rupestris de Lot, dado que estas fueron las prime-
ras plantas utilizadas como portainjertos y se adaptaron bien al tipo
de suelo de la zona y de sus variedades. La Rupestris de Lot desarrolla
un sistema radicular profundo y presenta una buena resistencia a la
sequia, con lo cual dio buenos resultados en los suelos pedregosos y
secos de pizarra. Este pié americano, injertando directamente garna-
cha y carinena facilito la recuperacion de las viias de la comarca del
Priorat.

Evolucion y regulacion del sector
vitivinicola

6 La regulacion del sector viticola se inici6 en el 1924 con la creacion de
la OIV (Office Internacional de la Vigne et du Vin). Posteriormente, en
1935 se definen por primera vez, para el caso de Francia, las AOC (Ap-
pelation d’Origine Controlée) y las DO (Denominaciones de Origen)
para Espana (1932). De manera inmediata empezaron el ciclo de reu-
niones del GATT - acronimo de General Agreement on Tariffs and
Trade (Acuerdo general sobre comercio y aranceles) es un acuerdo
multilateral, creado en la Conferencia de La Habana, en 1947, firmado
en 1948, debido a la necesidad de establecer un conjunto de normas
comerciales y concesiones arancelarias, y esta considerado como el
precursor de la Organizacion Mundial de Comercio. El GATT era
parte del plan de regulacion de la economia mundial tras la Segunda
Guerra Mundial, que incluia la reduccion de aranceles y otras barre-
ras al comercio -. En la década siguiente, en 1957 se crea en el tratado
de Roma la CEE y el vino pasa a formar parte de los productos
agricolas.
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Uno de los periodos con mayor importancia en el sector vitivinicola,
fue la década de los 60, cuando se crearon las AOC y DO para garan-
tizar la calidad del vino. Se establecieron normativas y regulaciones
para amparar y garantizar la calidad de los productos, se

introdujeron mejoras en las técnicas viticolas, se investigo el hecho
de introducir nuevas variedades para vinificacion (adaptacion princi-
palmente de variedades de uva de Burdeos y de Alsacia) se aportd
nueva infraestructura en las bodegas, se perfeccionaron procesos de
produccion, etc. Consiguiéndose asi un buen nivel econémico con los
incrementos de ventas de vinos embotellados y de cava. También en
esta misma década, la aparicion del tractor permitio la mejora del
manejo de las tareas viticolas y el ahorro de tiempo y la
amortiguacion de la dureza de trabajo y la consecucion de una uva de
mayor calidad.

En el ambito enologico, los afios 60 se caracterizaron por la llegada
de nuevos inversores a Cataluna, la creacion de nuevas bodegas y la
reestructuracion de los ya existentes en la region. Asi, algunos perso-
najes que introdujeron nuevas variedades de uva e iniciaron la
comercializacion internacional fueron Jean Leon y Miguel Torres. En
los anos 70 las reestructuraciones de las bodegas fueron completas,
la introduccion del acero inoxidable y la utilizacion de resinas epoxi
fueron factores clave para garantizar la asepsia y asi preservar la cali-
dad de los vinos que se producian. Fue en los 70 cuando se creo el
INDO (instituto nacional de denominaciones de origen). Las nuevas
tecnologias y la industrializacion de Cataluna del siglo XIX llegaron
también al Priorat, aunque de forma mas modesta. La explotacion mi-
nera de la cuenca del Siurana dejo un complejo minero-metalargico
de los mas importantes del pais, en la localidad de Bellmunt del Prio-
rat.

Se producen a nivel del cultivo de la vid una serie de cambios en la
mecanizacion. Su inicio tuvo lugar en Francia, después de la segunda
Guerra Mundial y sobretodo después de las intensas heladas de 1956.
El cambio en los vifiedos se dio con la sustitucion de las variedades
comunes de vid por variedades nobles. Ademas, la aparicion del trac-
tor en 1956 supone un ahorro de tiempo y una mejora en el manejo de
la tierra. En los afios 70 se seleccionan las plantas mas adecuadas
para ser cultivadas y por lo tanto la posterior aparicion de viveros de
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plantas injertadas para ser distribuidas a los agricultores. Fue también
en esta década cuando hubo en Francia la primera tentativa en el uso
de maquinaria para vendimiar. Este hecho propici6 en la siguiente
década un sistema de conduccion de la vifia en emparrado, para asi
poder mecanizar mejor el cultivo de la vid.

En la comarca del Priorat los cambios empezaron a ser importantes
en la década de los 80 con las nuevas plantaciones de garnacha y la
introduccion de la variedad francesa cabernet sauvignon. Estas nue-
vas variedades, junto con la también existente carifiena, dieron como
fruto sus primeros vinos que salieron al mercado en el afo 1992.
Jaume Ciurana, viticultor de Falset y primer director del INCAVI (Ins-
tituto catalan de la vifia y del vino), comentaba hace veinte afios que
el futuro del éxito de los vinos del Priorat dependia de un conjunto de
tres factores: cambio de mentalidad, aportacion de capital y de la
introduccion de nuevas técnicas de comercializacion hacia el consu-
midor actual.

La dificultad de cultivo de las vinas del Priorat implica una necesaria
dedicacion enfocada a la produccion vinos de calidad con un valor
anadido que compense econdmicamente su elaboracion. Otras zonas
viticolas como son la zona del Rhein alemana, la Valais Suiza o el Alto
Douro en Portugal, pueden ser comparables a las condiciones de la
viticultura del Priorat. Los vinos de antes, eran corpulentos, con un
grado alcohdlico que predominaba demasiado y con unos aromas re-
ducidos y fenolicos que evidenciaban una falta de medios para la cor-
recta elaboracion y en algunos casos, de personal especializado para
elaborar el vino. A finales de los 70 casi toda la produccién se vendia a
granel y s6lo embotellaban la empresa De Muller, S.A. (el mas antiguo
embotellador de vino en el Priorat), las Bodegas Scala Dei S.A y la
Masia Barril en Bellmunt.

En los anos 90 la comarca recibe un nuevo impulso por lo que se re-
fiere al marketing de los vinos y del conocimiento del Priorat como
comarca. Asi personajes famosos se instalan en la comarca para pro-
ducir nuevos vinos, dando de este modo otro impulso a la zona. La
difusion y comercializacion del vino del Priorat en los Estados Uni-
dos, conjuntamente con el buen acogimiento de la critica internacio-
nal, aceleran y consolidan la fama de los vinos por todo el mundo. El
cantautor Lluis Llach llega a Porrera después de los aguaceros del 94.
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Con vinculos familiares en esta poblacion, saca al mercado un nuevo
disco con lo que da a conocer la localidad de Porrera, se instala en el
pueblo, recupera las vinas y se decide a elaborar vinos. El éxito abru-
mador de los vinos del Priorat atrae en grandes empresas vitivinicolas
del Penedes que adquieren fincas y se instalan durante la década de
los 90, entre ellas, Torres, Codorniu, Pere Rovira, Castillo de Peralada
y Pinord. Hay que anadir un nombre también conocido, Joan Manuel
Serrat que se ha instalado ultimamente en la zona siguiendo los pasos
de los anteriores con el objetivo de elaborar los primeros vinos
caracteristicos del Priorat.

La region viticola: la
denominacion de origen. Marco
fisico, variedades de vina y vinos.

El reglamento de la DO Priorat y su Consejo Regulador fue aprobado,
como ya hemos comentado, en 1954 y se modifico posteriormente el
19 de mayo de 1975. Antes de la creacion de la DOca el vino del Priorat
se vendia a grandes cantidades en otras regiones viticolas del estado
espanol y del extranjero donde elaboraban vinos deficitarios en grado
alcoholico y color, caracteristicas que poseian en creces los vinos del
Priorat.

Como consecuencia de la revalorizacion de los vinos del Priorat y la
gran aceptacion en los mercados internacionales, en 1998 se plantea
el reto de alcanzar la categoria de DO calificada y se solicita el reco-
nocimiento de dicha Denominacion de Origen. La DO calificada Rioja
es la primera que se reconoce en el estado en 1991 y la tinica existente
en el sector, en ese momento. La categoria de Denominacion de Ori-
gen calificada en Priorat se obtiene en el ano 2000. La legislacion ge-
neral sobre las normativas en las que se tienen que ajustar las DO y
DOcay sus Consejos Reguladores se encuentra recogida en el Estatu-
to del Vino, de la Vina y los Alcoholes de 1970 y en sus posteriores rec-
tificaciones y modificaciones (decreto 835/72; decreto 1129/85; de-
creto 1195/85; decreto 157/88 y decreto 799/89, y las altimas norma-
tivas incluidas en “La ley del vino” en 2003).
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Las variedades autoctonas tipicas de la zona son las autdctonas gar-
nacha negra, garnacha peluda y carifiena y las de origen foraneo son
la cabernet sauvignon, la mas extendida, y otras autorizadas en los
ultimos anos como merlot y syrah. En cuanto a las blancas
autoctonas, las mayoritarias son la garnacha blanca y Macabeo, mien-
tras que la pedro ximenez permanece en un porcentaje muy pequeno;
la recientemente introducida de origen francés, chenin, también re-
presenta un porcentaje muy débil. Las producciones autorizadas son
de 6000kg/ha cuando las densidades de plantacion no superan las
6500 vides/ha y de 8000kg /ha para densidades superiores. El rendi-
miento del vino respecto de la vendimia no tiene que superar el 70%.
La crianza de los vinos blancos y tintos se establece en un afno en ma-
dera de roble, que en caso de los tintos se amplia a dos anos, uno de
ellos al menos en madera y el resto en botella.

Los vinos que se elaboran en la DOQ tienen que alcanzar una
graduacion alcoholica determinada segtn los diferentes tipos: Blan-
cos y Rosados: graduacion minima de 13%. Tintos: graduacion minima
de 13,5% y Vinos de licor: las mistelas, una graduacion minima de
14,5%vol; los vinos dulces y semidulces con una graduacion minima
de 15%vol; los rancios, una graduacion minima de 14,5%vol.

Marco fisico de la comarca del Priorat

La comarca del Priorat se extiende a lo largo del rio Siurana y de sus
afluentes, el Montsant y el Cortiella. La montana de Prades y la sierra
de Llaveria la limitan y la separan del Baix Camp, por el norte, la sier-
ra de la Llena constituye el limite natural con les Garrigues y se abre
a la Ribera d'Ebre por el suroeste.

El nuevo milenio comporta cambios categoricos en la region, por una
parte se proclama la DOca Priorat al final del 2000 en el territorio del
Priorat geologico, por otra, se crea una nueva DO en el 2001 que en-
globa el resto de municipios de la comarca geografica del Priorat, el
bajo Priorat, y que recibe el nombre de DO Montsant. Criterios
historicos, administrativos y eclesiasticos han permitido agrupar los
pueblos de la comarca en cuatro zonas que incluyen dos denomina-
ciones de origen elaboradoras de vinos: el Priorat histérico o
geologico que se corresponde con la DOca, elaboradora de vinos re-
conocidos y amparados bajo una denominacion calificada. Representa
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el 28,46% de la superficie comarcal y el Bajo Priorat, que rodea al
Priorat historico por el este, sur y por el oeste, que corresponde ac-
tualmente a la DO productora de los vinos del Montsant donde se
distinguen atn tres zonas: la subzona proxima a Falset que representa
un 32,40% de la superficie total; los municipios situados en las inme-
diaciones de la sierra del Montsant, los orientados hacia el Ebro, per-
tenecientes a la antigua baronia de Cabassers donde se cultivan de
forma preferente el olivo y el almendro y significan el 15,54% de la
region y; en el lado opuesto, los pueblos que se situan entre las
montanas de Prades y la sierra del Montsant, la zona de Cornudella-
Ulldemolins, que completan el restante 23.60% de la superficie. La
vifia alterna con el cultivo de olivos y almendros.

Figura 3.Mapa de la comarca del Priorat
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La region que constituyo la potestad historica de la Cartuja de Escala
Dei comprende los municipios de: Bellmunt del Priorat, Gratallops, La
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Morera del Montsant, Poboleda, Porrera, Torroja del Priorat y la Vilel-
la alta. El territorio del Priorat permanecio vivo en el recuerdo popu-
lar por el vinculo existente con el vino que se obtenia de las vifias que
pertenecian a sus términos municipales. Hoy dia, el Priorat historico
coincide con la zona de Denominacion de Origen del vino "Priorat’, y
es conocido también como el Priorat geologico porque los suelos lla-
mados de "llicorella”, formados por pizarras mas o menos metamorfo-
seadas, son los que imprimen unas caracteristicas diferenciales en los
vinos de estas localidades. Bajo esta denominacion se incluyen tam-
bién los municipios de la Vilella baixa, Lloa y una parte de los munici-
pios de Falset y el Molar, donde se localizan terrenos de pizarras.

No obstante, el nombre de comarca geografica del Priorat se aplica a
una superficie mas amplia, claramente delimitada por la gran fosa
abierta entre los formidables acantilados calcareos de Tivissa, Collde-
jou, Llaveria y el Montalt, por un lado, y las mesetas elevadas de las
montafias de Prades y el Montsant, por la otra. La comarca geografica
incluye los municipios del bajo Priorat: La Figuera, El Molar, El Mas-
roig, Els Guiamets, Falset, Marca, Capcanes, la Torre de Fontaubella y
Pradell. En general, en estos municipios predominan los suelos for-
mados por materiales calcareos del terciario y cuaternario, excep-
tuando algunas zonas del municipio del Molar y de Falset (que son los
suelos de pizarra, los antes

mencionados de ‘llicorella’ que constituyen la tipicidad de la DOca
Priorat) y los suelos de Falset donde aflora el batolito granitico. Segun
la clasificacion del INDO (Instituto Nacional de las Denominaciones
de Origen), estas localidades se incluian hasta el 2000 en la Subzona
de Falset de la DO de Tarragona. Hay que anadir en la comarca
geografica del Priorat los municipios situados a la otra vertiente del
Montsant (Cabassers, La Bisbal de Falset y Margalef) y la zona de
Cornudella-Ulldemolins (Arboli, Cornudella y Ulldemolins) que ac-
tualmente pertenecen a la DO Montsant.

Variedades tradicionales y de reciente
introduccion

Las variedades autOctonas de la region por antonomasia son las va-
riedades tintas garnacha y carifiena. En tiempos pasados la garnacha
era mas abundante que la carifiena, pues era apreciada para ser mas
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delicada y disfrutar de una elevada concentracion en azutcares. El
Priorat era conocido desde la segunda mitad del siglo XIX por la
elaboracion de vinos tintos a partir de las variedades garnacha negra,
garnacha peluda y carifiena, mientras que las variedades blancas re-
presentaban un débil porcentaje del total con garnacha blanca como
mayoritaria y, la existencia de cepas testimoniales de macabeo, esca-
nyavella, picapoll blanc y pedro ximenes entre otros. Los vinos tintos
eran potentes, con elevado grado alcoholico, asperos y de un color
rojo muy oscuro, de los cuales existia un importante mercado en la
exportacion. Las dos variedades base de los vinos del Priorat se com-
plementan a la perfeccion, la garnacha aportando el aroma y grado, la
cariiena, contribuyendo con el elevado contenido de polifenoles en
el cuerpo del vino y dando la acidez que le falta a la primera. La crisis
del sector agricola, la despoblacion y las dificultades de cultivo com-
portan un cambio en las variedades, aumenta la carifiena en tintas y
el macabeo en blancas por su mayor productividad. El porcentaje de
carinena llega al 54.27% y la garnacha negra en el 39.78% del total de
variedades en 1975, donde los blancos representan poco mas del 5%.

En la reconversion reciente del Priorat se apuesta por la garnacha, la
variedad que habia sido lider de los vinos de la comarca y se intro-
duce la foranea cabernet sauvignon. El registro viticola de 1995 indi-
can unos porcentajes de 3.5% de cabernet sauvignon, 40.2% de gar-
nacha y un 56.3% de carifiena en relacion al total de variedades tin-
tas. Durante los dltimos 10 afios se han plantado mas de 800 ha de
nuevas vinas. Las plantaciones de garnacha y cabernet sauvignon au-
mentan y empiezan en los tltimos afnos a plantarse la merlot, origina-
ria de Burdeos y la syrah, muy extendida por el valle del Rhone. Segun
el registro del Consejo

Regulador del Priorat, la distribucion de variedades en la cosecha
2000 era de 90.36% en variedades tintas y de 9.64% en blancas; re-
sultando los porcentajes en tintas de 43% en carinena, 35% garnacha
y cabernet sauvignon 8%. Aumentan ligeramente las plantaciones de
cabernet sauvignon, syrah y merlot y se consolida la garnacha. En
2008, la proporcion de garnacha en nuevas plantaciones y en menor
medida las de cabernet sauvignon, desplazan y provocan una
disminucion del porcentaje de carinena que queda en 25%, mante-
niéndose la garnacha en 37% y el cabernet en 14%.
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26 El portainjerto utilizado después de la invasion de la filoxera fue el ru-
pestris de Lot, pie en el que esta injertada practicamente toda la vifia
vieja de garnacha y carifiena en mas de un 98% segun los datos de
1975. Las vinas nuevas se han plantado casi s0lo con Richter-110, con
una incidencia inapreciable de otros portainjertos. En 1995 en torno a
un tercio de los portainjertos corresponden a R-110, mientras que los
2/3 restantes son pies de rupestris de Lot presentes en la vina vieja.
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Car= carinyena; Gre= garnacha; Cs= cabernet sauvignon; Me= merlot; Sy= syrah; n= otras
tintas; Bl= variedades blancas

Figura 4. Evolucion de los porcentajes de variedades. Datos del Catastro
vitivinicola de 1975, 2000i 2008.
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27 La distribucion de la vifha por municipios varia debido principalmente
a las diferentes superficies existentes entre ellos. La extension mayor
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de vinedos se encuentra en Porrera, seguido de Gratallops. En los
municipios de Poboleda, Torroja, Bellmunt y la Morera del Montsant
la vifa ocupa una tercera parte de los anteriores y las menores su-
perficies se localizan a las Vilellas (Alta y Baixa) y Lloa. Carifiena y gar-
nacha se encuentran en superficies similares a Bellmunt, Poboleda y
Falset, mientras que en Porrera y Gratallops la carifiena duplica a la
garnacha. En la Morera no se encuentra carifiena, mientras que en el
Lloa, Torroja, las Vilellas y el Molar esta variedad predomina con
creces.

Terroir: clima, suelo y cultivo de
la vid

El ecosistema viticola del Priorat se caracteriza por las escasas lluvias
y la baja fertilidad del suelo pizarroso del Priorat que limitan el vigor
de las cepas y al mismo tiempo determinan la tipicidad y calidad que
caracterizan sus vinos. Se denominan vinos de terroir porque el
clima, la naturaleza, la composicion del suelo y el manejo de vinedo,
deja una huella inconfundible a sus vinos.

Figura 5. Paisaje caracteristico del Priorat
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Clima

El Priorat disfruta de clima mediterraneo templado, donde los afos
secos alternan con afios en los que llueve mas, sin embargo, las preci-
pitaciones son irregulares a lo largo de todo el afio, concentrandose
mayoritariamente en otono. Hay que recordar las fuertes lluvias y
aguaceros excepcionales del otono del 94 y los de 2000. En el mes de
octubre de 2000 se recogieron mas de 300 mm en soélo tres dias. En
algunos anos especialmente secos, como por ejemplo en 1980, la
precipitacion anual fue de unos 300 mm. El periodo de posibles hela-
das en el Priorat se inicia hacia finales de octubre y existe riesgo
hasta mediados de abril.

Los vientos disminuyen de intensidad al llegar al Priorat debido a la
barrera de proteccion que constituyen las colinas que lo conforman.
No obstante, es importante sefalar el papel de los vientos en cuanto
a su influencia local. Los municipios a los que llega la garbinada pro-
cedente del mar, las temperaturas disminuyen en verano (se suavi-
zan), aumenta la humedad relativa, disminuye la evapotranspiracion y
en la mayor parte de los casos comporta un retraso en la

maduracion de la uva. En Porrera y en Falset la garbinada esta pre-
sente originando un efecto de termoregulacion, llegando con menos
intensidad a los municipios mas al interior, Gratallops y Torroja. Las
localidades del interior, las Vilellas, Bellmunt y Lloa presentan las
temperaturas mas elevadas en verano a consecuencia del emplaza-
miento orografico, paralelamente, las escasas precipitaciones vera-
niegas son menores o ausentes a medida que se avanza desde Falset
hacia Gratallops y las Vilellas. El cierzo es un viento frio y seco que
sopla del noroeste a lo largo de la Cuenca del Ebro y que llega con
mas o menos intensidad a todo el Priorat. En la Morera, que se en-
cuentra a mayor altura bajo la cornisa calcarea del Montsant, las tem-
peraturas se suavizan por la noche. De un afio a otro varian ligera-
mente los parametros climaticos, pero segiin el momento fisiologico
en que se encuentre la planta, el efecto de la variacion puede tener
una influencia decisiva en la calidad del cosecha. Cuando queremos
ubicar el Priorat dentro de una zona climatica determinada -segun el
resultado del calculo del indice de Winkler y Amerine donde se clasi-
fican las regiones bioclimaticas en 5 zonas con unos valores de la in-
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tegral térmica que varian desde 1371,8 grados-dia en la zona mas tem-
plada hasta 2204 grados-dia en la mas calida-, los municipios mas
calidos y de menor altitud como las Vilellas, Lloa, Bellmunt y Gratal-
lops se clasifican en zona III, en cambio, Porrera, la Morera de Mont-
sant y Falset, pertenecen en la zona II.

Suelos

En la comarca del Priorat hay tres areas geologicas principales que
coinciden con tres areas de materiales originarios diferentes:

a) El area "caliza" situada en el Montalt y en el Montsant donde los
terrenos formados por materiales procedentes del terciario son limos
provenientes de las rocas calcareas que forman estas montanas; se
localizan en terrenos de la Morera del Montsant y en algunas parcelas
del Molar. Gran parte de los terrenos del bajo Priorat se incluyen en
este grupo. Los suelos son mas profundos y en general se encuentra
un horizonte petrocalcico mas o menos desarrollado.

b) El area de "pizarra’, que se encuentra en las localidades de la Vilella
Baixa, la Vilella Alta, Gratallops, Lloa, Torroja, Porrera y Poboleda.
Suelos desarrollados sobre esquistos paleozoicos del carbonifero que
cubren las colinas redondeadas que conforman el paisaje del Priorat.
Los estratos pizarrosos descompuestos alternan con otros materiales
siliceos y a veces con presencia de cementos calcareos. Son los sue-
los mas abundantes en la DOca Priorat.

c) El area "granitica", que esta formada por un material muy descom-
puesto procedente de granito de la época precambrica. Suelos areno-
sos ubicados en los terrenos mas llanos, ubicados en la ventana
tectonica que ocupa el territorio en torno a la poblacion de Falset, en
el bajo Priorat. Se encuentran algunos de estos terrenos en Bellmunt
y en direccion a Gratallops.

Los suelos agricolas

Desde el punto de vista agronomico, los suelos del Priorat son pedre-
gosos y arenosos, poco fértiles, pobres en materia organica y con una
capacidad de intercambio cationico baja, ya que la abundancia de los
elementos gruesos, piedras de pizarra o guijarros diluyen la
proporcion total de los elementos nutritivos del complejo coloidal
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con respecto al volumen del suelo. El caracter metamérfico de los
elementos gruesos, facilita la rotura de las pizarras en la direccion de
las capas de estratificacion, formando piedras de pizarra aplanadas
que cubren la superficie del suelo. En las pendientes de las colinas,
estas pizarras aplanadas contribuyen a disminuir la magnitud de los
fenomenos de erosion que se provocarian por la inclinacion de dichas
pendientes. En cuanto a la erosion quimica, aunque es considerable,
no tiene repercusiones importantes porque el dinamismo del suelo
que implica un proceso de disgregacion continua de las pizarras,
compensa la erosion fisica y el arrastre de particulas menores de 0,2
mm, dando un caracter aparentemente estable en los suelos de pizar-
ra del Priorat.

En el desnivel de una misma finca, tanto en pendientes como en ban-
cales, se pueden observar en las partes superiores suelos constitui-
dos por piedras de gran tamano mientras que en las cuestas de
menor altitud o en los bancales inferiores de una parcela en pen-
diente, los suelos estan formados por pizarras finamente descom-
puestas. Este hecho se relaciona con la erosion progresiva por la cual
las particulas mas pequefias se van acumulando en los estratos infe-
riores dejando al descubierto los fragmentos mayores en las partes
superiores.

En el Priorat, los suelos de llicorella son suelos jovenes, poco madu-
ros, con pocos horizontes. Son conocidos como Litosoles
(litos=pedra) o en la moderna clasificacion americana Entisoles, del
suborden orthents (xerorthents, suelos de incipiente desarrollo,
secos). Los de sauld pertenecen al mismo grupo, los conocidos como
Regosoles en la antigua clasificacionn de la FAO. Estos dos tipos de
suelos se forman a partir de la roca madre metamorfica por la accion
sobre todo de los agentes fisicos, que descomponen progresivamente
las pizarras o bien el granito. La naturaleza silicica del suelo y las pro-
piedades quimicas que caracterizan estos tipos de suelos van ligadas
estrechamente a la roca madre.

El suelo de panal, con fertilidad mas elevada que los anteriores se
puede distinguir en suelos profundos otro horizonte B, antes de la
capa madre. El perfil queda constituido por los estratos Ap, A2 y un B
incipiente. Son suelos pardos calcareos sobre material consolidado;
los jovenes y con estratos poco diferenciados son los mas frecuentes,
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suelos que segun la clasificacion americana pertenecen a la orden de
los Inceptisoles. Algunos suelos con mayor profundidad vy
diferenciacién, se clasifican dentro de la orden de los Alfisoles, nor-
malmente mas abundantes en la DO Montsant. En la DOca Priorat
solo se localizan en las partes bajas de la sierra del Montsant, en la
Morera.

El cultivo de la vid

En el paisaje del Priorat se diferencian las plantaciones mas viejas si-
tuadas en las pendientes inclinadas de las colinas de pizarra, las mas
nuevas ubicadas en terrazas. En las pendientes pronunciadas, los
bancales son estrechos, en las terrazas fluviales o en las partes infe-
riores de las vertientes de pendiente menor, los bancales son mas an-
chos.

Vinas viejas

Las plantaciones mas antiguas de carifiena y garnacha situadas en las
pendientes de llicorella se distinguen por la poca vigorosidad de la
planta, de edades que superan los 60 y 70 anos. En los casos en que la
longitud de la linea de la vertiente no es muy larga y/o la pendiente
no esta inclinada en exceso, las cepas crecen segan la inclinacion de
la pendiente como pequenos arbustos. La pérdida de material por la
erosion supone, de vez en cuando, el trabajo de ir amontonando y re-
poniendo tierra en las partes superiores. En pendientes mas fuertes,
las vides se encuentran alineadas en diferentes margenes, de poca al-
tura y muchas veces discontinuos, con una orientacion en la que se
siguen las curvas de nivel para salvaguardar la altura del terreno.
Estas terrazas estrechas tienen diferente longitud y nimero de hile-
ras, muchas veces bifurcadas, y de otros alternando con zonas de mas
pendiente donde las vides crecen inclinadas como en una pequena
cuesta.

Los marcos de plantacion son estrechos y la densidad resulta entre
4000 y 6500 vides/ha. La calidad de las vinas viejas, cepas de débil
vigor y producciones muy bajas (a2 menudo menos de medio kilo por
cepa), dan una uva mas concentrada, de gran calidad. El precio de la
uva ha aumentando notablemente en estas vinas, hecho que ha im-
pulsado a los viticultores de la zona a recuperarlas, rehaciendo la
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poda en vaso original e intentando conservar las pendientes de la
erosion para facilitar el trabajo del suelo. En general, el marco de
plantacion en pendientes es de 1,5 metros por 1 metro, o incluso
menor. Los mas estrechos son de dificil cultivo con maquinas y a
veces se cultivan con animales, como antano.

Figura 6. Cultivo de cepas viejas en pendiente. Suelo de pizarra

T,

Las vinas viejas crecen como formas libres, la poda es corta y las
cepas se caracterizan por un aporte constituido en tronco muy corto
del cual salen 2 o 3 brazos (4 o 5 cuando la cepa es vigorosa); y a su
vez, con uno o dos pulgares por brazo. Es frecuente observar vides
con brazos bastante retorcidos que simulan los brazos de un candela-
bro, o bien vides que casi no se levantan del suelo, con brazos cortos
que parecen salir del suelo a partir de un tronco practicamente in-
existente. Las producciones hectarea oscilan, en general, entre 1000
y 2000 kg /ha, llegando a los 3000 kg/ha en los casos mas favorables.

Vina joven

Las nuevas plantaciones suponen un cambio en el paisaje del Priorat.
Las pendientes antes yermas, se encuentran abancaladas formando
largos peldafios a lo largo de las vertientes, cada bancal o terraza
plantados con dos hileras de cepas emparradas. Para la preparacion
del terreno se necesita experiencia para aprovechar el maximo del
terreno, respetar la inclinacion y salida de las aguas, considerar el es-
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pacio de giro al final de las parcelas, la anchura del bancal para tomar
la direccion de las pasadas de vina (una exterior proxima en el talud y
la otra en el interior) y velar para que la altura del talud no sea excesi-
va. El paso de una oruga facilita el cultivo en medio de las hileras.
Otras plantaciones se ubican en terrazas fluviales cerca de los bar-
rancos, las pendientes son mas suaves y permite la construccion de
bancales mas anchos con varias hileras de cepas por bancal. La
vegetacion de las vides se alinea en el emparrado, lo cual facilita su
cultivo que se realiza utilizando tractores pequenos que se desplazan
recorriendo las hileras del bancal.

El sistema de conduccion en espaldera supone la formacion de la
cepa enderezada, los sarmientos sobre los hilos de alambre dispues-
tos a diferentes alturas de la espaldera. La poda en cordon bilateral
supone una estructura de la cepa en forma de T, constituida por el
tronco y dos brazos fijos en los cuales se distribuyen las cabezas en
ntumero de 3 o 4 dependiendo de la distancia entre cepas. Es la mas
adecuada para las variedades implantadas porque permite conseguir
un buen reparto de las uvas en la cepa y en consecuencia facilita la
correcta maduracion de la uva. Mediante la poda en seco de invierno
y la posterior poda en verde de verano se puede controlar la
produccion y construir una cubierta vegetal con suficiente abertura
para que puedan penetrar las rayos del sol y madurar la uva a la vez
que se consigue la ventilacion necesaria para evitar el desarrollo de
enfermedades fungicas.
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El emparrado facilita la mecanizacion, permite un aumento de la
produccion y en general, incrementa el grado probable, no obstante,
no supone una merma de calidad si las cepas mantienen un vigor li-
mitado y un numero de uvas proporcional en la vegetacion que los
tiene que sustentar, siempre alcanzando los rendimientos por
hectarea recomendados en la zona. Las producciones se encuentran
entre 3.500 y 6500kg/ha segun la variedad, la fertilidad del suelo, la
densidad de plantacion y la sequia de cada afo. Por ejemplo, la varie-
dad cabernet sauvignon es menos productiva que la garnacha, syrah
o merlot.

Otras causas de disminucion de la produccion es el corrimiento de
fruto. La garnacha es una variedad sensible que segin sea la
climatologia del ano y el corrimiento de fruto que origine, da rendi-
mientos menores. Lo mismo sucede en la viia vieja de garnacha y
carinena, en anos de fuerte calor o precipitaciones en la época del
cuajado, presenta corrimiento del fruto mas o menos acusado que re-
percute en el rendimiento, como sucedio en la primavera de 2001. Las
vifias situadas en suelos mas profundos y densidades mas elevadas
dan lugar a aumentos de los rendimientos por hectarea.

Las densidades por hectarea son diferentes en las cuestas donde se
aprovecha mas el terreno que en los bancales estrechos de dos hile-
ras. En bancales estrechos, las cepas se disponen a una distancia
entre las hileras de entre 2-2.5m, mientras que entre cepa y cepa son
de 0.90m a 1.20m, eleccion condicionada por el paso del tractor u
oruga entre las lineas. En otros bancales mas anchos donde se dispo-
nen varias hileras de cepas, los marcos de plantacién varian mucho,
siendo las distancias entre hileras de 2.5m en 2.8m, entre cepas de
0.90m en 1.5m. La densidad oscila entre 2500 a 5000 cepas / ha
segun los casos. La incidencia de enfermedades es menor que en
otras regiones viticolas debido a la buena climatologia, razén por la
que el conjunto de tratamientos que se aplican al cultivo son normal-
mente respetuosos con el medio.
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Influencia del microclima en la vendi-
mia: la altura y orientacion de las par-
celas.

En general, el suelo es menos profundo en la parte superior donde
crecen las cepas de menor tamano y dan una produccion que es la
mitad o un tercio de las cepas que crecen en la parte inferior. En la
maduracion se observan diferencias notables, las vinas de débil vigor
avanzan en mas de un grado alcohdlico a las otras y la acidez, inver-
samente, da disminuciones de menos de 1g/litro. Asi pues, con el fin
de alcanzar la maduracion 6ptima de la uva, la vendimia en pendiente
se realiza en dos o tres veces en funcion de cuando llega cada sector
al equilibrio deseado.

La diferencia en altura de una finca, la distribucion en terrazas y la
orientacion de la pendiente nos permite implantar las variedades
adecuandolas segin la época de maduracién. Los terrenos mas bajos
y las parcelas en las partes mas soleadas se adaptan mejor las varie-
dades de maduracion tardia como la carifena y el cabernet sauvi-
gnon. Garnacha y syrah necesitan una integral térmica menor, menos
horas de sol para madurar correctamente. En cuanto a los terrenos,
la garnacha es muy resistente a la sequia mientras que, al contrario, la
syrah necesita suelos mas frescos. La variedad merlot solo se adapta
si se ubica en las vertientes no tanto soleadas donde la maduracion
tiene lugar de forma progresiva sin sufrir la aceleracion que ocurre en
zonas de solana, posicion orografica poco frecuente en las colinas del
Priorat. Ademas de la situacién-orientacion diversa de las fincas en el
Priorat, el efecto del mesoclima determina las diferencias en las fe-
chas de vendimia entre localidades.

Vendimia

Las primeras vendimias tienen lugar en las Vilellas donde el clima mas
calido hace avanzar la maduracién, mientras que en Porrera se coge
la uva dos o tres semanas mas tarde. En Porrera, el efecto de la garbi-
nada suaviza las temperaturas y retrasa la maduracion. En Gratallops,
Torroja y Lloa la vendimia tiene lugar después de la Vilella y antes que
en otros municipios del Priorat. Son localidades que se encuentran a
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mayor altitud y el caldeamiento de la atmosfera es algo menor. Pobo-
leda y la Morera del Montsant-Scala Dei, la primera con un microcli-
ma mas templado, la otra con la influencia de la altura, las temperatu-
ras no son tan extremadas y las fechas de vendimia son mas tardias.
En la Morera del Montsant, situada en la mayor altitud, se registra
una integral térmica menor y en consecuencia, la maduracion se pro-
longa normalmente hasta finales de octubre. La vendimia se inicia en
las zonas y parcelas mas calidas durante la segunda semana de sep-
tiembre, la syrah y merlot maduran primero, seguido de la garnacha,
para acabar con el cabernet sauvignon y carinena. La maduracion de
las variedades blancas tiene lugar en torno a una semana antes que
las tintas. Los aflos mas secos y calidos pueden provocar un adelanto
en la cosecha de una semana, como por ejemplo sucedio en el 2000 y
2001.

La sobremaduracion sobreviene debido a la sequia, inicidndose la
pasificacion en algunos granos de uva, hecho mas pronunciado y que
casi siempre se observa en vifas viejas por su menor vigor y déficit
hidrico. El fuerte estrés hidrico a que se ven sometidas las vifias que
crecen en suelos sin reserva hidrica, temperaturas elevadas y baja hu-
medad provocan este efecto. Las uvas que inician la pasificaciéon son
apropiadas para la elaboracion de mistelas y vinos dulces, vinos
caracteristicos de antafo en la region. Hay que remarcar, que la
ubicacion y la orografia de la parcela son factores que influencian no-
tablemente la maduracion de la uva debido a la gran variacionn que
suponen los efectos combinados de la altura, la orientacion y los
vientos con el tipo de suelo. Debido a este efecto microclimatico tan
marcado, a menudo el orden de vendimia de las variedades varia de
una poblacion a otra y entre diferentes bodegas.

En las vinas viejas se refleja la diferencia entre variedades, la garnacha
es mas temprana y alcanza un grado probable mas elevado que la
carinena y una acidez menor. No obstante, si se compara la carinena
que procede de vifia vieja con la garnacha en determinadas cosechas,
la acidez disminuye y llega a niveles parecidos a la garnacha. En anos
secos como el 2000 el proceso de maduracion se acelera, se dan gra-
dos mas elevados y acidez menores. En aflos mas suaves de tempera-
tura como el 2004, se mantienen acidez y color mas elevados.
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Composicion de la uva y tipicidad de los
vinos

El ecosistema viticola en el Priorat permite acumular altos niveles de
azlcares en la uva. Contrariamente, los acidos se encuentran en va-
lores menores que otras situaciones viticolas, normalmente con poca
presencia de acido malico. Por lo que a os compuestos fenolicos se
refiere se han encontrado concentraciones de antocianos bastante
elevadas en las pieles de variedades tintas. Los aromas se localizan en
piel y su concentracion aumenta con la maduracion de la uva, ahora
bien, disminuyen en anos de elevadas temperaturas en veranos
calidos y secos.

Tanto las variedades aromaticas como las mas neutras pueden dar
vinos de gran tipicidad debido al terruno. En los vinos del Priorat, el
suelo imprime una tipicidad, aroma que se ha definido como mineral
(recuerda un metal ferroso, la piedra que se asocia a la llicorella). La
madurez de la uva es determinante a la hora de conseguir una buena
calidad de taninos en cualquier variedad. En el proceso de crianza la
aspereza de los taninos se pule y la mezcla de variedades enriquece la
componente tanica y complejidad del vino.

Sostenibilidad del territorio y
paisaje.

Uno de los espacios naturales mas importantes de las comarcas meri-
dionales de Cataluna y en particular de la comarca del Priorat, el
Parque Natural de la Sierra de Montsant, acoge sin duda alguna uno
de las poblaciones faunisticas mas ricas de Cataluna. Su complicada
orografia permite que se establezcan una considerable diversidad de
especies de alto interés no solo por su abundancia si no por ser ani-
males endémicos o muy raros en la fauna catalana. El parque natural
del Montsant esta formado por 9.192 hectareas siendo el tercer mas
grande de la provincia de Tarragona e integra los municipios de la
Morera de Montsant, Cabacés, Ulldemolins, Cornudella de Montsant,
la Vilella Alta, la Vilella Baixa, la Bisbal de Falset, Margalef y la Figuera,
perteneciendo todos ellos a la comarca del Priorat.
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Este ecosistema tan preciado se ha mantenido en equilibrio junto con
el cultivo agricola de la zona, especialmente el cultivo mayoritario, el
de la vid. Asi encontramos vifas viejas que han perdurado hasta la ac-
tualidad y que constituyen un patrimonio que debe conservarse en lo
posible. No obstante, salvo casos con finalidades muy especificas, la
viabilidad economica de las nuevas plantaciones ya no es posible con
las técnicas tradicionales. La competencia creciente asociada a la
globalizacion de los mercados del vino, unida a unas condiciones na-
turales poco favorables para la mecanizacion del cultivo, obliga la vi-
ticultura del Priorat a introducir cambios en la forma de explotacion
de la vifa y a mejorar en su estrategia productiva y comercial.

La viticultura del la zona viticola del Priorat se caracteriza por las
fuertes laderas en pendiente natural de cada uno de sus pueblos. Las
vinas viejas que han perdurado hasta la actualidad constituyen un pa-
trimonio que debe conservarse en lo posible. Por lo tanto, la prospe-
ridad y estabilidad econdmicas de la vifa del Priorat no pueden lo-
grarse a costa del medio ambiente. Paralelamente al gusto por los
buenos vinos, ha aumentado la sensibilidad social por la proteccion
ambiental. En particular, los paisajes del Priorat aportan valores natu-
rales, estéticos, sociales y econémicos que es preciso preservar. Una
de las técnicas principales que se ha utilizado en Priorat para aumen-
tar la productividad de sus vifiedos es la formacion de terrazas para
hacer posible la mecanizacion del cultivo, intentando evitar una
transformacion del paisaje y de su aspecto de forma arbitraria, dado
que es ambientalmente insostenible y en zonas especialmente sen-
sibles puede llegar a poner en riesgo la continuidad de la actividad
vitivinicola.

Figura 8. Creacion de terrazas para el cultivo de la vid en espaldera

Licence CCBY 4.0


https://preo.u-bourgogne.fr/territoiresduvin/docannexe/image/1398/img-9.jpg

Territorios de vino: el Priorat

59

60

61

62

El territorio de la comarca es vivo, permitiendo el trabajo productivo,
siempre que se haga de forma armonica, sin empobrecer sus vistas
mas emblematicas. Tan malo fue el abandono de la vifa y la pérdida
del paisaje en mosaico, como lo seria la proliferacion de vifias grose-
ramente abancaladas, que monopolizaran el territorio debido a su
baja productividad. El paisaje es también accesible, abierto, favore-
ciendo el contacto entre la viticultura y la sociedad, siempre de forma
compatible.

Las siguientes cifras se consideran representativas de la evolucion en
el conjunto del Priorat, segiin un estudio realizado en la localidad de
Porrera (Cots et al., 1999). El término municipal de Porrera ocupa una
superficie de 2.896 ha, lo que equivale al 16,5% de la denominacion de
origen Priorat. La pendiente media del municipio es del 46% y su alti-
tud se sitta mayoritariamente entre 200 m y 600 m sobre el nivel del
mar. Entre 1986 y 2003, la vifia tradicional en Porrera se ha abando-
nado en un 60%, pasando de 256 ha en 1986 a 107 ha en 2003. En el
mismo periodo, la viia en terrazas paso de 20 ha a 291 ha, lo que su-
pone un crecimiento del 1.450%. En el periodo mas reciente entre
1998 y 2003, la vina tradicional crecié escasamente un 12% (paso de
95 ha a 107), mientras que la vifia en terrazas crecié un 260%, pasan-
do de 111 ha en 1998 a 291 ha en 2003. Este fuerte incremento en la
vifa en terrazas ha continuado en los ultimos cuatro anos. En su
conjunto, la vina ha crecido en Porrera un 44% entre 1986 y 2003, y
un 93% entre 1998 y 2003.

Algunos de los beneficios ecolégicos que se estan considerando para
la conservacion del paisaje son: la conservacion del suelo y de su fer-
tilidad, la integracion armonica de las terrazas minimizando las
escorrentias y lixiviados, reduciendo los contaminantes durante la
aplicacion de fitosanitarios, asi como mayor y mejor produccion de
uva con menores insumos en suelo: agua, fertilizantes, plaguicidas.

Como resultado, la simbiosis entre paisaje y cultura del vino esta
dando lugar a un nuevo sector turistico, el turismo enologico, que en
zonas viticolas como la del Priorat puede llegar a ser
econdmicamente tan relevante como la propia viticultura y la activi-
dad bodeguera derivada.
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Exportacion y comercializacion.

La comercializacion y evolucion del mercado interior y exterior ha
sido sin duda elemento de estudio. Hasta el afno 1990, el vino embo-
tellado no supera el 10% y en pocos afos, en 1997 se alcanza mas del
50% para llegar al 100% en el 2000 con la adquisicion de la DOca. La
superficie cultivada se transforma de 700 en 1340ha y se recuperan
las cepas cultivadas en pendiente de vinas viejas medio abandonadas.
La produccion total para la exportacion ha pasado de 54.728 litros en
1990 a 332.700 litros en el 2000. La produccion total en el 2000 so-
brepasa los 1,8 millones de litros, de los cuales un tercio se destina al
comercio exterior y dos tercios en el interior. Los principales paises
importadores son los USA (30%), Alemania (11,75%) y Reino Unido
(7,96). El volumen de vendimia se duplico en los tltimos 10 afios; asi,
en 2009 fue de 4.968.492 kg, respecto el afo 2001 que se situd en
2.501.343 Kg.

En el ano 2000 los datos econdmicos mostraban que el vino de DOca
Priorat se exportaba sobre todo a tres paises: Alemania, Estados Uni-
dos y Suiza con la comercializacion de 1604 HL, 892 HL y 522 HL, res-
pectivamente. En dicho ano el vino tinto embotellado DOca Priorat
que se exportaba en Europa era de 1513, 01 HL y en el resto del
mundo es de 1751,8 HL. Esto representaba el 97,74% de HL exportados
durante la campana de 2000-01, lo que significa que el reconocimien-
to a escala mundial del tinto embotellado de DOca Priorat fue el mas
vendido y conocido en el mundo, respecto a los vinos blancos, rosa-
dos o licores de la misma DOca Priorat.

La comercializacion durante el afio 2004 fue que el 56,3% de las ven-
tas se destin6 al mercado nacional y el 43,7 % a las exportaciones. La
tendencia en los ultimos anos fue un mayor aumento de las ventas en
el mercado internacional. Los principales paises destino de las expor-
taciones eran: EEUU, Suiza, Alemania, y Francia, seguidos de Bélgica,
Reino Unido, Dinamarca y Japon. No obstante, el nimero total de
paises a los que se exportaba ascendia a 42.

En el contexto vitivinicola global espanol, las exportaciones de vino
descendieron un 15,2% en los primero seis meses del ano 2009 en
comparacion con el mismo periodo del ano 2008, hasta los 791,7 mil-
lones de euros, mientras que en volumen, el retroceso acumulado
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hasta junio fue del 16%, con 703 millones de litros, segin datos del
Observatorio Espanol del Mercado del Vino (OEMV).

En términos mensuales, la comercializacion exterior de vino durante
el mes de junio creci6 un 0,4% en valor en comparacion con el mismo
periodo de 2008, hasta los 142,3 millones de euros, mientras que en
volumen, la cantidad exportada en litros se incrementd un 5,6%,
hasta los 133,5 millones. Por el contrario, el precio medio de las ex-
portaciones aumento un 1% y se situd en 1,13 euros por litro, mientras
que, por tipo de productos, cayeron todas las categorias menos la de
vino de licor, que sube un 6% en valor y un 7% en volumen, y la de
vino aromatizado (2% en valor y 7% en volumen). Entre los descensos
mas acusados, destaca la pérdida de ventas de vinos de mesa a granel
(28% menos en valor y 23% menos en volumen) y la de vinos con
denominacion de origen (12% menos en valor y 15% menos en volu-
men).

Por mercados, siguen cayendo los principales destinos, como Francia
y Alemania, en los que se acusa el descenso de ventas de vino a gra-
nel, como también ocurre en el caso de Rusia. Cayeron también otros
destinos, como Reino Unido o EE.UU, mientras que suben las ventas a
Bélgica (+28% en valor y +34% en volumen), Portugal y Japon.

Para el Observatorio, las cifras correspondientes a las exportaciones
espanolas de vino durante el primer semestre de 2009 “son negativas,
pero un mes de junio con crecimiento indica una tendencia hacia la
recuperacion de las ventas exteriores” que el OEMV espera que se
mantenga en los proximos meses.

Figura 9. Evolucion de la produccion de uva, vino y hectareas en las dos ultimas

décadas.
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En el grafico anterior podemos ver como la evolucion de la
produccion respecto a las hectareas plantadas ha evolucionado de
manera de diferente segin el periodo de tiempo. Asi, entre 1975 y la
cosecha 2000-2001 se vio un crecimiento constante mientras que a
partir de 2001 y hasta 2005 el aumento el la produccion es mucho
mayor, aunque el nimero de hectareas plantadas se mantienes mas o
menos constante. Es a partir de 2005 donde el nimerode hectareas
no varia practicamente pero la producciéon si que aumenta mucho
mas respecto al periodo anterior. Las nuevas plantaciones se van ho-
mogeneizando, aumentando y regularizando la produccion.

En conclusion, la exportacion y comercializacion de los vinos del
Priorat en los tltimos anos se vio favorecida debido al reconocimien-
to a nivel mundial, a pesar que recientemente la situacion financiera
mundial ha modificado dicha tendencia. Aun asi, los vinos del Priorat
siguen teniendo una importancia caudal dentro del mercado mundial
de vinos de calidad y la tendencia es la de mejorar cada dia la calidad,
dado que los nuevos vifiedos se van asentando a la zona y los vinos se
van adaptando cada vez mas a los gustos del consumidor, siempre re-
spetando el terroir y caracter de una zona tnica en el mundo.
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Francais

Al oeste de la costa oriental de Cataluna se encuentra la comarca del Prio-
rat, tierra productora de vinos tintos secos y concentrados, elaborados a
partir de las variedades principales garnacha y carifiena. El Priorat es una
zona montafosa poco poblada pero de romantica belleza, formada por pue-
blos medievales austeros y bellos, entre vifas dificiles de trabajar. Las
montafas rojizas aparecen cubiertas de plantas aromaticas y perfumadas.
La vina se conrea en laderas y terrazas, excavadas en el suelo duro de pizar-
ra, en cotas que abarcan desde los 100 hasta los 700 metros. La zona esta
rodeada por dos zonas naturales protegidas, el Parque Natural del Montsant
y la Serra de Llaberia, que acogen sin duda una de las poblaciones de fauna
mas ricas de Cataluia. La vegetacion mediterranea de la encina y la carras-
ca, dominan la mayor parte del espacio. A finales de los 70 era evidente un
proceso de decaimiento econémico y demografico en la zona, cada vez mas
agravado por el abandono constante de las zonas rurales, el envejecimiento
de la poblacion, la baja produccion y la dificultad técnica del cultivo, que
favorecio el abandono de las tierras. Las cooperativas iban perdiendo so-
cios, las instalaciones quedaban obsoletas y las posibilidades de inversion
eran practicamente inexistentes. La situacion parecia irreversible cuando a
inicios de los afios 80 un grupo de personas conocedoras del mundo del
vino y convencidas del potencial que tenian algunos vinos del Priorat, die-
ron un vuelco radicalmente a las perspectivas de la zona. Sin embargo, no se
hizo hincapié en este enclave hasta los afios 90, donde a partir de ese mo-
mento la zona fue mencionada como productora de uno de los vinos mas
excitantes y caros de Espana. La calidad de sus vinos, tanto los tradicionales
como los nuevos, se basa en el microclima y el suelo de pizarra tnicos. El
Consejo Regulador de la Denominacion de Origen ha debido adaptarse en
poco anos a la nueva situacion. La otra meta ha sido el reconocimiento
como Denominacion de Origen Calificada, donde se recogen las innova-
ciones y se establecen rigurosas medidas de proteccion de los vinos con el
fin de garantizar la calidad.
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