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Los vifiedos catalanes: Historia, geografia y situaciéon econémica actual

Geografia y paisaje del vinedo
catalan: Introduccion

1 La Comunidad Autonoma de Catalufia esta ubicada en el noreste de
Espana bajo la influencia mediterranea. Catalufa tiene fronteras con
Francia y Andorra. La capital de Cataluna es la ciudad de Barcelona.
Cataluna tiene una extension de 32,114 km? y una poblacion oficial de
7.504.881 habitantes.

2 Cataluna es una de las 17 Comunidades Autonomas del estado
espanol. Por debajo de las Comunidades Autonomas, el territorio se
divide administrativamente en provincias, cuatro en Catalufia: Lérida,
Gerona, Barcelona y Tarragona. Y atn por debajo, hay las comarcas,
que son la union de varios municipios.

Historia de la vid en Cataluna

3 La practica del cultivo de la vid para la producciéon de vino en
Cataluna fue iniciada por los colonos de origen griego quienes se ins-
talaron en Ampurias en el siglo VI a. C. Pero la verdadera colonizacion
y expansion de la cultura de la vid y de la produccion de vino por la
mayor parte del territorio actual catalan se debe a la expansion del
pueblo Romano a partir del siglo III a. C., quienes establecieron como
capital Tarraco, la actual Tarragona, convirtiéndola en una de las ciu-
dades exportadoras de vino del Imperio romano. Con la llegada e
invasion de las poblaciones provenientes del norte de Africa, de
confusion musulmana, la practica viticola no desaparecio, sino que
hubo una regresion. La llegada de monjes franceses, grandes especia-
listas y conocedores de la practica vitivinicola, y la expansion del
cristianismo entre la poblacién, permitieron una de las mas impor-
tantes expansiones del vifiedo en territorio catalan. Los monjes esta-
blecieron sus monasterios en los mejores lugares para la practica
vitivinicola y por ello no resulta sorprendente que donde en la actua-
lidad hay una Denominacion de Origen vitivinicola hay o hubo un
monasterio durante la Edad Media.

Licence CCBY 4.0



Los vifiedos catalanes: Historia, geografia y situaciéon econémica actual

4 En el siglo XVIII, Catalufia se desarrolla con la desamortizacion
(periodo durante el cual los monasterios perdieron sus tierras a favor
de los campesinos), permitiendo ganar numerosas hectareas para la
produccion agraria. La vid se beneficia del aumento del precio del
vino y del descubrimiento de los aguardientes. Las ciudades de Bar-
celona y Reus, entre otras, exportan los vinos y los aguardientes hacia
las colonias espanolas ubicadas en América. Durante los siglos XVIIl y
XIX, el monocultivo viticola se expande por el territorio catalan,
convirtiéndose en uno de los cultivos mas importantes en muchos
municipios catalanes. Pero esta riqueza no se utiliza ni para la mejora
del sector vitivinicola ni para mejorar la economia agraria y, de hecho,
los beneficios obtenidos se utilizan para la creacion y desarrollo de la
industria en la ciudad de Barcelona.

5 La plaga de la filoxera llego6 en 1879, destruyendo todos los vifiedos
catalanes. La filoxera fue la causante de la crisis econdmica y
demografica en todas aquellas regiones que se habian especializado
en el cultivo de la vid para la produccion del vino y habian abandona-
do la practica de otros cultivos agrarios. Especialmente, las zonas
mas afectadas seran aquellas ubicadas en los municipios del interior
de Cataluna, mal comunicadas y muy rurales.

6 Ciertas iniciativas como la reconstruccion del vinedo en las mejores
zonas para la practica viticola, asi como los nuevos conocimientos en
viticultura y, basicamente, en enologia, permitieron la renovacién de
la superficie viticola y de las técnicas de elaboracion de vino en
Catalunia en la segunda mitad del siglo XX. Si actualmente, en
Cataluna se producen vino de calidad, se debe al buen trabajo realiza-
do por los vitivinicultores, enologos y administraciones publicas en el
periodo post-filoxérico.

El periodo inicial griego

7 El cultivo de la vid para la produccion de vino en el actual territorio
catalan fue introducido por los colonos llegados de Grecia, quienes se
instalaron en Ampurias en el siglo VI a.C. La colonia constaba de un
asentamiento urbano rodeado por campos de cultivo de trigo, olivos,
almendros y vides. Esta economia agraria permitia el abastecimiento
de estas colonias litorales, las cuales establecian intercambios comer-
ciales con las poblaciones indigenas. En un principio, las vides eran
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traidas de la capital griega, aunque no parece improbable que poste-
riormente cultivaran las variedades de vides silvestres que se encon-
traban en territorio catalan.

La extension vitivinicola durante el
periodo romano

La llegada de los romanos permitio intensificar el cultivo de la vina y
la produccion de vino a partir del siglo III a.C. Como que el proceso
de romanizacion fue de seis siglos, su influencia agricola, econémica,
cultural y religiosa fue muy intensa y perduro6 incluso tras la caida del
Imperio romano.

Los poblados romanos se expandieron por todo el territorio catalan,
desde la costa hasta las montanas. Habia los pueblos de montana, las
ciudades del litoral dedicadas al comercio y las villae del interior,
grandes latifundios agrarios. La capital fue establecida en Tarragona,
también en el litoral, pero mas al sur.

Los romanos cultivaban la vid y producian el vino cerca de los rios
Ter, Besoés, Llobregat y Ebro, envidndolo hacia los puertos de Mataro,
Malgrat, Barcelona, Tossa, Badalona y Tarragona, pues el vino no era
solo un producto de consumo, sino también un producto comercial y
de exportacion.

El cultivo de la vid y la produccion de vino se explican por la paz so-
cial y politica de ese momento y por la existencia de un mercado
consumidor. Para la cultura romana, el vino era una bebida de lujo y
de poder, uno de los elementos purificadores en los ritos religiosos y
un signo de civilizacion y orden. Pero ademas, el vino en la sociedad
romana hacia las funciones de alimento, de medicina y de estimu-
lante.

Entre los siglos II a.C. y I a.C, la produccion vinicola de la provincia
romana Tarraconensis era limitada, asi que se importaba vino de Ita-
lia. Pero a partir del siglo I a.C., la produccién habia aumentado y
también la calidad; asi, se exportaba el vino producido en la provincia
de Tarraconensis hacia el norte de Europa e incluso a Roma. El trans-
porte se hacia mediante barcos hacia Italia o utilizando las nuevas
rutas terrestres construidas por los romanos como la Via Augusta.
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Los monasterios y la expansion
vitivinicola de la Edad Media

13 Los invasores del norte de Africa, de confesion musulmana, entraron
en la peninsula ibérica por el sur y llegaron rapidamente hasta el
norte peninsular durante el siglo I d.C. Las luchas civiles entre los
grupos visigodos facilitaron esta expansion. No obstante, la vid no
dejo de cultivarse, para la produccion de uva como fruto de mesa o
seca durante el invierno, aunque hubo una regresion territorial del
cultivo.

14 Al principio de la Edad Media, el sector vitivinicola estaba en
expansion o regresion en funcion de la presencia de cristianos o mu-
sulmanes en ese territorio. Los monasterios se establecieron en los
lugares mas 6ptimos para el cultivo de la vid, porque los monjes nece-
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sitaban el vino para la consagracion eucaristica. Se ubicaron monas-
terios en todo el territorio catalan, empezando por el norte, como los
monasterios de Sant Pere de Rodes, de Santa Maria de Poblet, de Sant
Cugat del Valles y de Santes Creus o la cartuja de Santa Maria d’Esca-
ladei.

La llegada de los monjes franceses en el territorio catalan comport6
transformaciones en la agricultura en general y en la vitivinicultura
en particular. Por ejemplo, la tierra podia ser explotada de forma di-
recta por sus propietarios o indirecta cuando era cultivada por los
campesinos que pagaban unas rentas a los propietarios eclesiasticos
o feudales. Los monjes introdujeron nuevas técnicas agrarias que los
agricultores adoptaron, como la plantacion de leguminosas que
permitia tener siempre en cultivo toda la tierra. Hubo un incremento
del comercio de productos excedentes y los productos agrarios
servian como moneda de cambio. La vid aumentd su superficie a
costa de la reduccion de la superficie forestal y del aprovechamiento
de los campos baldios y montanosos.

El vino formaba parte de la alimentacion diaria. El inico estimulante
que se conocia en ese momento era el vino, pues todavia no se
conocia ni el café, ni el chocolate, ni el té, ni el tabaco; ademas, el
vino era mejor que el agua, porque no transmitia enfermedades al
tratarse de un producto que sigue el proceso quimico de
fermentacion. Ademas, el vino volvia a tener un simbolismo religioso
y social muy importante y era presente tanto en celebraciones reli-
giosas como en fiestas sociales y de la comunidad.

La edad de oro, los siglos XVIL,XVII y
XVIII

La edad de oro del sector vitivinicola en Cataluna tiene su origen en
los siglos XVI y XVII y por dos motivos: el descubrimiento de América
y el inicio de la produccion de aguardientes. El comercio de vino y
aguardiente jugo un papel esencial en la renovacion de Catalufia en
tiempos modernos hasta finales del siglo XVIII. De tal forma que la vi-
tivinicultura fue la rama de actividad mas importante de Cataluna en
el siglo XVIII.
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El incremento de la poblacion, la extension de las tierras de cultivo, el
aumento de los precios del vino por encima del de los del trigo y la
demanda de vino y aguardiente comportaron una mayor extension de
la superficie de vides. El cultivo de la vid era muy rentable porque a
partir de la uva se obtenian muchos productos: la uva de mesa, las
pasas, el vino y el aguardiente. De tal forma que algunas fincas agra-
rias se especializaron en el monocultivo de la vid para la produccion
de vino y aguardiente. La vid era un arbusto que permitia valorizar los
terrenos mas abruptos e improductivos que sin este uso habrian sido
yermos Yy sin utilidad productiva. La superficie del vinedo alcanz6 su
maximo historico, pues inicamente no se practicaba en los lugares
donde las adversidades climaticas eran muy adversas.

El aguardiente permitio dar una salida comercial a todo tipo de vino
producido en toda Cataluna, porque la destilacion ayudo a mejorar la
conservacion del vino y facilitoé su transporte. La primera destileria
fue construida en Reus en 1685 y posteriormente se construyo la de
Vilafranca del Penedes en 1692. Los alambiques y la produccion de
aguardientes se extendieron por el Campo de Tarragona y por la
region del Penedes. Los puertos de exportacion eran Salou y Sitges,
Barcelona y Tarragona. El comercio con América hizo necesario una
mayor produccion de vino y aguardiente en Cataluna. El sector
vitivinicola catalan impulsé la industria naval, pues el comercio
maritimo continuaba siendo el mas eficaz, rapido y seguro.
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Fuente: Huetz de Lemps, 2009; Mollevi, 2007.

Variaciones ciclicas durante el siglo
XIX

El sector vitivinicola catalan del siglo XIX estuvo marcado por una al-
ternancia de periodos de expansion y crisis. Las fluctuaciones del co-
mercio internacional marcaron una cierta inestabilidad econ6mica en
el sector de la vid y el vino a escala internacional a lo largo del siglo.
Ademas, las enfermedades viticolas que llegaron de América, como el
oidio, el mildiu y la filoxera crearon graves crisis en el sector
vitivinicola. Y a finales de siglo, la pérdida de los mercados america-
nos fue compensada por la obtencion de nuevos mercados europeos
como Francia.

El siglo XIX empez0 con una gran crisis, pues los precios del vino ba-
jaron y la marina comercial catalana fue substituida por los nuevos
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barcos de vapor europeos. No obstante, la construccion de las prime-
ras lineas de ferrocarril y la modernizacion de las rutas terrestres hi-
cieron mejorar el comercio interior hacia el resto de Espana y del
continente europeo.

Las tierras de los monasterios, de los propietarios feudales y de la co-
munidad fueron puestas a la venta a partir de 1836. De esta forma au-
mentaban las tierras de cultivo y el namero de poblacion campesina.
Los nuevos propietarios estaban muy interesados en el cultivo de la
vid, y fomentaron los contratos de aparceria en los cuales los campe-
sinos pagaban una cantidad anual de dinero o daban una parte de la
produccion al propietario. Un tipo especifico de contrato era la ra-
bassa morta, cuya particularidad era que la propiedad volvia al pro-
pietario si al campesino se le morian un numero determinado de
vides.

Hubo, ademas, muchas mejoras en los trabajos agricolas, como la
introduccion de abonos, la aparicion de nuevas maquinas y la
construccion de canales de agua que hicieron aumentar las tierras de
irrigacion. Hubo una continuacion en la especializacion viticola, de
forma que en muchas fincas se abandona la trilogia mediterranea y se
dedican exclusivamente a la plantacion de vides. No obstante, los
vinedos catalanes se vieron afectados por dos plagas de hongos, el
oidio y el mildiu, cuyo coste de tratamiento era muy costoso, aunque
se veia compensado por el aumento del precio del vino.

Posteriormente, la vitivinicultura catalana se benefici6 de la
destruccion de los vinedos franceses por la filoxera. Los franceses
compraban el vino catalan aprovechando la construccién reciente de
la linea de ferrocarril, y el precio del vino aumento. A los campesinos
catalanes continuaba resultandoles rentable plantar el maximo de
vides y en todo tipo de suelo, pues todo el vino producido era vendi-
do a muy bien precio. No obstante, los franceses compraban el vino al
granel, lo embotellaban y lo vendian a sus mercados de Europa y los
viticultores catalanes no supieron aprovechar esa ocasion para ha-
cerse con un mercado europeo. La riqueza obtenida a partir de la
venta del vino fue invertida en el desarrollo de la industria de Barce-
lona a lo largo del siglo XIX, convirtiendo Cataluna en el motor
econdmico de Espania.
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La filoxera llegd en Catalufia en 1879, en la poblacion de Rabos, en el
Ampurdan. La plaga se extendi6é rapidamente de norte a sur, de forma
discontinua, y destruyendo todo el vifiedo catalan.

La plaga de la filoxera tuvo consecuencias positivas, pues permitio
regular el cultivo de la vid en Cataluna. A partir de entonces la vid fue
cultivada en los lugares mas 6ptimos y la plantacion de vides ameri-
canas hizo necesaria la mejora de los conocimientos sobre la practica
vitivinicola y la produccion de vino.

Premiéere moitie du XX€ siecle

Los primeros amos del siglo XX son dificiles para el sector vitivinicola
porque tuvo que rehacerse de la plaga de la filoxera. No obstante, la
vitivinicultura continué siendo muy importante para la economia
agraria catalana.

Se produjo el conflicto rabassaire, la lucha entre los propietarios de la
tierra que querian recuperarlas y los campesinos que perdieron todos
los derechos sobres sus vifas al ser destruidas por la filoxera. La
mayor parte de los agricultores emigraron hacia la ciudad de Barcelo-
na para trabajar en las fabricas y el campo catalan sufri6 una pérdida
demografica muy importante.

Los propietarios de las tierras impulsaron la modernizacion del culti-
vo de la vid, en busca de una mayor calidad del vino para poder entrar
en el mercado internacional. La iniciativa individual de los propieta-
rios y bodegueros permitié que se embotellara el vino, que se reduje-
ra la producciéon de vino de mesa, que se intensificara la produccion
de cava y que se impulsara el comercio exterior.

Fue esencial para la replantacion viticola la creacion de las Estaciones
Enolégicas como las de Vilafranca del Penedes y Reus, promovidas
por el estado espanol para modernizar el sector viticola y favorecer la
reconstruccion del vinedo. Se impulsaron los estudios de oenologia.

Paralelamente, hubo el impulso del movimiento cooperativista, la
union de pequenos y medianos propietarios de tierra y campesinos
con el objetivo de hacer conjuntamente la fase de transformacion del
producto agrario. Asi, los campesinos propietarios de tierras hacian la
vinificacion conjuntamente en una bodega construida con las aporta-
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ciones de capital de todos los socios y con la ayuda del Estado que
subvencionaba estas construcciones.

El paisaje viticola catalan se transforma y la plantacién de vides por
toda Cataluna es substituida por una concentracion de los vihedos en
las regiones mas Optimas, como en el Penedes, en el centro de las
provincias de Barcelona y Tarragona.

La entrada de Espana en la Union Euro-
pea

La entrada de Espafia como miembro de la Unién europea tuvo mu-
chas repercusiones en el sector vitivinicola catalan. Y es que la Union
Europea ha establecido un plan de actuacion en el sector vitivinicola
desde la entrada de Espana y Portugal que tiene como actuaciones
basicas la reduccion de la superficie viticola y el aumento de la
produccion de vinos de calidad.

La superficie viticola catalana, que habia ido disminuyendo notable-
mente desde finales del siglo XIX, continu6é reduciéndose para ubi-
carse en unos emplazamientos concretos. En el conjunto de Catalunia,
desde 1974 hasta 1986, la superficie viticola habia disminuido en
20.000 hectareas, mientras que entre 1986 y 1996 habia disminuido
en 30.000 hectareas mas. La superficie viticola en 1974 era de 110.400
hectareas, mientras que en 1996 era de 60.782 hectareas. El viiedo ha
disminuido principalmente en las regiones menos aptas para la
practica viticola y se ha concentrado en las areas viticolas tradicio-
nales tales como el Penedés y el campo de Tarragona. La reduccion
de la superficie viticola se realizo a costa de los viiiedos menos ren-
tables y se ha producido una concentracion de la superficie viticola
que ha permitido aumentar la modernizacion del sector y mejorar el
rendimiento vitivinicola.

La produccion vinicola catalana no ha sufrido una reduccion tan
drastica, porque la produccién es mas variable y viene condicionada
por factores fisicos anuales. En 1974, 1a produccion fue de 3 millones y
medio de hectolitros, mientras que en 1986 fue de 2.769.673 hectoli-
tros y en 1996 fue de 3.292.116 hectolitros, lo que equivalia al 10% de
la produccion viticola espanola, convirtiéndose en la segunda Comu-
nidad Autonoma de Espafa en importancia relativa.
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En Cataluna, la repercusion de las actuaciones llevadas a cabo desde
la escala europea ha comportado un aumento de la valoracion de los
vinos catalanes que han entrado de lleno en el mercado no solo euro-
peo sino también en el internacional. Esto se debe gracias al aumento
del nimero de Denominaciones de Origen y por tanto, al aumento de
vinos amparados por una Denominacion de Origen. Asimismo, la su-
perficie comprendida dentro de Denominaciones de Origen ha au-
mentado, como también el niumero de éstas, que de cinco en 1980
han pasado a once en la actualidad, a afiadir la Denominacion de Ori-
gen Cava, convirtiéndose en la Comunidad Auténoma espanola con
mayor superficie viticola comprendida por Denominacion de Origen.
Ademas, la riqueza de la produccién vinicola catalana es que produce
vinos de distintos tipos, desde los vinos tintos, blancos y rosados
hasta los vinos dulces, de misa, kosher judio y cava.

La venta de vino producido en Catalufa tiene un buen centro consu-
midor en el resto de Espana, pero la entrada de ésta en la Union Eu-
ropea ha permitido intensificar la exportacion de vinos y cavas cata-
lanes a otros paises miembros de la Union Europea. Al mismo tiempo
ha abierto nuevos mercados hacia América y Asia. La produccion ca-
talana tiene un superavit que es compensado por la exportacién de
casi la mitad de la produccion y que representa una media del 16% de
las exportaciones totales de vino espanolas. Entre los distintos tipos
de vino exportados, destaca por encima de todos el cava, seguido de
vinos tintos, blancos y rosados comprendidos en una Denominacion
de Origen y entre los mayores paises consumidores de vino y cava ca-
talanes destacan los Estados Unidos de América, Alemania y Reino
Unido.

La geografia y el paisaje del
vinedo catalan: situacion en el
siglo XXI

En Cataluna se hace vino tinto, rosado y blanco; también cava y vino
de licor. Ademas, la produccién comprende aguardientes, vino dulce
y vinagre. Se elabora vino de misa (para las iglesias catolicas pero
también se exporta al Vaticano) y vino kosher (elaborado y consumido
por los judios). Esta diversidad en la produccion es muy importante
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porque permite el acceso a un mayor tipo de consumidor y porque
puede hacer frente mas facilmente a los cambios de gusto de los
consumidores.

En el sector vitivinicola, Catalufia esta legislada por dos niveles legis-
lativos, correspondientes a dos escalas administrativas. Por un lado,
la legislacion europea, a partir del Reglamento (CE) 1493/1999, de
ordenacion general. Por otro lado, la legislacion mas proxima, la for-
mulada por la Generalitat de Catalunya a partir de la ley 15/2002.
Este interés de las administraciones por legislar el sector vitivinicola
viene dado por el hecho de que el vino es un producto de exportacion
con un gran valor economico y social. El gobierno protege el sector
viticola porque éste preserva el paisaje, evita la desertificacion
demografica y proporciona una mejor calidad de vida de los viticul-
tores. Por ejemplo, el turismo del vino necesita un paisaje preservado
y hermoso, para identificar ese paisaje con el vino, y el vino con ese
paisaje.
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La superficie viticola por municipios, en hectareas, en 1999

Superficie viticole pour municipalités, en hectares, en 1999
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Source : Institut d'Estadistica de Catalunya.

Fuente: Institut d'Estadistica de Catalunya.

Uno de los aspectos positivos del sector vitivinicola catalan es que la
mayor parte de la superficie viticola esta inscrita dentro de una de las
Denominaciones de Origen que existen actualmente. La importancia
de este hecho radica en que permite la venta de la uva y la
produccién de vino embotellado y de calidad, con mayor facilidad de
venta en el mercado y con un valor anadido del producto. Asimismo,
la Denominacion de Origen favorece una produccion menor que la
demanda, con lo cual es mas facil vender toda la produccion vinicola.
Asi, las regiones vitivinicolas catalanas mas importantes adscritas a
una Denominacion de Origen son las del Penedes, Terra Alta y Conca
de Barbera.

La produccion de vino en el 2007 fue de 2.992.354 hl, el equivalente al
7,2% del vino espanol. La produccion de vino y cava representa el ter-
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cer sector mas importante de la industria agroalimentaria catalana
con ingresos de explotacion de 1.100 millones de euros y unas ventas
netas de 1.000 millones de euros anuales. Este nivel de ventas supone
el 23% de las ventas totales espanolas, y coloca a Catalunia en el pri-
mer puesto de ventas de vino a nivel estatal. La produccion de vino
adscrita a una Denominacion de Origen es de 2.691.829 hl, el 21,4%
del vino espanol inscrito a una Denominacion de Origen y el 90% del
vino producido en Cataluna. La reduccion del consumo de vino por
persona, una media de 32’7 litros por catalan y afio, ha sido compen-
sado por el aumento del vino de calidad embotellado, mas caro.

Las Denominaciones de Origen
catalanas

En un principio, la Denominaciéon de Origen hacia referencia a la
designacion de uno de sus productos que habia obtenido un prestigio
en el mercado internacional con su lugar de origen. Actualmente, la
Denominacion de Origen ha ampliado su definicion y no solo garanti-
za el origen geografico de un producto -en este caso el vino- sino
también su calidad. El vino que se produce en una Denominacion de
Origen esta elaborado a partir de unas determinadas variedades
viticolas y de unas practicas viticolas, vinicolas y enologicas estable-
cidas de manera legal. La creacion de las Denominaciones de Origen
permite a los agricultores y a los productores de vino de tener unas
ventajas sobre los otros agricultores y productores, y da una seguri-
dad a los consumidores de obtener un producto de calidad.

La produccion de vinos protegidos por una Denominacion de Origen
es muy importante en Cataluna, pues tal como se ha indicado ante-
riormente, representa el 90% del total del vino catalan producido.
Asimismo, esta produccion calificada supone el 21'4% del vino prote-
gido por una Denominacion de Origen en Espana en 2004.

Actualmente, en Cataluna hay diez Denominaciones de Origen, que
son: Alella, Catalufia, Conca de Barbera, Costers del Segre, Emporda,
Monsant, Penedes, Pla de Bages, Tarragona y Terra Alta, mas la
Denominacion de Origen Calificada (la de mayor rango) Priorat. Asi-
mismo hay la Denominacion de Origen Cava, que incluye nueve pro-
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vincias espanolas (cuatro de ellas son las cuatro provincias catalanas),
pero cuya mayor superficie y produccion se encuentra en Cataluna.

Mapa de las Denominaciones de Origen en Cataluiia

Carte des Appellations d’Origine Contrélée de la Catalogne

Denominacions d'Origen en Catalogne

= alena B Fia del Bages
[ conca de Barbera Bl Fencacs
- Costers del Segre |:| Priorat
T [ Emporda [ Tarragona
o N L B mvontsant I Terra Alta
Catalunya Cava

Source - Elaborée a partir des Réglements de chaque A O.C.

Fuente: Elaborado a partir de los reglamentos de cada Denominacion de Origen.

45 La existencia de diferentes Denominaciones de Origen se debe a la
presencia de diferencias fisicas y humanas en cada una de ellas, dife-
rencias singulares y especificas: el vino que se produce en un lugar no
puede ser elaborado en otro lugar. Estas distinciones vienen dadas
por variables como el tipo de suelo, el clima, el relieve, la variedad de
vid, el sistema de vinificacion o las decisiones de los viticultores y de
los endlogos para la elaboracion de un vino. Ademas, cada una de
ellas tiene su propia historia, con similitudes pero también con parti-
cularidades significativas. Por todo ello, la Denominacion de Origen
exprime el sentimiento de propiedad e identidad. Y por ello, se puede

Licence CCBY 4.0


https://preo.u-bourgogne.fr/territoiresduvin/docannexe/image/1397/img-4.jpg

Los vifiedos catalanes: Historia, geografia y situacion econémica actual

afirmar que no hay muchas Denominaciones de Origen en Cataluia,
pues cada una de ellas es independiente, Ginica y singular.

Caracteristicas de la superficie y la produccion de las Denominaciones de Ori-

46

Denominaciones de Origen Superficie ha Produccion hl Viticultores

gen en Cataluia, en el 2004

Elaboradores

Total

A.O.C. Qualifiée Priorat 1.650 1.857 620 50
A.O.C. Alella 560 8.137 137 5
A.O0.C. Conca de Barbera 5.871 35.154 2.200 15
A.O.C. Costers del Segre 4.622 87.019 638 16
A.O.C. Emporda 2.070 60.087 570 23
A.0.C. Montsant 2.020 32.968 783 31
A.O.C. Penedes 27729 523.451 5.763 198
A.O.C. Pla de Bages 550 11.800 100 7
A.O.C. Tarragona 7.391 391.500 2.289 27
A.O.C. Terra Alta 9.224 268.941 1.884 32
A.O.C. Catalunya 8.690 299.128 3.218 104
A.O.C. Cava 32.009 1.504.626 7.463 273

Fuente: INCAVI.

El paisaje viticola catalan es muy diferente entre las distintas Deno-
minaciones de Origen; este es uno de los motivos que explican que en
un territorio tan pequeno haya once Denominaciones de Origen. Hay
Denominaciones de Origen en el litoral, donde las vifias se benefician
de la llegada de viento cargado de humedad procedente del mar
Mediterraneo, como es el caso de las Denominaciones de Origen
Alella o Emporda. Pero hay también Denominaciones de Origen en el
interior, donde las vifias pueden regarse, pero que son resistentes a
las heladas y que producen unas uvas con mucho aztcar y por tanto
son productoras de vinos con un grado de alcohol elevado, como es el
caso de las Denominaciones de Origen Costers del Segre que se en-
cuentra en la gran depresion interior de la provincia de Lleida. Hay
Denominaciones de Origen cuyas vifias estan plantadas en zonas de
montana, en terrazas, como las Denominaciones de Origen Priorat y
Terra Alta. Por otro lado, hay la Denominacion de Origen Penedes
cuyas vifias estan en la llanura, plantadas en lineas mono6tonas y en
monocultivo. Asimismo, hay vinedos plantados en combinacion ar-
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moniosa entre montana y llanura, y entre otros cultivos, y que pro-
porcionan su propia especificidad que les permite tener una porcion
del mercado vinicola, como es el caso de las Denominaciones de Ori-
gen Conca de Barbera, Montsant, Tarragona y Pla de Bages.

Las Denominaciones de Origen se concentran en la zona central y del
sudeste de Cataluna. Por otro lado, casi todas las regiones catalanas
en las cuales se practica la vitivinicultura estan comprendidas en una
Denominacion de Origen. Asi pues, la superficie vitivinicola catalana
adscrita a una Denominacion de Origen se superpone completa-
mente a la superficie vitivinicola de Cataluna.

Vinas de la region del Penedés, donde hay tres Denominaciones de Origen su-
perpuestas: Penedeés, Catalunyay Cava

48

Sin tener en cuenta la Denominacion de Origen Cava, ya que es de
escala estatal, quien tiene una mayor superficie es la Denominacion
de Origen Penedes. La region del Penedés forma uno de los paisajes
de monocultivo viticola mas importantes, no sélo de Catalufia sino
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también de Espana, hecho que justifica la presencia de tres Denomi-
naciones de Origen y el gran nimero de hectareas de viiia a partir de
las cuales se hace vino de calidad. Logicamente, es en esta
Denominacion de Origen donde se concentra el mayor numero de vi-
ticultores y de bodegas.

La Denominacion de Origen Penedes es también la mas productora
de Catalufia, y con diferencia, seguida de lejos por las Denomina-
ciones de Origen Tarragona, Catalunya y Terra Alta. Las Denomina-
ciones de Origen mas productoras tienen un rendimiento entre los
30 et 50 hl/ha. Sin embargo, un rendimiento pequeno de un vino ad-
scrito a una Denominacion de Origen puede estar beneficiado por un
valor mayor en el mercado, justamente por ser un vino escaso y sin-
gular, como por ejemplo, el vino de la Denominacion de Origen Califi-
cada Priorat (con soélo 1'2 hl /ha).

Evaluando el valor que representa la superficie viticola adscrita a una
de las Denominaciones de Origen catalanas por municipios y en va-
lores absolutos respecto a la superficie viticola total por municipios,
sobresalen positivamente las regiones de las Denominaciones de Ori-
gen Terra Alta, Costers del Segre y Penedes, y negativamente las De-
nominaciones de Origen Alella y Emporda. Sin embargo, estos datos
han de ser contrastados con los cambios producidos recientemente
en ciertas Denominaciones de Origen, especialmente las Denomina-
ciones de Origen Emporda, Pla de Bages, Tarragona, Catalunya y Cos-
ters du Segre, las cuales han aumentado su superficie con los vinedos
de otros municipios vecinos que no estaban incluidas todavia en nin-
guna Denominaciones de Origen.

Denominacion de Origen Alella

La D.O. Alella se localiza en las comarcas del Maresme y el Valles
Oriental y tiene como capital la ciudad del mismo nombre, Alella. Esta
situada al norte de la region metropolitana de Barcelona, rodeada de
carreteras y vias de comunicacion. Su ubicacion fisica entre la cor-
dillera prelitoral y el mar Mediterraneo determina dos zonas
geograficas dentro de la D.O.: la fachada litoral, caracterizada por un
clima mediterraneo, y la interior, con un microclima mas continental.
En ambas zonas, las vides escalan las pequenas laderas y se esconden
entre los pequefios monticulos, para protegerse de los vientos mari-
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nos, aumentar la intensidad de la radiacion solar y favorecerse de las
nieblas que humedecen sus hojas.

52 La caracteristica mas importante de esta D.O. es el suelo, conocido
como sauld, terreno arenoso y de color blanco, procedente de la
desintegracion de las rocas graniticas. El saulé es muy permeable,
tiene un buen drenaje y retiene muy bien la luz del sol, hecho que
proporciona un caracter especial a las uvas, ya que el rapido drenaje
del suelo es compensado por una mayor intensidad solar que ayuda a
madurar los racimos.

53 Alella tiene una historia antigua, pues se remonta a la llegada de los
griegos, aunque después de que estos llegaran a la region del Em-
porda. Los romanos apreciaron sus vinos y los impulsaron,
destacandolos entre los mejores vinos de la provincia Tarraconense.
Los vinos entre los siglos I a.C. y I d.C. se exportaban a Roma con
anforas producidas en hornos instalados en Catalunya.

Vinedos de Alella, ubicadas cerca de la ciudad de Barcelona
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Los vinos de Alella se han beneficiado de la cercania de la ciudad de
Barcelona, pero ademas han sido unos vinos que a lo largo de la his-
toria fueron consumidos en las tablas ricas y prominentes de la ciu-
dad. Uno de los muchos momentos dorados de los vinos de Alella se
produjo en la Edad Media, cuando se convirtié en la bebida mas pres-
tigiosa de la clase alta; La Corte Medieval de Barcelona de Jaume II
(1380-1433) y los monjes hicieron de este vino su preferido. Parte del
vino producido empez6 a ser enviado a las colonias espafiolas en
América, durante el siglo XVIII, a través de los comerciantes barcelo-
neses y del puerto de Barcelona. Otro de los momentos algidos del
consumo de vino de Alella en el siglo XX, después de la llegada de la
filoxera, cuando los burgueses propietarios de fabricas y los politicos
consumian vino de Alella y cava de Penedés para mostrar su relevan-
cia y su poder en la sociedad de ese momento. La resurreccion des-
pués de la filoxera llegdo de manos de la Cooperativa Alella Vinicola,
actualmente Cooperativa Alella Vinicola Can Jonc, fundada en 1906;
una de las primeras bodegas cooperativistas que, no so6lo producia
vino, sino que también lo embotellaba.

La superficie viticola disminuy6 a la mitad entre los anos 1973 y 1986 y
es hoy la D.O. mas pequefa de Catalunya, pues dispone de s6lo 560
ha repartidas en 18 municipios. La produccion media es de mas de
8.000 hl al ano, variando anualmente segin las cosechas, con un ren-
dimiento bajo, de unos 14 hl/ha. El territorio tiene que hacer frente a
la presion urbanistica por la cercania con la ciudad de Barcelona.

Denominacion de Origen Cataluia

La D.O. Catalunya, se creo siguiendo la legislacion europea en materia
de vinos de calidad producidos en regiones determinadas (v.c.p.r.d.).
No substituye a las otras D.O. o D.O.C. que hemos visto anterior-
mente, sino que se solapa a ellas, con la intencion de dar cabida a
vinos que de otra manera se malvenderian y que por diversos motivos
no han sido incluidos en las otras D.O. Fue creada porque Catalunya
era especialmente deficitaria en vinos tintos de calidad y esta D.O.
podia impulsarlos definitivamente.

Los vinos que quieran pertenecer a la D.O. Catalunya, tienen que su-
perar una serie de pruebas que garanticen su calidad a los consumi-
dores. Una de los requisitos imprescindibles es que los vinos produci-
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dos en la D.O. hayan sido elaborados a partir de uvas plantadas en
Cataluna y en bodegas ubicadas en Cataluna. Asimismo, pueden per-
tenecer a la D.O. Catalunya vinos amparados en cualquier otra D.O.
de Cataluna que cumplan con los requisitos exigidos para la
produccion de vinos de calidad, siempre y cuando estas operaciones
estén claramente determinadas y sean independientes.

La diversidad de suelos, de microclimas y de variedades viticolas per-
mite que la D.O. Catalunya sea la mas innovadora de todas las D.O. de
Cataluna, porque se hace posible experimentar entre todos estos as-
pectos (suelo, clima, variedades) y de esta forma aumenta las posibili-
dades de una produccion de vinos catalanes de calidad variada y
abundante.

De esta forma, la D.O. Catalunya se caracteriza por la produccion de
una gran diversidad de vinos: blancos, rosados, tintos y licorosos.

La D.O. Catalunya tiene inscritas 8.690 ha de vid. La produccion es de
unos 300.000 hl al afio, mas de 30 millones de botellas, de las cuales
mas de la mitad estan destinadas a la exportacién y la otra mitad al
mercado estatal, donde ha tenido una gran acogida. Los paises mas
importadores de vino de la D.O. Catalunya son Alemania, Reino
Unido, Suecia y USA con mas de un millon de botellas al afio de
media, seguidos por otros paises de la UE, Canada, México, Japon,
Suiza, Andorra, Cuba, Filipinas, China o Australia entre otros hasta la
suma total de 105 paises del mundo.

Denominacion de Origen Conca de Bar-
bera

El area que comprende la D.O. Conca de Barbera se encuadra en la
zona central y sur de la comarca del mismo nombre y esta situada en
la region central de Catalunya.

El area que comprende la D.O. tiene muy buenas condiciones fisicas
que la hacen una zona muy Optima para la practica viticola. Es una
cuenca de erosion de caracter fluvial, sobre materiales blandos de la
Depresion Central catalana. La altura media se encuentra entre los
400 y 500 metros y esta rodeada por la Cordillera Prelitoral en el este
y el altiplano de la Segarra en el oeste.
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El resultado es un suelo arcilloso y calcareo, de origen terciario, alu-
vial y de buen drenaje. Tiene un clima mediterraneo con influencias
continentales, con un verano e invierno suaves por el efecto del vien-
to proveniente del mar; las precipitaciones son abundantes

En el siglo XII, el Monasterio de Santa Maria de Poblet y la Orden de
los Templarios constituyen las raices historicas y de la produccion
vinicola moderna en esta comarca. La comarca ha sido una tierra de
paso que ha unido las comarcas de Lleida al norte y las de Tarragona
al sur. Esta ubicacion estratégica ya habia sido usada por los romanos
a traves de la Via Aurelia, quienes fueron los primeros en plantar
vides en la comarca.

Vinedos de la Denominacién de Origen Conca de Barbera, rodeando el Monas-
terio de Santa Maria de Poblet

65

A finales del siglo XIX lleg6 la filoxera a la comarca, que supuso la
destruccion de las vides pero a la vez, el resurgimiento del movimien-
to cooperativista. La Conca de Barbera fue pionera en el movimiento
cooperativista cuando en el afio 1894 se cre6 el Sindicato Agricola de
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Barbera de la Conca, el primero de toda Catalunya. Las bodegas co-
operativistas se construyeron durante el movimiento arquitectonico
modernista y algunas de ellas fueron realizadas por grandes arquitec-
tos del momento, destacando Cesar Martinell. La belleza de estas bo-
degas las ha hecho acreedoras del calificativo "Catedrales del Vino" y
no solo conforman el patrimonio cultural de la comarca, sino que
también recuerdan el esfuerzo coman de los campesinos, que aan se
mantiene. Son obras monumentales que unen funcionalidad y belleza.

La D.O. tiene una superficie de 5.871 ha que producen unos 35.154 hl
anuales, basicamente de vino blanco, ya que mas de la mitad de la su-
perficie viticola de la comarca de la Conca de Barbera esta plantada
con variedades blancas y es que hay que tener en consideracion que
esta zona esta superpuesta a la D.O. Cava. De la produccion vinicola
de la Conca de Barbera, un 70% se destina a la elaboracion de cavas y
quedan para el vino casi toda la produccion de variedades tintas y
una pequena parte de las blancas. El frescor es la cualidad mas im-
portante de los vinos de la Conca de Barbera y la singularidad viene
dada por su variedad viticola autoctona, el Trepat. La mayor parte de
la D.O. es controlada por las cooperativas de la comarca, que agrupa a
todos los campesinos de los municipios incluidos en la D.O.

Denominacion de Origen Costers del
Segre

La Denominacion de Origen Costers del Segre esta formada por siete
areas que se extienden por la Catalunya occidental, en el interior
central de Catalunya, bordeando la CC.AA de Aragén al oeste y los Pi-
rineos al norte.

Consta de 57 municipios de la provincia de Lleida y uno mas de Tar-
ragona. Es una D.O. que se ubica en un total de ocho comarcas cata-
lanas y esta gran dispersion geografica aparte de ser su singularidad
tiene el inconveniente de que se producen grandes variaciones
geomorfologicas y climaticas segin las seis subzonas que forman
parte de ella. No obstante, generalizando, estan situadas en la cuenca
fluvial interior del rio Segre, tributario del rio Ebro, y tienen un clima
mediterraneo continental.
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Los suelos son alcalinos, calcareos, arenosos en superficie, pobres en
materia organica y con escasa presencia arcillosa. La continentalidad
climatica implica una marcada diferencia térmica entre el dia y la
noche, que se complementa con una alta insolacion y escasez de pre-
cipitaciones.

Los romanos introdujeron el cultivo de la vid y la produccion del vino
en la actual D.O., hecho confirmado por la presencia de anforas
vinicolas en algunos yacimientos arqueologicos. Un momento clave
fue sin duda el periodo de reconquista, pues supuso la expansion
vitivinicola, muchas veces promovida desde los monasterios. Durante
los siglos XVIII y XIX, la superficie viticola era importante, pero no fue
promovida lo suficiente, pues se encontraba lejos de los niicleos mas
dinamicos del litoral, revolucionados por la expansion vinicola dirigi-
da a América. La superficie viticola de la actual D.O. Costers del Segre
fue también arrasada por la filoxera a finales del siglo XIX, pero se
realizaron nuevas plantaciones de vid americana.

Destaca el papel del cooperativismo agrario, fundamental en todo el
campo catalan y la existencia del Canal Catalunya-Arag6 que ha per-
mitido que en Lleida se haya podido producir productos agrarios im-
pensables anteriormente, como arboles de fruta dulce o huertas. Pero
el papel indiscutible lo tienen dos empresas: la empresa Codorniu,
que fundo6 Raimat, y el Castell del Remei en Artesa de Segre. Ambas
fueron pioneras en la introduccion de nuevas tecnologias viticolas y
enologicas en el sector vitivinicola de Catalunya.

La superficie inscrita es de 4.622 hectareas que producen una media
de 87.019 hectolitros anuales. La produccion es principalmente de
vinos tintos, pues la mayor parte del vino obtenido por las variedades
blancas es destinado a la produccion de cavas. Los vinos tintos de la
D.O. Costers del Segre son muy potentes, equilibrados y con buena
estructura, mientras que los rosados tienen un aroma mas fresco y
frutal. Sin embargo, se producen variaciones entre los vinos produci-
dos en cada una de las subzonas.
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Denominacion de Origen Emporda

La D.O. Emporda se encuentra al noreste de Catalunya, limita al norte
con Francia, al este con el mar Mediterraneo y al oeste con algunas
estribaciones de los Pirineos. Son 48 municipios ubicados en las co-
marcas del Alt Emporda y del Baix Emporda. Es una region plana con
algunos recortes montanosos, y tiene como factor fisico
caracteristico la tramontana, viento fuerte que proviene del mar y
que obliga a plantar las vides a ras de suelo y a protegerse con hileras
de arboles o arbustos.

La D.O. tiene un clima mediterraneo muy influenciado por el mar y
por la tramontana que hace que las temperaturas sean mas frias, pero
ello no es negativo, porque libera a la vid de algunos parasitos. En el
norte hay presencia de tierras arcillosas con contenido calcareo;
cerca del mar hay zonas con llicorella; en general, son suelos com-
pactos y de buen drenaje, pero poca materia organica.
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La vitivinicultura ha formado parte del paisaje del Emporda desde la
llegada de los griegos a Empturies. Fue el primer lugar de Catalunya
en el que se empezo a cultivar vinas para la produccion de vino. Con
la caida del Imperio Romano la vitivinicultura en el Emporda tuvo su
primer declive y no es hasta la Edad Media, con la llegada de los
monjes que se instalan en los monasterios y cultivan vides en sus
campos, que no vuelve a resurgir con fuerza la produccion del vino.
Entre ellos, tiene el liderazgo el monasterio de Sant Pere de Rodes, si-
tuado en las estribaciones montafosas del litoral.

Vinedos de la Denominacion de Origen Emporda con la poblacion de Roses al

fondo

76

En siglos posteriores las vides alcanzaron su maxima expansion,
aprovechando que era un cultivo apto en las solanas de las vertientes
y que el comercio de vino con América era floreciente. El aumento de
la poblacion coincidid con el incremento de la superficie en
explotacion e incluso se roturaron tierras marginales y baldias.
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La filoxera, que penetr6 en Catalunya a través de la frontera francesa
con el Alt Emporda en 1865, tuvo su primer foco en las vides cercanas
del monasterio de Sant Quirze de Colera, en el municipio de Rabos en
1879. La region se recupero6 de la filoxera gracias a la creacion de una
red de Cooperativas y el cultivo de vides en los mejores lugares.

La superficie inscrita es de 2.070 hectareas que producen una media
de 60.000 hectolitros anuales. En esta D.O. se hacen vinos tintos,
blancos, rosados y destaca la especialidad de la comarca, la Garnacha,
a partir de la cual se produce un vino dulce apropiado para los
postres.

Denominacion de Origen Monsant

El origen de la D.O. Montsant esta vinculado a la D.O.C. Priorat, pues
comparten territorio comarcal e historia. Ademas, la D.O. Montsant
fue una subzona de la D.O. Tarragona, hasta que en el aiio 2001 formo6
una denominacion con entidad propia.

La D.O. Montsant esta ubicada en dos comarcas, la del Priorat y la de
Ribera d'Ebre. La D.O. Montsant rodea como una corona la D.O.C.
Priorat, menos en una pequena franja en el este, y tiene tres zonas, la
del norte o Alt Priorat, la del centro o Baix Priorat y la del sur o Ribera
d'Ebre. La D.O. Montsant debe el nombre a la sierra ubicada en el
norte de la comarca, la Sierra del Montsant, en la que recientemente
se ha creado el Parque Natural del Montsant.

La mayor parte del suelo que forma la D.O. Montsant es calcareo y
muy compacto, a excepcion de la zona sur, que es granitico alterado y
granulado. El clima de la D.O. Montsant es mediterraneo con influen-
cia continental, presentando oscilaciones térmicas diurnas y estacio-
nales altas y precipitaciones escasas. Tiene una red hidrografica
abundante. Las vides se sittan en los fondos de los valles de la Sierra
del Monsant en el norte y en pequeias llanuras en el sur, aunque
también se ubican en terrazas construidas con la intencion de salvar
las pendientes y aprovechar al maximo la luz solar. Las vides se culti-
van en hileras, silvestres o emparradas, a veces asociadas a arboles
frutales como almendros, avellanos y olivos.

La D.O. Montsant tiene su origen en el siglo XII, con las ubicaciones
de la Cartuja de Escaladei, el condado de Prades y la baronia de Ca-
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bassers, bajo la dependencia del obispo de Tortosa. Ademas, habia el
castillo de Falset, otorgado por Jaume I el Conqueridor, el cual contro-
laba todo el municipio y le ofrecia cierta independencia y poder pro-
pio.

Los municipios de la actual D.O. Montsant, especialmente los del sur,
estaban muy bien comunicados con las zonas mas dinamicas del lito-
ral catalan, ya que contaban con el transporte fluvial por el rio Ebro.
En el siglo XVI se desarrollaron econdmicamente y sus productos
tenian una rapida salida por la ciudad de Reus y su puerto, Salou. La
desamortizacion, el aumento de superficie cultivable y el aumento del
precio del vino favorecen el monocultivo de la vid. Las construc-
ciones de la carretera de Reus a Moéra en 1845 pasando por la ciudad
de Falset y del ferrocarril que unia Tarragona con Zaragoza en 1890
facilitaron el transporte y el desarrollo comercial de la comarca,
aunque los efectos de la filoxera también se hicieron notar en los mu-
nicipios comprendidos por la D.O. Montsant. En el momento de gran
riqueza no se invirtid ni en el sector agrario ni en la comarca, sino
que se invirtiod en las zonas litorales donde empezaba a desarrollarse
la industria y después de la invasion de la filoxera no habia dinero
para invertir en la plantacion de nuevas vides y en la modernizacion
del sector agrario y de esta forma la comarca queddé humana y
econdmicamente desertizada. El movimiento cooperativista permitio
mejorar la situacion agraria de la comarca, pero ya no se produjo un
monocultivo tan extenso de la vid.

Los vinos negros son secos, intensos y con cuerpo, exclusivos de esta
D.O. Los vinos blancos son concentrados, con alta graduacion
alcohdlica y mediterraneos. Ademas se hacen vinos rosados y de licor.
Al ser el relieve mas plano la mecanizacién en algunos de los procesos
vitivinicolas es mas factible. Ademas, los vinos tienen un grado
alcoholico mas bajo que los de la D.O.C. Priorat y las vides son mas
jovenes. La superficie de la D.O. Montsant es de 2.020 ha que produ-
cen unos 33.000 hl anuales, con un rendimiento bajo, de 16 hl /ha.
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Denominacion de Origen Penedes

La D.O. Penedés es la mas importante de Catalunya en cuanto a
tamano y produccion. La D.O. Penedes se ubica en seis comarcas for-
mando un area continua de vifiedo y una region variada fisicamente
que reune costa, llanura y montana. Asi, las variedades viticolas son
diversas, como lo son el clima y el suelo, de forma parecida a lo que
sucede en la D.O. Costers del Segre. Se encuentra entre dos grandes
ciudades de Catalunya: Barcelona y Tarragona.

El clima es mediterraneo con influencia maritima, con inviernos y ve-
ranos suaves y precipitacion escasa en los equinoccios. La insolacion
elevada es compensada por la influencia moderadora del mar, que
aporta humedad en las mafianas mas calurosas del verano. La vid se
extiende desde el mar hasta las zonas mas altas del interior de la D.O.,
a unos 200 metros, en una pendiente sostenida y llana, con pequenas
ondulaciones. El suelo esta formado por tierras profundas que com-
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binan la arcilla con la arena, hecho que las hace permeables pero con
capacidad para retener el agua de la lluvia. La suma de todos estos
factores fisicos hacen de la D.O. Penedes una de las mas 6ptimas de
Catalunya.

Los griegos introdujeron el cultivo de la vid y de la produccion del
vino en la actual D.O. Penedes. El primer momento dorado de la viti-
vinicultura del Penedes se desarrollo en el siglo III a.C., con el esta-
blecimiento de "villas" de origen romano, grandes explotaciones agra-
rias con fines comerciales a lo largo de la via Augusta. De esta forma,
pronto el consumo de vino producido en el Penedes se extendid por
todo el Imperio Romano, llegando incluso a la capital, Roma. La re-
conquista, acompanada de la ubicacion de monasterios de 6rdenes
francesas y castillos, significaron el resurgir de la vitivinicultura cata-
lana. Los castillos daban seguridad a los agricultores, que empezaron
a cultivar vides en toda la comarca; los monasterios ofrecian los co-
nocimientos necesarios para la practica viticola y la produccién
vinicola.

El segundo periodo dorado lleg6 a finales de este proceso, durante
los siglos XVIII y XIX, con un crecimiento demografico continuo y la
introduccion de nuevas técnicas agrarias y, especialmente, con la
liberalizacion del comercio con el Nuevo Mundo. Los ntcleos princi-
pales eran la ciudad de Vilafranca del Penedes, nacida en el afo 1108,
y el puerto de Vilanova i la Geltra. La llegada del ferrocarril durante la
segunda mitad del siglo XIX solo hizo consolidar y aumentar las rutas
comerciales entre las principales capitales catalanas, europeas e in-
ternacionales. La superficie viticola llegd a su maximo historico y la
produccion de vino y aguardiente enriquecid las comarcas
vitivinicolas.

Con la llegada de la filoxera al Penedés se inicid0 una nueva etapa
critica, superada con la plantacion de vides americanas. La conse-
cuencia positiva de la plaga fue el interés por el conocimiento del
proceso vitivinicola, la busqueda de la calidad y la inversion en
investigacion y aplicacion de nuevas técnicas vitivinicolas. Con el in-
icio de la produccion del vino espumoso en 1872, la zona se convertia
en una de las regiones vitivinicolas mas importantes de Espafia, pero
se produjo la logica division entre los vinos de la D.O. Penedes y los
vinos espumosos que crearon la nueva D.O. Cava.
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En la década de los 60 del siglo XX, mientras el movimiento del cava
seguia su propio camino, los vinos de la D.O. Penedes iniciaban una
travesia solida que los situaban entre los mejores de Espana, a la altu-
ra de los vinos de La Rioja o de Jerez. Se iniciaron fuertes inversiones
tanto en investigacion como en desarrollo del sector vitivinicola y
con la introduccion de tanques de acero inoxidable refrigerados para
mejorar el proceso de fermentacion y la introduccion de nuevas va-
riedades viticolas buscando mejora en los vinos de calidad y a la vez
elaborar vinos de crianza. En las altimas décadas se ha producido un
interés por aumentar la produccion de vinos tintos, con la finalidad
de producir vinos de crianza de calidad. La superficie de la D.O. Pene-
des es de 27.729 ha que producen unos 523.451hl anuales, con un ren-
dimiento bajo, de 18 hl/ha.

Denominacion de Origen Pla de Bages

La D.O. Pla de Bages esta ubicada en la zona norte central de Catalu-
nya y es una depresion con los Pirineos al norte, la sierra pre-litoral
al sur y al este y las sierras Rubi6 y Castelltallat al oeste. La forman 26
municipios de la comarca del Bages.

La D.O. Pla de Bages tiene un clima mediterraneo de montafia media,
caracterizado por una escasa precipitacion anual, unos 500-600 mm,
y una fuerte oscilacion térmica. Al tratarse de un clima exigente, las
vides ofrecen pocas uvas, a partir de las cuales se puede elaborar
vinos de gran calidad, especialmente tintos. La D.O. esta atravesada
por el rio Llobregat y su afluente el Cardener. Los suelos, ondulados,
en pequenos llanos y vertientes, son arcillosos y pobres en materia
organica, con afloramiento calcareo y arenoso en algunas zonas.

Los inicios de la vitivinicultura en la comarca del Bages proceden,
como en gran parte de Catalunya, del periodo romano. La instalacion
del monasterio benedictino de Sant Benet del Bages desarrollo la viti-
vinicultura de la actual Bages durante la Edad Media, ampliando los
conocimientos viticolas y la produccion vinicola y expansionando en
gran medida la cultura del vino. De este periodo las barracas de vina
quedan como vestigios caracteristicos de la zona. Durante el siglo
XVIII, la produccion vinicola del Bages abastecia del interior de Cata-
lunya y a los pueblos ubicados en las zonas mas montafniosas de los
Pirineos, donde la practica viticola era menos rentable. El Bages que-
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daba asi fuera del circuito de la produccion vinicola destinada a la
exportacion hacia América y obtenia un mercado mas fiable y seguro.
Durante el siglo XIX, el Bages era una region vitivinicola importante
porque al mercado interior consolidado se le uni6 el comercio exte-
rior con Francia, cuyas vides estaban siendo atacadas por la filoxera.
La filoxera y la sobreproduccion posterior hundieron el sector desde
finales del siglo XIX hasta mediados del siglo XX. El Bages, pasaba de
tener dos mercados abundantes, el interior y exterior, a no tener nin-
guno. Los agricultores empezaron a arrancar las vides en busqueda
de productos que ofrecieran mayores beneficios.

A finales del siglo XX, tres fendmenos resultaron fundamentales para
el resurgimiento del sector vitivinicola en la comarca del Bages: la
experimentaciéon de vides foraneas y autéctonas para producir un
vino de calidad, la creacion de la D.O. Pla de Bages y la construccion
de la autopista Barcelona-Manresa. La D.O. con sus 550 ha produce
11.800 hl anuales. Produce unos vinos tranquilos, "de casa", pues no
son muy conocidos y tienen un mercado principalmente catalan. Es
una D.O. que esta en proceso expansivo y de consolidacion, a partir
de una produccion de vinos de calidad que engloban tanto vinos tin-
tos como blancos y rosados.
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Vinedos de la Denominacion de Origen Pla de Bages

Denominacion de Origen Calificada
Priorat

La D.O.C. Priorat se encuentra en el sudoeste de Catalunya y com-
prende la parte interior de la comarca del Priorat, conocida como
Priorat historico. El terreno es abrupto, formado por pequenas coli-
nas y montes, que el cultivo de la vid salva con bancales o terrazas,
aunque a veces las vides son plantadas sin este tipo de construccion
en las colinas de menor vertiente. El clima es mediterraneo, pero con
influencia continental, que hace que los inviernos sean muy frios y los
veranos muy calurosos; es una region seca, con una gran insolacion,
que unida al peligro de heladas tardias limita la practica de la agricul-
tura y la diversificacion de cultivos. La caracteristica principal de esta
region viticola es el suelo, formado por un tipo de estrato primario
pizarroso, la llicorella, que se presenta en pequefias laminas planas.
Este tipo de suelo es poco fértil y las vides tienen una productividad
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muy baja, con muy pocos racimos y uvas. No obstante, la elevada
insolacion hace que estas uvas escasas tengan una concentracion alta
de azucar y produzcan vinos con alta graduacion alcoholica.

El origen de la vitivinicultura moderna en la comarca del Priorat fue
debido a la ubicacion de la Cartuja de Santa Maria d'Escaladei (Scala
Det) por los monjes benedictinos en el siglo XII, durante el proceso de
repoblacion tras la reconquista cristiana. En el siglo XVIII se produce
un desarrollo economico de la comarca del Priorat. Con la
desamortizacion se ganaron muchas hectareas para la produccion
agraria y se aprovecho¢ el dinamismo de la ciudad de Reus y de su
puerto, Salou, para dar salida a los vinos producidos en el Priorat. La
comarca se especializo en la produccion vinicola y la superficie de la
comarca se llen6 de vides en monocultivo, descuidando otros cultivos
esenciales como los cereales o el aceite. Durante los siglos XVIII y XIX
el monocultivo viticola implico el impulso econémico de la comarca,
pero esta riqueza no se utilizo ni en mejoras en el sector ni en inver-
siones economicas en la comarca.

Pero la llegada de la filoxera hizo disminuir la superficie viticola y la
produccion del vino en dos terceras partes en la comarca del Priorat.
Para relanzar el sector vitivinicola era necesario una gran inversion
de capital que financiara la replantacion de las vides, pero el capital
humano y financiero producido en anos anteriores gracias al comer-
cio vinicola, abandono la comarca del Priorat para ubicarse en activi-
dades econ6émicas mas rentables y seguras, como en el sector indus-
trial que se estaba desarrollando en la ciudad de Barcelona y en el li-
toral catalan. Asi, el Priorat volvia a estar aislado, sin capital financie-
ro y sin capital humano y abocado a un futuro regresivo.

La iniciativa individual y foranea fue lo que relanzo6 los vinos del Prio-
rat en la Gltima década del siglo XX y que dio lugar a la creacion de la
D.O.C. Priorat en el afio 2000. Los endlogos René Barbier y Alvaro Pa-
lacios, entre otros, pusieron en practica sus conocimientos e introdu-
jeron nuevas variedades viticolas que permitieron bajar el grado
alcoholico de los vinos, nuevas formas de elaboracion que mejoraron
el sistema de vinificacion y nuevas inversiones que facilitaron el en-
vejecimiento del vino y la venta en botella.

La superficie inscrita es de 1.650 hectareas que producen una media
de 1.857 hectolitros anuales. Los vinos mas conocidos son los tintos,
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que son muy intensos, estructurados, persistentes y de alta
graduacion alcoholica (13% - 18%), pero ademas se producen vinos
blancos, dulces y anejos. Casi el 40% de los vinos son exportados al
resto de Espana, a la UE, USA, Japon, México, Brasil, Canada, Rusia o
Australia.

Denominacion de Origen Tarragona

La D.O. Tarragona se encuentra en el sur de Catalunya. Hay dos sub-
zonas, la de la Ribera de I'Ebre al oeste siguiendo el curso del rio Ebro
y con centro en Miravet y la del Camp de Tarragona al este con cen-
tros en Reus y Tarragona.

Es una D.O. llana que se extiende a lo largo de los margenes de los
rios y de las suaves ondulaciones del litoral mediterraneo. Tiene un
clima general mediterraneo, templado, sin grandes oscilaciones tér-
micas. El suelo ha recibido aportaciones aluviales del rio Ebro, de sus
afluentes y de las rieras. No obstante, en el Camp de Tarragona el
suelo es mas calcareo y fino, mientras que en la Ribera d'Ebre es
calcareo y pedregoso.

La vitivinicultura en la region de la actual D.O. Tarragona se inici6 con
la llegada de los romanos a Catalunya. En el ano 218 a.C., Cornelio
Escipion, desembarc6 con sus legiones romanas militares en un
pequeno poblado ibérico, Tarrakon y establecié una base militar. El
cultivo de la vid se expansion6 rapidamente por todo el Camp de Tar-
ragona, favorecido por unas condiciones climatologicas excelentes.
Los vinos de Tarraco tuvieron una gran reputacion durante el periodo
romano y eran continuamente elogiados por poetas y nobles de la
propia capital, Roma.

Los monjes fueron los grandes impulsores de la vitivinicultura en Tar-
ragona después de la reconquista en la Edad Media. A través del im-
pulso de los grandes monasterios, como los de Santes Creus, Vallbona
de les Monges y Santa Maria de Poblet, la superficie viticola aumento
e incluso supero los limites anteriores del periodo romano. Un nuevo
periodo floreciente se produjo a partir del siglo XVI y especialmente
durante los siglos XVIII y XIX, con el comercio de vinos y aguar-
dientes hacia las colonias americanas. Las exportaciones, realizadas
desde el puerto de Salou, se dirigian también hacia Europa, con un
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mercado consolidado en el Reino Unido que apreciaba los vinos
dulces producidos en Tarragona.

Como habia ocurrido en otras regiones vitivinicolas catalanas, la pér-
dida del mercado de las colonias americanas y la llegada de la filoxera
comporto una gran crisis en el sector entre el salto de los siglos XIX y
XX. El cooperativismo, el impulso de empresarios privados y la
Estacion de Vinicultura y Enologia de Reus fueron fundamentales
para una recuperacion adecuada de la superficie viticola y
produccion vinicola.

La autonomia de la subzona Falset, la actual D.O. Montsant, ha su-
puesto para la D.O. Tarragona una gran pérdida cualitativa. Los vinos
de la D.O. Tarragona, pese a su gran historial y al hecho de estar ro-
deada de grandes D.O., tiene un déficit importante de personalidad y
le esta costando adquirir el impulso obtenido en las tltimas décadas
por otras regiones catalanas del sector. Pese a su superficie viticola,
el nimero de empresas importantes o de marca es reducido.

La superficie inscrita es de 7.391 hectareas que producen una media
de 391.000 hectolitros anuales. La produccion de vinos de la D.O. Tar-
ragona es variada, pues incluye vinos blancos, tintos, rosados, dulces
y de licor. No obstante, la D.O. Tarragona esta mas interesada en la
busqueda del mercado interior, uniéndose a la oferta gastrondmica y
turistica del litoral de la provincia de Tarragona, con mercados como
los de Salou, Tarragona, Cambrils, Torredembarara, Valls o Reus.

Denominacion de Origen Terra Alta

La D.O. Terra Alta esta situada en el sudoeste de Catalunya, con fron-
tera con la CC.AA. de Aragdn, y esta compuesta por un altiplano de
mas de 400 metros de altitud sobre el nivel del mar. La D.O. tiene un
clima mediterraneo continental. Los suelos son calcareos, pero la
textura gravosa y arcillosa permite un drenaje correcto. La depresion
del rio Ebro forma un paisaje espectacular, caracterizado por colinas
pequeiias y un relieve abrupto y arido.

La vid es uno de los cultivos tradicionales que se ha estado practican-
do en la comarca, combinandose con los otros productos
mediterraneos tradicionales como el trigo, el olivo o los arboles de
fruta seca. Se suele cultivar en terrazas, en el inicio de las colinas,
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para favorecer la insolacion o en el fondo de los valles para aprove-
char unos suelos mas ricos.

Las primeras referencias vinicolas de la Terra Alta proceden de 1185,
cuando el conde de Barcelona Ramon Berenguer IV mandoé repoblar
la comarca de vides para proveer de vino el mercado de la Cataluna
interior. Asi, la produccion vinicola resurgié con la reconquista cris-
tiana en la Edad Media y a través de la orden de los Templarios, la
cual controlaba la comarca desde el castillo de Miravet, en la comarca
vecina de Ribera d'Ebre. La vid fue fundamental en el proceso de
colonizacion, ya que podia ubicarse en terrenos dificiles o poco favo-
recidos climaticamente, requeria poca dedicacion y permitia a los
agricultores la posibilidad de dedicarse a otros cultivos.

Al iniciarse el siglo XVIII, la agricultura catalana era todavia una agri-
cultura tradicional extensiva. Persistia el cultivo bianual, con Ila
practica del barbecho y la necesidad de mucha mano de obra. No
obstante, el aumento demografico supuso la expansion e
intensificacion agraria y la especializacion de productos de mercado.
En el caso de la comarca de la Terra Alta, al tratarse de una comarca
de secano, la intensificaciéon se produjo en los cultivos mediterraneos
tradicionales: los cereales, la vid y, especialmente, el olivo, debido al
aumento del precio del aceite. Sin embargo, y tal como sucedi6 en
otras comarcas catalanas, el cultivo viticola aumentd cuando la fi-
loxera estaba atacando las vides francesas y lo hizo a expensas del
cultivo del olivar y beneficiandose ademas del papel influyente de la
ciudad de Reus.

Después de la filoxera, la vitivinicultura se desarrollé gracias al co-
operativismo, a la implantacion de nuevas técnicas en el cultivo y
elaboracion del vino que permitieron modernizar el sector y al au-
mento del peso de la ciudad de Reus como centro comercial. El movi-
miento cooperativista se expansiono6 a finales del siglo XIX, durante la
Mancomunidad, y dot6 a las poblaciones de la comarca de bodegas y
almazaras que permitieron a los agricultores la posibilidad de realizar
aceite y vino.

A inicios del siglo XX, la comarca era principalmente cerealista, ya
que el cereal representaba el 46'2% de las tierras en cultivo, los olivos
el 282% y la vid el 18'3%. La produccion de la comarca fue de 52.000
hl de cereales, 31.000 hl de vino y 19.300 hl de aceite.
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En 1973, la vifia pasé a ser el cultivo mas importante de la comarca,
con 13.000 ha, que representaban el 43'7% de la superficie cultivada
de la comarca. Con la entrada de Espana a la UE, la comarca también
se vio afectada por la politica vitivinicola europea, que ha generado
una reconversion del sector. Se arrancaron las vides mas viejas y
menos productivas y se redujo la superficie de vinedo en ansias de
obtener mayores rendimientos y mayor calidad del vino.

La superficie inscrita es de 9.924 hectareas que producen una media
de 268.941hectolitros anuales. Se producen vinos tintos, blancos y ro-
sados, rancios y de licor. Los vinos blancos han sido los
caracteristicos de la comarca y tienen un paladar fino, son muy in-
tensos y tienen una graduacion alta. Los vinos negros son intensos,
estructurados, frutados y con cuerpo y estan entrando en el mercado
con fuerza. Los agricultores proporcionan la uva a las distintas co-
operativas de la comarca, las cuales han ido introduciendo las nuevas
técnicas de vinificacion que han permitido vender el vino embotella-
do, de forma que ha sido posible aumentar la exportacion de los vinos
de la D.O.
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Vinedos de la Denominacion de Origen Terra Alta
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Denominacion de Origen Cava

La D.O. Cava es una D.O. de ambito estatal, aunque su origen y la
mayor parte de su superficie y produccion pertenecen a la Comuni-
dad Autonoma de Catalunia. Asimismo, es la tinica D.O. cuyo nombre
no hace referencia a un ambito geografico sino que adoptd un
concepto particular del lugar de produccion.

La zona de produccion de la D.O. Cava la integran 160 municipios ubi-
cados en 7 Comunidades Autoénomas espanolas, aunque la mayor
parte de los municipios, unos 136 que representan el 90% de la su-
perficie, se situan en la de Cataluna y especialmente en la region
vitivinicola del Penedes. Ademas de Catalufa, hay las areas del norte
de Espana, Aragon, Badajoz y Valencia. La region vitivinicola del Pe-
nedes concentra el 95% de la produccion, el resto de la Comunidad
Autonoma de Cataluna mas del 3% y las otras regiones espariolas el
2% restante.
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Francais

En este articulo se presenta el proceso historico del cultivo de la vid en el
actual territorio de la Comunidad Autonoma de Cataluia desde su inicio en
el siglo VI a.C. Se presenta donde se plantaron vides, las sociedades que las
plantaron, como se plantaron y los motivos culturales y religiosos que esta-
ban vinculados al cultivo de la vid. Logicamente, también se muestra la
evolucion historica de la produccion de vino, desde la llegada de los griegos
a la localidad de Ampurias hasta la actualidad, pasando por el periodo roma-
no, la Edad Media, los siglos del gran comercio catalan y la crisis filoxérica a
finales del siglo XIX.

En una segunda parte, se analiza la situacion actual del sector vitivinicola
catalan, centrandose en el establecimiento de las Denominaciones de Ori-
gen. Actualmente, el sector vitivinicola es uno de los sectores agrarios mas
importantes de Catalufia. Hay 12 Denominaciones de Origen vitivinicolas en
Cataluna, cada una de ellas distinta de las otras y con su propio sello de
identidad.
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