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Introduction
Le Nero d'Avola
La Route des Vins et des Saveurs du Val di Noto et les facteurs d'attraction
économique de l'aire
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Les obstacles au développement de la Route et l'identité de l'œnotouriste
Conclusion

In tro duc tion
L'ob jec tif de cet ar ticle est de dé fi nir la si tua tion du sec teur œno tou‐ 
ris tique de la Val di Noto, dans l’ex trême sud- est de la Si cile, en mon‐ 
trant les qua li tés et les pro blé ma tiques, en cher chant à don ner des
clés de lec ture à ces ques tion ne ments

1

La Si cile est une terre riche en contra dic tions et sans aucun doute
très di ver si fiée à l’in té rieur. Des zones na tu rel le ment pré dis po sées à
la vi ti cul ture et au tou risme, ai sé ment ac ces sibles, al ternent avec des
zones plus sau vages, arides, où les pay sans tra vaillent des jour nées
en tières dans les serres, avec les mains noires de terre ; où le so leil
brille tout la jour née et où in ter vient la sa li ni té de la mer ame née par
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le vent ; où les am pli tudes ther miques et la com po si tion du sol
donnent vie à des pro duc tions œno lo giques uniques.

Le ter ri toire de la Si cile sud- orientale est un ter ri toire com plexe,
riche en res sources his to riques et cultu relles dans un contexte pay‐ 
sa ger éga le ment com plexe et si gni fi ca tif. La vo ca tion tou ris tique de
ce ter ri toire est très forte et se lie à une offre de pro duits œno gas tro‐ 
no miques ty piques im mé dia te ment re con nais sables au ni veau na tio‐ 
nal comme in ter na tio nal. Tou te fois, le mar ché tou ris tique de vient de
jour en jour plus sé lec tif et de mande des ac tions de mar ke ting idoines
à la pro mo tion du ter ri toire et ses pro duits.

3

Le vin est une par tie in té grante de la culture si ci lienne et l'union
entre vin et tou risme peut, et doit être, la com bi nai son ga gnante à
jouer. Le vi gnoble Nero d'Avo la en est ici l’in dis cu table roi.

4

Le Nero d'Avo la
La vi ti cul ture en Si cile est en train de vivre, de puis quelques di zaines
d'an nées, une pé riode très flo ris sante, grâce à la re dé cou verte des vi‐ 
gnobles au toch tones. La per ma nence d'une vi ti cul ture fa mi liale, sur‐ 
tout dans cer taines zones de l'île, a per mis la conser va tion d’an‐ 
ciennes va rié tés. Cela se tra duit au jour d'hui par un très im por tant pa‐ 
tri moine à pré ser ver, sau ve gar der et sur tout va lo ri ser, avec de nom‐ 
breux vi ti cul teurs qui uti lisent des mé thodes bio lo giques et font par‐ 
tie d’un en vi ron ne ment avec des condi tions pé do cli ma tiques et des
pay sages uniques en Ita lie.

5

Il ne faut pas ou blier que nous sommes au point le plus mé ri dio nale
de la pé nin sule ita lienne pour la vi ti cul ture. Le cli mat est mé di ter ra‐ 
néen et très chaud pen dant l'été, mais aussi très ven teux, avec la col‐ 
li sion des cou rants issus des mers Io niennes et Mé di ter ra née, et avec
des am pli tudes ther miques très fortes. Le so leil manque ra re ment et,
très sou vent, le sé chage de rai sin sur la plante n'est pas une pra tique
vou lue.

6

Les vi gnobles ici ne couvrent pas la to ta li té du ter ri toire, mais ils
trouvent leur propre place sur des par celles de terre en tou rées par
des oli viers, des plan ta tions d'agrumes et d’amandes.

7
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Pay sage vi ti cole, Noto. Cli ché de l’au teur

Uni ver sel le ment consi dé ré comme un des meilleurs vi gnobles de la
Si cile, pen dant des siècles le Nero d'Avo la a été uti li sé comme vin de
cou page, mais c'est à par tir des an nées 1980 que - au ni veau agro no‐ 
mique, tech no lo gique et com mer cial - a dé bu té le chan ge ment qui lui
a per mis d’être un vi gnoble au to nome, avec son propre ca rac tère. Au‐ 
jour d'hui il est le vi gnoble le plus dif fus en Si cile, même si les plan ta‐ 
tions les plus im por tantes sont cen trées sur le ter ri toire d'ori gine de
ce vin, à sa voir dans le Val di Noto – au sein des lo ca li tés d’Eloro, Pa‐ 
chi no et Noto (pro vince de Sy ra cuse).

8

Le Nero d’Avola est culti vé prin ci pa le ment en taille go be let. Pas de
sou tè ne ments, seule ment le gros tronc de la vigne qui forme une
demi- spirale avec des grappes qui pè se ront au maxi mum 2 kg. Les
vignes sont, en moyenne, âgées de 25 à 30 ans, mais les plan ta tions
les plus ré centes sont tou chées par un aban don pro gres sif de la taille
go be let, éco no mi que ment trop cou teuse, sys tèle qui laisse place de
plus en plus sou vent à la taille Guyot.

9

Le Nero d'Avo la donne des rai sins ayant une haute concen tra tion de
sucre qui per met au vin de dé pas ser les 15 de grés de te neur en al cool.
Il pos sède une bonne struc ture, une bonne dou ceur, de la cha leur et
il est in tense et har mo nieux.

10
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La Route des Vins et des Sa veurs
du Val di Noto et les fac teurs d'at ‐
trac tion éco no mique de l'aire
Entre tous les pro duits ali men taires, le vin est le pro duit qui évoque
le mieux son ter roir de pro ve nance au mo ment de la dé gus ta tion. Le
lien entre ter roir et vin est in dis so ciable et, pour les œno tou ristes,
fon da men tal. La va lo ri sa tion éco no mique de la ru ra li té est une op‐ 
por tu ni té pour mon trer le ter ri toire sous une autre lu mière, celle de
l'œ no gas tro no mie. Si la dé marche réus si, le vin re ce vra no to rié té et
pro mo tion.

11

Il est donc in con tour nable de réus sir à com mu ni quer de façon uni fiée
sur les di ver si tés pré sentes dans chaque zone géo gra phique, en se
ser vant des cam pagnes de pro mo tion et des évé ne ments qui
connectent le vin au ter roir d'ori gine, dans un par cours qui se dé‐ 
roule entre his toire, tra di tion, art, culture, gas tro no mie et sur tout
pay sage.

12

Vi si ter la zone de culture et ren con trer di rec te ment le pro duc teur
sont des élé ments qui donnent de la va leur ajou tée à la bou teille.
Dans la li gnée de cette ten dance, le consom ma teur de vin pri vi lé gient
au jour d'hui la qua li té sur la quan ti té, ainsi que les rai sins au toch‐ 
tones 1.

13

De nom breux pro duc teurs ont re le vé ce nou veau défi du mar ché en
créant leur propre marque avec des ca rac té ris tiques dis tinctes, en
orien tant le consom ma teur vers une culture du goût res pon sable 2.

14

Les routes des vins en Ita lie sont un phé no mène plu tôt ré cent : la
pre mière loi sur le rè gle ment ré gio nal re monte seule ment au 27 juillet
1999. Ce re tard n'a ce pen dant pas en core per mis la créa tion d'une
offre conso li dée comme il est pos sible d'en ob ser ver dans les autres
pays eu ro péens.

15

Les Routes des Vins consti tuent des offres tou ris tiques spé cia li sées,
vi sant à la créa tion de par cours œno gas tro no miques et pay sa gers, à
tra vers un mé lange de pro duits agroa li men taires, en tre prises de res‐ 
tau ra tion, caves et ter roirs. Mais leur rôle nous semble en core plus
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large : la jouis sance, la conser va tion et la va lo ri sa tion du pa tri moine
et de la di ver si té ru rale sont éga le ment des ob jec tifs que l’im plan ta‐ 
tion de ces tra cés doit per mettre d’at teindre.

Il est im por tant d’in sis ter sur le fac teur ex pé rien tiel qui touche l’oe‐ 
no tou riste au mo ment de la consom ma tion. C’est ainsi que ce der nier
cher che ra les caves ca pables de ga ran tir ces ex pé riences, et pos sé‐ 
dant un ni veau de ser vice adé quat.

17

Au jourd’hui, les Routes des Vins en Si cile, au nombre de douze, sont
re grou pées au sein de la Fé dé ra tions des Routes des Vin et des Sa‐ 
veurs de la Si cile 3. Grou pe ment sensé sti mu ler leur dé ve lop pe ment
au près d’une clien tèle Ita lienne et étran gère. Les as so ciés sont des
en tre pre neurs pri vés qui in ves tissent sur la qua li té et la ty pi ci té des
pro duits, ainsi que des pro prié taires de struc tures d'ac cueil et de res‐ 
tau ra tion. Les per sonnes res sources et les ac teurs des Routes doivent
donc in ter agir dans une op tique de créa tion d'un sys tème d'offre pre‐ 
nant en compte des ex pé riences cultu relles, sen so rielles et en vi ron‐ 
ne men tales. Les Routes des Vins doivent sur tout être éva luées en
termes de convi via li té.

18

La Route des Vins et des Sa veurs du Val di Noto est née le 12 juillet
2003 et est un iti né raire qui passe par six com munes : cinq de la pro‐ 
vince de Sy ra cuse (Pa laz zo lo, Avola, Noto, Ro so li ni, Pa chi no) et une de
la pro vince de Ra guse (Is pi ca).

19

Le par cours se pré sente sous la forme d’une clep sydre. De Sy ra cuse,
il pointe vers Pa laz zo lo Acreide, à l’ouest, puis il des cend vers Noto et
Avola, au sud, et bi furque dans deux di rec tions : l'une qui borde la
mer Io nienne en pas sant par la ré serve na tu ra liste de Ven di ca ri et en
des cen dant jusqu’à Pa chi no et l'autre, à l’in té rieur, qui ar rive jusqu’à
Ro so li ni et Is pi ca. Le pro jet pré voit dif fé rents par cours pour in ci ter le
tou riste à dé cou vrir les res sources ex tra or di naires qu’offre ce ter roir.

20

Tout le ter ri toire offre une in croyable va rié té de ma gni fiques pay‐ 
sages. La zone d’Iblea, entre Pa laz zo lo, Avola, Noto e Ro so li ni, avec
ses ca nyons pré his to riques ; les zones hu mides de Ven di ca ri et Lon‐ 
ga ri ni, où des mil liers d’oi seaux mi gra teurs se re posent avant de tra‐ 
ver ser le canal de Si cile ; les plages et la mer presque im ma cu lées…
Toutes les com munes de la Route des Vins et des Sa veurs de la Val di
Noto sont à consi dé rer comme des mu sées à ciel ou vert : Noto, ca pi ‐
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Ca thé drale de Noto Cli ché de l’au teur

tale du ba roque si ci lien ; Pa laz zo lo Acreide, avec son théâtre grecque,
tous les deux ins crits au pa tri moine mon dial de l’UNES CO. Leurs
centres villes concentrent nombre de tré sors ar chi tec tu raux  :
d’églises, pa lais en marbre, places, etc. N’ou blions pas, enfin, les an‐ 
ciens bâ ti ments liés à la pêche au thon.

Les pro duits ty piques
Croi se ment de po pu la tions et de cultures, la Si cile, si tuée au centre
du bas sin Mé di ter ra néen, a donné vie à un la bo ra toire in ter cul tu rel et
à un pa nier agro- ali men taire mul ti di men sion nel qui per met à l’œno‐ 
gas tro no mie si ci lienne de dé ve lop per une offre unique dans le pa no‐ 
ra ma oe no gas tro no mique in ter na tio nal.

22

Evo quons par exemple le fi guier de Bar ba rie, d’ori gine sud- 
américaine, dé sor mais de ve nu une es pèce ty pique de l’île ; ou la pis‐ 
tache, d’ori gine asia tique ; ou en core cer tains in gré dients aro ma‐ 
tiques venus d’Orient, voire, la re vi site de spé cia li tés nord- africaines
comme le cous cous de pois son 4.

23
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La Si cile peut donc être consi dé rée, sans aucun doute, comme une
des ré gions eu ro péennes ma jeure en termes de di ver si té d’es pèces
culti vées et de pro duc tions ali men taires.

24

Le sys tème des In di ca tions Géo gra phiques de l’Union Eu ro péenne fa‐ 
vo rise le sys tème pro duc tif et l’éco no mie du ter ri toire en dé fen dant
l’en vi ron ne ment, en re la tion avec le fait que le lien in dis so ciable avec
le ter roir d’ori gine exige la sau ve garde des éco sys tèmes et de la bio‐ 
di ver si té. Par ailleurs, grâce à la cer ti fi ca tion com mu nau taire, le sys‐ 
tème donne des ga ran ties ma jeures aux consom ma teurs grâce à la
tra ça bi li té et la sé cu ri té ali men taire.

25

Le MI PAAF, Mi nis tère des po li tiques agri coles ali men taires et fo res‐ 
tières, a re cen sé 280 pro duits ita liens à marque AOP (Ap pel la tion
d’Ori gine Pro té gée), IGP (In di ca tion Géo gra phique Pro té gée) et STG
(Spé cia li té Tra di tion nelle Ga ran tie) et 523 vins parmi les quels des
DOCG (Dé no mi na tion d’Ori gine Contrô lée et Ga ran tie), des DOC (Ap‐ 
pel la tion d’Ori gine Contrô lée) et des IGT (In di ca tion Géo gra phique
Ty pique). En consul tant le site in ter net du Mi nis tère 5. Il est ainsi pos‐ 
sible de re le ver la pré sence de 68 pro duc tions d’ex cel lence sur l’île si‐ 
ci lienne.

26

Les pro duits si ci liens de qua li té, pro ve nant de l’ac ti vi té agri cole et
zoo tech nique, s’im posent comme une res source très im por tante. Le
sec teur qui re pré sente la ma jo ri té de pro duits est celui du fruit, suivi
im mé dia te ment par le sec teur du vin et viennent en suite les fro‐ 
mages, les lé gumes et les olives pour la pro duc tion d’huile.

27

Im pos sible ne pas citer la to mate Pa chi no IGP, le melon IGP de Pa chi‐ 
no, l’huile extra- vierge d'olive AOP des Monti Iblei, l'amande d’Avola
(Pre si dio Slow Food), l'ar ti chaut vio let de Is pi ca, le ci tron de Si ra cuse,
les oranges rouges de Si cile IGP ou en core d’autres spé cia li tés gas‐ 
tro no miques comme le Can no lo si ci lien, la Cas sa ta et le cho co lat de
Mo di ca, ac com pa gnées par des vins rouges à base de Nero d'Avo la et
des vins blancs à base de Mos ca to 6.

28

La qua li té des res tau rants et l’offre de pro duits ty piques sont des fac‐ 
teurs qui in fluencent beau coup le choix de l’œno tou riste. Les opé ra‐ 
teurs de Food & Be ve rage uti lisent dif fé rentes mé thodes pour mettre
en avant le pro duit agro- alimentaire : les menus pré valent, mais ils
sont sui vis par la vé ri table ex po si tion du pro duit, pas seule ment dans
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les es paces d’ex po si tion comme les cha riots ou vi trines, mais comme
élé ments dé co ra tif de la table.

Les obs tacles au dé ve lop pe ment
de la Route et l'iden ti té de l'œ no ‐
tou riste
Il existe pour tant de nom breuses pro blé ma tiques à sur mon ter afin de
pou voir dé ve lop per au mieux ce pro ces sus oe no tou ris tique. L’im por‐ 
tante frag men ta tion des en tre prises, avec des ex ploi ta tions et des vi‐ 
ni co la de pe tites tailles s’im pose comme un frein à une cer taine mo‐ 
der ni sa tion (mé ca ni sa tion ou sys tèmes d'ir ri ga tion mo dernes) qui
per met trait un dé ve lop pe ment éco no mique plus consé quent de l’île.
Tout cela en traîne des pro blèmes de co or di na tion ho ri zon tale parmi
les vi ti cul teurs et ver ti cale entre les autres ac teurs de la fi lière, ainsi
qu’une in suf fi sante at ten tion face aux exi gences de la de mande. No‐ 
tons enfin l’ab sence d’en ti tés pro fes sion nelles spé cia li sées en mar ke‐ 
ting et en stra té gies de va lo ri sa tion.

30

De plus, il y a une pré va lence en core plu tôt forte d'une pro duc tion de
vins en bricks ou de moûts concen trés avec un mar ché en core trop
cen tré sur la vente de vins en vrac et dans les dis counts 7.

31

Ces points faibles se tra duisent par des dif fi cul tés face à la concur‐ 
rence des ter ri toires li mi trophes. La com pé ti ti vi té na tio nale et in ter‐ 
na tio nale sur le mar ché des des ti na tions tou ris tiques et cultu relles
est rude, d’au tant que la Si cile pâtie tou jours d’une frag men ta tion po‐ 
li tique et ins ti tu tion nel par fois nui sible à son dé ve lop pe ment.

32

Des op por tu ni tés prennent ce pen dant forme et se tra duisent par un
dé ve lop pe ment de l’évé ne men tiel local et des ma ni fes ta tions avec ; la
créa tion d'un sys tème d'offre pour toutes les sai sons ; la pré sence de
sites ins crits dans l’He ri tage List de l'UNES CO, réelle op por tu ni té
pour une ou ver ture tou ris tique in ter na tio nale ; Cela créée enfin des
op por tu ni tés vi sant à une meilleur in té gra tion entre pro duit
touristique- culturels et pro duits tou ris tiques liés à la mer.

33

Ces fac teurs doivent in ci ter les ac teurs lo caux à une exi gence de tous
les ins tants afin de ci bler l’in té rêt des œno tou ristes. Il s’agit de fa ci li‐
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ter l’accès aux des ti na tions choi sies, l'hos pi ta li té qui les at tend et de
rendre meilleurs les ser vices d'ac cueil. Le tou risme du vin est une op‐ 
por tu ni té de dé ve lop pe ment étant donné qu'il met en re la tions dif fé‐ 
rents ac teurs du ter ri toire jouant sur la gou ver nance même du ter ri‐
toire.

Com ment, alors, dé fi nir cet « œno tou riste moyen » ? Il a entre 25 et
45 ans, prin ci pa le ment de sexe mas cu lin. Il pos sède un ni veau d'ins‐ 
truc tion moyen- haut et élevé et il a une sen si bi li té ca rac té ris tique à
l'en vi ron ne ment et à l'art. L'œ no tou riste voyage en couple ou en pe‐ 
tits groupes, mo ti vé par la dé gus ta tion, la dé cou verte des pro duits et
les ex pé riences liées aux lieux de pro duc tion. Il par ti cipe aux évé ne‐ 
ments liés au monde du vin aussi. Ce tou riste est plu tôt au to nome, il
se dé place avec son propre vé hi cule et pré fère loger en agri tu ris mo. Il
cherche et trouve les in for ma tions à tra vers les bro chures de vul ga ri‐ 
sa tion, les guides tou ris tiques, les sites in ter net... Quant aux pé riodes
de sé jour on ob serve que l'œ no gas tro no mie n'est plus vécue comme
un tou risme de frappe et de repli, mais un tou risme or ga ni sé qui peut
in té res ser à n'im porte quelle pé riode de l'an née. L’élé ment clé reste
ce pen dant le pro ces sus ex pé ri men tal lié au ter roir, pro ces sus qui dif‐ 
fé ren cie l'œ no tou riste des ama teurs de vin.

35

Du rant l'an née 2007, le Consor tium Ré gio nale pour la Re cherche Ap‐ 
pli quée et l’Ex pé ri men ta tion de Pa lerme a conduit une re cherche,
struc tu rée en en tre tiens, afin d’éva luer les points forts et les fai‐ 
blesses du ré seau des Routes 8.

36

L’étude s’est in té res sée aux ac teurs ins ti tu tion nels, aux en tre pre neurs
tou ris tiques et aux ex perts en mar ke ting agroa li men taire. Les fac‐ 
teurs ana ly sés ont été :

37

Les in fra struc tures : le ré seau rou tier, la si gna li sa tion, la pré sence de centres
d'in for ma tion œno tou ris tique ;
Les pro duc teurs : pro fes sion na lisme, ac cueil, hos pi ta li té, at trac ti vi té des
caves ;
Le vin : am pli tude et qua li té de l'offre, prix, … ;
Les ser vices : la pré sence de centres d'ac cueil, œno thèques, dé gus ta tions
gui dées, ma ni fes ta tions… ;
Les biens pay sa ger : ré serves na tu relles, parcs, plages… ;
Les biens cultu rels : sites ar chéo lo giques, mu sées…
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L'en tre tien a sou li gné que, en gé né ral, le ni veau de dé ve lop pe ment de
l'œ no tou risme en Si cile était consi dé ré comme em bryon naire dans
84,6 % des cas et moyen dans les 15,4 % res tants.

38

Fac teur in fra struc tures. Les manques plus si gni fi ca tifs concernent la si gna li ‐
sa tion. La pré sence de centre de ren sei gne ment fut consi dé rée comme glo ‐
ba le ment faible. Le ré seau rou tier, par contre, fut consi dé ré comme un fac ‐
teur non in fluent, étant donné que les bé né fi ciaires du tou risme rural sont
mo ti vés à re joindre des lieux par fois dif fi ci le ment ac ces sibles.
Fac teur pro duc teurs. En ad di tion nant les don nées fortes et moyen ne ment
fortes, le pro fes sion na lisme des opé ra teurs a été consi dé ré comme im por ‐
tant, alors que l'at trac ti vi té des caves et l'hos pi ta li té ont été éva luées comme
faibles. L’en quête a sou li gné l’écart entre cer taines caves at ten tives aux œno ‐
tou ristes et d’autres caves qui n'avaient pas en core (ou mal) consi dé ré cette
op por tu ni té.
Fac teur vin. Les ré sul tats ont mon tré un fort in té rêt pour la qua li té et l'am pli ‐
tude de l'offre, alors que les di ver gences consta tées concernent le prix, entre
les caves as so ciées à une po li tique de bran ding et de mar ke ting et les autres
caves qui aug men taient les prix selon le mar ché, même si la qua li té ne le per ‐
met tait pas.
Fac teur ser vices. Des Fai blesses ont été en re gis trées sur la pré sence de
centres de ren sei gne ment et d’œno thèques, alors que les vi sites dans les
caves et les dé gus ta tions furent consi dé rées comme fortes.
Fac teur biens pay sa gers. Les ré serves na tu relles ont ob te nu le ni veau d’ap pré ‐
cia tion le plus élevé.
Fac teur biens cultu rels. Les sites ar chéo lo giques et les mu sées ont ob te nu les
meilleurs ré sul tats.

Au final, on re lève que mal heu reu se ment, il manque une réelle ar ti cu‐ 
la tion entre ces dif fé rents fac teurs étu diés. Ces consta ta tions
montrent que les ac teurs qui couvrent les par cours des Routes des
Vins opèrent sé pa ré ment, sans se connec ter aux mêmes ré seaux de
ser vices, à des res sources com munes et à des in té rêts ré ci proques.
Au jour d'hui, presque dix ans après cette en quête, la si tua tion n’a
guère chan gé. Des en tre tiens conduits per son nel le ment avec des
pro duc teurs vi ti coles sur la Route des Vins et des Sa veurs de la Val di
Noto, ont dé mon tré que le pro blème prin ci pal est im pu table au tem‐ 
pé ra ment des si ci liens : un ac cueil exa gé ré mais une col la bo ra tion
nulle. L'in di vi dua lisme si ci lien est très fort et gé né ra le ment les en tre ‐
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pre neurs pré fèrent voir les ré sul tats avant que de faire l'in ves tis se‐ 
ment.

Une offre in té grée, la pro mo tion du ter ri toire, le pro fes sion na lisme
des opé ra teurs et la culture de l'ac cueil sont des points fon da men‐ 
taux sur les quels tra vailler pour la bonne réus site de ce pro jet de va‐ 
lo ri sa tion et de pro mo tion.
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Dans le cadre du dé ve lop pe ment des routes des vins, un autre as pect
fon da men tal à prendre en compte concerne les fi nan ce ments pu blics.
Au jour d'hui les ré sul tats ne peuvent pas être dé fi nis de ma nière op ti‐ 
male étant donné qu’en mars 2015, deux pro jets qui avaient été ap‐ 
prou vés en 2013 pour la pro mo tion du dis trict ont échoué. Il s'agis sait
de De par ture Si ra cu sa et Val di Noto Easy Tour, pro jets qui consis‐ 
taient en la créa tion d’ac tions de mar ke ting en lien avec les trans‐ 
ports aé riens et en la créa tion d'un sys tème d'in for ma tion pour l'ac‐ 
ces si bi li té cultu relle et la pro mo tion de l'offre tou ris tique. Des dé‐ 
fauts dans le fi nan ce ment de ces opé ra tions furent les causes de ces
échecs et, une nou velle fois, ont pu mettre en exergue les dé faillances
de l’ad mi nis tra tion si ci lienne.
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Une autre ré flexion doit être menée concer nant le site in ter net de la
Route des Vin et des Sa veurs du Val di Noto 9. Le site est ré gu liè re‐ 
ment mis à jour en ce qui concerne la liste des as so ciés et des ma ni‐ 
fes ta tions, mais il reste à ac tua li ser au ni veau des par cours pro po sés
aux tou ristes.
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Conclu sion
Cette contri bu tion avait pour ob jec tif de don ner des clés de lec ture
sur l'œ no tou risme dans la Val di Noto et d’en dé ga ger les points pro‐ 
blé ma tiques afin d’en vi sa ger des pers pec tives po si tives pour l’ave nir.
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Devons- nous par exemple en vi sa ger les pro blèmes d’ac ces si bi li té à la
Si cile comme un obs tacle ou une force ? Certes, la zone est des ser vie
par deux dif fé rents aé ro ports : celui de Ca ta nia Fon ta na ros sa et celui
de Co mi so (Ra guse), mais dans tous les cas il reste né ces saire de
louer une voi ture en rai son de la dé faillance du trans port pu blic.
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A contra rio, c'est sans doute grâce à cette ac ces si bi li té non im mé‐ 
diate, qu’au jour d'hui, nous pou vons en core ad mi rer un ter ri toire au‐
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then tique. Il est en core pos sible de dis cu ter avec un pro duc teur de
to mates à Pa chi no et de com prendre la dure réa li té de son mé tier ; en
se pro me nant parmi les vignes de Nero d’Avol la tou jours taillées en
go be let, pos si bi li té nous est en core of ferte de com prendre plei ne‐ 
ment le mé tier de vi ti cul teur et son lien avec la terre ; enfin, il est
tou jours pos sible de su bli mer nos sens en sa vou rant les plats ty‐ 
piques des res tau rants du petit bourg de Mar za me mi.

Cette forme de tou risme ru rale per met au tou riste se re trou ver au
plus près d’un ter roir vi ti cole proche de son ter ri toire et cela se tra‐ 
duit in dé nia ble ment par un dé ve lop pe ment tou ris tique au ni veau
local. Les pro duc tions ty piques ont une très forte im por tance dans
l’offre tou ris tique, tant la per cep tion de la ru ra li té a tou jours ren voyé
aux sté réo types de pu re té et de na ture, ren dant l’ex pé rience sen so‐ 
rielle très at trac tive pour le vi si teur 10.
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Le manque de col la bo ra tion entre les ac teurs et les dé faillances en
termes de pro mo tion sont en core à consi dé rer comme des obs tacles
au dé ve lop pe ment de l’en semble de l'aire. Ils freinent la créa tion
d'une image uni taire et bien re con nais sable. Mais il faut ad mettre que
plu sieurs en tre prises par viennent mal gré tout à se va lo ri ser, à se
créer leur propre image, ainsi qu’un mar ché iden ti fiable, même à
l’étran ger.
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Face à ces ré flexions et pour faire « dé col ler » l’œno tou risme de la Val
di Noto quelques points fon da men taux doivent au final, être pris en
compte : la né ces si té d’adop ter une stra té gie uni taire à ca rac tère ter‐ 
ri to rial vi sant à faire par ti ci per en com mun les opé ra teurs pu blics et
pri vés de l'aire concer née. Le dé ve lop pe ment d’une telle ar ti cu la tion
per met trait de dé fi nir les bases d’un essor stable et du rable, tout en
gar dant les élé ments oe no tou ris tiques pa tri mo niaux les plus at‐
trayants et les plus au then tiques de cette Si cile vi ti vi ni cole.
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